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1. Bevezetés

”. . ”

A targy elsérendl célja a sz8l6rél, borrdl sz6ld, a nyugati orszdgokban mar az
altalanos miiveltséghez tartozo ismeretek nyujtasa, valamint a szemléletformalas, anu
nélkil kulturalt borfogyasztasrél nem beszélhetiink. ’

A Dbor, borfogyasztas megitélése Magyarorszdgon igen vegyes ¢és altalaban
szélsGséges. Ennek okai a borkultura, a kultdrdlt borfogyasztds ismeretének
hianyossagaban, illetve az alkoholizmus terjedésében keresenddk.

Az alkoholizmus elleni kiizdelem csak szemléletvaltdssal lehet igazan sikeres. Az
egyik legjobbnak tartott moddszer az ismeretterjesztés, a kultdrdlt borfogyasztas
megismertetése a tomegekkel. A vidéki értelmiség egyik alappillére az agrarmérnok, aki
példamutatassal, erds viselkedésformald hatdssal is van a kornyezetére, ezért
kiemelkedden fontosnak tartjuk, hogy az egyetemrdl kikeriilé szakembereink ,,otthon
legyenek" a borkulturaban.

A borfogyasztas a gasztrondmia fontos része. Nagy hagyomanya van a kiilonbozé
alkalmakhoz, ételekhez fogyasztando italféleségek kivalasztasdnak, felszolgalasanak.
Sajnos a hazai vendéglatdsban is komoly hidnyossigok mutatkoznak e teriileten.
Végzett mérnokeink e tudas birtokaban batran vallalhatjak a megfeleld ital kivalasztasat
akar exkluziv helyen is tdrsasaguk vagy maguk szamara. Koveteljék meg a szakszerd
felszolgdlast, és el tudjak birdlni a felszolgalt ital fogyas/thatosagat. Mivel a borokat
nemcsak eredet, hanem tObbnyire évjaratok szerint is megkiilonboztetjiik, ez maga utan
vonja az igényt a visszatekintésre, emlékezésre, a term&helynek, a bornak és készitési
médjanak bemutatasara.

Az orszagban egyre tobben kérik fel a szakembereket rovid borkdstolok,
borkulturarol szo6l6 eléadasok tartasara. Egyetemiinkon is a hallgatdk részérdl jelentds
érdeklddést tapasztaltunk e témakor irant.

A ,Borkultiura alapjai" cim( tantdrgy keretében nem szG8lészt, boraszt vagy
sommeliert akarunk képezni, hanem a kulturdlt borfogyasztds alapjait és az ahhoz
kot6dd ismereteket egyetemi szinten szeretnénk atadni. I:hihez megfeleld konyv, jegyzet
nem taldlhaté magyar nyelven. A fellelhet§ irodalom vagy miikedvel§ szintli, vagy
nagyon részletes szakirodalom. Ezen a hidnyon probalok segiteni e jegyzet
megszerkesztésével.

A jegyzet szerkezete a tdrgy tematikdjahoz igazodik. A termékpalya alapjan indul,
melynek sordn a hallgatok elsajatitjak a kostoldas alapvet§ technikdjat, ismereteket
szereznek a bortipusokrdl, azok Osszetev@irél. Ezek utdan mar felkésziilten tudjak
megismerni a vilag néhdny, és hazank jelesebb borait.
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2. Aborkultiara fogalma, alkotéelemei és meghatiarozasa

Sz616:

Taxonomidikig: Angispermae (Zarvatermdk torzse), Dicotyledonopsida (Kétszikliek
osztalya), Rhammnales (Varjutovis virdguak rendje), Vitaceae (Sz816félék csaladja), Vitis
(Sz616 nemzetség) fajai. Az eurdpai sz6l6 ezen beliil: Euvitis (Valddi sz6l16k
alnemzetsége), Vitis vinifera L. (Kerti sz618 faj)

Egyik legdsibb kulturnovénylnk, élet- és haldljelkép. Ahol csak termesztették (a
Mediterranemutol az indiai Kasmirig), kezdettSl fogva szent és isteni novénynek,
¢letfanak tekintették. A sumer irds az "élet" szot szSlSlevél alaku jellel dbrdzolja. Egy
zsidé hagyomadany szerint a paradicsomi fa szGl6t8ke volt. A Biblia a sz6l§ c¢lso
iltet§jének a vizozon utdni emberiség Gsapjat, Noét teszi meg.

Bor:

Gyiimolceslébol erjesztett alkoholos ital. Ha nincs megnevezve a novény, akkor a
7010 mustjébol erjesztett borrél van sz6. Egyébként lehct datolya bor, alma bor stb. .

A termékenység Os1 mitoldgiai szimboluma, és az emberi vérrel azonositott
mitoldgiaijel. Béditdital.

Kultira:

Nehezen megfogalmazhatd fogalom. Lexikonok sem definidljak egyértelmten,
inkabb kiilonbozd kulturakat sorolnak fel.

Egyik megfogalmazds szerint kultira mindaz, amit az ember a természethez
hozzatett, masik szerint a kultira az id6 folyamdn egymadsra rakodd események,
szokasok, irott és iratlan torvények sokasaga ¢s rendszere.

2.1 A bor kulturajat befolyasoloténvezok

A sz818- és a bortermelés megkiilonboztetd jegyei nagy eltéréseket mutatnak mas
novények és termékek sajatossagaitol:
- a teruleti meghatdrozottsag,
- atradiciok,
- az élvezeti érték és a mindség sajatossdga, valamint a
- hanusithatosag.

Az clsSként emlithetd jellegzetesség a termelés igen erds teriileti determinaltsaga
A teriilet szé itt nemcsak okoldgiai értelemben hasznalhaté, amely a termelés
mmdscgének és mennyiségének szab hatdrt, hanem a fogalomhoz kapcsolhatok az
adott régié torténelmi, etnikai, szocidlis és gazdasigi sajatossdgai is. A sz8l§ (Vitis
vinifera) nem mindenhol termeszthetd, hanem mind az északi, mind a déli féltekén
csak egy-egy savban. Ugyanakkor ezeken a savokon beliil a tertleti, 0kologiai
determimaltsag nagyobb vdltozatossdgot eredményez, mint mds - pl. gyimoles -
kulturdk csctében. Ez még a csemegeszSlStermelés esetében is igy van.

Kevés novénye van a vilagnak, amelynek termelése ennyire a tradiciokra épiil. A
sz616 mindenhol egy jol kortilhatdrolhato régionak, de ezen tulmenden egy 0kologiai
cgyscgnek 1gen sajatos hasznositdsi formdja. Sok helyen - igaz k6zel sem mindenhol -
a szO0l0 az egyetlen termeszthetd novény. Vagy a meredek domboldalak, a koves,
kietlen talaj, vagy a novényéhez évszazadokon keresztil ragaszkodd termelS teszi
azza. A tradiciok borvidékenként élesen eltérnek egymastdl és a termék jellegében is
megjelennek.
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A bor ¢lvezeti cikk és annak is egy sajatos kategoridjat képviseli. iz nemcsak a
borfogyasztds sajidtossagait foglalja magdba, hanem a borkereskedelemmel szemben
tdmaszthatd kovetelményeket is. A mindség megitélése erdsen szubjektiv, nagyon sok
tényezG6tdl fligg. Annak ellenére, hogy a borpiacon a nindség nagyon is kézzel foghatd
¢s megragadhato tényezd, Osszetettsége miatt mindvégig misztifikalt és dllandd vitak
targya, hiszen a bor nem pusztdn egy ital, hanem kultirahordoz6 is. T

Utolséként emlitjiik, de elére is tehettiik volna a bortermelés egyik legvitatottabb
teriilletét, a hamisithatésigot. A kérdéskor megitélését neheziti, hogy a kilonbo6zd
O0koldgiai adottsdgi borvidékek kiilonboz6 mddon szabdlyozzdak a bor készitésébe
torténd mesterséges beavatkozds maédjat és hatarat.

Ennek ellenére a borhamisitds fogalma és gyakorlata jol koriilhataroltan [étezik. A
kisértés pedig, igen nagy.

2.2 A borkultira alkotoelemei

A borkultira fogalmat ahhoz, hogy jobban megérthessiik, alkotdéelemeire kell
bontani. A kultira az id§ folyaman egymasra rakodd események, szokasok, irott és
iratlan torvények sokasidga és rendszere. Mivel a sz8lG- és bortermelés igen Osszetett,
nem meglepd, ha a borkultira a termelés egyes fazisaiban egymdstol eltér6 moddon
fejlédik. Ahhoz tehdat, hogy alapos vizsgdlatnak vethessiik ald, a borkultira elemeit
kell vizsgdlni és nem lehet, hogy csak dltaldnossagban beszéljiink a borkultiirarol.

Az aldbbiak szerint kiilon elemezziik

- atermesztési (technoldgiai),

a gazdalkodasi,
a kereskedelmi (forgalmazasi) és
a fogyasztdsi kultdrat.

2.2.1 Termesztési - termelési (technoldgiai) kultira

A sz6l6termesztés és a bortermelés egyiitt targyalandd, hiszen régen nem volt e két
szorosan egylvé tartozd szakasz kiilonvdlasztva. A vincellér mint egy technoldgiat
miuvelte ezeket.

A sz8l8termesztd emberek életmddjdhoz szorosan kotédodik a termesztési- termelési
kultura. Az tltetvényben és a pincében végzendd munkak hataroztdk meg az adott térség
lakosainak életritmusat, tevékenységét. Gondoljunk példdul a sziiretekre, sziircti balokra
stb. . Ide sorolandék még az dltetvényszerkezet (sor- és t6tdv, miivelésmod,
tamberendezés, alany és a termdfajta) kialakitdsa, fenntartdsa, valamint a borkészitési
eljdrdsok is, hiszen mindezeket az ott él6 népek kulturdja, szokdsai, torténelme
befolyasolta.

Technolégiai kultirdnk ma tarka képet mutat. Igen gyors a jelenlegi dtalakulés,
hiszen a kordbbi képet tovibb szinesitik a kiilfoldi befektet6k adaptdlt és a magyar
magdntermelSk kiilonbozd szolGtermesztési és bordszati technoldgidi. A pozitiv példak
mellett szdmos veszteséget is elkOnyvelhetiink. Magdn-pincesorok megsziinése,
metszési és mivelési mddok eltlinése (Mdr, Sopron, Badacsony) és azok nem megfeleld
szinvonal( helyettesitése stb. korldtja a gyorsabb litem( fejlesztéseknek.

2.2.2 Gazdalkodasi kultura

Jelenlegi gazdalkodasi kultirdnk sem tartozik a/on tényez6k kozé, amelyek
katalizatorai lennének az intenziv fejlesztésnek. Jéllehet ez nem csupdn dgazati kérdés.
de kovetkezményei az dgazaton beliil is érezhetéek. Hol van mar az, amikor a gazddnak
egy termése a t6kén, cgy a pincében, egy a bankban volt. A vildg szélStermesztSi dltal is
iranymutaténak tartott fenti tétel nem érvényesiil. A szuircetkor fizetési gondok és ezek
kialakulatlan formdi borzoljak a kedélyeket, mig az integratoroknak likviditdsi gondjaik
vannak.
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A gazdédlkoddsi kultira nemcsak cgy-cgy borvidéket jellemez, hanem az dgazal
nemzetgazdasagban  clfoglalt  helyét is.  tlazankbar  a borgazdasdg sokdig a/
allamhaztartas igen fontos és pozitiv forrdsa volt. Nemzetkozi Osszehasonlitasban ez a
szerep kirivo esetnek szamitott. A legtobb esetben azt ldthatjuk, hogy a szG816- €s

bortermelés az dllam altal tdmogatott "védett kulturdlis orokség"; sét egyes esetekben
népességmegtartd, kornyezetvedd, tajrendezési, turisztikai tevékenységre vdltozott.

2.2.3 Kereskedelmi (forgalmazasi) kultira

A kereskedelmi kultira meghatdrozdsira az a legjobb kiinduldsi pont, ha tudjuk.
hogy a borkereskedelemiben nemesak a bort, mint terméket adjuk el a ptacon, hanem a
termel8 orszdg hangulatdt, az ottani hagyomanyok cgy darabjit, az ott ¢l0 emberek
Gletformajat is. Meg kell azonban emliteni, hogy a [irgalmazasnal legaldbb ennyire
fontos a kereskedelem intézményrendszere, a keresked.Imi csatorndk kiépitettsége és
szinvonala, a kereskedelem (pl. propaganda, rekldm) szabalyozottsaga.

A kereskedelem nagy hatdssal van az eredet megnevezésére is. Tokaj példaja
mutatja, hogy nevét a bort behajozd varostol kapta. Mdsik példa pl. a "Bristol cream”
sherry. amely nevét a kereskedelmi utvonalnak e fontos angliai dllomésa utdn kapta,
jclezve a széllitd befolydsat a termék tipusdra és jellegzetességeire is. Lz egyben szép
példa a termesztési és a kereskedelmi kultura (kapcsolddva a fogyasztdsi kulturdahoz)
térbeli elvalasara.

Utdébbi furcsa helyzeteket is teremt, alljon eldttiink a kereskedelmi kultira egy nagy
ellentmondésa az Ligyesiilt Allamokbdl. Azon a piacon ugyanis fel kell tiintetni a palack
hatcimkéjén, hogy a bor az egészségre karos (a cigarettdhoz hasonldan) és pl. a terhes
nék. 11l. a magzat szdmdra kimondottan veszélyes. Ugyancbben az orszdgban mindeni.i
besétalhat egy fegyverlizletbe ¢és az ott vasaroli drukon nem taldl hasonld
figyelmeztetést sem az cmberi életre, sem pedig a : éaldott dllapotban 1év6 ndkre
vonatkozdan.

2.2.4 Fogyasztasi kultara

Borfogyasztasi kultirank az elmult évek lathatd fejlGdése ellenére is elmarad a feylett
orszagok 4tlagdtdl. Jllehet ismeriink egy borivd intellc'.tualis réteget, de szamuk kevcs.,
fogyasztasi szokdsuk, kulturdjuk elszigetelt. Ezen tulmenden azonban a talpondlldk
puszta 1éte. a ,.mindegy milyen tipusu" bor, az éttermek asztaldn pedig tobbnyire a
borvalaszték és a szakszerli kinalds hidnya nyomja rd bélyegét fogyasztasi szokdsainkra.
A francia, spanyol, olasz, német, gorog, szlovén fogyasztdsi kultirdk megeldznek
minket. Mindez azért vilhat stlyossd, mert az dgazat fujlesztésc igényelné a kulturdlt
borfogyasztas clismerését.

A fogyasztdsi kultura emelkedését a piaci szegmentekhez igazodd, vagy éppen
azokat meghatarozd rétegfogyasztds kialakuldsa és megerésodése jelenti majd. (A
borfogyasztasi kultira szorosan Osszefiigg az étkezési kulturaval.)

2.3 A borkultira fogalmanak meghatdrozdsa

A borkultira a sz6l6- és bortermelés, valamint a borkereskedelem és a borfogyasztas
iddében  egymdsra rak6dé hagyomdnyainak min@ségi  rendszere, amely a termelés
foldrajzi adottsdgaibol, valamint a szdlével és a borral foglalkozé emberekt8l és
etnikumoktdl ered. A borkultira négy alkotd elemét: a termesztési, a gazdalkodasi, a
forgalmazasi és a fogyasztasi kulturat lehet megkiilonboztetni, amelyek kiilon-kilon és
cgyuttesen is hiven jellemzik a sz618 és a bor természeti és human kornyezetét.
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2.4 A borkultira tipusai

2.4.1 A hagvominyos borkultiira

Ebbe a kategéridba elsdsorban az eurdpai termel6k tartoznak. Itt évszazadok, néhol
tobb mint egy évezred sz8lStermelése adja a borkultira gyokereit, ami a gordg és rémai
hagyomdnyokbdl ered. Eurdpdban tehdt a borkultura “ciedeti”, csak az 1d6 mulésa
folyaman véltozott és fejléott. Ez hatalmas érték, ugyanakkor a fejlédésnck bizonyos
korlatot is emel. Nem illik és nem 1s nagyon lehet tullépni ezeket a korldtokat. Nem
véletlen, hogy Eurdpdban aiikult ki a sz8l6termelésnek, a bordszatnak és a borpiacnak 1s
a legszabalyozottabb formaia. Ennek a nemzetkoézi szabdlyozdsnak az ecredménycképpen
a borpiacot ma mar nem is nevezhetjiik klasszikus értelemben szabad piacnak.

2.4.2 Az import borkultira

Ez a fogalom az “0) termelSket" jellemzi. Ezen orszigok szdlGtermelése az utdbbi
cgy-két évszdzadban, néha évtizedben alakult ki és fejlédott. Ide tartozik tobbek kizott
Kalifornia, Dél-Afrika, Ausztralia, Brazilia és Uj-Zéland is. Ezen orszigok szol¢szetét
francidk, olaszok, spanyolok, magyarok és mds curopaiak alapitottdk, tehdt szakmai
ismereteiket és fajtdikat is importaltak. Ugyanakkor kotottségek hidnyaban a szSlészeti-
boraszati fejlddésiik gatak nélkiili volt és eltérd iranyi vett az eurdpai nemzetekhez
viszonyitva. Ezekben az orszdgokban mind a bor termelése, mind pedig piaca kevésbé
szabalyozott mint Eurépaban. Az 1j termelSk termelési és piaci sikerei nyilvanvaldak,
és sokan beszélnek Europ*han arrdl, hogy a borkulturdt ,,icimportalni” kellene. Ennek
lényege, hogy a két felfogdst kozeliteni kell egymdshoz, amit a nemzetkozi prac
egységesitése is igényel.

2.5 A borkultira s;erepe a sz616- és borgazdasdg feilddésében

Kissé leegyszertisitve a-t mondhatjuk, hogy a borkultura a sz6l6- és borgazdasag
ferlesztéséért felelds erdforrdsok nem materidlis része. 1-7zel hangsilyozni kivanjuk,
hogy a borkulturdnak kerrioly feladata van, és nem Onmagdért létez§ fogalom. A
borkultura 1éte és milyensize 1gen nagy mértékben felelds azért, hogy az dgazat milyen
irdinyban és milyen utemhen fejlddik. A fejlddésnek alapokat ad, hiszen a meglévd
technolodgia, a gazdalkoddasi, forgalmazasi és fogyasztdasi szokasok és adottsiagok
képezhetik csak a kiinduldsi pontot. A fejl6dés korldtot is jelent, hiszen nehezen
valosithatd meg olyan fejlesztés, amely idegen, vagy jelentdsen eltér a magyar
borkulturatél.

Anélkiil, hogy mindsitenénk a jelenséget, ezt tapasztalhatjuk a kilfoldi téke 4ltal
privatizalt boraszatokndl, vagy akéar egész borvidékeken. Tokaj erre jo példa, ahol a
kiilfoldi téke valéban eltér a kozelmult egyes - rossz - szokdsaitdl, de sokszor az
évszdzados hagyomanyoltol 1s. Mindez az eltér6 borkultira, azaz termeszicsi,
gazdalkodési, forgalmazds: és fogyasztdsi kulturdk talilhozasa és kontliktusa. Mivel
czek egymasra hatdsa ell eriilhetetlen, a végeredmény egy modosult, remélhetSleg
fejlettebb borkultura létrejotte lesz.
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3. Asz0l10 és a bor a legendik és a vallasok vilagaban,

3.1 A sz0lo eredete

A krétaiddszak elején (100 millié évvel ezeldtt) a virdgos novények kialakuldsa
1dején jelent meg a szO18fEl€k feltehetden els nemzetsége, a Cissites. Ez a nemzetség a
harmadidfszak elején  kihalt, azonban belSle szdrmaztatjidk a ma é16 14
sz0lonemzetseget.

A Vitis nemzetség elsé képvisel6i (Vitis dakotara) a FelsSkréta idGszakdban
bukkanhattak fel. Csak az Eocén rétegekbdl szarmaznak olyan leletek, amelyek alapjan
mar biztosan kovethet§ a nemzetség fejlédésének utja (pl.: Vitis sczanneusis).
[Hazankban is taldltak levél- és maglenyomatokat az
als6 Oligocén rétegekben: Vitis hungarica (Kiseged),

Vitis tokajensis '(Erdéibénye). N Abra L. Gestin

Az utolsé jégkorszak utdn fennmaradt Vitis (Innin, Innana)
sylvestris (ligetisz616) elterjedt egész Eurdpdban. A
Kaukazus fekete-tengeri partvidékén fordul el§ a
legnagyobb szamban, de megtaldlhaté Eurdopaban
erdGs tertleteken, folydk volgyeiben (pl.: a Duna-
menti erdékben is).

A Vitis vinifera a Vitis sylvestrisb8l alakult ki
kultrevolicid sordn feltehetGen i.e. 8000 kordl. A
kutatok véleményei ez idSpontot illetéen igen
cltérocek.

Miér a Gilgames cposzban is taldlunk utaldst a
szGl6re, amikor a f6h@s utazdsai soran megtalalja az
élet fajat. mely éppen termését érleli: "... rubintviros
¢s kacsai tartjak ...’

A legtobb esetben isteni eredetli novénynek
tartjak, ezért sz0l4-, boristenek alakultak ki. Mivel a
szGl6 és a bor a termékenység szimbdluma, igy
el@szor a termékenységi istenckhez (n§ nemiek)
kotodik. Pl Gestin, vagy mas néven Innin (sumer)
(Abra L). Az elsd férfi sz§16-. boristen Ozirisz (egyipto.ui). Eurépai, antik kulturkorben
Dioniiszosz (gorog) tolti be a sz6l6 megteremtGjének sz repét.

Egyes zsidé rabbik szerint az édenkertben novg “ultott” fa szél6téke volt. Ez
egybeesik a keresztény hagyomdnyokkal, miszerint az elsé sz6l6t6két Noé a
paradicsombdl mentette meg a viz6zon eldl. igy a sz818 teremitése isteninek mindsiil,

bar az els§ szGlésznek, borasznak Noét tekintik.

3.2 A borkésziteseredete

A bor fclfedezesérélszinte alig van ismeretiink. Abbol lehet taldn kiindulni, hogy a
bor elkészitéséhez cdényzet sziikséges. Ilyen leletek bGségesen akadnak:

r.e. 8000 Anau (Turkesztinia): cserépedénylen gabonat taroltak
Teli Hossuana (Mezopotdmia), Sziria: nagy kerek sziklasildék
szurokszer( bevonattal

1.¢. 5000: Hajji Firuz Tepe ujkdkort irdni falu egyik agyagtéglas épliletének
konyhateriiletérSl kidstak hat darab 11.25 l-cs agyagedényt. Az
cgyikben bor maradvdnyait sikei{lt kimutatni az University of
Pennsylvania Museum-ban.
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i.e. 4000: Mersin (Sziria): korsé kédugdval
ie. 2500: A legrégibb sz6l6prés Titris Hoyiik ('Torokorszag délkeleti részén)

Régészeti leletek alapjan az els6 bor készitésének 1ddpontjat és helyét nem lehet jo
pontossdggal megallapitani, mert az erre alkalmas edény/ct nem jelenti egyértelmiien
azt, hogy abban bort is készitettek volna. Ezért érdemesebb a legendakban, istenl
tettekben keresni a kezdetekre utald jeleket.

A Gilgames eposzban !’nkidunak (a vadembernek) Siduri (egy Istiar papnd@) adott
elészor bort, ami az emberré valasanak fontos kelléke volt (i.e. 4-5000).

Menesz firaé (els§ dinasztia elsd uralkoddja) sirjdban szGl6magvakat taldltak 1e.
3000 -bél. EbbSl nem kivetkeztethetiink arra, hogy a bort ismerte-¢, bar Ozirisy
akkoriban lett a sz618, bor istene.

Egy asszir legenda szevint az 1.e. 3000 kornyékén clé Dzsemzsid kirdly egyik
haremholgye fedezte fel a Fort.

Az eurdpai kultdrhagyomanyokban nemcsak a sz0ld, hanem a bor eredete 1s
Dioniiszosz nevéhez flizédik.

Valdsagban az els§ bor a télire széritott sz618 eszenciajibdl alakulhatott ki taldn 1.e.
10 000 évvel, vagy akar elobb 1s. Ez a mazsolaborhoz (szalmabor) hasonlithatott. A
sz0l0t friss gyumolcsként fogyasztottdk. Tdrolhatdsdgat ugy novelték, hogy toppedt,
szaritott gyiimolcsét tették el késGbbre valamilyen edényben. Ez a télire begytjtott
gyimolcs levet eresztett, az pedig megerjedhetett.

3.3 Borfogvasztiskialakuldsa

3.3.1 Mezopotamia

A sumerok Gestint, méds 1¢ven Innint (n6) tartottdk a /316 és a bor megteremt§jének
Siduri - egy Istdr (Abra 2.) papné -
torténete  kb. ~ie. 4-5000  koril
kele'tk'ezett. 0 Enkl it bo€ral Abra 2.
szeliditette meg. Gilgames az élet
tdjaként talal a sz6ldre.

A bor fontos dldozati 1tal volt.
Temetési szertartdsokon az
emberdldozatok elkabitdsat, megolését
valdszintileg  kabitdszere/ett,  vagy
mérgezett borral tették meg

Sokféle italt ismertek, sét keverték
1s Gket. Altalanosan fogyasztottak arpa
sort, datolya bort. A szG6l6 bort 1s
ismerték, de csak wuralkoddk ¢és
vagyonosabb keresked6k zngedhették
meg maguknak a fogyasztdsat. Voltak
szirt boraik is, melyeknek 4ra a
kozonséges bor drdnak nyolcszorosa
volt.

Istir a hdbord, bujasag,
szerelem istenndje
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3.3.2 Egyiptom

A s/016 teremtdje az egyiptomiak szerint Ozirisz (1.c. Abra 3 Ovirisz
3000-t61) (Abra 3.). O az elsé férfi borislen. ) -

Lgyiptomban a sort fogyasztottak dltaldnosan. A bor
megismeréscl legendakban lehet joI nyomon kovetni.
Hathort orilt mészarlasit Ré még sorrel dllitja mog.
Menesz farad (1. dinasztia els§ uralkoddja i.e. 3000)
koraban sziilethetett az a legenda is, amiben az istenek
mar bort ittak és berugtak téle. A bort régebben is kellett
ismernitik, hiszen kereskedtek olyan birodalmakkal is,
ahol azt mar bizonyitottan fogyasztottak.

A Nilus deltdjaban jol ismeri iiltetvényeket
kitlonboztetick meg i.e. 3-2000 kordl.

A sz616 feldolgozasdhoz kosarpréseket hasznaltak.
Egy fonott kosdrban tapostdk ki a sz610t, aminek a levét
a stuma, enyhén lejté alapzatba vésett mustgyii)to vajatok
vezettck el a tdaroléedényhez. A préselés egy masik,
szokatlanabb maddjat is ismerték. Egy hosszu, keskeny
fondit kosarba lelték a szSl8t, majd két bot segitségével a kosarai munt egy torolkozd

kicsavartik.
A kész bor tisztitdsdhoz mar szifonos szlirést is alkalmazlak. Valdszintileg féleg

vOros boruk lchetett.

Sérga, hosszu, iszapbdl készitett dugdval lezart boroskorsdkat hasznaltak, melyek
cimkézettek voltak. Jelollek rajluk a termdhelyet és a bormindségei is. Boraikat
valdszintleg nem érlelték, az évjarat megjelolése az eladdsi sorrend miatt lehetett nekik

fontos.
A bor Egyiptomban is csak az uralkodé réteg és « gazdag kercskeddk élvezeti cikke
volt.
3.3.3 Gorogorszag Abra 4. Bakkhusz
A sz0l6  teremtSje, az els6 bor készitdje (Michelangelo
1497)

Dioniiszosz (rémai nevén Bakkhusz) (Abra4.).

A bor térhéditdsa a legenddkban jol kovethetd.
Zeusz mézsort csindl diadali italul, mikor legy§zi
apjat, Kronoszt. Gyereke, Dioniiszosz pedig a sz63l16,
bor megteremtdje. .

A borfogyasztas terjesztése nem zavarmentes
diadal(it. Errdl tobb legenda (pl.: Ikariosz kirdly
legenddja) tanuskodik. Tobb helyen torvények éltal
probaltak  megakaddlyozni a  borfogyasztis
terjesztéséi, megkotozott részegekel mutogattak a
piaciéren elrettentésiil.

Egyes termckenységi  és  mezdégazdasiaghoz
kot6d6 tlnnepek erds kapcsolatba keriiltek a
sz616vel, borral. Ezek koziil a legfontosabbak:

Haloa (XI1I-1. h6): Osi sziireti feszlivalbol
alakult ki. Ikariosz kirdlyra és ldnyara
Erigoncra emlékeznek.

Lenaea (MI. hé): Dioniiszoszi hdldsra
kialakull bortinnep.
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Anthesteria (11-111. ho)® A virdg, a termékenység, a halai szellemeinek és az i) bor
koszontésének fesztivalla. Valdszinlileg régibb 1):onuszosznil. A halél
szellemeinek kiergesztelésénél a bor fontos szerepet kap.

Fleusziszi misztérinmek (1X-X. h6): Osi sziireti fes/tivalbolalakult ki

Rusztikus (kis) dioniiszia (X11-1. ho): Orgiasztikus borunnep, ahol tébbnyire
viddm torténeteket adtak ¢l8. Innen szarmazik a komédia.

Viérosi (nagy) dioniiszia (1II-1V. ho): Orgiasztikus borunnep. Innen szdrmazik a
tragédia (tragosz - kecske, édia = ének ==> keceshedal).

Kiterjedt szolotermesztésiuk volt. Mar az akkori gérogok 1s legendaként ismerték azt,
hogy a sz8l6 metszését a kecske (vagy szamar) fedezte fel. Valdszinfileg az. a
megfigyelés volt az alapja, hogy a kecske vagy szamdr 4ltal megragott t6ke nagyobb,
¢desebb fiirtoket termett.

A 57610t gyakran tapostdk emelt, csatornds padozaiu specidlis alkalmatossdgon
(Abra 5.). Kés@bb koveket raktak a termésre,
majd pedig a mérlegprések kezdtek elterjedni.

A bort agyagedényekben tdroltdk. Ezek : rv e e
a1 &y ,g’ yex ) . Abras. Sz6léprés. Krétai.e,
nyildsdt kddugoval zartdk el, amit zsinorral 1700

rogzitettek, majd az egészet még egy kdsapka
N horitotta kiviilr6l. A tomitést ndvényi rostokkal
oldottdk meg.

Boraikat nem ittak tisztdn, rendszerint vizzel
higitottak, “vegyitették”. Erre az Odiisszeidban
sok példat talalhatunk:

. Es mintdn a kirdly gyony- rii hizdba

betértek,
s2éhen, harszéhen sorban mirel megtelepedtek;

s nékik, amint odaértek, az acgvegevitett
vegvitoben

jo& nzenegyéves, meézédes bon. melvet ekkor

vett csak do gazdasszonva é« fedelét kibogozta; ...

Kiilon tipust jelentett a tengervizzel higitott bor. Eldszeretettel fliszerezték italaikat
fliszerekkel, mézzel, de néhol gyantdvalis (Retsina). Valos/indileg voltak érlelt boraik

fubulus
"Csak hdrom keirellyelvegyiteka mértékletesscchez, egyet, az elsét, az
‘ ceészsegort, masc dikat a szerelemért, élvezetéri, a harmadikat aludni
Mnesitheus:
"Keverdfele-fele aranvhan és oriiletet kapsz, hcv éretleniil fizikai
osszeomldst”

"Férfiales nék s vegvitetlen bort ittak, amivel ledntétték a ruhdjukat és ezt
boldog, dicséséees szokdsnak gondoltdk” Cleonienes megdriilt artol, hogy a
Scvthiaiak rakapiak arra a szokasra, hogy viz nelkiil igydk a bort
A borfogyasztds altalinossa valt a tdrsadalom széles retegeiben. Nagyon sok szokds,
legenda alakult ki, amelyek e jcgyzet kereteit meghaladjak

3.3.4 Romai birodalom

Réma vidros alapitasanck idején, az Os1 rémai kirdlysdg kordban, r.e. 800-600
honosodott meg a bortermd : 7616 Itdlidban.

A romai birodalom 1dc:én az arisztokrdcia szemeben a foldbirtok szdmitott a
legelGkelGbb befektetésnek, és a mezdgazdasdgi munka a rangjukhoz legjobban 1ll6
foglalatossdgnak. Ez az oka, hogy egészen mads foglalkozdsu rdémai személyek,
politikusok, katondk, filozéfusok, tuddsok is alapos mezGgazdasagi, szé16termesztési és
borkészitési ismeretekkel rendelkeztek.
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A kozépkorban a romaiak szémdra a tejen kivil a rendszeres fogyasztdsra két
lehetdség volt: a viz és a bor. A vizek fert8zottek voltak, ezért altaldban keverve -
,,vegyitve" - fogyasztottdk a két utdbbi italt.

A mezdgazdasagrol sz016 konyvek a rémai irodalom értékes emlékei. A rank maradi
legrégebbi Osszefiigg§ prozai iras is egy mezdgazdasagi szakkonyv. A latin irdk
tanitdsai majdnem két évezreden 4t hatottak LZurdpa mezdgazdasagdra, és még az elmult

szazad elején is aktualis ismeretanyagnak szamitottak.
234-149) szerint a birtokok értékét a kovetkezS sorrend alapjén lehet

Cato (i.c.
megallapitani:

/. JO és sok bort termd szolo 6. Gabonafold

2. Ontizhetd konyhakert 7. Lomberdd (épiilctfanak,szerszamfanak,

3. Flizes tizifanak)

4. Olujiiltetvény 8. Erdls lige futtatutt szélével

5 Ret 9. Makkos erdo

Plinius (i.sz. 23-79) szerint a tcrmé szélGkerteket a kovetkezd modokon alakitottak

] ky:
. /. A sz0l0 hajtdsai afoldon fekszenek. ™
: 2. . A hajtdsok minden tdmasz nélkiil dllnak.
‘ 3. ., Kardkra tdmaszkodnak, amelyeken jeliil nincsenek osszekottetéseik. "
; 4. A tamasztékok egyszeri keresztléces oszlopok, ezck sorban dllnak és Cantérius- -’/
i nak nevezik. Ez a rendszer rendkiviil elényos a bor szempontjabol, mert a nap
: dllandoan éri a fiirtoket és a gondozds konnyii. "
| 5. Az oszlopokat a keresztiécekjeliil négyzetesen kitik dssze (nevét conpluviata, a
‘ hdzak conpluviumatol kapta).
: 6. ., El6 fakra futtattck a szolét, legtobbszor kérisre, nydrra, olaj/dra, de észahon
jularra és tolgyreis.
Megemlitend§ szakirdsok maradtak még fenn Varrd ii.c. 116-27) és Vergilius (i.c.
70-19) tollabdl is.
i 0rogoktd . Dioniiszoszt Bakkhusz néven

Sok kulturdlis ismeretet vettek 4l a gorogoktdl pl.:
tiszteltek.

Birodalmuk terjeszkedésével a szGlmiivelés és bérke :zités kultarajat ts terjesztették.
Orgiasztikus lakomadik {6 szereplje az ételek mellett a bor volt. Gyogyhatisait ismerték
és alkalmaztdk is. Katondknak és a rabszolgdknak is n: .1 fejadagjuk volt, igy ugyanis
kevesebben betegedtek meg.

Az Okorban szdmos szakdcskOnyv volt forgalomban. de esak egyetlenegy maradi
rank: Marcus Gavius Apicius konyve. Apicius dusgazdag rémai patricius Augustus és
Tratanus kortdrsa volt. Sziiletését i.e. 25-re teszik. lHatalmas vagyonat fényt(i/8 -
lakomdkra pazarolta, majd miutan radobbent, hogy ,,csupan” néhdny millidja maradt,

véget velell az éleiének.

3.3.5 Kozel-Kelet Abra 6. Széléfiirt az Eskiii volgybil

A 7615 teremtSje az Ur. Egyes
rabbik szernnt az ¢édenkerty tiltott fa”
szGl6t8 Iehetett. A nemes novényt Noé
menti meg az 6zOonviztsl, és O az elss
s701C¢sz és részeg is. (Mozes 1. 09.)

Feplett szOlGtermesziéssel,
borkészitéssel  rendelkeztek. Boraikat
scziirtek (kdkakosarassziirg

(ir6n), érlellek.
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A sz616 és a bor valldsi ceremontdjuk részévé valt, komoly szimbohkusjelentéssel. A
Biblidban rengeteg példat ta:alunk erre:
- sz616 a béség jelkép=: Eskol-valgyiszdld/lrt Kdanadn kikémlelésekor (Mozes
IV. 13.) (Abra 6.)
- a sz6l8 érték: Nabét szilbjénekelrabldsa (Kir. 1. 21.)
- az ultetvény fontos helyszin: Feleségszerzés szoloben.(Birak21.)
- romantikus szimbélnm: Salamon éneke (Enekek énecke)
- ¢let fontos kelléke: a hét faj egyike a biiza, drpa, fiice, datolya, oltva,
grdndtalma mellett
A bor mindennapi életiik részévé valt, hiszen a valldsi szertartdsok (sabat) fontos
résztvevdje volt, s az nepjainkban is. A zsidék Tordja a keresztény Biblia
()szévetségének felel meg (majdnem azonos). igy a keresztény hagyoményokba,

ceremoOnidkba is atoroklédott a sz616 bor szerepe pl.-
Utolsévacsora: "az én vérem . "(Mark ev. 14.), Kanaani mennyegzd bora (Janos ev.
04.).

A borkostolasok végén magyar szokas szerint az utolsé hivatalos pohdr bor utdn a
,bucsu-poharat" vagy ,Szent Janos aldast" fogyasztjak el. Ennek eredete az Abdias
legenddban taldlhaté meg: , Jdnos evangélista meg akarta tériteni Aristodemos pogdny
fopapot, aki a kereszténység dddz ellenségének mutatkozott. Aristodemos megigérte,
hogy megtér a keresztény hitre, ha SzentJdnos kiissza a méreggel teli kelyhet, amely a
szeme ldttdra mdr megolt két gonosztevor. Szent Jdnos fogta a kelyhet, megdldotta a
kereszt jelével, imddkozott, » 11re ldng csapott fol a kehelyvhol, mérges kigyok hullottak
beléle, majdfenékig kiitta a tartalmdt. Semmi baja sem esett, Aristodemos mégsem
valtotta be igéretét. Erre Szent Jdnos dtnyujtotta neki a kipenyét, hogy feritse a
gonosztevokre. Aristodemos ezt megtette, mire a gonosztevok életre keltek. A kettos
csoda hatdsdra Aristodemas és vele egyiitt sok nép megkeresztelkedett. ”

3.3.6 Karpat-medence

A Karpat-medencében n szG18 termesztését a keltak kezdték el, még a Roémai
birodalom terjeszkedése c¢lott. A térség szdlStermesztése megalapozojanak mégis
Probus csaszart (276-282) t.:rtjuk, aki katondival iiltettetett sz816t. Ez okozta halalat is.
Katondi gyilkoltak meg, mc-fa katona szamdra a foldmivelcs ,alantas” munka volt.

Galérius csaszar (-381: 1s nagy borkedvel§ hirében 4llt. Rezidencidja a mai
Balatonfiired kozelében vol!t. Rossz nyelvek szerint le akarta csapoltatni a Balatont,
hogy tobb szSlStertilete Iehessen.

3.3.6.1 A magyarsdgszolo- ¢s borkulturdjanak torténete

A ,sz616" szavunk torok megfeleldi mindeniitt a vadszdlot jelolik. A ,bor"
szavunkkal és szdmos boraszati kifejezésiinkkel (,,sz616, bor, csiger, seprS, dszok, sziir"
egylitt mégis ugy tlinik, hogy ezeket a Kaukazustdl északra, a Fekete-tenger északi
partjan vettiik dt. Anonymus kiemeli hogy honfoglalé Oseink kedvelték a fliszeres
borokat: ,, Hus, hal, tej és n:’=z volt f6bb értékiik, és volt béven fiiszeres boruk. .

Tehat a magyarok mar 1 honfoglalads eldtt ismerték a szG16t és a bort és szivesen
fogyasztottak azokat. Vér<rerzodés kotésekor vériiket borba csorgattdk, és azzal
szentesitették fogadalmukat

A Karpat-medencébe érve mar szélGiltetvényeket talaltak és értékiiket 1s ismerték.
Ezt bizonyitja egy legenda, mely szerint a honfoglalé magyarok felderitéket kiildtek
elére, koztitk Turzul vezért 1s. Egy sz6l6vel beiiltetett hegyet taldltak. Elhatdroztdk,
hogy azé lesz a teriilet, aki hamarabb ér fel a hegy tetejére. Turzul vezér nyerte meg a
versenyt és a birtokot, igy lett a hegy alatti varos neve Tarcal.

A honfoglalds eldtt is ismert ,ligetes" szOlGtermes/tési eljardsokat Gseink az j
haziban is alkalmaztik. Ez abbdl 4allt, hogy a természctes élShelyén fara felfutott
sz816t6kék koril a novényzetet megritkitottdk és a kosvetlen kozelét pedig tisztdn
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tartottdk. Bort is készitettek. Labbal tapostdk ki a mustot és azt ott helyben erjesztették
K1

Azzal. hogy I Istvan kiraly Magyarorszigot beillesztette az europai fcud@lis ;illamqk
rendjébe ¢s keresztény kultarajaba, utat nyitott a sz616- ¢s borkultira terjedésféhez s
fejlddésehez is. Elbs7or kitfoldi mesteremberek segitségével kialakuhtak a sz6loskertek
A XIIl. szazadban Iényegében kialakultak azok a jelentds szS8lStermd vidékek, amelyek
a késGbbi szazadokban és még napjainkban is meghatdrozéak. A korabbi clézményckre
€puld [288. ¢évi esztergomi vamjegyzékben az esztergomi piacokra eljutd legismertebb
borok koziil a szerémit, somogyit, zalait, sokordit és a budait név szerint 1S
megemlitettek.

Ezt a gyors fejl6dést a tatdrjards (1241-42) megtorpantotta, hiszen a
sz6l6iiltetvénycket de f6leg a sz6lStermesztd lakossdg jelentds részét is elpusztitottak.
[V. Béla épitette fel romjaibdl az orszdgot, és a sz6l6- borkulturat is. A kirdly az
cinéptelenedett vidékekre (Tokaj-hegyalja, Eger kornyéke, Balaton-felvidék, stb.) olasz,
vallon és német szGlomuvelGket telepitett, akik Uj szakismereteket és szGléfajtakat is
hoztak magukkal.

A borvidékek kialakuldsa tovabb haladt, dltaldnosabba valt a borfogyasztds. A vildgi
foldesurak és az egyhdzak jelent8s bevételi forrdsa lett a bordézsma, valamint a vam. A
57616~ és borkultura a kiulfoldon (Itdlia, Franciaorszdg, Németorszdg) tanult didkok altal
hazahozott szaktuddas altal gazdagodott.

Mityés kirdly vorosborszGl6k vesszgit hozatta be Ital:abol és Franciaorszagbol. A
visegradi palota kertjében az egykori leirds szerint a vorésmarvany szokdkutbdl tinnepi
alkalmakkor felvaltva fehér- és vorosbor folyt.

A XV. szdzadban a torokok el6l menekiild szerbek hoztdk magukkal Magyarorszagra
a Kadarka fajtat és a vorosborkészités eszkozeit, eljardsait.

A szézad végére atalakult a gazddlkodds. A sz8l6 termesztését erre szakosodott
szakemberck végezték. A mustot szinekben, préshdzakban, pincékben préselték és
erjesztették. Elterjedtek a fa balvanysajték és a faabroncsos fahordok.

A torok uralom idején lett hires a tokaji bor. Ez annak is kdszonhetd, hogy a torok
kezre keriilt szerémség kordbban hires borai nem jutottak 2l a piacra. Ekkor jelenik meg
az aszukészités technoldgidja, vele egyiitt a Furmint fajta 1,. 1665. évi orszdggytilés 79.
torvénycikkeje mar kotelezen elrendeli az aszuszeiaek kiilon sziiretelését és
dézsmamentességét. Ekkor Tokaj-hegyaljan kiviil tobb borvidéken is készitettek
aszubort: pl.: Miskolc, Eger, Somld, a Balaton mellett, Sopron, Ruszt, Pécs).

A kor cimereiben megjelennck a szG16fiirtok, ami bizoi itja fontossdgat és szerepét.

A torok hédoltsag s a felszabaditd haborik nyomat (1656 utdn) sok helyen elhagyott,
gazdatlan, miveletlen sz@lGultetvények mutattdk. A~ elnéptelenedett vidékekre
szolotermeszteshez  ¢rtd  idegencket  (németek,  szlovikok, ruszinok, roménok)
telepitettek be.

A kuruc szabadsigmozgalmak egyes helyeken gatoltdk a rekonstrukcidt, de a
megndvekedett borfogyasstas gazdasagi elényt, megélhetést, jomodot biztositott a
sz6lGtermesztSknek, igy a termelés fejlédott. 1l: Rakoczi Ferenc 48 pontos
szabdlyzatban irta el§ a munkdk menetét hegyaljai sz616bi, tokain.

A XVIIIL. szdzad jelentds a szG16- borkultura torténetében, mert ekkor kezdddtek el
hazdnkban a szOlGtermesztéssel, bordszattal kapcsolatos tudomdnyos vizsgédlatok, és
egyetemi oktatds. Egyre terjed - f6leg a Dundntilon - a balvdnysajtok alkalmazésa, a
vasabroncsos fahorddk haszndlata.

A szdzad masodik felében Madria Terézia vampolitikdja visszaveti a magyar bor
exportjat. A rendelet szerint a magyar bort csak ugyanannyi osztrdk borral egyiitt
Ichetett exportdlni. Ugyanakkor szorgalmazza a sz6lStclepitést az Alfoldre, hogy a
« lutohomokot megkossék. A homok meginduldsanak két f8 oka volt: a térok uralom alatt
sok crdOt irtottak ki, valamint az 4llattenyésztésrél a foldmiivelésre tértek 4t.

A XIX. szdzad elején kezd6dott a magyar pezsglgyariis Pozsonyban (1825 1lubert
J.E.) mayd folytatéddott az orszdg mds részein is (Pest, Buda, Pécs). Ekkor a boraszati
technolodgidnk sajnos jelentdsen elmaradt a nyugatitol.
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I875-benjelent meg hazdnkban a sz6logyokértetli (Phylloxera vastatrix), amely kb.
20 év alatt a torténelmi horvidékeink sz8l8inek 60%-at kipusztitotta. A helyzet
? sulyossdgdt mutatja, hogy egyes megyékben (Esztergom, Nogrdd, Borsod, Temes,
: Szilagy) a kartétel 100%-osvolt.

Az tujratelepités (rekonstrukcid) soran lényeges valtozasok torténtek. Eddig a tékék
. szabdlytalanul helyezkedtek el a teriileten. Az uj iiltetvényeket csak szabdlyos sorokba
: lehetett telepiteni. Uj fajtak kertiltek be az orszagba. Evck a védltozasok kihatottak a
: termesztéstechnoldgia tobbi elemére is.
A XX. szédzad elején jelentkezé valsdg, majd az els§ vildghdboru erdsen visszavetette
a sz616- borkulturat A trianoni egyezmény alapjan elcsatoltdk a magyar borfogyasztok
A 2/3-4t, de a szélSteriiletnek csak 1/3-at. Ez komoly tdltermeléshez vezetett.

A masodik vildghdboru is gatolta a fejlédést. A szocialista idészakban nagymértéki
szOlotelepitések torténtek, csak sajnos rossz oOkoldgiai viszonyok kozé. A nagy
teriileteket csak gépekkel lehetett megmiivelni, ezért a hegyoldalak helyett az
y iiltetvényeket inkdbb a lankdkra - szoknydkra - telepitették. A gépi mivelés miatt a
magas miivelésmodokat szo:galmaztak ott is, ahol nem lett volna szabad (Alfold). A

¢ zoldmunkakat sok helyen ncm végezték el rendesen. A termelés f6 célja a mennyiség
’ volt nem pedig a mindség, hiszen az igénytelen keleti piac mindent megvett.

i-‘ A rendszervaltas utdn Osszcomlott a keleti piac. A sz6!G. bor dgazat vélsdgba jutott.
: Ebbol idSleges kiutat jelentett a kannds kiszerelésii bor megjelenése. Az EU csatlakozés
i; kozeledése miatt a legfontosabb feladat az 4ttérés a mindségi termelésre. Ultetvényeink

eloregedettek, a fajtadsszetétel nem felel meg a nyugati piaci igényeknek.

Tobb borvidéken (pl.: V:'lanyi borvidék) csaladi pincészetek, magdnvallalkozdsok
jelentek meg. Ezt a folyamn2tot a privatizacid is segitette. A legtobb ilyen kistermeld
kiillonleges mindségli borok:t termel, és ezzel a magyar bor imazsat is javitjdk. A
borpiaci vdlaszték kibdviilt, a bormindség ldtvanyosan javult.

3.4 Bor és a vallasok kapncsolata

A legtobb vallds foglalkorik a sz616vel, borral. Az 6t vildgvallés tekintetében a sz616
bor szerepe igen védltozatos képet mutat.

3.4.1 Keresztény vallas

A 3.3.5. fejezetben mar targyaltuk e témakort, hiszen a kereszténység és a zsidosag
$ b bolcsdje a Kozel-Kelet. A fiiggelékben részletes kigytijtés taldlhatd a Biblidbol.
A szbl6termeszték életének ritmusat az lltetvényen végzend§ munka hatdrozta meg.
Iz a valldsban is nyomon kovethetd. Példaként a kalenddriumban szerepl§ szél§, bor
vonatkozdasu napokat mutatom be.

3.4. Ll Szolovedo szentek kalendariumi napok

Januar

6. (Vizkereszt): ,,Hdaromkirdlyok bora"

22. (Vince): Nevének rokon hangzdsa a vinum, ,bor" szoval magyardzza, hogy a
sz@8lészek véddszentje lett - a francia Vincentpl. ,szdzadnyi bor", vagy
népiesen ,,szdzszoros bor" jelentésti -, és névnapja idGjardsabdl a varhatod
bortermést szoktdk megjdsolni.

,, Ha megcsordul a Vince,
Telelesz a pince. '

U_jfalusilmre iskolamester kalendariumabdl (1598, 1599):
L Lakvadl, egyél iambor utanna iot-is algyal,
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Ha Vincefenlik, ismét azpintze telik. "

Licscikalenddriumokban (1675, 1678, 1698)ajanudrrol:
WA Szolg és Vélemény veszedelemben dll,

Mikor a I'old ez Hoban hd nélkiil pusztan dll.

Fényes Vince Szent Pdlforduldsdval egybe,

Bor, Buza a bivségeénekszép bizonyosjele.

A vincézeéskora sz6l8skert sz€é1ét Janos napjan szentelt borral, vagy szentelt
vizzel Ont6zik meg. Alapja az a hiedelem, hogy ha Vince napjan esik az esg,
sok bor lesz. Altaldnos vélekedés szerint sok bort kell innunk Vince-napkor, ha
azt akarjuk, hogy jo sz616termés legyen. :

A nap szokdsai kozé tartozott még ajelképes szGl6metszés. A levigott
vincevesszotvizbe dllitottdk, és hajtdsaibdljosoltak az uj termésre
vonatkozoan.

Februar

10. (Skolasztika): Az oltovessz8 szedésének napja.

19. (Zsuzsanna): Ha elviszi a havat, megszolal a pacsirta, ez nagyon jé6 minGséget
termd évjaratot josol.

23. (Farsang): Az ujbor iinnepe. Némely vidéken ezen a napon szokas volt egy palack
ujbort a pincében vagy a kocsma udvaran elasni, az egy évvel kordbban
eldsottat elvenni és ,,Termetta sz610, igydl hdt Orban.” készontd széval a
vendégeknek végigkinalni. Tobb borvidéken vasarnap vagy kedden a , kanivd",
csiitortokon pedig az ,,asszonyivd" pinceszerezési nap volt, amelyet ajé
termés, a betegség tavoltartdsa érdekében szigoruan betartottak. Ezeket a
napokat ,.boragyvetG-nap”-nakis hivtak.

Aprilis

»Vinaliaurbana”, vérosi sziiretiinnep, mas néven nagy dioniiszia is e hdnapban volt.

24. (Szt. Gyorgy): Tobb sz6l6hegyen a sz§lGtermesztSk védészentje volt (pl.:
Tolcsva, Erdébénye, Somlo, Szerémség). Ezen a napon valasztottdk
orszdgszerte a hegykozségekben a hegybirdt, a hegyeskiidteket, mas szoval a
hegymestereket (akik 6-an vagy 12-envoltak), szerzédtették a hegycs@szoket.
A hegybiré és a hegymesterek megvalasztasakor illett avatd aldomast inni, és
valasztasi lakomat enni. Ezt mindig a hegybird és a hegymesterek vallaltak.
Napjan az asszonyok nem dolgozhattak a sz616hegyen.

Ezen a napon rajzoljdk be 1740 6ta a ,,Sz616 jovésnek konyvébe" az aznap szedett
sz8l8hajtast: ,Lleitiil ezen N. Vdrosban bevett szokds szerint Szent Gyorgy
napjdn, ugymint szokott Birdi valaszias napjdn az Hegy Mesterek az
Tandcshdzba szoktak sz0l6 toviseket hozni, mellyek dltal a ViarosyLakdsok is
az Borbéli terméshez reménséghekvolt ...”

Mijus
4. (Fléridn): A villanyi hegyen sz6l0patronus.

21. (Konstantin): Ezen a napon ivott bor - néphit szerint - vérré véltozik. Ezért a
betegek bort ittak, de az egészséges és ,,vérmes” emberek ,,borral bojtolték”.

25. (Szt. Orbén): a sz616, sz8lészek védészentje. E nap reggelén kimentek a sz§lébe,
¢és ha ott minden rendben volt, nem fagyott el a sz618, akkor a borral (Orban
bora) megontozték a szobrot: ,,Igyal Orban". De ha a szG616 elfagyott, akkor




megblintették a szobrot (megvesszozték, levizelték ...) és a magukkal hozott
bort elfogyasztottak.

A hagyomadny szerint Orban pdpa rendelte el, hogy a misekelyhet
nemesfémbdl készitsék, ezért kezében kehellyel, késdbb szSlsfirttel
abrazoltak.

»Ha Orbdn fényeskedd, a ' Bor nagy bovségo,
Ha pedig az ég dorgd, sovdny az Esztendd,
Hold toritére virdgzo szoldjo ért lészen,
Fogytdra jol virdgzd tolgy-fa sok vajt tészen.”

Junius
8. (Medard): Néhany vidéken szSlGpatronus.
15. (Szt. Bernat): Az absztinencia véddszentje.

24. (Keresztel§ Szt. Janos): Régi szokds volt a sz616hegyeken venyigébdl tiizet rakni,
azt borral meglocsolni, majd atugrani. Ezt vidam esti pinceszer kovette.

Julius

2. (Sarl6s Boldogasszony): A sz@l8lefordulds napja: a sz0l6fiirtdk ekkor kezdenek
lefeléhajolni.

22. (Maria Magdolna): Régen ezen a napon tilos volt a szGl6hegyen a munka, ehelyett
a hegykozségek vezet&ségei a hegyi kutak, mezsgyék, giatak, vizfogdk, vagok
¢és a szG816k apoltsdgdnak allapotat szemlézték, ahol kellett, intézkedtek a rend
helyreallitasarol.

25.- (Jakab): A néphit szerint ezen a napon hagyja abba a sz616hajtds a novekedést.
Ugy mondték: , Kezdi a sz818 a tarkulast.” Deris id6 j6 termést josolt. Régen
szokasban volt ezen a napon borajandékot kiildeni a falu papjanak. ,Jakab nap,
most iszik a pap."

Augusztus

1. (Péter): Régen ezen a napon csend volt a sz6l6hegyen, minden munka tilos volt.

7.2

7. (Szt. Donat): sz616védbszent. Szt. Orban helyett terjedt egyes helyeken. A
sz6l6skertek, sz8l8sgazdak véddbszentje. Torott kehellyel abrdzoljak egy
legenda nyomdn: Arezzo piispokeként éppen misézett, amikor pogdnyok
zavartdk meg a szertartdst és kiverték a borral teli livegkelyhet a kezébdl. Az, a
képadlon széttort, e Donatus imdjara csoddlatos modon oOsszeforrt,
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Donathoz kiilonosen ajégesd, villamcsapas tavolmaradasaért imadkoztak. A
sz816kben kapolnat, szobrot allitottak neki. Falvak templomjaiban a harangokat
is neki szentelték, mert abban hittek, hogy a harangzigas megelGzi a jégverést
és ,,mennyk&csapast’.

10. (Ldrinc): Ezen a napen az esé b6 sz8lGtermést josolt.

(sz6l6bemutatds napja): Eredd szSl6fiirtoket vittek a templomba és konyorgést
mondtak ajo bortermésért.

15. (Nagyboldogasszony): A deriilt id§ jé bortermést jelez.

19. ,Vinaliarustica”, falusi sziiretiinnep, a sz816érés tinnepe is, valamint mas néven
kis dioniiszia.
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Szeptember

1. (Egyed): A sz6l6hegyek zaronapja. Ettdl kezdve sziiretig tilos volt a sz6l6hegyen
szekérrel vagy kocsival jarni. Ha szép id§ van, jo termés varhato, vélte a
hagyomaény.

18. (Péter): Amilyen ezen a napon az idGjaras, olyan jellegli varhat6 az elkovetkezd
40 napon, tartja a népi hiedelem.

29. (Borszilir§ Szt. Mihdly): A Mihaly-nap fordul6pont a parasztkalenddriumban. A
szent mihalyi vadsdrokkal, kiforrt ujborral (Borszlird Szent Mihdly), az dllatok
behajtdsaval a legel6rdl, a pasztorok farkas-iinnepével kezdddik a k1sfarsang,
ami Mdrton-napig vagy legkésébb Katalin-napig tarthat.

Oktober

Els6 vasdrnapja a sziireti felvonulds és a bal napja volt.

15. (Madria Terézia): Sziiretkezd$ nap a Dél-Dundntul le gtobb sz16hegyén (pl. Mér)
¢és az egykori hires szerémségi borvidéken.

20. (Vendel): A pasztorok, kozottiik a hegycs8szok napja. Ezért sok helyen allt szobra
a sz016hegy bejaratanal.

21, Woirolyay Syzarctkeszdd nap a Dundntual tobb borvidékén (ahol nem Maria Terézia
nap). A hegykozségr arukulusok (hegyszabalyzok) nemcsak a sziiretkezdés
napjat, de a sziiret tartalmat is meghatdroztak: ,,... mert a sz016 az &
érettségében nem maradhat tovdbb 6 napndl ...

28.  (Simon Juda): SziiretkezdS nap Tokaj-hegyaljan: ,,... akdr haszon, akdr kar,
Simon Juda a hatar!”

November

11.  (Szt. Miarton): Az els§ kierjedt must, Uj bor kédstoldsdnak napja. Nyugat-
Magyarorszagon (1évén) sziil6helye szamos sz616hegy véddszentje. Ehhez a
naphoz kotédik a kereskeddk és az iparosok ,,gy<rtyapecsenyéje” és a
»gyertyapohara". Ezzel a mesterek vendégelték meg legényeiket. A
,gyertyapecsenyét" mindig libahusbol siitotték, a ,,gyertyapoharat pedig
mindenhol Ujborral toltotték tele. Sok vidéken e.crt volt Szt. Marton el6neve a
,borkdstold". A gyertyajelzé onnan szdrmazik, hogy ez volt a gyertyaval valo
vilagitas megkezdésének napja a miihelyekben és az tizletekben.

30. (Andrés): Hatdrjdro nap a sz6l6hegyen. Megvizsgaltak a venyigét €s ha jol
,megérett", ,szép veres" szinli és , kovér', a kovetkezd évjaratban jo
bortermést remélve poharat iiritenek Szt. Andrésra.

December

pillanatra borra valtozik, » aki ¢zt a pillanatot eltaldlta, cgeszseget es szépségei
add | életvizet’, vagy ,aranyvizet" ihatott belGle.

26. (Istvan):.Tilos volt minden pincemunka.

27. (Szt. Janos): Bor dldas linnepe. Az eredetérdl szolo legenda a 3.3.5. fejezetben
olvashatd. Ezen a napon szentelik a bort. Katolikus vidékeken a borosgazdak
bort szenteltettek és a szentelt hordébdl minden horddba Ontottek egy keveset,
hogy ne romoljon meg a tartalma. A maradék ut eltették gyogybornak.
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3.4.2 7Zsido vallas

A 3.3.5. fejezetben mar érintettiik e témakort, hiszen a zsiddsdg bolcsdje a Kozel-
Kelet. Mozes 6t konyve a Térdnak felel meg tobbe-kevéshé, és az ott leirtak a zsidok
életét meghatdrozd szabdlyok alapjai.

Mindenképpen kiemelendd a koser (valldsi célra alkalmas) bor. Komoly szabéalyozas
(Kashrut) vonatkozott és vonatkozik a sz8l6termesztéstél kezdve a borkészitésig sét a
fogyasztdsra is.

Az egész vildgban igy Magyarorszdgon is késziill kdser bor. A sz6lStermesztésre
vonatkozo szabdlyokat csak Izraelben tartjak be. Ott a 3 évnél fiatalabb sz616 termését
nem szabad felhaszndlni, valamint minden 7. évben (szombatév) szedetleniil és
metszetlenul kell hagyni az Giltetvényt. Csak szombattart6 zsidd sziiretelheti.

A borkészités szinte mindenhol azonos szabalyok alapjan torténik, csak szombattartd
zsido végezheti. A bordszati eszk0zoket csak erre a célra lehet haszndlni. Ahol ez nem
oldhat6 meg, ott forré gdzzel hdromszor dtmossdk a teljes rendszert. Nincs megengedve
a must javitdsa. Fajéleszt8s beoltdst csak késer fajélesztével engedik meg, vagy csak a
természetes mikroflora végezheti az erjesztést. Néhol még a bioldgiai almasavbontdast is
tiltjdk. Deritésre csak be'“tonit haszndlhatd, tojdsfehérje, zselatin stb. tiltott. Kén
haszndlata megengedett. Erleléskor a horddkat lepecsételik. A bor stabilizaldsdt csak
bentonittal, hékezeléssel és szliréssel lehet megoldani. Ha a bor pasztorizalt, akkor a
palackot nyitott dllapotban nem szombattarté zsidd is megfoghatja, igy az éttermi
felszolgaldsa egyszer(ibb. Ila a nyitott borospalackot nem szombattarté zsidé érinti,
akkor a bor ,tréfli" (vallasi célra alkalmatlan = nem koscr) lesz. Izraelben ez a szabdly
még az erjesztd tartdlyokra is vonatkozik.

Hust, feldarabolt halat, vagy kdser bort, masvallasuval csak kettds pecséttel elldtva
kiildhetiink feliigyelet nélkiil. Forralt bort, borecetet, tejet és tirot elegendd egy
pecséttel elldtni.” '

wBor, borecet, torkély és sepropalinka csak akkor ihaté és haszndlhatd, ha
szombattarto zsidok készitették, és dllando megbizhato feliigyeletalatt dll. Ha a kdser
italt egy szombatot nyilvdnosan megszego zsidd vagy egv masvallasu dugaszolatlanul
érintette, nem ihatjuk meg.”

A szombat (sabat) lebonyolitdsaban is fontos szerepe van a bornak:

»Ha mddunkban dll és egészségiinkneknincsen drtalmdara, szerezziink be hiist, bort és
halat a szombat tiszteletére.”

A szombatot a kidus (kidus = megszentelés, a bordldas hagyomanyos héber neve)
monddsdval szenteljiik. lehetoleg borra mondjuk a kidus imdt, de két egész kaldccsal is
végezhetd. ... Romlott, nem ihaté borra nem mondhatunk kidust. A kiduspohar ne legyen
csorba.”

Gazdasdagi szempontbdl isjelentds volt szamukra a bor:

»,Mestereink tanitottdk: nem exportdlnak Izrael orszdgdbol semmiféle gyiimélcsot és
Javakat, amelvek életfontossagiiak, mint példdul bort, olajutés lisztet”

A mindennapi élethez sz616 bolcsességekben mint példizat is szerepel:

JAhhoz, aki fanyar szolot eszik és bort iszik sajtdjdbol, aki ellenben éregektdl tanul,
olyanhoz hasonlit, aki érett sz016t eszik és dbort iszik. ... Rabbi Meir mondogatta: ne a
kancsdt nézd, hanem ami benne van, van uj kancsd, amely tele van dborral, és van régi,
amelyben ijbor sincsen. (Ezzel az ember belsd értékére céloz.)”

Es végiil egyjellemzd torténet:

WIsmael rabbi (Jose rabbi gyereke) megldtogatia Simeon rabbi hdzdt. Felajdnlottak
neki egy serleget, amit az elsd kérésre elfogadott és egyszerre kiitta. Azt mondtik neki:
«Te is ugy gondolod, hogy aki egy hajtdsra kiissza pohardt az kapzsi?» A vdlasz: «Nem
mondandm, ha a pohdr kicsi, a boruk édes, a gyomrom ki.» Ezért megérdemelt még egy
pohdrral.”
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3.4.3 Iszlam

A borfogyasztas tiltott szamukra. Ennek eredetét egy legenda magyardzza:

. Mohamed sivatagi zarandoklasai sordn egyfaluban nagy vigassdgot taldlt. Meg is
kérdezte, mitdl ilyen viddmak az emberek, miért nevetnek, dalolnak, sot tildrado
szeretetiikben még az idegeneket is megolelik és megvendégelik. Megmagyardztdk neki,
hogy a nagy vigassdg oka a bor, mdr kiittdk az emberek az iinnepi kupdkat. Erre
Mohamed, Allah elbtt kedves italnak mindsitettea bort, mert ilyen boldogok lesznek tole
az emberek, s dldasat adva a mulatozokra tovdbb indult. Harmadnap visszafelé jovet
ismét e faluba ért. Most azonban siras-rivas fogadta, sok hdzban meg temetésre
késziilédlek. Mifélgdrvdny ilhettefel afejét, hogy igy elszomoritotta a falu lakossdgdt,
S a nagy nevetést sirds és jajgatds vdltotta fel? - kérdezte a prdféta, s a falubeliek
elmesélték, hogy nem jdrvdny a szomorusdg oka, hanem a harmadnapja tartott
lakodalmi iinnepség. Az iinneplok bort ittak, de nemcsak egy kupaval, hanem az elsotol
olyan kedvet kaptak, hogy utana cseberszdm vedelték, s annyira megrészegiiltek, hogy a
végén egymdsnak estek, verekedni kezdiek, s most tobb haldlos dldozata van a
lakomdnak , a sebesiiltekrol nem is szolva. Mohamed mérhetetlen haragra gerjedt, s
megdtkozta a bort és mindazokat, akik isszdk. ”

E tiltds (2. szura, 5. szira) ellenére a torokok a hdédoltsag idején fogyasztottak
alkoholos italt. Erre tobb indokot taldltak pl.: Messze vannak Allahtél igy nem léatja
Sket, valamint a tiltas a borrdl szol, a borparlatrél és az erjedésben levé mustrél nem.

Erdekes, hogy a Korén szerint a Paradicsomban nem-poshad¢ viz(, tejjel, mézzel és
borral foly6 patakok vannak. (47. sziira)

3.4.4 Hinduizmus

A hinduizmusban a bor nem jdtszik kiemelt szerepet. Hdseposzokban (pl.:
Ramajana), filozodfiai bolcselkedésekben megjelenik, mint a lakoma egyik itala. Fdéleg
negativ megitélés ald esik, blinos kabulatot okoz.

Srimad Bhagavatam . 15.22-23:

.. Oh, kirdly, Dvirakd virosiban él6 bardtainkrél és rokonainkrdol kérdeztél.
Elmondom hdt neked, hogy mindannyiukra lesijtott a brahmandk dtka.
Mindannyian megrészegedtek az erjesztett rizsbol késziilt bortol, s botokkal
tamadtak egymdsra, még csakfel sem ismerve a mdsikat. Most négy vagy ot
kivételével mind meghaltak és eltavoztak. ”

SrimadBhagavatam 1. 15.34:
,,A legfelsobb megsziiletetlen, az Ur Sri Krsna idézte eld, hogy a Yadu-dinasztia
tagjai elhagyjak testiiket, és igy megszabaditotta a vildgot a terhétol. Tette olyan
volt, mint amikor egy tiiskét egy madsik tiiskével tavolitanak el, noha az irdnyito
szamdra a két tiiske ugyanaz.

... Az Ur orok tdrsaival azértjelent meg a foldon, hogy segitsen az irdnyitd
félisteneknek eltdvolitani a vildg terhét. Arra kért hdt néhdny bardti félistent, hogy
jelenjenck meg a Yadu csalddban és szolgdljdk Ot nagy misszidja
végrehajtdsaban. Miutdn az Ur teljesitettekiildetését, afélistenek az Ur
akaratdbol ugy hagytdk el anyagi testiiket, hogy részeg oriletiikben egymds ellen
Sfordultak. A félisteneknél megszokott dolog, hogy a soma-rasa italtfogyasztjdk,
ezért a borivas és a mdmor nem volt ismeretlen szamukra. Részegségiik miatt néha
bajba is keriiltek. ...”

Snmad Bhagavatam [V/1. 2.29:

wAkik az Ur Siva imddatdra tesznek fogadalmat, azok olyan ostobdk, hogy
hajukat hossziira novesztve utdnozzdk 6t. Miutdn beavatjik ket az Ur Siva
imddatdba, boron, hison és mds hasonlo dolgokon élnek nagy orommel.
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Srimad Bhagavatam IV/1.2.31:
.. A7 Ur Siva hivei azonban, akik részegesek, akik a kdbitdszerek, az alkohol és a

nemi élet rabjai, akik nem fiirdenekés gdnjdt szivnak, dthdgnak minden emberi

illemszabalyt. ...”

* Srimad Bhagavatam IV/1.4.16:
,, Diti fiaiés a démonok az asura csalidban sziiletett Prahldda Mahdrdjat

valtoztattak borjivd, s kiilonféle borokat és soroketfejtek, amelyeket egy vas
serlegbe ontottek,

A démonoknak is megvannak a maguk italai borok és sorokformdjdban, ahogy a
félistenek a soma-rasa-aval oltjdk szomjukat. A Dititélsziiletett démonok nagy
oromiiket lelik a bor és a sorfogyasztdsdban, s a démonikus természetii emberek
még ma is nagyon ragaszkodnak az efféle italokhoz. Prahldda Mahadrdjaneve
nagyonfontos ebben az Osszefliggésben.Prahldda Mahdrdja a démonok
csalddjdban sziiletett, Hiranyakasipufiaként, ezért az 6 kegyébdlfogyaszthattdik és
Jfogyaszthatjdk még most is a démonok italukat bor és sorformdjdban. Az ayah
(vas) sz0 szintén fortos. Mig a nektdri somat aranyserlegbe ontotték, a borokat és
soroket vasedényben tartottdk. A sor és a bor alantasabb, ezért vasedényben

tartjdk, dm a soma vasafels6bbrendii, igyaranyserlegbe tették.

3.4.5 Buddhizmus
A Hinduizmus és a Buddhizmus kozos t6rél fakad. A torténelem sordn idénként a
koztiik levd kiillonbség igen csekély volt. Lényegében a Hinduizmusnal leirtak igazak a

borhoz valé viszonyukban.
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4. Aborszdl6 mindsége. és azt kialakito tényezok

E fejezet tartalmanak alapjait a szél6termesztési tanulmanyok sordn mar részletesen
ismertettiik. IEzeket ismertnek tekintjik, ezért itt csak visszautalunk ezekre az
ismeretekre esetleg egyes részeit ujbdl kiemelve fontossaguk miatt.

4.1 A sz0l0 termésképzése

A sz8l8nek Osszetett vegyes riigye van, ami azt jelenti, hogy egy riigyalapon, k6zos
rugypikkelvek alatt tobb rigy (egy foriigy és tobb. keveésbé fejlett mellékriigy)
helvezkedik el. valamint azt. hogy a belGle fejl6d§ hajtdsnak oldalszerveként jelentkezik
a virdgzat, ha differencialodott benne.

Egy noduszon, a levélhdnaljban két riigy van. Az egyik (nyari rigy) még a keletkezés
tenyészidOszakaban kihajt, és honaljhajtast (masod-, harmad- ... rend( hajtast) képez. A
masik rigy (téli rigy) csak a kovetkezd tenyészidSszakban hajt ki és elsGrendii hajtés
lesz belSle. Az els6rendli hajtidson megjelend termés az els6rendld termés, a
hénaljhajtdsokon levd pedig a masodtermés.

A hajtds novekedése sordn, torténik meg a riigydifferencialédas, amikor elddl, hogy
az adott riigybdl fejléds hajtason hany fiirt lesz. Ez a folyamat akkor indul meg, amiko;u
a hajtdsok 13-18 levelesek (kb. a virdgzdskor). Ha az idgjaras elég meleg (hGoptimuma
30-35 °C), napos, és a novény nincs stresszhatas alatt, akkor sok fiirtkezdemény jelenik
meg a rigyekben. Ez természetesen fiigg a t6ke kondicidjatdl és a fajta tulajdonsagaitdl
is. A pontusi fajtak még az alapi riigyekbdl fejl6dS hajtdsokon is képesek termést hozni,
mig az occidentalis convarietas-ba tartozdok alsé vildgosriigyei kisebb termékenységliek
az orientalis convarietas-ba tartozok 4-5 vildgosriigye is terméketlen lehet.

Tehat a hajtas keletkezésének tenyészidGszakaban eldSl a kovetkezd évi potencialis
furtszam, amit a téli fagykdr, illetve a riigyek alvamaradésa redukalhat.

A rigyfakadas utdn a hajtds novekedése sordn folyamatosan fejlédnek ki az
oldalszervként megjelend virdgzat tovabbi eldgazdsai, és azok végén a virdgok. Ezek
szama fligg a virdgzat fejlédése alatti idGjarastol, a t6ke kondicidjatol és a fajtatdl is. A
Rezs§ fajta virdgzataiban elSfordul 3000 virdg is. Viragzaskor nem minden viradg
termékenyiil meg, illetve a természetes fiirttisztulds soran a rosszul kot8dott kis fejletlen
termések lepotyognak.

Az ilyen modon kialakult flirtszdimon megjelend bogydszam még mindig nem
hatdrozza meg teljesen a termésmennyiséget, mert a bogyd mérete a szélsGséges
bogydszamok esetén bizonyos mértékben kompenzilja az extrém terhelést. E szerint t!
sok bogyd kotddése esetén azok kisebbek, mig a tul kevés szdmu bogyd esetén
nagyobbak lesznek az dtlagosnal.

A bogydk mérete jelentdsen fligg a megtermékenytilés modjatdl, fokatdl. Ezek koziil
alegfontosabbak:

Kettés megtermékenyiilés: normalis esetnek tartjuk. A tobb magot tartalmazd bogyo
nagyobb, mint amelyikben kevesebb van. (Mivel a két termdlevél, egyenként két-
két magkezdeményt tartalmaz, maximum 4 db. mag lehet egy bogydban normalis
esetben)

Fenoszpermia: az embri6 élettani okok miatt abortalodik. A bogyd nagysdga nem tér el
a normalistél, benne a mag léha (,,lires").

Sztenoszpermia: csak egy sejt termékenyiilt meg, vagy a kettds megtermékenyiilés utdn
a magkezdemény degeneralodik. A bogydok mérete fele a normalisénak. Idénként
70ldek  maradnak, fejletlen magkezdeményt tartalmaznak. PlL: Szultanina,
Furmint, Kadarka

Parthenokarpia: nincs megtermékenyiilés. A bogyok negyedakkordk, mint a
normadlisak, zoldek (ritkdn a fajtdra jellemzd szinliek is lehetnek), magvatlanok.
Az ilyen bogydkat tartalmazé furtoket madarkas furtoknek nevezzik.
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4.2 A bogvoteilodeéstizisai

1. Flurttisztulds, novekedés meginduldsa a maghdazban.
2. Gyors bogyénovekedés, fajtara jellemzS forma  kialakuldsa, embrid
differencidloddsa.
3. A bogydé nem nd, csak a mag éri el végleges nagysigdt (sok savat tartalmaz:
almasav, bork&sav 30-40g/kg) (Abra 7)
4. A bogydkban a sejtmegnyulas miatt novekedés indul meg, ami az érés végéig
" folyamatosan lassul. Kialakulnak a fajtara jellemzd§ szinek, illatok, zamatok. E
folyamat kezdete a zsendiilés. (Abra 7.)
A héj szine kezdetben z6ld, majd fokozatosan a fajtarajellemzdévé alakul.
A bogyé illaga eleinte kemény, majd rugalmas lesz.
A mag elvesziti zoldes ténusat és barna, sotét szint vesz fel. A maghéj csersavat
halmoz fel.
A bogyohis savtartalma a levelekben és a zold bogyoban kialakuld savakbdl
szarmazik, és zsendiiléskor a legnagyobb. Ennek 90%-az almasav, és
3 bork@sav, a maradék 5-10%-a pedig citromsav és egyéb savak. A 1égzési
: folyamatokban féleg az almasav, kisebb mértékben pedig a borkésav bomlik
\ * le, mig a citromsav mennyisége alig valtozik. Ezért aranyuk is folyamatosan
3 valtozik. A bogyohusban a mag felé haladva egyre n§ a savtartalom.
; A bogyoéhis cukortartalma a zsendiilés utdn folyamatosan nd. El8szor a fds
3 részekben tarolt szénhidratokbdl kezdddik a cukrok mobilizdcidja, melyek
5 ozmotikus és hormonadlis irdnyitdssal 4ramolnak a bogydkba. A
cukortartalom 90%-at a glikéz és a fruktéoz adja. Eleinte a glikéz
mennyisége nagyobb, de késébb a fruktdz javara valtozik az arany. Ez azzal
magyarazhatd, hogy az érés kezdetekor a fruktdz egy része elhaszndlddik a
l1égzési folyamatokban, majd késébb, a 1égzés intenzitdsdnak csokkenésével
mar jobban felhalmozddhat. A tulérett bogydokban a fruktdz van tdlstilyban.
A bogydhusban a mag felé haladva egyre kevesebb a cukortartalom.

Az érés fokozatai

Zsendiilés: sejtszamsokszorozodas vége, sejtmegnyulds kezdete.

Fiziologiai (teljes) érettség: nincs mar cukorbearamlas.

Tulérés: Vizveszteség miatt nd a relativ cukortartalom, majd ennek
elérehaladtaval a termés betopped.

. A kovetkezd fokozatok gyakorlati megkozelitésbGl vizsgaljak a termés
Osszetételét, nem a novényélettani folyamatok alapjan.

Technologiai érettség: allapotaban a termés egy adott feldolgozasi célnak
megfeleld béltartalommal (kémiai Osszetétellel) rendelkezik. Itt a
legfontosabb paraméterek a cukor és a savtartalom, de egyes fajtaknal

a zamatanyagok is.
Fogyasztasiérettség: a bogyokban a cukor és a sav olyan mennyiségben van
h jelen, s iziik és zamatuk ugy alakult ki, hogy étkezési célra alkalmas,

izletes.

_Az elsérendli fiirtok el6bb érnek (hiszen hamarabb is alakultak ki), mint a
hénaljhajtasokon levd flirtok (masodtermés), melyek a legtobb fajtanal be sem érnek. A
masodtermést nem szabad egylitt sziretelni az elsrendtivel, mert savosszetételiik,
cukorosszetételiik jelentGsen eltér, €s ez a termékben is érezhetd lesz.

Az érés inhomogén a hajtdson beliil (az alsobb fiirtok elébb érnek), és a fiirton beliil
is (a fiirt csucsan, vallan az érés sokszor el6bb torténik).
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Abra 7. A bogyo Kkiilonb6zé anyagainak valtozasa az érés folyaman (Kozma
cit. Fregoni 1991)
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4.3 A must kémiai 0sszetétele

+ 4.3.1 Szénhidratok

Hexo6zok: glikéz, fruktoz

Pentozok: 0.3-0.8 g/1 tartalomban vannak jelen. Az éleszt6k a pentézokat nem
erjesztik, igy a borba valtozatlanul keriilhetnek be. Savas kozegben melegités
hatdsdra furfurolla alakulnak. igy keletkezik a s(iritett must és a borpdrlat
furfuroltartalma.

Diszaharidok: szaharoz (az érett bogyokban csak nyomokban taldlhatd).

Poliszaharidok:

Celluloz: a bogyd szoveteibdl keriil a mustba.

Pentozanok: pentdzokbdl felépiil6 poliszaharidok. A mustban 2-5 g/1
mennyiségben fordulnak el§. Erjedéskor hidrolizalodnak, igy a borban csak
pentdzok talalhatok.

Pektinek: A tiszta sz818pektin poligalakturonsavas lancmolekula, amely 75%-ban
metanollal van észterezve, ami az erjedés sordn lehasad és a borba is dtkeril. A
direktterm$ sz@l6fajtak tobb pektint tartalmaznak, igy a borukban a
metilalkohol is nagyobb mennyigegben fordul el6, mint a V. vinifera fajtdk
boraiban.

4.3.2 Szerves savak

Titralhaté savtartalom az a savtartalom, amely lugos titrdldssal meghatdrozhatd. A
legtobb orszagban borkdsavra vonatkoztatva adjak meg: mintha az Osszes jelen levS sav

borkdsav lenne. Mértékegysége g/1. Franciaorszdgban és Romadnidban kénsavra
vonatkoztatjak.
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Abra 8. Talaj, klima, iiltetvényszerkezet és a termesztéstechnolégia hatisa a
bormindségre a lombozat mikroklimajan Kkeresztiil. (Smart,
Robinson, Due, Brien 1985)

Talaj Klima Ijltetvél’lyszerkez?t3 .
i termesztéstechnologia
s mélység & sugarzas ¢ novényslriség
¢ szerkezet ¢ léghSmérséklet e termd- és alanyfajta
» viz- és tdpanyagtartalom e paratartalom * tragyazas
s szélsebesség * 5ntdzés
\ » csapadék * novényvédelem
s parolgas * metszés
' - « talajmtivelés

Kondicioé

Levélzet tulnjdonsagai miivelésméd
s tGkénkénti hajtdsszam * hajtasok és a termés

1 2 st L, ) térbeli elhelyezkedése
» tGkénkénti levélszam A

* tGkénkénti levélfeliilet

Lombozat mikroklilﬁéja

o levélzet Kitettsége

= gyimolcsok kitettsége

' Sz&816 fiziolégidja,

|Eyiim61csképz<_’eﬂ

: Boraszati technolégia

| Bormin6'ség |

Klima: Az adott terlileten hosszabb id&szakon (tobb tiz év) keresztiil kialakul6 idGjaras-

) sorozatok Osszessége.

Allomanyklima: A novényédllomanyban kialakuld 1égkori viszonyok, melyek jelentésen
eltérhetnek a teriilet mikroklimajatél. Kialakuldsat segiti a strlibb, zartabb
lombozat, szélcsendes, meleg napos id§jaras.

Evjarat: A termés kialakuldsanak idejében (riigydifferencialodastol sziiretig) tartd
id8szak idG@jarasainak Osszessége. Ertékelése a termés minGségére és
mennyiségére gyakorolt hatdsa alapjan torténik. Két évjaratot hasonlitsunk ossze a
termés sav- és cukortartalmanak alakuldsa alapjan. (Abra 9.)

A b, évjaratban a savlebomlds koran elkezdddik, ezzel egy idSben a
cukorfelhalmozas is megindul. Ez az eset tipikusan egy zsendiilés kornyékén

jelentkezd szaraz, meleg idGjarasnal jatszodik le. Az adott bortipushoz
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Abra 9. Evjaratok kiilonbsége a sav és cukortartalomban az érés folyaman

mennyiség

a,jo éyydrat
L b, rossz évyarat 1
—

cukrok

minimalisan
T megkivant
T savtartalom

titralhato -savak

T P idd
zsenduilés

minimalisan megkivant savtartalmat ardnylag hamar éri el a termés (x tengelyre
vetitve ldathat). Ebben az id6pontban a cukortartalom még ardnylag alacsony (y
tengelyre vetitve lathatd). Ha az éréshez kozeli idGjards szdaraz, meleg, akkor a
kialakulé vizhidny miatt a cukortartalom jelentésebb novekedése gatolt. A
csapadékos idGjards esetén pedig a bogyok vizet vesznek fel, béltartalmuk
felhigul, relativ cukortartalmuk csokken, esetleg fel is repedhetnek.

Az a, évjaratban a savlebomlds és a cukorfelhalmozas is elhuzodik egy
zsendiilés kornyékén jelentkezd csapadékos iddjaras esetén. A késébbi meleg,
napos viszonyok kozott ezek a folyamatok felgyorsulhatnak. A minimalisan
megkivant savtartalmat a termés késébb éri el (x tengelyre vetitve lathatd), és
valdszintileg a sziiret idején jelentkezd cukortartalom is magasabb lesz (y
tengelyre vetitve lathatd), mint a masik évjdrat esetében.

Ezek alapjén az a, évjartjobbnak mindsithetd a példdnk alapjan. Ez a példa
nem definicié érték{i, hanem csak bemutatdsa egy lehetséges helyzet
értékelésének. )

Nyilvanvald, hogy kiilonb6z3 bortipusokhoz mds és mas béltartalmat tartunk
megfelelének. Példdaul pezsgBalapborhoz nagyobb savtartalmu termés sziikséges,
mint cgy friss, reduktiv borhoz. Ennek megfeleléen a klimatikus viszonyok
értékelése nem csak a termd@hely, hanem a termelési cél szerint is kiilonbozni fog.
Erre néhany példat a Tablazat 2. mutat.

4.5.2 Edafikus

A talaj hatasa kettds. Direkt modon is hat a novényre, hiszen a gyokérzet a talajbol
veszi fel a vizet és a benne oldott anyagokat. A talaj felett kialakulé klima
befolyasolasaval pedig indirekt modon hat a novényre. A tapasztalatok alapjan néhany
Osszefiiggés:

- A palas, dioritos, porfir anyakdzetii talajok testes, szinben gazdag, finom, eleinte

kevésbé kellemes, de késObb igen szép, ldgy vagy kozepes savtartalmu borokat
adnak.

- A granit eredetii talajokon Il4dgy vagy kozepesen savas, gyorsan fejl6ds, testes
borokat ad6 termést kapunk.
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- A homokké eredetii talajok viszonylag lagy, testes, zamatos, tiizes, olykor
kilonleges fold- (mandula) iz(i, gyorsan fejl6dé mindségi bort adnak.

- A vulkanikus kézetmalladékkal keveredett, s kiilon6sen a tufiabo6l képzédott
talajok nehéz, testes, savas, tlizes, kiilonleges zamati, kivald minGségli, lassu
fejlédést, lassan Oregedd borokat adnak. Ezek a legerdsebb borjellegképzd talajok.

- A meszes talajokon dltaldban savban gazdagabb termést kapunk, mint a mészben *°

szegényebb talajokon. Kozepes mésztartalmui, de tdpanyagban gazdag talajokon
kemény, de emellett testes, zamatos, tiizes, jelleges, gyorsan tisztuld, tartés bort
kaphatunk. Nagy mésztartalmi talajokon savas, kevés alkoholt tartalmazo,
jellegtelen, de jol tisztuld, konnyen kezelhet§ borok ("meszes borok") nyerhetdk,
melyek pezsgdkészitésre kivaloak. (Oka valdszinlileg az lehet, hogy a mész
akaddlyozza a kdlium felvételét.)

- A mészkoves, dolomitos talajok boranak jellege erGsebb, mint ugyanazon borvidék
meszes, de magnéziumszegény talajainak boraié.

- A losztalajokon szinben gazdag, kozepes extrakttartalmu, illatos, zamatos,
alkoholban gazdag borokat kapunk. Mind a fehér-, mind a vorosborsz$lG-fajtak
termesztésére kivaldan alkalmas, azonban hazankban a 10szon termesztett vorosborok
mindségben feliilmuljak a fehérborokat. (pl.: Szekszard, Villdny)

- A homoktalaju tltetvények bora tobbnyire lagy, extraktban szegény, jellegtelen,
gyorsan fejl6dd, gyorsan eloregedd, de alkoholban gazdag lehet. A humuszos,
losszel kevert homok igen jo szd6l6talaj, ezeken jellegzetesebb, testesebb,
szinanyagban viszonylag gazdagabb, alloképesebb borokat kapunk, mint a gyenge
homoktalajokon.

- A melegebb, jobb higazdalkodasa talajokon (meszes, sotét szinti, lejtGtormelékes,
kavicsos, nem tul szdraz jellegli) daltaldban jellegzetesebb, jobb mindségli bor
nyerhetd, mint a hideg talajokon.

- A humuszban gazdagabb talajok borainak cser és szinanyagtartalma gazdagabb,
mint a humuszban szegény talajoké.

A talajoknak a termés és a bor jellegére és mindségére gyakorolt hatdsa nem azonos
mértékben nyilvanul meg min-en fajtanal.

4.5.3 Biotikus

Biotikus tényezSknek az ¢él6 kornyezet altal okozott hatasokat nevezziik. Ezek
lehetnek kedvezd, s6t nélkiilozhetetlen hatasuak (pl-: talaj mikrofloraja, mikrofaundja),
de karosak is (pl.: korokozok, kartevék, vadak). Néha az ember tudatos beavatkozdsat (a
termesztéstechnologiat) €s a szGl6fajtat is ide soroljak, de a legtobb szakir6 nem tartja
ezeket biotikus kornyezeti tényezSknek.

- fajtatulajdonsagok
Genetikailag determinalt a produkcios képesség, mely azt jelenti, hogy mennyi
cukrot, savat, szdrazanyagot, iz-, zamat- ésillatanyagot képestermelni a fajta.
Kornyezeti tényez8kkel, technoldgiaval szembeni tolerancia, igény.
A testalakulds a lombozat klimdjanak kialakuldsaban fontos, igy indirekt a
hatdsa.
- termesztéstechnolégia
A termesztéstechnoldgia célja a kornyezet altal nyujtott potencialis lehet8ségek

minél nagyobb hatdsfokkal torténd kihasznalasa. igy minden eleme jelentdsen
befolydsolhatja a termés minGségét.

Ezek koziil itt a sziireti idSpontot emeljuk itt ki. Az érés soran folyamatosan
valtozik a sz616 béltartalma, igy a kiillonbozd sziireti idGpontok jelentdSs eltérést

eredményezhetnek.
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Korai sziiret esetén a must sok savat és a savak koziil is sok almasavat fog
tartalmazni, ami a késziil6 borban nyers izeket fog eredményezni. Ezek az izek
akkor is megjelenhetnek, ha a masodtermést is egyutt sziiretelték le az elsGrendi
terméssel. Ilyenkor az aranylag jé savtartalom félrevezet§ lehet, mert Osszetétele
kedvezGtlen.

Pezsgbalapbornak koran szoktak betakaritani egyes fajtdk termését, hogy
magasabb savtartalmd bort tudjanak késziteni belSle. Erre csak a finomabb
savosszetételd mustot add fajtak alkalmasak (pl.: Chardonnay).

Technologiai érettséghben elvégzett sziiret azt jelenti, hogy a termést akkor
szedik le, amikor az a készitend§ bor alapanyagdul megfelel. Torvény szerint a
mustfok alapjan a bormindségeket a Tablazat 1. mutatja. A leggyakoribb
betakaritasi idépont.

Tablazat 1. Kiilonbozd borminéségek minimalis sziireti mustfoka

Magyar mustfok Bormindség
min. 13 asztali bor
min. 15 tajbor,
meghatdrozott termShelyrdl szirmazé mindségi bor
min. 19 meghatarozott termd@helyrdl szarmazod kiilonleges mingségii
bor
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A mustfok mellett a savtartalom is nagy figyelmet érdemel, hiszen Kkis
savtartalom esetén nem lehet harmonikus, tartds bort késziteni. Altaldban
kijelenthet8, hogy a sziiret idején a savtartalom 8 - 10 g/1 értéke a megfeleld.
Nagyobb savtartalommal sziiretelik a pezsgSalapbornak, illetve a nagy beltartalmi
értékei miatt érlelt bornak szant termést, hiszen a pezsgd erjesztése, valamint az
érlelés oxidativ koriilményei miatt tobb sav bomlik le.

Késoi sziiret esetén a bogyOk vizvesztése miatt jobb mindségli termést, de
kevesebb mennyiséget lehet betakaritani. Ez tipikusan Tokaj-Hegyaljan fordul el,
de ott gyakran a botritiszes fertézés is segiti a bogydk betoppedését.

Kényszer-sziiretnek nevezik, ha az érésben levd sz6l6t a kivdnt sziireti id6pont
el6tt  kénytelenek betakaritani novényegészségligyi problémdk  (legtobbszor
Botrytis) miatt.




3 Tablazat 2. Néhany borvidék évjaratai
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A csillagjelzés dltalaban, tehdt fehér borra és/vagy vords borra vonatkozdan mutatia egy
borvidéken az évidrat értékét Ahol a borvidéken fehér és vords bort is termelnek és a kettd kozott
egy évjdraton beliil eltérés van, ott a véros borjele 9, afchér boré pediga O
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5. Borkészitési, kezelési, érlelési technologiak

A borkészités munkafolyamatai két csoportra - a sz§léfeldolgozas és a musterjesztés
mivelcteirc - oszthatdk. A fehér bor készitésekor a két miiveletcsoportjol elkiilontl.

5.1 A sz0l6 feldolgozdsa

A feldolgozoéba érkezd sz6l§ sulydt megmérik, meghatarozzak a mustfokat. Ez a
mennyiségi és mindségi atvétel. A mindségi vizsgalat egyre gyakrabban kiegésziil a
savtartalom mérésével és szG816 egészségi allapotanak meghatarozasaval is.

E miveletsor sordn a szG616 levét (must) kiilonvalasztjuk a sz8l6fiirt szildrd részeitdl
(kocsany, bogydéhéj, mag). Torvény altal szabdlyozott keretek kozoOtt a must savtartalma
vagy cukortartalma novelhetd.

5.1.1 A sz0l6 feltarasa és a kocsany elvalasztasa

A kocsany eltdvolitdsa a bogydzas. Régen ritkdn végezték el, mert a préselés
hatékonysdagat novelte a cefrében levd kocsdny. A kocsanyban jelen vannak olyan
anyagok, melyek a bortdl idegenek, igy ezek mustba kertilését lehetGség szerint gatolni
kell. Ennek egyik mddja a kocsdny minél hamarabbi eltdvolitdsa, amit ma mar gépek
végeznek. A legtobb gép a zuzds folyamatat is elvégzi egyben (zizd-bogydzd gép). A
korszertibbek (bogydzd-zuzd gép) a bogydzds utan zuzzdk a sz6l6t, igy a kocsdny még
rovidebb ideig dzik a mustban, kevesebb anyag oldédik ki beldle.

A sz616 feltarasat (bogydk megroppantdsat, zuzasat) régen a szG16 taposdsa jelentette.
Ma mar gépekkel végezziik el ezt a miiveletet, melyet sok helyen népiesen dardldsnak
hivnak. Ez hibds megnevezés, mert nem apritds torténik, hanem csak a bogydk
megroppantasa ugy, hogy a mag lehetleg ne sérilljon meg, és a benne levd bortdl
idegen anyagok ne Keriiljenek a mustba.

A miiveletsor végén a termésbdl kocsanyt és cefrét vagy mas néven torkolyds mustot
kapunk. Gyakran mar a cefrét is szoktdk kénezni. (5.3.4.1. fejezet).

5.1.2 Mustelvalasztas, sajtolas

A cefrét (torkolyos mustot) mustra és torkolyre valasztjuk szét. Ennek leggyakrabban
hasznalt eszkOzei a prések (sajtok). Mar a prés megtoltésekor is kapunk mustot, ez a
szinmust, a legértékesebb must-frakcid. A préselés sordn kapjuk a présmustot, majd a
torkoly szinte szdrazra préselésével az utdprésmustot. Ez utdbbit borkészitésre nem
célszerd felhaszndlni.

A szinmust elvalasztdsidt egy erre a célra szolgdld edényben (szikkasztd) is
elvégezhetjik. Innen a présbe mar kevesebb anyagot kell betolteni, igy annak
hatékonysdga és a Iényeredék is né.

A szikkaszté tartdlyok alkalmasak a cefre dztatdsdra is, ami az illatos szGléfajtak
feldolgozasakor is sziikséges. A sz8l§ illat- és aromaanyagainak tobbsége a bogyd
héjaban talalhatd. Ezek kioldodasat 2-12 ords dztatassal tudjuk segiteni.

A bortorvény megenged bizonyos esetekben mustjavitast is. Ezt az erjesztés eldtt el
kell végezni.

5.1.3 Musttisztitas

A szdél6feldolgozas soran a mustba tObb-kevesebb szildrd részecske keriil. Ezek
részben a héj és a bogydhus darabjai, valamint a héjra tapadt talajszemcsék,
novenyveédoszer-maradvanyok, penészgombatelepek. A feltdrds sordn természetes uton
1s képzS6dnek zavarosilé anyagok a nagy molekuldjd, nitrogén tartalmu vegyiiletek,
polifenolok, poliszacharidok kicsapdddsaval.
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Az iiledék egy része (a héjdarabok és a bogyohus darabjai) a bor mindsége
szempontjabol  kedvez6  hatdsuak, mig mds anyagok (pl.: penészgomba,
novényvéd@szer-maradvanyok) karosak is lehetnek. Ha a kedvezGtlen hatasu, illat- és
izront6 anyagok tulsulyrajutnak, akkor mindenképpen célszer(i musttisztitast végezni.

A mustot lehet tisztitani Tlepitéssel, deritéssel, szliréssel, szepardldssal.
Legkiméletesebb az tlilepités. A 4-6 Oras llepités megfelel§ tisztuldst eredményez az
egészséges szG16 mustjaban.

A penészes, rothadt sz616 mustjat igen erGteljes tisztitdsnak (nyalkazas) kell alavetni
erjesztés elStt. Ilyenkor jelentds mennyiségli kénessavval gatoljuk meg az erjedés
beinduldsat, és az iilepités ak-dr 19 drat is letarthat.

A must Ulepitésével a természetes mikroflorat - igy az éleszt6k nagyrészét is -
eltavolithatjuk, ezért utdna fajélesztds beoltds valhat sziikségessé.

5.1.4 Mustjavitas

Chaptal francia vegyész miniszter koraban (kb. 1800) vezette be a must szdraz
répacukorral torténd javitasat. Ezt chaptalozdsnak (sdptdlozdsnak) nevezziik. Gall
(1852) német bordsz javaso'ta a must cukortartalmdnak vizes cukorral torténd javitasat.
Az eljarast gallozas néven ismerjik.

Az alacsony cukortartalmui mustbdl kevés alkohol képzddik, igy a bor stabilitdsa is
kisebb lesz. Ezért a torvény adta keretek kozott a mustot javitani célszerli stritett
musttal, toményitett musttal, répa- vagy nadcukor hozzdadasaval.

Egyes években a must savtartalma novelhet§ borkdsavval. Bortorvényiink ezt az
eljarast is szabalyozza. A savtartalom novelése és a savtompitds ugyanabban a
termékben kizarjak egymast.

5.2 A must eriesztése

5.2.1 A must és a bor mikroorganizmusai

Az ‘érett sz6l6bogydkon nagy szdmban talalhatok kiilonféle mikroorganizmusok:
¢leszt6gombak, penészgombdak és baktériumok. Ezek rendszerint a talajrdl jutnak a
bogyodkra, és innen a mustba, majd a kierjedt ujborba 1s atkeriilnek.

5.2.1.1 Elesztégombik

Pasteur megallapitotta, hogy az alkoholos erjedést éleszt6gombak okozzak.

Sarjadzassal szaporodnak, szervetlen (Ca, Mg, S, P, Fe, Mn, NH, -sékat) és szerves
tapanyagokat - els@sorban cukrot és N-tartalmi anyagokat - valamint a fejl¢désiiket
elGsegit§ biosz-anyagokat (biotin, pentoténsav, inozit, tiamin) igényelnek.

Sokféle enzimet tartalmaznak, melyek koziil a legfontosabbak: a szaharaz (invertdz)
enzim, mely a szahardzt glukdzra és fruktézrabontja, tovabba a fehérjebontd, az oxidald
¢és redukald enzimek, valamint az alkoholos erjedés enzimjei.

Valédi boréleszték: A Saccharomyces nemzetségb$l keriilnek ki. Koziilik a
legfontosabb a Saccharomyces cerevisiae faj. Szelektdltak un. fajélesztéket, melyek
kilonleges koriilmények kozott is képesek tokéletesen erjeszteni. Ezek - egy-két
kivételtdl eltekintve - a bor illat- és zamatanyagaira nincsenek hatdssal. Szelekcids célok
eredményeképpen 1étrejott fGbb fajélesztd csoportok:

- nagy alkoholtartalomig (18-19 %) erjesztdk,
nagy cukortartalomnal (30 mustfok felett is) is meginditjak az erjedést,
kénessavtlirék,
hidegttir6k (6-10 °C-on),
melegtiirk (30-32 °C-on),
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- pezsgkészitésre alkalmas éleszt8k, melyek birjak a nagy alkoholtartalmat, CO,
nyomast, hideget, valamint gyorsan ulepszik és jol lerazhat6é a seprdjik,

- hartyaképzd élesztk (serriéleszt6k), melyek oxidativ viszonyok kozott hartyat
képeznek, serri-borokrajellemzd illat- és aromat alakitanak ki (szaraz szamorodni
borok érlelésénél is eléfordulnak),

- vordsbor-erjesztd éleszték

Vadéleszté'k: A sz8l6bogydkon nagy szamban megtalalhatd karos vadélesztSk koziil
az  Apiculatus €leszt6k jelent8sek. A spontdn erjedésnél, illetve az erjedés
meginduldasandl jatszanak szerepet. Palackozott borok, pezsgék mikrobioldgiai
megzavarosodasat is eldidézhetik.

- Kis sejtii Apiculatus élesztok (11anseniaspora és a Kloeckera nemzetséghez

tartoznak.)

Kénessavra érzékenyek, az alkohol gétolja erjeszt8képességiiket. Acetogén
tulajdonsaguak: az alkoholos erjedés soran sokkal tobb illdsavat (ecetsavat)
képeznek, mint a Saccharomyces fajok.

- Nagy sejtii Apiculatus élesztok (Saccharomycodes nemzetség.)

Kénessavatjol tlirik, redukaljak azt, majd az elemi ként zsirban oldva zdrvanyként
sejtjeikben felhalmozzak. Az erjedési folyamat végén a kén egy részét '
kénhidrogénné alakitjak.

- Brettanomyces nemzetség.

Az alkoholtartalmat viszonylag jol tiirik, acetogén tulajdonsdgokkal rendelkeznek.

Viragélesztok: A Saccharomyces fajok életciklusdnak csak egy szakasza a
hartyaképz6 oxidativ dllapot, mig a virdgélesztdk szinte teljes életciklusa ilyen. A bor
felszinén fehér szinli, sima vagy hulldmos feliileti hartyat (borvirdg) képeznek. A
Candida, Pichia és a Uansenula nemzetségekhez tartoznak. Csak kis alkoholtartalomig
(1-5%) erjesztenek, de a bor alkohol-, nem illésav- és glicerintartalmat jelent&sen
csokkentik.

Féleg meleg pincékben, kisebb alkoholtartalmu borokban fejl§dnek jol. Kénessavval
szemben ellenalloak. Alacsony alkoholtartalmu borokat az oxigénnel érintkezd feliilet
csokkentésével (pl.: toltogetés) lehet megvédeni téliik.

5.2. 1.2 Penészgombdk

A sz616bogyordl keriilnek a mustba és a borba. Tobbségiik aerob szervezet, a bortdl
idegen szagu és izli anyagcsereterméket képeznek. Ezek az anyagok az erjedést is
gatoljak, ezért a penészes sz8I6bdl szarmazd mustot tisztitani kell! Magas hdmérsékletet
kedvelnek. )

5.2.13 Baktériumok

A must és a bor alacsony pH-¢értéke, valamint a bor alkoholtartalma viszonylag kevés
baktériumnak nyujt kedvezd kortilményeket. A talajrdl kertlilnek a bogyoéra, onnan a
mustba, majd a borba. Osztddassal szaporodnak. A borban elSforduld baktériumok
kozil egyedill az almasavbontd baktériumok mtikodése lehet hasznos kemény
fehérborokban ¢és savas vorosborokban. A tobbi baktérium kellemetlen szagd, izl
mellékterméket termel, borbetegséget okoz. I16optimumuk 20°C felett van.

Tejsavbaktériumok: Kénessavra érzékenyek. A gliikdzbdl tejsavat képeznek és az
_almasavat is megbontjék. Ennek hadrom dtja lehet:

- Homofermentativiejsavas erjedés: Gliikozbdl csak tejsav képzSdik. Azonos az
alkoholos erjedéssel, de az utolsé lIépcsében a pirosz6lésavbol nem alkohol,
hanem tejsav képzddik: C,H,,0O, =2 CH,CHOH-COOH
Hdoptimuma 30-37 °C. Borbetegséget okoz!
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Heterofermentativerjedés: Gliikozbol tejsavon kiviil més vegyiiletek (ecetsav,
glicerin, acetaldehid) 1s keletkeznek. Fruktdz bontdsakor tejsav és ecetsav mellett
mannit is képzddik. Hboptimuma 30-37 °C. Komolyabb borbetegséget okoz, mint
a homofermentativ tejsavas erjedés!

- Bioldgiai almasavbontds soran elméletileg 134g almasavbdl 90g tejsav és 44g
CO, képzsdik. COOH-CH,-CHOH-COOH =» CH,CHOH-COOH + CO,
A tejsav mennyisége kevesebb lesz, mert a baktériumok a sajat életfolyamataikhoz
felhaszndljdk az almasav egy részét, valamint kevés cukrot (1-2 g/1) és citromsavat
is fogyasztanak. A bor titrdlhat6 savtartalma csokken, pH-értéke ng, mert
gyengébb sav képzddik az almasavbél. E folyamat hdoptimuma 20-24 °C.
Ecetsavbaktériumok: Az Acectobacter nemzetséghez tartoznak. Az alkoholt
acetaldehiddé és ecetsavva oxidaljak. Oxigénigényiik nagy, a bor felszinén hartyat
képeznek. HSoptimumuk 25-37 °C, 65 °C-on elpusztulnak. Kénessavra érzékenyek,

10% feletti alkoholtartalom gatolja mtikodésiiket. Védekezni toltogetéssel, kénezéssel,

pasztSrozéssel lehet.

5.2.2 Az alkoholos erjedés és azt befolyasolo tényezok

A must erjesztésének kezdeti iddszakaban az éleszt6k szaporodasi fazisban oxigént
igényelnek. Maga az erjedés viszont anaerob koriilmények kozott megy végbe, ekozben
az éleszt@sejtek a mustban erdsen reduktiv koriilményeket teremtenek.

Az erjedésnek harom utja lehetséges:

1. Elsédleges tutja (fGirdnya) tobb lépcsGben és tobb kdzbensd termék (foszforsavas
észterek, piroszél@sav, acetaldehid, stb.) képzd&désén at zajlik le. Az éleszt6k az
alkoholos erjedés soran a must cukortartalmat etilalkoholld és széndioxidda
alakitjak at: C;H,,O, = 2C,H,OH + 2CO,

2. Masodik ut eredményeként glicerin képzddik.

3. Harmadik Ut pedig ecetsav és etilacetat képz&déshez vezet.

100 g szdél6cukorbol elméletileg 51.1 g alkohol keletkezik. Valdjdban ennél
kevesebb, mert az éleszték is felhasznalnak sajat életfolyamataikhoz egy kevés cukrot,
valamint a cukor egy részébdl nem alkohol, hanem egyéb melléktermékek képzS6dnek.
igy 47 g alkoholra szamithatunk, ami 59 cm’.

A magyar mustfokolé nem az egy liter mustban levé cukortartalmat méri, hanem azt
mutatja meg, hogy egy kildgramm must (koriilbeliil) hany dekagramm cukrot tartalmaz:
(Mustfok x 0.74)-2 = A bor varhaté alkoholtartalma V/V% (térfogatszazalék, Malligand
fok).

Természetesen térfogat~sdkkenés is lejatszodik az erjedés soran:

- CO, tavozik el,

- az alkohol és viz keveréke Kkisebb térfogati, mint ha kiilon-kiilon lennének

(kontrakcid),

- parolgdsi veszteség.

5.2.2.1 Eriedési hémérséklet

Erjedéskor a nagyobb energiatartalmui cukorbdl kisebb energiatartalmu vegyliletek
képz8dnek. Az energiakilonbség nemcsak éleszt8sejtek létfenntartdsira forditodik,
hanem az erjedésénél jelent8s mennyiségli h8energia szabadul fel. Ez a folyamat 10-
40°C kozott végbemegy, de az élesztSk erjesztd tevékenységének hSoptimuma 22-27°C.

Ha a hémérséklet til magas (tobb mint 28-30°C) lesz, akkor nagyobb mennyiségben
képz8dnek a borban nem kivanatos melléktermékek (ecetsav, acetaldehid), majd az
éleszt8k tevékenysége lelassul és a magasabb hdémérsékleti optimummal rendelkezd
tejsavbaktériumok gyorsan elszaporodhatnak és tejsavas (vagy akar mannitos) erjedést
okozhatnak.
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Korszerli erjesztStartalyokban a h6mérsékletszabalyozds automatikaval megoldott. A
friss, iide reduktiv borokat a leggyakrabban lassan és hidegen (18°C) ,irdnyitottan”
erjesztik Kki. Ugy tartjak, hogy egy nap egy alkoholfokot kell erjeszteni.

Vorosbor  héjonerjesztésekor a  hémérséklet szinkinyer§ hatdsdt kihaszndljak.
Ilyenkor magasabb hdéfokot dllitanak be az erjedés teljes vagy valamely Kkisebb
szakaszara. pl.. Israel Golan Winery -ben 35°C-on 6 nap alatt kierjesztik a vordsbort.
Egyes olasz pincészetekben alkoholtartalom fele részének kierjedéséig magas
hémérsékleten, majd a befejezésig hidegen erjesztenek, mig mdashol pont forditva. A
magas hémérséklet alatt a szinkinyerésre koncentrdlnak, az alacsony hdémérsékletii
szakaszban pedig a zamatokra.

5.2.2.2 A _must tisztasdsa

Altaldnos gyakorlati tapasztalat, hogy a tisztadbb mustbdl tisztdbb illati és zamat(
bort lehet késziteni. A tultisztitott mustban az erjedés vontatottd valik. Ezért utdna a
mustot fajélesztdvelbe kell oltani.

5.2.2.3 Erjedésitermékek és az erjedésigdtlo egyéb anyagok

Etilalkohol az éleszt6k szaporoddsit mar 2% mennyiségben is fékezi, 10%-nal
ledllitja, 15% pedig erGteljesen gdtolja az erjesztGképességet is. Egyes
élesztStorzsek 18-19%-1g is képesek erjeszteni.

Széndioxid nyitott erjesztéskor csak kis mértékben oldodik a mustban, és ez a
mennyiség még nem befolyasolja az élesztlk tevékenységét. A zart erjesztéskor a
nyomads megnovekszik. A 0.5 bar CO, nyomés mar gétolja az éleszt6k miikodését,
7-8 bar CO, nyomds jelent8sen lelassitja az erjedést, de ha nem tart tul sokdig,
akkor az élesztSk életben maradnak és megsziintével Ujra erjesztéképesek.

Kénessav szokdsos szintje a mustban (50-60 mg/1) csak a vadélesztéket gatolja
kisebb mértékben. JelentSs része a gliikdzhoz kotddik, és csak kisebb része marad
szabad dllapotban. Eleszt6ket gdtld hatdsa csak a szabad kénessavnak van. A fiatal
sejteckre jobban hat, mint az idésebbekre.

Fémtartalom: A természetes fémtartalom a mustban nem befolydsolja az erjedést,
de a nagyobb mennyiségli vas vagy réz viszont gatlé hatdsu.

Savtartalom: A mustok természetes savtartalma nem gdtolja az erjedést, bar a
Saccharomyces fajok 4 pH koril erjesztenek a leggyorsabban, de még a 2.8 pli-
¢értekli mustban is beindul az erjedés.

A baktériumos tevékenység hatdsdra képzddott ecefsav €és tejsavgatld hatdsu.

A cserzoanyagtartalom normalis esetben csak a vadélesztSket gétolja kissé, a
bor¢lesztdket nem. A tul nagy cserzGanyagtartalomy mér lehet erjedésgdtld hatdsu,
de zsclatinos deritéssel ez konnyen lecsokkenthetd.

Novényvédészer maradvanyok mar 1 mg/l-nyi mennyiségben is gatld hatasuak.

5.2.3 Erjesztesi technologidk

Spontanerjedés esetén a sz6l6bogyd felszinérdl mustba jutott éleszt6k végzik az
erjesztést. A mustot ezért nem tisztitjak, nem kénezik. Kezdetben a vadéleszték
szaporodnak cl, inditjdk meg a folyamatot, de dtlagos koriilmények kozott az egészséges
mustban rovid idén beliil tulsulyrajutnak a valédi borélesztdk és erjesztik ki a mustot.

Ezek a folyamatok nem kontrolldlhatok teljesen, erdsen fiiggnek a kornyezeti
hatdsoktdl. Egyjavitott formajanak tekinthetd, amikor a mustot 1-2%-nyimarjoél erjedé
musttal beoltjak. igy a valédi borélesztéket juttatjdk elénybe a vadélesztékkel szemben.
Uzemi mérctekben nagy bizonytalansidga miatt nem alkalmazott egyik formaja sem.

Irdnyitott erjesztés azt jelenti, hogy az erjedés minden folyamatat ellenérzés és
irdnyitas alatt tartjak, hogy a lehetd legjobb bort készithessenek az adott mustbdl. Mai
korszer(i Uzemben csak ez a mddszer haszndlatos.
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A mustot tisztitjak, kénezik, fajéleszt@vel beoltjadk Az erjedés sordn a h6mérsékletet
automatikdval szabalyozzal..

5.3 _Borkezelések

A must kierjedése utan nyert bor eleinte zavaros, fejletlen, nem élvezhetd. A bor
zavarossagat kiilonbozS szuszpendalt anyagok okozzdk, melyek részben a mustbol
kertilnek at, részben az erjedés, majd a bor fejlédés folyaman bonyolult fizikai, kémiai
¢s bioldgiai vdltozdsok sordn keletkeznek. A zavaros ujbor a gravitdcids tilepedés
folytdn tisztulni kezd, ezdltal mindinkabb élvezhetébbé valik. A spontdn tisztulds
altaldban lassi és nem tokéletes. Emiatt a bort tisztitd kezelésekben kell részesiteni. A
borok gyors megtisztitdsa a mai bordszatban fontos technoldgiai és iizemgazdasagi
kovetelmény.

A bor fejlédése, érés< rendkiviil bonyolult folyamat, mely az erjedéstdl kezdve
egészen a fogyasztdsig tc-t. E folyamat teljes Osszefliggésében ma még nem eléggé
tisztdzott. Annyi azonban ismeretes, hogy a bor fejlédésében a sz8l6termés mindsége és
szamos figyelemre méltd koriilmény mellett legjelentésebbek az oxidacids-redukcids
viszonyok. Aszerint, hogy az oxiddciés vagy a redukciés hatdsoknak milyen teret
engediink a bor érésében, megkiilonboztetiink oxidativ, mérsékelten oxidativ,
mérsékelten reduktiv és reduktiv borkezelést. Természetes, hogy ez nem jelenthet merev
elhatdrolast a bordszati technoldgidban, hiszen a bormindség fokozasa céljabdl sziikség
lehet dtmenetek alkalmazdsdra is.

Osszefoglalva: a bor keletkezését6l a forgalomba hozatalig, illetve fogyasztdsig a
kovetkezd kettds technolograr feladatot szolgdlja a borkezelés:

1. A borfejlédés iranyitdsa az illat-, iz és zamatanyagok legkedvezGbb kialakitdsa

cElEBal.

2. A bor megtisztitdsa, tovabba iiledék- és zavarossag-mentességének biztositdsa a

fogyasztasig.

A borkezelést még az azonosjellegli borokndl sem lehet sematizdlni, és a kiillonbozé
borok szdmara sem lehet egy mindenkor alkalmazhat6 miiveleti sorrendet megallapitani.
Ezért a kovetkez6kben az egyes borkezelési eljarasokat, pincemiiveleteket
hatdsmechanizmusuk szerint csoportositjuk:

5.3.1 A bor ontisztulasa, természetes stabilizacio

Legzavarosabbak az uyhorok, kozvetlentil az erjedés befejeztével, amikor még telitve
vannak CO,-dal. A borok ontisztulasa a gravitdcids erd hatdsdrajon létre. Minél tisztabb
a bor, anndl finomabb az illata, zamata. A zavarosité anyagok rendellenes elvaltozas
nélkil is fedik a bor aromsanyagait. Az Ontisztulds gyorsabb és eredményesebb akkor,
ha:

- a szGl6termés egészséges,

- a szOIGt a tulérés bevardsa nélkiil a teljes érettség allapotdban sziireteljuk,

- a szdblbfeldolgozas scran a nagy kolloidtartalmu utdprésmustot kiilonvalasztjuk,

- a mustot tisztitjuk, és fajélesztGs beoltast alkalmazunk,

- az erjedés optimalis hémérsékleten zajlik le,

- amust cukortartalma teljesen kierjed, a bor savtartama nagy, stirtisége kicsi.

5.3.2 A bor tisztitasa

A kereskedelmi forgalomba kertil6 bornak kifogdstalan tisztasdgtiinak kell lennie. A
palackos bortdl tiikros tisztasdgot varunk, ami ontisztuldssal gyakorlatilag soha nem
érhetd el, ezért hatékony kezelésekkel kell ezt elérnunk.
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5.3.2.1 Fejtés

A fejtes Iényege, hogy a bort az egyik tdroloedénybdl a maésikba dtdramoltatjuk.
Leggyakoribb miivelet, mely szinte valamennyi borkezelési eljarassal kapcsolt. Céljai
szerint csoportositva:

- kierjedt ujbor attdroldsa erjesztétartalyokbol a pincébe vagy a taroldba,

- dekantalas: a bor clvalasztasa a seprétél, illetve a borfejlédés sordn kivalt

tledcktol,

- kapcsolds kiilonb6z6 pincemiiveletekkel (javitod, tisztitd, stabilizald)

a bor rendellenes elvdltozdsainak megszlintetése (kénhidrogén-szag, stb.)
a bor mozgatasa.

A fejtés modjait a levegS oxigénjével vald érintkezés mindsége alapjan
csoportosithatjuk:

Nyilt fejtéskor a bort csapon 4t a karmentdbe engedjiik és innen vezetjiik tovabb a
horddba. A bor tobbszor intenziven, nagy feliilettel, csobogva érintkezik a levegdvel.

Félig zart fejtéskor kdrmentSt nem haszndlunk, hanem a bort kozvetleniil a csaprol
szivjuk és az akonanyildson 4t vezetjiik a hordéba. A bor sugirban 6mlik be, felszine
crosenhulldmzik.

Zart fejtéskor a két hordd csapjait toml&vel kotjiik ossze. A bor nyugodt felszinnel
emelkedik a megtoltendé horddban, ezaltal kevesebb levegdt nyel el. Még zadrtabba
tehet6 a fejtés, ha a toltésre keriild hordoba elézetesen CO, vagy N, gazt vezetve
cltavolitjuk onnan a levegét.

A fejtések koziil a legfontosabb az els§ fejtés. Ekkor védlasztjuk cl az jbort a seprd
nagy rész¢tél. Altaldban nyiltan végezziik, aminek hatésdra olyan folyamatok indulnak
meg a borban, amelyek a borban levd levegdre labilis fehérjék, nyalkaanyagok
kicsapodasahoz vezetnek. Ezért az elsé nyilt fejtés mas kezeléssel nem helyettesithetd.
Altaldban az erjedést kovetSen 2-6 hét mulva végezziik, de a bor tisztuldsdnak
mértékétdl fliggden minél kordbban.

A hagyomadanyos boraszatban 3-4 honap mulva koveti a masodik, majd rda 5- 6 hénap
mulva a harmadik fejtés. A korszerli boraszati technoldgidk alkalmazasdval ezeket a
fejtéseket mas tisztité miiveletek helyettesitenek.

5.3.2.2 Szepardlds

Mustok, kierjedt djborok, deritett tjborok gyors tisztitdsdra haszndlt miivelet. A
szepardtor centrifugalis eréterében gyorsabban és hatékonyabban jatszodik le a szildrd
részecskék kivdldsa, mint a gravitdcido hatdsdra. Hatranya, hogy a bort (vagy mustot)
er0s mechanikai razohatas és oxidacié is éri.

5.3.2.3  Derités

A bor finomabb tisztitdsanak hatékony mddszere a derités. Lényege, hogy olyan
anyagokat adagolunk jol elosztva a borhoz, melyek kémiai vagy fizikai (adszorptiv)
uton eltdvolitjak a zavarossidgot okozd részecskéket. A lebegd anyagok a derit6anyag
hatdsara Osszetapadnak és igy a gravitdcid hatdsara gyorsabban tlilepednek le.

A derités kedvezben hat a bor stabilitdsdra és erzekszerv1 értékeire is.

Deritészerek lehetnek:

— asvanyi anyagok: bentonit

- fehérjetartalmid anyagok: zselatin, tojasfehérje (A bor csersavtartalmanak
hatdsdra kicsapddnak, igy alakitanak ki kolloidalis szerkezetet az adszorpcidhoz.)
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- sargavérligso (kékdcrités: K F e(CN) x3H,(CKdlium-hexaciano-ferrat): Igen nagy
gondossdgot igényld eljards, mert cianidok maradhatnak vissza a borban talderités
esetén. A bor fémtartalmdt csokkenti kis oldhatdsdgii komplexek képzddésével.
EU-ban nem engedélyezett eljaras !

5.3.2.4 Sziirés

A bor tisztitdsdnak egyik legrégibb mddja. Jelentdsége a modern bordszatban egyre
fokozddott, és ma mar a derités mellett a bordszati technoldgia legfontosabb eleme.
Rendszerint koveti a deritést. A bort olyan szlirGanyagon vezetjik keresztiil, ami a
részecskéket féleg mechanikai, de akdr adszorpciés mddon is visszatartja.

Fébb szlirGtipusok:

- azbesztmentes (cellul6~ alapu) szlir6anyagokkal miikoddk: lapsziirdk,

- dasvanyi eredetli anyagckkal (kovaféld, perlit, stb.) miikodd szlirdk,

- membranszlirdk,

- boraszati tiledékkel (seprd, alj, stb.) miikoddk.

A szlirés lehet stabilizald hatdst is, ha csiratlanitd szlirést végeznek. Ilyenkor a
mikroorganizmusok nagy részét is kiszrik.

5.3.3 A bor harmonikus osszetételének kialakitasa

A bor élvezeti értékét jelentGsen befolydsolja harmoénidja. Az a bor nevezhetd
harmonikusnak, amelynek ¢'kotoérészei Osszhangban vannak, s az izleléskor kellemes
Osszbenyomast kelt. A bor harmonidjanak kialakitdsakor elsGsorban oOsszetételének
hidnyossagait kell megsziint .tni. Alapelvként megjegyezhetd, hogy e miveletek korai
végrehajtasa mindig elényosebb, mivel a borok a kierjedés utdn még kialakulatlanok, az
erdsebb beavatkozas mellékhatdsait is konnyen elviselik.

5.3.3.1 Hazasitas

A borharmoénia kialakitdsdnak legtermészetesebb moddja. Lényegében két- vagy
tobbféle bor célszerli o6ss-ckeverése minden mds beavatkozds nélkil. Céljai a
kovetezdek lehetnek:

- Nagyobb mennyiségli egységes mindségli bor elddllitdsa. A hdzasitdsnak ezt a
mddjat gyakran azono- fajtdn belul végezzik ugy, hogy a kilonb6z6 edényekben
tarolt borokat egy nagyobb tartdlyban egyenl@sitjiik (egalizéljuk).

— “Ismert bortipusok (borfajtak) eldéllitdsa. Vildghiri boraink mint pl. az Egri
bikavér is tobb fajta, esetleg évjarat boraibol osszedllitott borok, amelyeknél a
hdzasitds esetenként mds és mds fajtaaranyok szerint megy végbe.

- Meghatarozott 0sszetétel tipusborok eldallitdsa. Alapvetd kereskedelmi szabdly,
hogy a forgalomba bevezetett borok folyamatossdgdt valtozatlan Osszetétellel €s
jelleggel kell biztositani. Ezeknél, a borokndl Osszetételében, izében, jellegében
évjaratonként mutatko70 kiilonbségeket kiegyenlitjiik.

- Osszetételi hianyossagok megsziintetése. Ilyen céllal hézasitjuk a 14gy borokat a
keményekkel, kisebb alkoholtartalmuakat az erdsebbekkel, vékony borokat a
testesekkel, gyenge szin(i voros borokat a mélyebb szinliekkel. Hatrdnyos lehet az
illat- és zamatanyagok tulzott intenzitdsa is. Némely esetben a Ottonel muskotaly,
Piros tramini stb. fajtdkat jellegtelen, de hozzdill6 borokkal lehet harmonikussa
tenni.

- A bor valamely fogyatékossaganak paldstoldsa. Borhibdk, betegségek kikezelése
utan gyakranjellegtelenné vdlnak a borok. Ezen hazasitassal segitlink.

A hazasitassal kapcsolatos torvényes elGirdsokat, és a hdzasitott borok elnevezését
jogszabdlyok rogzitik.
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5.3.3.2 Savtartalom szabalyozasa

A savak megfeleld mennyisége és ardnya finommd teszi a bort, mig a kelleténél tobb
vagy kevesebb sav diszharmoénidt okoz.

Borkezelés, térolds érlelés sordn csokken a titralhato savtartalom. Az csctleges
bioldgiai almasavbomlés €s a bor lehtilése miatt a borkdkivdlds is savcsokkenést okoz.

A savszabdlyozds legtermészetesebb modja a kilonboz§ savtartalma  borok
hazasitasa. 1Ila ez a moédszer nem eclegendd, akkor sziikség lehet kémiai
beavatkozdsokra.

Savcsokkentésre a bortorvény a precipitalt szénsavas meszet (CaCOs) engedélyezi.
Ilyenkor CO, termel§dése mellett oldhatatlan sék keletkeznek. A savak crdsségik
sorrend)ében vesznek részt e reakcidokban, igy a borkdsav az els6 majd annak teljes
lekotddése (Ca-tartarat) utdn keriil sor a tobbire (almasav, citromsav, borostyankd§sav,
tejsav, ecetsav). A bor karakteréhez leltétleniil sziikséges a borkdsav, ezért nem
tavolithatd ¢l teljesen. Mivel ez a legerésebb sav, mas savak mennyisége csak a kett$sos
savtompitdssal csokkenthet§. Az almasav mennyiségét lehet bioldgiai uton csokkentem
almasavbontd baktériumokkal (malolaktikus erjedés) vagy ujabban élesztGgombékkal
(maloalkoholos erjedés) 1s. Az ecetsav kémiailag a bor leggycngcébb sava, czért
mennyisége kémiai Uiton nem csokkenthetd.

Savemelés 1s torvényileg szabalyozott miivelet.

5.3.3.3 Alkolioltartalom novelése (avinalas)

A bor cgyik fontos oldészere, tartdsitoszere. A kiilonbozd borok alkoholtartalmanak
novelését torvény szabdlyozza. Természetes borokndl az avindlds torvényileg tiltott.
Borparlattal térvénycsen csak lik6rborok alkoholtartalma novelhetd.

5.3.3.4 Cukortartalom szabalyozdasa

Cukortartalom maradhat vissza mustbdl is, ha az erjedés sordn nem fogy el az Osszes.
LEnnck oka lehet a kiilonleges mindségli must 1s, amikor az erjedéskor keletkezd
alkoholtartalom gitolja meg a tovabbi erjedést. Természetesen boraszati miivcletekkel 1s
megallithato az erjedés.

A bor cukortartalmanak novelése torvényileg szabalyozott. Lrre a célra
felhaszndlhat6 a tartositott must (édestartalék, Siissrescrve), a téményitctt must és a
stiritett must.

A meghatdrozott termGhelyrdl szarmazo kiillonleges mindségii bor cukortartalmanak
kialakitdsdra csak a borral azonos termdhelyrél és sz6l6fajtdbol szdrmazd, azonos
mindségli must haszndlhaté fel. A bor cukortartalménak kialakitdsa sordn az édesitett
bor Osszcs alkoholtartalma legfeljebb 2,0 térfogatszdzalékkal lehet magasabb, mint
édcsités elStt. A bor cukortartalmanak kiegészitése bejelentési kotelezettség ald esik.

5.3.3.5  Szinjavitas

A bor szinének Osszhangban kell dllnia karakterével. Példaul az iide, reduktiv jellegl
fehér borokhoz a zold-fehér, sérgds-zold szin, csemegeborokhoz 4ltaldban a sirgés
szindrnyalatok illenek. A fehér borok megfelel6 szinét a helyesen alkalmazott
technologla 6nmagdban is biztositja, mégis eléfordulhat, hogy a bort szinezni kell.

Bortorvényiink szerint a természetes borok szinezése tilos. Csemegeboroknal

7 ..

alkalmazhatd karamell vagy karamellizalt stritett must, fliszerezett borokndl pedig
természetes ¢lelmiszerszinezék.

« Szakszeritlen borkészités vagy kezelés kovetkeztében eldfordulhat, hogy a bor hibés
szinti lesz. Ilyen borokat aktivszén-készitményekkeljavithatjuk.
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5.3.4 A bor érésének szabalyozisa

A -huzamos ideig horddban tarolt borok mélyrehaté kémiai és fizikai valtozdsokon
mennek 4at. Ezeknek a vdltozasoknak az oOsszességét a bor fejlédésének, érésének
nevezziik.

Az érési folyamatban két szakaszt kiilonboztetiink meg: fejlédési és hanyatlo -

szakaszt. Az els§ idGszakbar, a bor fejlddik, finomodik, majd egy tetGpont elérése utan
hanyatlik, tulfejlédik, élvezeti

értéke csokken. A fejlédés elsd,

pozitiv szakaszanak iddtartvma a Abra 10 Borok
borok Osszetétele, jellege s—erint )
véltozik.

Az tide, reduktiv jellegli borok
érlelési ideje rovidebb, sit a
gyorsitott  Utemi  tisztitd és
stabilizald eljarasokkal kezelt és
kordn palackozott boroknal el is
maradhat. Ezzel szemben a nagy
cukortartalmu, tdlérett sz816bol
szlrt, extraktdds, telt borok
hosszabb érlelési id6t ki—annak

élvezeti értékének
valtozasa az érés soran

Elvezeti énék

(Abra 10.).
A.  Dborok eltarthatdsagat, 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12E
érlelhetGségét fGleg a sav, a'<ohol a. l;(r{mor”bor (1*"€laujolalst)’ ,
és extrakttartalma befolyasolj. onnyil, gyimorcazamatit bor
. ., c. tartalmas, testes bor
A borok  érésében  nagy d.  nagy viros bor

szerepik van az  oxidrcids-
redukciés valtozdsoknak. A bor
érését a legtobb borkezelési eljards befolyasolja. Az érési folyamatok szabalyozasaban
kiemelt helyen kell emliteni'nk a kénezést és a toltogetést, de kozismert, hogy mas
kezelések és a kiillonbozd tarold edények is hatast gyakorolnak a borok fejlédésére.

A barrique hordds érlelés az egyik legjobb példa e hatdsokra. E kezelés alatt a borba
a hordé faanyagdbdl kiillonbozd vegyiiletek (cser-anyagok, fa aromék, vanilia aroma ...)
keriilnek a borba. A barrique eredetileg a francia bordeaux-i borvidéken hasznalatos
hordé neve, amely kb. 225 literes, 91 cm hosszi és 72 cm atmérGjli. Ardnylag kis
mérete és a hosszukas alakja miatt nagyobb az egységnyi borra jutd dongafeliilet, mint a
kb. azonos térfogati magyar szerednyei tipusd horddékban. A dongakat nemes faizt ado
tolgyfajokbol (Quercus limusin, Q. nevery, Q. alier) készitik. A hordd dsszedllitdsakor a
belsejét finoman (dltaldban fiistsziirkére) megporkolik. A kész horddt beavatds nélkiil
Lhyersen”" hasznéljak fel altaldban 3 - 4 alkalommal. A fa anyagainak kiolddddsa az elsé
felhasznalaskor a legintenzivebb, késGbb egyre gyengiil, ezért az érlelési id6 novekszik.

A horddt ezek utdn normadl (nem barrique) hordoként fel lehet haszndlni. A nagy
wjhordo igénye miatt ez az érlelési mod elég koltséges. Ezen ugy probdlnak segiteni,
hogy a ,kifdradt" horddkbdl ér6 borokhoz porkolt tolgyfaforgdcsot (chips) tesznek.
Ebbdl mar kiillonbozd tipusokat gydrtanak nemcsak a fehér és a vOoros borok szamara,
hanem sz6l6fajtanként is kiilonbozSket ajanlanak. Az igy késziilt borokat ,,0aked”
(,tolgyezett”)jelzdvel illetik.

Barrique eljarashoz csak a kiemelkedd mindségli borok hasznalhatdk fel, mert az
intenzivebb érési folyamatokat csak a magas beltartalmi érték(i borok birjak ki, és az
iziik is ezeknek fog harmonizalni a horddbdl kioldott aromakkal.

5.3.4.1 Kénezés

A kénezés mar a romaiak dta ismert boraszati eljaras, amelynek fontos szerepe van a
korszer( borkészitésben és kezelésben, tovabba a borgazdasagi tisztasdg fenntartdsaban.
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A kénessavnak hdrom olyan alapvetd tulajdonsdga van, amely rendkiviil el6nyossé
teszi boraszati alkalmazasat:
{. Antiszeptikus hatas. A szabad kénessav disszocidlt SO* és 11SO™ tovabba nem

disszocidlt [1,SO, formdkban van a borban. Kozottiik egyensulyi édllapot van. A
disszocidcio mértéke és az egyensilyi allapot a bor pH-értékétsl fligg. Lzért a lagy
borok erdsebben kénezendok, de szamolni kell azzal, hogy még a magyar
bortorvény dltal a borok forgalombahozatalakor engedélyezett maximdlis
mennyiségd 60 mg/l szabad (300 mg/l1 Osszes) kénessav-tartalom sem ad
biztonsagot a mikroorganizmusok elszaporodasa ellen. A kénessav erjedésgatlo
hatasaval kapcsolatban megallapitast nyert, hogy a baktériumokra és élesztékre
csak a szabad kénessav disszocialatlan része van gatlé hatassal.

Redukalé (antioxidans) hatas. A kén mint antioxidans egyarant megovja a bort
az enzimatikus és ncm enzimatikus oxidacioktol.

Lnzimatikus oxidacié elleni védd hatdsa abban 4ll, hogy gatolja az oxidaz
tipusd enzimek tevékenységét, ezdltal a borok barnatorésének kialakuldsat.

A nem enzimatikus oxiddcidk ellen ugy védi a bort, hogy levegébfelvételkor
mint erds redukald anyag onmaga haszndlja el az oxigént és védi meg a bor
alkotorészeit a nemkivanatos oxidaciotol.

A Dbor érése folyaman az illat- és zamatanyagok redukalt kornyezetben
fejl6dnek optimalisan. Ha a pH csak rovid id6re is emelkedik, az illat- és
aromaanyagok konnyen elbomlanak. A kénessav redukald tulajdonsaganak
kovetkeziménye a szintelenitd, un. fehéritd hatds. A kénessav elsGsorban az
antocianinokat, a voros borok festékanyagait szinteleniti, de alkalmazasakor
vilagosabba valnak a fehér borok is.

iz- és zamatmeglérzé hatas. A kénessav kedvezSen jarul hozzd az iz- és
zamatanyagok fejl6déséhez is. Ez a szerepe azon alapszik, hogy lekoti a szabad
acetaldehidet, ezaltal megakaddlyozza az elvéniilést, nemkivdnatos avas, 6-iz
kialakulasat. A kénessavat e tekintetben semmilyen mds anyag vagy kezelési
cljirasnem helyettesitheti. )

A kénessav eldny0Os tulajdonsdgai mellett ismeretesek tulzott adagoldsianak
érzékszervi és egészségligyi hatranyai is. Az erdsebben kénezett bor kellemetlentl
csipds, szurds illatu és iz, A tulkénezett bor fogyasztasa toxikoldgiai
szempontbdl is hatranyos Ichet, mert a szulfitok vér- és gyomormérgek.

5.3.4.2 Tolto get és

A toltogetés a hagyomdnyos bordszat egyik alapvetd§ pincemtvelete. A porusmentes
tartdlyokban tdroldsi veszteség nincs. Ezzel szemben egy fahordé podrusain keresztiil
bizonyos apadasi veszteséggel kell szamolnunk. Ilyenkor a bor felszine a levegd
oxigénjével fog érintkezni, amely a kovetkez8 hatranyokkal jar:

A levegdt kedvel§ karos mikroorganizmusok elszaporodhatnak és borbetegséget
okozhatnak.

A bor elvesziti természetes CO, tartalmdt, s ezzel Udeségét, frissességét.

A bor illata csokken vagy hatranyosan valtozik.

A bor a levegdvel vald tartds érintkezés miatt sajatos izt, un. darabizt vagy
levegdBizt kap.

Fehér boroknil nem kivdnatos szinemelkedés, voros borokndl szincsokkencés
kovetkezik be. )
losav-kepzddés kémiai uton 1s végbemegy, mert az acetaldehid ecetsavva
oxidalédik.

Fokozddik a barnatorés lehetdsége az arra hajlamos borokban.

Mindezek megelézhetSk a tédroléedények rendszeres toltdgetésével. Nem vonatkozik

ez teljes mértékben egyes borkilonlegességekre (Szamorodni, Aszu, Sherry stb.)
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Borkdsav: A bornak és a mustnak is a legerdsebb, legjobban disszocidld sava.
Mustban a 40-50%-a kd16tt formdban taldlhatd. S6i kozil a borkésavas kdlium
(kalium hidrogén-tartarat, borkd), és a borkidsavas kalcium (kalcium tartardt) a
legjelentGsebbek. A borkdsavas kalium vizben gyengén oldédik, alkohol jelenléte
még ezt is csOkkenti.” A borkdsavas kalcium még a borkénél is rosszabb
oldhatdsdgu.

Almasav: Borkdsav utdn a madsodik legnagyobb mennyiségben jelenlevé sav a
mustban. Mennyisége az éretlen sz616 mustjaban a 20 g/l-t is meghaladhatja, de az
érett szG16bGl szirmazd mustban csak 2-7 g/1 taldlhatd.

4.3.3 Fenolos anyagok

koziiliik a flavonoidok a legjelent&sebbek
- szinanyagok: (antocianinok) a héj epidermisz alatti 1-8 sejtrétegében.
voros sziniek:

- monogliikozidok: V. sylvestrisben és a V. vinifera kék bogydju fajtdiban
taldlhaték. Ot fo vorosborsz16-fajtacsoportot kiilonitettek el
szinanyagaik vizsgélata alapjan. Szinanyagok vizsgélatdval az
eredetvédelemben az adott bor alapanyagdt termd fajtak
meghatdrozhatok.

- digliikozidok: az ész ak-amerikai, kelet-azsiai fajokra jellemzd&ek. Egyesek
nem csak a héjban, hanem a bogydhusban is tartalmaznak szinanyagot.

1. Burgundi csoport: nincs acetilezett antocianjuk. F&leg malvidint és peonidint
tartalmaznak. PL: Pinot noir. Boruk sotétvoros.

2. Trollingi csoport: cianidin, peonidin és kis mennyiségben acetilezett
szinanyag-komponensek jellemzik. Pl.: Piros chasselas, K¢k trollingi. Boruk
piros, téglavoros, granatpiros és kevésbé kék szintonusu.

3. Malvidin csoport: A malvidin nagy ardnya és az acetilezett szinanyagok
szamottevé mennyisége jellemzi. Pl.: Kadarka, Kékfrankos, Szent Lérinc,
Oportd, Zweigelt. Boruk tipikus sotét, kékesvoros.

4. Megkozelitéen azonos mennyiségben tartalmaz malvidint, peonidint,
delfinidint, petunidint, acetilezett szinanyagokat, és kévést cianidint. Pl.:
Cabernet franc, Czbernet sauvignon, Medoc noir, Merlot. Boruk szine
kékespiros.

5. Interspecifikushibridfajtakatjellemzik a monogliikozidos, digliikozidos és az
acetilezett szinanyagok.

sdrga szintiek: -

- flavonok: kvercetii , kvercitrin, izokvercetin, stb.

- tanninok: (csersavak) a .1€j epidermisze alatti 7-10 sejtrétegében, a magban és a

7 r_ 7

kocsdanyban taldlhaték meg. Oxidalddva keserti iz(i flobafénekkéalakulnak t.

4.3.4 Nitrogéntartalmu anyagok

Hatdssal vannak a bor zamatdra, illatdra, tartossdgara. Fliszeres {z{i fajtdkban tobb
van (Flszeres tramini, Cserszegi fliszeres). Mennyiségiik 0.3-2.0 g/1 lehet. A tulérett,
penészes, rothadt sz6l6 mustjdnak nitrogéntartalma mindig nagyobb, mint az egészséges
sz6l6 mustjanak. Mivel a bogyohéj nitrogéntartalma magasabb, mint a bogyéhusé, az
erésebb préselés és a héjonerjesztés noveli a must nitrogéntartalmat.

- Aminosavak: jelentGsen befolydsoljdk a bordszati folyamatokat is. Hideg
idGjarasnal tobb szabad aminosav marad, mert a proteinszintézis lassabb.
Zamatos fajtakban az arginin, prolin sok, novelik a termés mindségét.

- Zamatanyagok: f6leg terpénalkoholok (linalol, citronellol, geraniol stb). Mivel
tobbséglik fellelhetd a kész borban is, igy ott foglalkozunk ezekkel az
anyagokkal részletesebben.
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- Pektinek; V. vinifera fajtak bogyohusdban altalaban kevesebb, mig az amerikai
szarmazasu fajok bogydiban gyakran tobb talalhatd. Erjedés kozben a
pektinbdl metanol is képzddik. Bévebben a borok Osszetételénél
foglalkozunk vele.

- A bogyohéj viaszrétege: éréskor illatanyagokat kothet meg: pl. bitumen, ha utat
épitenek a kozelben.

- Vitaminok: a borok Osszetételénél foglalkozunk veliik bévebben.

- Asvdnyi anvagok: a must hamutartalmdt adjék kb. 2.5-4g/l mennyiségben.

A 6.1 .4 fejezetben foglalkozunk veliik bévebben.

- Sz6lGmag: legfontosabb anyagai a magolaj, és a csersav (tannin).

A 6.3 fejezetben foglalkozunk veliik részletesebben.

4.4 A termés mindsége

A termés béltartalma és egészségi allapota mar limitdlja a belSle készithetd ital
mindségét. Mivel a termékek (fehér bor, vords bor, pezsgd) Osszetétele, valamint
clGallitasuk technologidja is jelentdsen kiilonbozik, a termés mindségét csak a
feldolgozasi cél figyelembevételével lehet meghatarozni.

A termés mindségét meghatarozé osszetevok:

- cukortartalom, szarazanyagtartalom (mustfok),

- savtartalom és annak Osszetétele

- vorosborsz$l§-fajtakndl a szinanyagtartalom (antocianinok), és azok mindsége

- illat-, zamatanyagok

4.5 Termesképzesre, minosegre hato ténvezok

A kiilonb6zé tényezSk komplex rendszert alkotnak, és hatasuk e szerint jelentkezik.
Az 0Osszefliggések bonyolultsagardl fogalmat alkothatunk a Abra 8. alapjan, de hatdsuk
kiilon-kiilon is meghatdrozhaté bizonyos keretek kozott.

4.5.1 Klimatikus

- fény: A novényi produkcio, fotoszintézis, a fényen alapul. A fénynek szerepe van még
a fotoperidusossagban is. A jé fényhelyzetben levd hajtdsok riigydifferencialodasa
Jobb. .

- h8: Minden kémiai folyamat a h6mérséklet novelésével gyorsabba valik. igy a novény
fejlédési sebességét a fény és a hdmérséklet befolydsolja a legjobban. Mivel ezek
az ultetvényben kevéssé szabdlyozhatdak, igy ezek hatdrozzdk meg a potencidlis
fejlédési sebességet. Ez igaz az érési folyamatokra is.

- viz: A novénynek tobb szempontbdl van sziiksége a vizre. A legtobb vizet a
transpiracid sordn haszndlja fel. Nydri melegekben konnyen kialakulhat
vizstresszes dllapot, ilyenkor a sztomak bezdrnak, nincs gdzcsere sem, tehdt a
fotoszintetikus produkcio is gatolt.

- sz&l: A légmozgids transpirdciot fokozd hatdsa a leggyakoribb. A lombozatban
kialakuld pdrds viszonyokat is megsziinteti, igy egyes gombds fertGzések veszélye
kisebb lesz.

- paratartalom: A levegd relativ paratartalma a transpiraciora hat jelent8sen, valamint az
egyes gombas betegségek fert§zését befolyasolja.

- fekvés: A déli lejt6kon a napsugarak beesési szoge nagyobb, jobban melegitik a talajt,
igy a felette levd levegdt is.

- tengerszint feletti magassdg: A magassag novelésével csokken a hdmérséklet.

Id6: Az adott idGpontban jelentkez§ 1égkori viszonyok 6sszessége.
Idéjaras: Az adott iddszakban (néhdny nap) jelentkez§ 1égkori viszonyok Osszessége.

30




c v mw s g

5.3.5 A bor stabilizalasa

A legtobb borkezelés tobb-kevesebb hatdssal van a bor stabilizdcidjara. Kizardlag

stabilitastcélzé miiveletek:

Melegkezelés alkalmaval a bort 40-110°C -ra melegitjiik, és egy hontartds utdn

visszahtitjilk. Céljai lehetnek:

~ Fehérjestabilizacid: héérzékeny fehérjék kicsapddnak.
- Bioldgiai stabilizici¢ a borban levd mikroorganizmusok elpusztulnak.

- Oxidaz enzimek inaktivalddnak, igy a barnatorésre vald hajlam csokken.
Hidegkezelés f6 célja a borkdsavas sdk kicsapdsa. A lehtitott borbol a rosszul oldddd

sOk kivalnak.

Kombinativ kezelés a mel2g és a hidegkezelés 0sszekapcsoldsa egy munkafolyamatba.
A hirtelen h8mérsékletviltozas miatt a stabilizdcié hatékonysdga megnovekszik.
Kémiai eljarasok kevésbe koltségesek, de mélyrehatobb - esetenként nem kivdnatos -
hatést gyakorolnak a bor jellegére. Ez adja a magyardzatit a kémiai mddszerektdl
vildgszerte megnyilvanilo idegenkedésnek. Fontosabb alkalmazott anyagok:
Metaborkosav: 3-6 hdnapra megakaddlyozza a borkékivalast,
K-szorbat: Az éleszt§ gombdkat pusztitja, de engedélyezett koncentrdcioban a
baktériumokat nem. Muskétli-izt okozhat.

s 4 Kiilinbizd

bortipusok készitése

A borok izitdganak
kialakuldsara a sz8lStermesztési €s
borkészitési technologidk
jelentésen kihatnak. (Abrs 11.)

A sz816 fajtajara  rellemzd
mddon viselkedik egy adott
kornyezetben, ¢és a rda jellemzd
osszetételli termést képe~het. Ez
figg a termdhelyt6l annak
klimdjatol és az adott évjdrattol. A
mustba megjelend Osszet telt ezen
feliil befolydsolja a miivelés, a
termésatlag, a sziireti idépont és a
feldolgozas moddja is. Az gy
kialakulé izeket, aromakat
elsGdleges aromdknak nevezziik.

Az elsGdleges és a madsodlagos
erjedés sordn, azok koriilményeitdl
fuggbden képzddnek a madsodlagos
aromak.

A harmadlagos aromdk a
borban az  érlelés  hatdsdra
alakulnak ki. Az érlelés modja, a
savcsOkkenés, a borkezelési
eljardsok és a  szlirés s
befolydsolja az 0sszetételiiket.

Palackba a készrekezelt bor

Abra 11.

fajtaA

Borok izvilaganak kialakuldasa

termGhely -
klima | @

évjarat

miivelés
termésatlag

szliret
feldolgozds

alkoholos erjedés_ .
bildgiai almasavbontds @bm

érlelés

=== fajtajelleg

| e

elsGdleges
=== (gylimolcsos)
aromak

masodlagos
~===  (erjesztési)
aromak

savcsokkenfes _@ bor
borkezelés

sziirés
i

stabilizalds

steri lizélés_

harmadlagos
== (¢rlelési)
aromak

-===palackbuké

buké

kertl. Ott az érési folyamatok lelassulnak és mds irdnyt vesznek. Ennek sordn alakulhat

ki az un. palackbuké.
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Ezek ismeretében alkalmazzuk a megkivant izvilagu bor eléallitdsahoz a megfeleld
technoldgidkat.
A borok mind@ség és tipus szerinti besoroldsardl a bortorvény is rendelkezik.
| 5.4.1 Fehér bor készitése
Kivanalom:
‘ Hajdandban csak oxidativ borkészités Iétezett, ma viszont a vildg borizlése mar a
reduktiy termékek irdnydba tolddott el. A két kategdria boraival szemben tdmasztott
kivdnalmak nem azonosak. (Tablazat 3.)

Tablazat 3. Az oxidativ és a reduktiv fehérborokkal szemben tamasztott
kivanalmak osszehasonlitasa

Parméter Reduktiv bor Oxidativ bor
' szin zOldes-fehér sargas-fehér, aranysdrga
domindld aromdk [elsédleges harmadlagos
! jelleg friss, tide, konnyti | testes, komplex izvildgu, tiizes
. Technoldgia: L

l

|

L A sz0l6 feltardsa utdn léelvdlasztds, majd erjesztés kovetkezik. Illatos fehér

: szG816fajtak illatanyagai a bogyd héjaban taldlhatoak, melyeket a feltards utdni (htitott)

‘ dztatdssal tudjuk kinyerni 4-12 ¢6ra alatt. Ezt kovetSen léelvdlasztds, majd erjesztés

] kovetkezik. A vildg izlése a reduktiv fehér borokat kedveli, ezért egyre kevesebb
alkalommal végeznek fahordds érlelést. Sokan keresik a palackbukéval rendelkezd

1 “borokat is, ehhez palackos érlelést kell alkalmazni.

!

|

:

5.4.2 Voros bor készitése

Kivanalom:

Koronként valtozik az idedlis voros bor képe. Régebben a ,tintaszer{ien” sotét, ma
Lo pedig a rubintosan attetsz§ szin(i voros borokat kedvelik a fogyasztok.

A hagyomdnyos vOros bor oxidativ eljardssal késziilt és tObbéves fahordds érlelésen
esett keresztil. Ma elfogadottak a nem érlelt voros borok is. Az utébbi kategoéridba
tartozok tobb gyiimolcsaromat tartalmaznak, mint az oxidativabb tipusokba tartozok.
(Tablazat 4.)

Technolodgia:

-

A Vitis vinifera sz@l6fajtdk szinanyagai néhdny kivételtSl eltekintve (Muscat
Bouschet, Petit Bouschet és ezek V. vinifera-val képzett leszirmazottai) a bogyéhéjban
taldlhatoak, husuk leve fehér. A szinanyagok kinyerését segitik: ‘

- mechanikai roncsolas,
enzimek,
hémérséklet,
alkohol,
savak.

Mindezek a paraméterek jelen vannak az erjesztés kozben. A technoldgia ennek
megfeleléen a szG8I6 feltardasdval kezdddik, melyet az erjesztés, majd a léelvalasztds
kovet. Voros borokban a kivanatosnél tobb almasav bantobban jelentkezik, mint a fehér
borokban, ezért gyakran almasavbontdsra van sziikség. A borok tobb éves fahordds
érlelés utan nyerik el a fogyasztdsra alkalmas érettségi fokukat.
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Egyes helyeken szokésos volt a sarozasos technoldgia. E szerint a kaciban levs cefrét
szGl6levelekkel fedték be, majd helyi agyaggal, sarral tapasztottdk be. A torkolykalap
nem szaradt ki, nem érintkezett P leveg@vel, igy nem ecetesedett meg a késziils bor.

5.4.3 Rozé bor készitése"

Kivanalom:

A rozé bor szine szakmai korokben igen vitatott. A kereskedelemben a voroshagyma
héjanak szinétl a mar majdnem rubintos vordsig szinte minden drnyalat elfordul.

Friss, tide, konnytli, nem tul testes, elsédleges aromadkat tartalmazé rozé borokat
keresnek a fogyaszték. A fehérborrajellemz8 magas titralhatoé savtartalom mellett az ott
megszokottnal magasabb csersatartalom sziikséges bele. (Tablazat 4.)

Technologia:

Hasonlit a reduktiv fehérbor készitéséhez, de rovidebb héjonerjesztés is elképzelhetd.
Esetleg csak egy kisebb mennyiséget erjesztenek héjon, majd a reduktiv fehérborhoz
hasonldan elkészitett részhez h#zasitjak a kivant ardnyban.

Egy rozé bornak konnyednek, iidének, frissnek kell lennie, ezért alkalmaznak
reduktiv technologiat.

Tablazat4. A rozé és a vorosborokkal szemben tamasztott kivanalmak

osszehasonlitasa
Paraméter Rozé bo~ Voros bor
Uj irdnyzatu hagyomdnyos
szin voroshagyma héjszinétél | rubintvoros rubintvoros, esetleg
a nagyon vilagos vorosbor enyhén barnds tonussal
szinéig a teljes skdla
dominalé elsédleges masodlagos és masodlagos
aromak elsédleges is
jelleg friss, tide konnyti, konnyt testes, komplex
izvilagu, tiizes

Siller bor, ,,kastélyos” bor:

Gyakran felmertil a kérdés, hogy mi a kiilonbség a rozé és a siller bor kozott. Régen
az ultetvényekben gyakran vegyesen voltak fehér és voros bogydju fajtak. Ezeket egytitt
szuretelték és dolgoztdk fel Lornak. A korabeli feldolgozadsi médok mind lassuak, igy
volt id§ a szinanyag kioldddasara. Ennek eredményeképpen egy rdézsaszinbdll sdrgaba
hajld, idésebb (oxidéltabb) koraban ambra szinl borokat kaptak, amiket ,,kastélyos"
bornak neveztek.

Késébb a 18.sz.-t6l tudatosan alkalmaztdk a héjonerjesztéses vorosborkészitést.
Ekkor sziikségessé valt a fehér és a vOoros bor melletti Uj bortipus megkiillonboztetése. A
kozvetlen sajtoldssal eldallitott halvany szinl borokat német, osztrdk hatdsra sillernek
nevezték.

Ma mar a rozé és a siller borok is csak vOrosborszSl6bdl késziilhetnek, igy a kettd
kozotti kulonbség elmosodik. .Taldn a legtobb esetben a héjonerjesztés hosszdban
keresendd az eltérés, miszerint a siller bor részben héjonerjesztéssel késziil, mig a rozé
nem. Ez a szin mélységében is megjelenik.
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5.4.4 Szénsavas borok

Természetes eredetli szénsavtartalmu borok a pezsgdk, amelyeket fontossaguk miatt

kiilon targyalunk.
A mesterségesen beadagolt szénsavval dusitott borok a habzd, gyongyozd és uditd

jellegli borok. A bortorvény hatirozza meg készitéstiket.

5.4.5 Pezsglk készitése

A XVI. sz.-ban palackoztak erjedésben levé borokat, de a keletkez§ seprét nem
tudtdk eltdvolitani belSle gy, hogy a szénsav megmaradjon benne. Ezt el6szor Dom
Perignon francia szerzetes oldotta meg a XVII. sz.-ban. Sokdig titokkén &rizték a
technoldgiat, ezért valt a pezsgd a kiilonleges alkalmak, koszontések, Unnepélyek
italdva.

A pezsg8borok musthoz vagy borhoz utdlagosan adagolt cukor zart edényben torténd
masodlagos erjesztésével eldallitott szénsavas italok. Szénsavtartalmuk természetes (az
erjedésbdl szarmazik).

A két erjedés soran a savtartalom jelentGs csokkenésével kell szamolni, ezért a
pezsgbalapbornak szant szél6termést alacsony mustfokkal és magasabb savtartalommal
kell szuretelni. Fontos, hogy a termés egészséges legyen, mert késGbb szinmélytilés

ronthatja a pezsgé mindségét. Ezt a kdros szinvdltozast a gombdk altal termelt enzimek \ggh

is okozhatjak. .

A lesziiretelt termést védeni kell az oxidaciétdl, ezért sériilésmentesen kell leszedni,
szallitani €és lehetSleg alacsony h6mérsékleten kell tareni. Esetenként CQO, légkor ala
gyljtik a termést specialis teherkocsikra.

Legtobb esetben a sz616t nem tarjak fel, hanem zuzas és bogydzds nélkil egész
furtoket préselnek. Ehhez persze igen kiméletes préselésre van szikség, ami
pneumatikus présekkel oldhaté meg a legjobban. Csigas sajté nem felel meg erre a
célra! Alacsony présnyomason lehet jo mindségli musto: kinyerni a termésbdl.

A must tisztitdsa kiemelkedden fontos, hiszen igy tudjak eltavolitani a késGbb
kedvez6tlen oxidacids folyamatokat okozd szedimentanyagok egy részét fGleg enzimes
kezeléssel és deritéssel.

A mustot hidegen (15°C) erjesztik specidlis fajéleszt6vel, erjedés utdn gyorsan fejtik
¢s alacsony kénessavszinten, pincehdmérsékleten taroljak, és korai tisztité kezelésben
részesitik. Lényeges a borkd$ stabilizalds, mert késébb a pezsglerjesztés soran a
palackokban valhat ki a nem stabil borkd.

Az alapbor (cuvée) Osszedllitdsa az egyik kulcsfontossdgi mivelete a
pezsgbkészitésnek, ami részint analitikai adatokon de f6leg érzékszervi megitéléseken
alapul. A hazasitas eredményeként 1étrejové alapbor alkoholtartalma ne haladja meg a
10.5 V/V%-ot, a savtartalma viszont 6 g/1 felett legyen. A legtobb esetben fontos, hogy
az alapbor ne legyen fajtakarakteres.

A toltébor készitésekor az alapborhoz tirazs-likort adnak. Ez a lik6r nem mads, mint
az alapborba adagolt cukor, specialis fajélesztd, deritGanyag, esetleg kevés sav, valamint
tapsék (ammonium-foszfat, thiamin) amelyek az éleszt6k megfelel§ aktivitdsdhoz
sziikségesek.

Az erjesztés és érlelés alapjan tobb technoldgiat lehe: megkiilonboztetni:

A természetes erjesztés ma mar alig alkalmazott &si modszer. A must

cukortartalmanak egy részét kierjesztik, mint egy fehér bor készitésénél, de az erjedést
zart edényben fejezik be.
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A’ klasszikus pegsgokesptes Abra 12.
(,méthode champenoise") szerint a
tolt6bort  pezsgds pa'ackokban
0.751), 10 - 12 °C-cs éallandd
hémérsékleten, tobb héna- (4ltaldban
3 hoénap) alatt erjesztik ki. A
palackokat fektetve un. maglyakba
rendezik. A palacksorokat a ,,rakéléc”
valasztja el. (Abra 12.) Az érlelési
id6 alatt a maglydkat haromhavonta
atrakjak, s kozben a palackok
tartalmat felrazzak. Ettdl a letilepedett
sepré felkavarodik, és ujra nagy
feliileten érintkezik a borral Az elhalt
¢lesztd enzimjei ujra miikodni
kezdenek és az éleszt6k maradvanyait
bontani kezdik. Ez az autolizis
sonemésztés”. Ehhez a nezsgdnek
legalabb 9 hoénapig kell 2 seprével egyiitt érnie.
Egyes pezsgdk érlelési idejt tobb év is lehet.

Ez utdn a pala‘c’k(‘)ka}t r;’zééllvé.nyra (Abra 13) Abra 13. Ré&z64llvanyok

teszik. Ez egy specidlis al'vany, amibe a palackokat ,
a nyakuknal fogva lehet 45°-t6l a fiigg6legesig
barmilyen szogbe rogziteni. A razémester idénként
megrazza (nem kavarodik fel a seprd, csak
megcsuszik) a palackokat, fordit rajtuk és emeli a
délésszogiiket. A forditdas és a ddlésszog emelése
miatt a sepr6 mindig mashova fog letilni, igy nem
tapad le. Ha ezeket a helyeket berajzolnank, akkor
egy spirdlis vonalat kapnink, aminek az utolsé
pontja a palack dugdjénil van. Ekkor mar
fliggSlegesen all a palack.

A palack nyakdt mélyhtitott (-25 - -30 °C)
folyadékba meritve a dugoéra fagyasztjak a seprét. A
palackot fliggéleges helyze'be allitva eltdvolitjak a
dugét a rafagyott seprove! egyiitt. Ez a mvelet a
Jkilovetés" (degorzsélas). )

Ezutan a palackban maradt pezsg6hoz expedicios
likért adnak, ami Oborbdl és a benne oldott
cukorbol, és izesit6 anyagokbol (18 - 20 féle)
késziil. Az izesit6 keverck altaldban technoldgiai
titok, minden cég sajat recept szerint allitja el§. Az
expedicios likGrrel allitjdk be a pezsgd édességi
fokat is.

Expedidlds utdn a palackot ujra dugdval zarjak, par hdnapig a harmonizalds céljabol
utdérlelik (karantén), majd cimkézik és piacra keriil. A ,,champenoise” kifejezést az
eredetvédelem miatt csak a Champagne vidékérdl szarmazd pezsgSknél szabad
hasznélni, ezért a palackokon a klasszikus megnevez¢s szerepel.

Az eljaras soran a palackokban lejatsz6dd folyamatok nem teljesen azonos mddon
mennek végbe. Elég ha az adott palack kicsit melegebb viszonyok kozott van, mint a
masik és a benniik késziild pezsgd is kiilonbozd lesz. A felszolgalds soran ezért is fontos
azeldkodstolas ceremodnidja!

Pezsgbérlelés maglyiaba rakott

A transzvazé eljaras (méthode transfert) a klasszikus eljards gépesitett
megolddsdnak is tekinthetd. Az erjesztéshez haszndlt palackok nagyobbak (1.51). A
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degorzsalast nyomas alatti fejtéssel és szliréssel helyettesitik, igy a palackban marado
pezsgd mennyisége nem fligg a kilovetést végzd mester tigyességétSl. A szlirt pezsgst
egalizaljak, expedicios likSrt adnak hozza majd 0.75 l-es palackokba toltik. Az
egalizalas soran eltlinik a kilonboz$ palackokban késziilt adagok kozotti esetleges
kiilonbség.

Tankpezsgé (méthode Charmat) készitéséhez legalabb 60hl-es nyomdsalld
tartalyokat hasznalnak. Hidegen erjesztik, és valtozo ideig érlelik a seprGjén a pezsgdt.
Autolizis nem, vagy alig megy végbe és ez a pezsg8 izében is érezhet§ lesz. A
technoldgia miatt a tankpezsgé CO, eloszldsa nem olyan finom, mint a palackos
erjesztésti pezsgSké.

Folyamatos pezsgdgyartast (méthode cuve close continus) a volt Szovjetunidban
dolgoztak ki és jorészt csak ott alkalmaztak. Tobb sorba kapcsolt tartdlyrendszer koziil
az egyik egy ,élesztGagy" vagy bioreaktor, amelyen folyamatosan daramlik at a
megfeleld cukortartalomra kiegészitett bor és a nyomads alatt tartott rendszerbdl
folyamatosan vehetd el a szénsavas végtermék.

,»Asti spumante” tipusi pezsgdgyartas Olaszorszagbol, Asti véaros kornyékérdl
szarmazik. Muskotalyos sz8l6 mustjabdl igen alacsony hdémérsékleten szakaszos
erjesztéssel, szlirések kozbeiktatasaval készitik. A cukor egy része visszamarad az
erjedés végeztével (tobb, mint 50 g/1). Nem alapborbdl, hanem mustbdl késziil, hogy a
muskotalyos zamat minél jobban megmaradjon!

5.4.6 Likorborok készitése

Likérborok készitésérdl a bortorvény rendelkezik. Harom alkategoriaja (Tablazat 5.)
van. Mindegyik természetes borbdl késziil.

Tablazat 5. Likdrborok kategoridinak osszehasonlitasa

Kategoria cukor- | alkohol- | szin I iz
tartalt)m beallitdsa
Csemegebor |stiritett must vagy |borpdrlat karamell vagy
toményitett must karamellizalt
stiritett must
Urmésbor stiritett must vagy |borparlat karamell vagy |élelmiszerelSallitas
toményitett must karamellizalt |céljaraalkalmazhatd

siritettmust  { novényi eredet(
adalékanyagok, vagy
ezekbdl készitett
szeszes kivonatok

Flszerezett | cukorszirup borparlat természetes ¢lelmiszereldallitas
bor vagy ¢lelmiszer- céljaraalkalmazhato
finomszesz |[szinezékek novényi eredetli
drogok,
drogkivonatok,
természetes vagy
természetazonos
aromaanyagok
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Ismertebb csemegeborok:

A vilag legismertebb borai koziil sok tartozik ebbe a kategdridba.Kiilon fejezetben
(54.8.) foglalkozunk vele.

Ismertebb iirmoshorok: '

Urmés bort mar az ékori gorogok is készitettek. Eurdpdban is régdta készitik olasz,
német és francia borvidékeken, de lizemi méretekben Olaszorszagban Torinoban a
XVIII. sz. méasodik felében kezdték gyartani. A XVI. sz.-ban mdr hazdnkban is ismert
volt. .

Magyarorszagon haromféleképpen készitették:

1. Kis vaszonzacskOkban szaritott fehériirmot 1dgattak a mustba vagy borba.

2. A XVIII. szdzadtdl terjedt el a f6tt irmos készitése, amikor az tirmdsbornak szant
must egy részét fézessel betoményitették. Ezt a tomény mustot ontottek Ossze a
normal musttal, és ebbe a mustba ldgattdk bele a zacskos iliromfiivet. Ugy lassan
kierjedve kaptédk az lirmdsbort.

3. A raciirmds a XVIII. szdzadban tiint fel a délszldv lakta magyar vidékeken.
Lényege, hogy a frissen szedett kékszS8lbogydval, Urom, mustdr és mads
fliszernovényekkel rétegesen teleraktdk a horddt, amire Obort Ontottek, és a
hordot jol lezartak.

Ismertebb fiiszerezett borok (vermutok):

Magyarorszagon volt olyan év, amikor tobb, mint 35 féle volt a piacon. Pl.: Marka,
Ampelos, Pannodnia, Amor, Irsa, stb.. Szinte minden pincegazdasagnak volt ,sajat"
receptje szerint készitett vermutja. Mdra kevés hazai tennék van a piacon. Féleg olasz
vermutokkat taldlhatunk az tizletekben: Torini, Martini, Cinzano, Garrone, Perlino.

5.4.7 _Tokaijiborkiilonlegességek készitése

Tokaji borkiilonlegességek technoldgidjat kiilon fargyaljuk, mert a vilagon
egyediilalld kiillonlegesség, és ezzel hazdnk biiszkélkedhet.

Az els@ aszut legenda szerint Sepsi Lackd Maté-¥631-ben készitette a satoraljaujhelyi
Orémusz d(il6ben termett szS16bSl. Huswéti  ajandékként ajanlotta Lorantfy
Zsuzsanndnak Sdrospatakon. Valdszinlileg 100 évvel azelStt is ismerték ezt a
technologiat. Gorodgorszagbdl szdrmazott a malozsa (mazsola) bor készitése, ami a
Szerémségen keresztil jutott el Hegyaljdra és ebbdl alakult ki az aszikészités
technoldgisja.

A tokaji borkiilonlegességek nem sorolhatok a likérborok kategoéridjaba, hiszen nem
haszndlnak avindldst a készitése soran. Ezért a vildgpiacon nem jelentenek a hires nagy
csemegeborok versenytdrsat. A Sauternes-i borok vannak még a Tokaji asztival azonos
kategoridban.

A targyalandd bortipusok készitése néhol egymasra éplil, ezért egy szotarszerl
szerkezetben lattuk célszerlinek ismertetésiiket. Altalénosségban kijelenthets, hogy a
hosszti fahordés érlelés (s6t a darabban tartds) egyértelmiien erSsen oxidativ borokat
eredményez.

Aszuszemek

A sz6816 érésének vége felé csapadékos idGjaras miatt felreped a bogydk héja. A
sziirkepenész (Botrytis cinerea) megfert6zi ezeket a szemeket. Ezek utdn Tokaj-
hegyaljan gyakran szdraz, meleg kés63szi idjaras hatasdra megall a rothadés,, a bogyok
vizet veszitenek, betoppednek. Ezeket a bogyodkat hivjuk asztiiszemeknek (Abra 14.).
Nem azonos a mazsoldval, mert mds a szG8l6fajta, illetve a toppedés mellett a gomba is
megvaltoztatja a bogydk Osszetételét.
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Aszkolas

Bor érlelése aszokhorddban (érleld fahordd)

Abra 14. Aszisodott fiirt

Gonci hordo

Tokaj-hegyaljan haszndlatos hordé. kb. 136.5 1
trtartalmi.

Ordinarium bor

"Kozonséges" bort jelent. Az alapanyagaul
szolgdld sz6l6 nem tartalmaz aszuszemeket.
Felhasznalhaté aszubor készitéséhez, ujborként,
illetve aszkolds utan dbornak

Puttony

Haton hordhat6 szél8szallitdé edény. kb. 20-25
kg termés fér bele.

Szamorodni

Az asziszemek kiszedése nélkiil készitett mustbdi forré jé6 mindgségli bor." Neve
szlav ,,ahogy megsziiletett" szobdl szarmazik a hajdani lengyel borkereskedSktSl. Az
ordinarium borhoz hasonléan késziil.

§ ,, Tokaji szamorodni: a tokajhegyaljai borvidék zart teriiletén termett, a Botrytis
cinerea hatdsira nemesen tOppedt, tékén aszisodott szGlébogydkat 1s tartalmazo,
valogatas nélkiill szedett szGSl6flirtok feldolgozasaval elGéllitott, legaldbb 21,0
tomegszazaléknyi (MM®) természetes eredetli cukrot tartalmazd mustbdl szeszes erjedés

utjan nyert tokaji borkiilonlegesség, melyet a forgalombahozatal elStt legalabb két evig,
ebbdl legalabb egy évig fahorddban érlelnek.”

Tokaji aszu

Sziiretkor kiilon szedték az asziszemeket, melyeket észtaszerivé dolgoztak fel. Az
egy gbnci hordonyi ordindrium borhoz adott aszutészt:.. puttonyszdma hatdrozta meg a
késziil6 aszubor puttonyszamat. A 12 - 48 oOrds Aztatds utan az aszutorkolytdl
elvalasztottdk a levet, majd kierjesztették. Ez utan legaldbb a puttonyszdm + 2 évig
aszkoltak fahorddéban az igy késziilt aszubort hajdanaban.

§ ., Tokaji aszi: az a 3-6 puttonyos, a tokajhegyalj..i borvidék zart teriiletén
termett, a Botrytis cinerea hatdsdra nemesen rothadt, t6kén aszisodott, toppedt,
szliretkor kiillon szedett sz8l6bogydknak és a feldolgozott anyagdra oOntott
meghatarozott term@helyrSl szarmazé musttal vagy azo1.os évjarati borral aztatott
szeszes erjedés utjan nyert tokaji borkiilonlegesség, mely a puttonyszamtél
fligg6en meghatdrozott mennyiségli cukormentes extraktot, valamint cukrot
tartalmaz, és amelyet a forgalombahozatal elStt legaldbb hdrom évig, ebbdl
legalabb két évig fahordéban érlelnek.”

Tokaji aszii-eszencia

Ez a kategéria a beltartalmi paraméterek alapjan torténd besorolds bevezetése utdn
jott 1étre. Lényegében a 6 puttonyos aszunal magasabb mingségli bort jelent.

§ , Tokaji aszi-eszencia: a tokajhegyaljai borvidék zart teriiletén termett, a
Botrytis cinerea hatdsdra nemesen rothadt, t6kén aszusodott és sziiretkor kiilon
szedett sz616bogydknak feldolgozott anyagara ontott meghatarozott term&helyrdl
szarmazé musttal vagy azonos évjaratu borral aztatott szeszes erjedés utjan
késziilt, jellegzetes aszu- és érlelési illattal, valamint zar.attal rendelkezd aszubor,
mely literenként legaldbb 180 gramm természetes cukrot tartalmaz, és amelyet a
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forgalombahozatal el6tt legalabb Ot évig, ebbdl legalabb harom évig fahorddban
érlelnek."

Tokaji esencia (nektar)

Az aszisodott bogyodkat kiilonvéalogatds utan aszukadban gylijtotték ossze. Ez a kad a
hordéhoz hasonléan fa dongdkbdl all, amelyek koziil négy tulnyulik a fenéken és
labként funkcional. A fenéken egy 2 cm-es lyuk van, amelyen préselés, nyomas nélkiil
csorog ki az asziszemek szinmustja az esencia.

§ , Tokaji esencia (nektdr): a tokajhegyaljai borvidék zart teriiletén termett, a
Botrytis cinerea hatdsdra nemesen rothadt t6kén aszusodott és sziiretkor kiilon
szedett szS8l6bogyokbdl préselés nélkiil kiszivargd, mustbédl minimalis erjedés
utjan keletkez6 tokaji borkiilonlegesség, mely literenként legalabb 450 g Osszes
természetes cukrot és 50 g cukormentes vonadékanyagot tartalmaz, ezen kivil az
aszuira jellemzd§ kulonleges illattal és zamattal rendelkezik."

Tokaji maslas
§.»Tokaji maslas: a szamorodni, vagy az aszi seprjére felontott mustbol vagy
azonos évjaratu borbol alkoholos erjedés utjan késziilt tokaji borkulonlegesség, amely

jellegzetes érlelési illattal és zamattal rendelkezik és a forgalombahozatal el6tt legaTabb
két évig, ebbdl legalabb egy évig fahorddban érlelték.”

Tokaji forditas

§ ,Tokaji forditas: a kipréselt aszutésztdra felontott meghatdrozott termdGhelyrdl
szarmazd mustbol vagy azonos évjarati borbdl alkoholos erjedés utjan készilt, a
forgalombahozatal el6tt legaldbb két évig, ebbdl legalabb egy évig fahorddban érlelt
tokaji borkiilonlegesség, amely jellegzetes érlelési illattal és zamattal rendelkezik."

Abra 15. Tokaji borok készitésének rendszere
egészséges és aszus szemek feldolgozasa
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5.4.8 Kiilfoldi hires borkiilonlegességek

5.4.8.1 Sauternes-i borok

Franciaorszdban a Bordeaux-i borvidék Sautemes keriiletében készitik. Természetes
borok, mint a Tokaji, mert nem avinaljak. (Nem lik6rbor.) A Tokaji borokhoz kissé
hasonlé technoldgidval készill ugyancsak nemesen rothadt szGl6bdl. Semillon,
Sauvignon blanc ¢és Muscadelle fajtdkbol késziilhet. A borok alkoholtartalma 14-16%,

maradék cukortartalma 6-10%.

5.4.8.2 Portoi (Portbor)

A portugiliai Douro folyd mentén elteriil6 tecaszokon termelt, elsGsorban
vorosborsz§l6- (Bastardo, Murisco- Tino stb.), de fehérborszSlGfajtakat (Malvasia,
Muscatel) is valogatva, teljes érésben sziiretelik. A mustot - a fehér szdl6
feldolgozasanal is - rovid ideig a torkolyon hagyjak. Az erjedést egy meghatarozott
stddiumban 70% alkoholtartalmu borpdrlattal (avinalds) ledllitjdk. A termelSk borait az
elsé fejtés utdan Portdba széllitjak. Itt egalizdljak és sziv.r alaku 5501-es hordokban 4-8

évig érlelik.

Tipusai:

Szin szerint:
Voros Full (mélyvoros), Red (vords), Ruby (rubint szin(i), Tawny (homok
szind)
Fehér Pale white, Straw-colored white, Golden v/hite.

Edesség szerint:

Lagrima nagyon édes

Sweet édes -
Half-sweet félszaraz

Dry szdraz

Extra dry extra szaraz

Technologia szerint:
Vintage Port:
egy adott évjaratbdl szdrmazik, 2-3 év utan L. il palackba és ott érik tovabb.
Late Bottled Vintage (LBV):
hasonlé az el6z6hoz, de 4-6 év utdn palacko.zzak.
Port with the date of harwest:
feltiintetik a sziiret évét és a palackozds évét is, minimum 7 évig érik
fahorddban.
Port with an indication of age:
nagy mindségek, rendszerint tawny-k, 10-20-30-40 esetleg tobb évesek.
Laght dry white port;
konny( szaraz fehérbor, csak 16.5% alkoholtartalommal.

5.4.8.3 Kagor

A franciaorszdgi Cahors varosarél nevezték el, ma azonban jellegzetes krim-
félszigeti bortipus. Az érett vorosborszSlSt bogydzzak, cs a cefrét 65°C-ra melegitik. A
lehtilés utan az erjesztést egy meghatdrozott alkoholtartalomig végzik, majd préselik és
avinaljdk. Ez 16% alkoholtartalm, 18-20% cukortartalmi bort eredményez, amit
legaldbb 3 évig érlelik. Jellegzetes, csokolddéra emléke:iets ize van.
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5.4.8.4 Madeira

Madeira szigetér6l szdarmazik, Portugdlidban készitik. Vorosborsz§lg-fajtakat
(Malvasia, Verdello, stb) teljes érésben sziiretelik, bogyozzak, héjon erjesztik. Az
erjedést avindldssal allitjak le a kivant maradék cukortartalomnal. Az. érlelés mdasodik
évében 4-6 honapig darabban tartjak, majd 35-70°C-on hdkezelik. Ez utdn még pér ¢vig
érlelik. Alkoholtartlama 17-20%, cukortartalma 2-7%.

Ldességi fokozatai egyre édesedd sorrendben, melyeket fehérborsz816-fajtdk neveivel
jelolik: Sercial (szdraz), Verdelho (félszdraz), Bual (félédes), Malmsey (édes, sotét
szinti).

Erleltségi fokat is feltlintetik a cimkén: Finest (3 év), Reserve (5 év), Special reserve
(10 év), Extra reserve (15 év) illetve az évjdratjelzésscl elldtott, amu a legdrdgédbb,
legjobb, legkiilonlegesebb.

5.4.8.5 Malaga

Spanyol Malaga varos kornyékérdl szdrmazik. Elsésorban a Pedro Ximenez fajtdbol
készitik. A sz8l6t tulérésben szedik, bogydzzak, sajtoljak, a7 erjedést pedig avindldssal
allitjak le a kivant maradék cukortartalomnal. Ezen kiviil a malaga készitéséhez még 15-
16% alkoholtartalomra avinalt mustot, aszalt, pépesitett 8%-ra alkoholtartalomra
szeszezett szGlGt és nyilt tlizon kevésbé vagy jobban bestiritett mustot hasznalnak fel.
Altaldban 18-22% alkoholt és 16-20% cukrot tartalmazé, sotét szind, jellegzetes iz
csemegeborok.

5.4.8.6 Sherry-borok

Spanyolorszdg dél-nyugati csiicskében taldlhatd Jerc/-Xéres-Sherry, Manzanilla
Sanlucar de  Barrameda  borvidéken  készitik.  I‘leszt6hartya  alatt  érlelt
brokiilonlegességek.

A borokat kierjedésiik utdn avmdaljak a készitend§ sherry tipusnak megfeleld
alkoholtartalomig. Ez utdn kovetkezik a sherryzalds, ami as élesztéhartya alatti érlelést
jelenti. Ehhez a bort darabban kell tartani (darabban tartds = a hordd nincs teletoltve,
nagy a levegével érintkezd feliilet), hogy kialakulhasson rijta az élesztGhartya ,.flor’”.
Ezt az un. ,,séiéra" rendszer segitségével tudjak megvaldsitani:

Soiéra rendszer:

Az érleld horddk (,bota” 516 1) tobb
emeletben vannak egymadsra rakva.
Minden horddban kialakult hartya alatt
érik a bor. A legalsdé sor hordédban van a
legrégebben érlel6ds, a felette levékben
az egyre fiatalabb bor. Az alsé sorbdl
fejtik le a kész, érlelt bort a hartya alél. A
felette levd sorbdl tgy pétoljik a hidnyt,
hogy hartya alol fejtik 4t a bort az alatta
levé két hordé6 hartydi ald. Ezt
ismételgetik az Osszes szinten. A legfelsd
szinten elhelyezkedd horddk hartyaja ala
kierjedt friss bor kertl.

Minden hordéban mds-mds lenne a
bor, de a specidlis fejtés1 rendszerrel
egalizalédik, valamint a  kialakult
élesztShartya sem sériil meg igy a folyamatos sherryzalast lehet§vé teszi.

Abra 16. Séiéra rendszer
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Spanyol Sherry-tipusok

A spanyol Xéres borok két nagy csoportba sorolhaték a jerezi eredetvédelmi
elSirdsokszerint:
1. ,,Jerez-Xéres-Sherry”

Fino: Mindvégig élesztGhartya alatt érlelt, halvany arany-szalmaséarga, vékony,
konnyed, gyengén savas jellegli, szdraz, finom és ,,csipés” mandula aromaju
és zamatu. Alkoholtartalma 15.5-17%. Intenziv illatd, zamatd, elegins
Sherry.

Amontillado: Részlegesen élesztShdrtya alatt érlelt, aranysdrga szind, testes,
gombolyli, 14gy, szaraz, mérsékelten csip6s mogyoréd aromaju.
Alkoholtartalma 16-18%.

Oloroso: Viszonylag rovidebb ideig tartjdk élesztGhartya alatt, majd napon érlelik.
Sotétarany szinli, testes, lagy, szaraz vagy gyengén édesitett, nagyon
aromagazdag, ahogyan azt a neve is jelzi dié zamatd. Alkoholtartalma 18-
20%. A Kklasszikus Sherry képviselGje, amellyel e borféleség vildghirtivé
valt.

Palo Cortado: Az el6z8 két tipus kozotti dtmenetet képvisel. Amontillado aroma
és Oloroso iz jellemzi. Szine és alkoholtartalma az Oloroso-éval megegyezd.

Raya: JellemzGi egyezéek az Oloroso-éval, de aroméja kevésbé finom.

Ezek a Sherry tipusok f8leg szaraz borok, de megjelennek - f6leg az Oloroso
tipusuak - édesitett valtozatban is, kiilonb6z4é cukortartalommal. Edesitésre a ,,Dulce”
és a ,Vino de color” szeszezett édesitGanyagokat hasznéljdk, amelyek
alkoholtartalmat legaldbb 17%-rakell novelni a stabilitds miatt.

A, Dulce” nagyon érett, napon aszalt sz616b6l készi It, erjesztett misztella. Ha a
Dulce készitésére hasznalatos fajta Pedro Ximenez avagy Moscatel, a bornak annak
nevétkell viselnie.

A ,, Vino de color" friss must erjesztésével késziil, amelyhez melegitéssel
karamellizalt mustkoncentratumot adagolnak.

2. ,Manzanila-Sanlicarde Barrameda”

Hagyomdanyosan ,,Manzanila”’-anak nevezik. Mindvégig élesztGhartya alatt
érlelt, nagyon halvany Fino szind, kiilonlegesen vékony, konny(i, a legelegansabb
Fino tipust kiilonlegesség. Alkoholtartalma 15-17%. A tengerparti (Sanlicar)
bodegakban (borhdz), tomorebb élesztShartya alatt érlelik.

Az egyes Sherry tipusok cukortartalmuk szerint névekvs sorrendben ,,pale”, ,,dry )
,médium", ,,cream’ stb. jelennek meg a nemzetkdzi piacon.

Koziilik emlitésre érdemes a Cream Sherry, amely Oloroso €s Dulce hézasitdsdval
késziilt, nagy cukortartalmi, borostydn szini  hosszii  fahordds  érlelési
borkiilonlegesség.

5.4.8.7 Esvéb nevezetes csemeseborok

Nevezetesek még a kiilonbozd muskotaly csemegebor sk: Muscat Frontignan -
francia, Moscato - olasz, Samos - gorog.

Banylus, Rivesaltes, Manry: A dél-franciaorszagi Languedoc-Roussillon borvidékek
lik6rborai, amelyeket Grenache, Maccabeu, Malvoisie és Muscat szG8lGfajtakbol
készitenek 1igy, hogy a must erjesztését borparlattal allitjak le. A kész bor cukortartalma
a legszarazabb tipusnal 60-70g/1, alkoholtartalma 18%.

* Marsalo: Sziciliai, inkdbb szdraz fehérbor, amely nétii hasonlésigot mutat a

Madeira tipusu borokhoz. Termd@helye a Palermo melletti Zucco, valamint Balestrade és
Castellamare.




6. Borhibak. borbetegségek

Borhibadk és borbetegségek nagy része remélhetSleg nem fordul eld a palackozott
borokban, hiszen a mindségi palackos borokat forgalomba kerilésiik elstt komoly
vizsgalatoknak vetik ald, valamint a termel§ sem engedheti meg maganak, hogy a
nevével jelzett, nem megfelel§ min@ségli bort fogyasszon valaki. Természetesen
véletlenil el6fordulhatnak kisebb problémdak. Ennek Kkiszilirésére fontos a bor
el6kostolasa a felszolgdlaskor. Mindezek ellenére a fontosabb borhibdkat illik

megismerni.
U{}- Szemmel felismerhet§ rendellenes elvaltozasokpl.: barnatireés, feketetores.
1 - Szagléassal felismerhetd rendellenes elvaltozdsok p/- virdgosodds (pimpdsodds),

[

ecetesedés, zdptojdsszag, penésziz, dohossdg.
‘.= Tobb érzékszerviinkéi megéllapithatd rendellenességek pl: tejsavas-mannitos 1z,
nyulosodds, egériz, femiz, seproiz.

I
g/

Borhibak (jele a tovdbbiakbon: %)

3 Olyan rendellenes elvdltozasok, amelyek kiilonbozd hatdsokra, fdleg technologiai
hidnyossagok miattjonnek 1étre, és minden esetben csokkentik a bor értékét. A borhibak -
4 négy csoportba oszthatok: o

1. Penészes, rothadt, fagyott vagy mads kdrosoddst szenvedett borszSld
feldolgozasakor el§dll6é borhibak. Ilyen pl.: a penésziz, fagyott iz, z61dsz6l16 iz,
kocsanyiz, fiistiz, vegyszeriz és a pirkadt szin.

2. A bor készitése, kezelése €s taroldsa soran a borba keriilt idegen anyagok altal
okozott , illetve a szakszerlitlen kezelés és tarolas kovetkeztében eldallo hibas
elvaltozasok. Ilyenek pl.: a cefreiz, petrédleumos iz, olajiz, faiz, dongaiz,
poshadt hordéiz, dohos iz, fémiz, miianyagiz, fenolos iz, éleszt8iz, seproiz,
leveg6iz, darabiz, filledt iz, avas iz, kénes iz, enyviz, karamelliz, fott iz,
azbesztiz, papiriz, dugdiz.

3. Fémes torések kovetkeztében eldalld rendellenes elvaltozasok. Ilyen pl.: a fekete

torés, fehér torés, rezes torés, aluminiumos torés.

4. Kivalasok kovetkeztében el§dalld borhibak. PL.: fehérjekivalas, borkdkivélas, Ca-
‘L tartarat-kivalas, deritd vagy mds borkezel§ anyagok utdlagos kivalasa

Borbetegségek (jele a tovdbbiakban: +)

Mikroorganizmusok éltal okozott kéros elvaltozasok. ,

Avas iz (%) R bl
Jelenség: A bornak faradt, avas ize van.
Oka: A bor eloregedett.
Megsziintetése: aterjesztés, hazasitas

Barnatorés (%) \}3"” :

Jelenség: A bor zavaros, szine barna, vagy a levegdn barndva valik
(borostyansargatdl a csokolddébarndig). Szaga az aszalt gyumolcsre, ize a
kenyérhéjra emlékeztet. Idultebb dllapotdban a bor tires, levegdizii.

Oka: A must vagy bor fenolos anyagainak oxidacidja, amelyet az oxiddzenzimek
idéznek el6. Magasabb hémérséklet, alacsony kénessavszint elGsegiti.

Megsziintetése: kénezés, derités
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Biolégiai almasavcsokkenés (malo-laktikus erjedés) (+) Hv‘v v 4 o i

Jelenség: A bor zavaros, CQO, szabadul fel. Mikroszkop alatt baktériumok lathatok.

Oka: Almasavbontd baktériumok (Pediococcus, Lactobacillus) szaporodnak el.
Magas tarolasi hémérséklet, alacsony kénessavszint kedvez az eléfordulasanak. FEz
a jelenség csak akkor tekintendd borbetegségnek, ha nemkivdnt modon vagy
mértékben jdtszédik le. A borkészités technoldgidi kozott szerepel a bioldgiai
almasavbontds is.

Megsziintetése: (megakaddlyozasa: hiités, kénezés, pasz.0rozés)

Dugéiz (x) . ¢« \

Jelenség: A bornak dugdszaga és -ize van.
Oka: Nem megfelelGen clokészitett, vagy hibas parafa dugotdl szarmazik.
Megsziintetése: levegGztetés, dterjesztés, derités

Ecetesedés (+) \r\*_)f\} Vi T

Jelenség: A bor feliiletén piszkosabb fehéres hartya van, szaga, ize ecetre emlékeztet.
Ez a vilagon a legsulyosabb borbetegség! Javithatatlan.

Oka: A bor levegdvel érintkezd feliiletén (vagy mosatlan edényekben, eszk6zokon)
ecetsavbaktériumok (Acetobacter ssp.) szaporodnak el, és a bor alkoholtartalmat
ecetsavva ¢és etil-acetatta alakitjak.

Megsziintetése: hézasitas.

Egériz(+) 1% O nldD ¥ 2an 0

Jelenség: A bornak egérvizelet szagidra emlékeztetd arc.ndja van, amelyet kiilonosen
néhany masodperccel a bor lenyelése utan lehet érezni. A bor szine, tisztasiga
véltozatlan.

Oka: Az éleszt6 egyik anyagcsere terméke okozza, oxidaciés folyamat
kovetkezménye. Egyes irodalmak szerint Lactobacillus heterofermentativ fajai
okozz4k.

Megsziintetése:  dterjesztes

A i i ,
Faiz(x) | . ' ‘

Jelenség: A bornak hizos, szédraz faize van. Mds mint a barrique borok {ze!

Oka: Rosszul el6készitett facdényektdl, horddktdl kapja a bor.

Megsziintetése: derités

Fehérjetorés (*) | '
Jelenség: A bor opdlos, zavaros. A kicsapodott liledék Iigban fololdodik.
Oka: A bor fehérjeanyagai kicsapddtak.

Megsziintetése: melegkezelés, derités

i
Fehértorés (%) oo

~

Jelenség: A borban sziirkésfehér, puderszerli csapadck van. Napfény hatdsdra a
zavarossag csokken, esetleg megsziinik. A csapadék sdsavban oldddik.
Oka: A borban lev§ vas ferri-foszfatalakban kicsapddik.

Megsziintetése: savtartalom novelése hdzasitassal vagy .itromsavval, sargavérligsos
derités
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[eketetérés (x) p)\) v

rf.i Jelenség: A bor - kiilonosen ha levegén all - kékesfekete szinti, tintaszin(i és zavaros.

. Oka: A borban levd vas a cserzGanyaggal csapadékot ad. Altalaban savszegény
borokban kovetkezik be.

Megsziintetése: savtartalom novelése hazasitassal, sargavérlugsds derités.

“

x
~

Fémiz (x) e

&+ Jelenség: A bornak undort kelt§ édeskés fémize van. Kiilondsen az utédizben
: érezhet8. A bor tiszta, és egy korty utdn cigarettara gyujtva a fiistot édesnek
érezziik.
Oka: Abor hosszabb idén keresztiil fémmel érintkezett.
Megsziintetése: sargavérligsos derités
H

.
Fiist-, talaj-, vegyszer-, olajiz(x) ' -

Jelenség: A flst, a talaj, a vegyszer, az olaj a bor szagaban ¢és izében érezhetd.

Oka: A sz818 (viaszrétege kott meg) vagy a bor a kornyezetétdl vagy edényektdl,
eszkozoktdl kapja.

Megsziintetése: hazasitas, derités

Keseredés (x) \)3\'1:)‘ ‘

Jelenség: A bor keser( iztli, néha ecetes is. Levegén megbamul.
Oka: A bor cserz8anyagainak akroleinnel képzett észterei okozzdk. Fdleg

vorosborokban fordul elé.
Megsziintetése: hazasitas, derités

Kénes iz (x)

Jelenség: A bornak sziros SO,-szaga van.

: Oka: Friss kénezés, vagy tul sok szabad kénessav van jelen.

Megsziintetése: pihentetés, szellGztetés, hazasitas

- | 6oL :

] Kénhidrogénszag (zdptojasszag) (+) et ' '

Jelenség: A bornak zaptojasszaga és ize van. Idilt dllapotban fokhagymaszagi. A

bor rendszerint tiszta. i
5 Oka: Az éleszt8 (Saccharomyces) a kénvegylileteket kénhidrogénné redukélja. Egyes

élesztSk kénvegyiiletek nélkiil is termelik.
Megsziintetése: szellGztetés, kénezés

‘\
i v e

Kocsanyiz (%) v,
Jelenség: A bornak kellemetlen, hizés, fanyar kocsdnyize van.
Oka: A must sokdig érintkezett a kocsannyal. Kiillonosen éretlen sz816b61 késziilt

bornal gyakori.
Megsziintetése: derités
v

H
Levegd'iz (x) -+ Y

Jelenség: A bor faradt, levegdize van.
Oka: Abor hosszabb idén keresztiil érintkezett levegGvel.
Megsziintetése: frissités CO,-dal, hdzasités
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Muskadtliiz (x)

Jelenség: A bornak muskatlira emlékeztetd, kellemetlen szaga és ize van.
Oka: A szorbinsav vagy kdlium-szorbat bomlédsa okozza.
Megsziintetése: hazasitas

Nytlésodas (+) \ e

Jelenség: A fehér borok betegsége. A bor lustdn, olajszerlien folyik, szélakat ereszt.
Ha ujjunk kozé vesszik és az Osszeszoritott ujjainkat lassan széthuzzuk, akkor a
bort ragaddsnak érezziik és szalakra bontva latjuk, ize bagyadt, allaga nyalkas. A
szin, illatvaltozatlan. Mikroszkdp alattpalcikaalakibaktériumoklathatok.

Oka: Baktériumok (f6leg a Bacterium viscosus vini) nagy tomegl elszaporodésa
okozza. A lagy, kevés alkoholt és kevés kénessavat tartalmazo borok hajlamosak
ra.

. , » ‘ . , ‘ ‘ [ rp s ke
Megsziintetése: szellGztetés, savtartalom novelése, kénezés, hazasitds

Papiriz (x) V--, L. :

Jelenség: A bornak papir- vagy azbesztszaga és -ize van.
Oka: A szlir6anyagot nem megfelelSen készitették els.
Megsziintetése: derités E

5 {

_ ~ ‘e
Penésziz (x) + »~ '~ "t

Jelenség: A bornak penészes szaga €s ize van.
Oka: Pendsszes 2010101, vagy pendszes eszkdzoktol, hordotol, dugdtdl szarmazik.
Megsziintetése: szellGztetés, kénezés, derités

. .

Poshadtiz(x) .-2-> - f '

Jelenség: A bornak poshadt horddszaga és -ize van.

Oka. Rosszul elGkészitett poshadt hord6tol szarmazik.

Megsziintetése: szellGztetés, derités

N -
Seprébomlds (+) PRI o

Jelenség: A bornak seprészaga és seprdize van. Sulyosabb esetben seprérothaddsnak
nevezik. Ilyenkor a bor szaga, ize, dogre, romlott fehérjére emlékeztet,
ugyanakkor makacsul zavaros

Oka: A bor sokdig maradt a seprén, az éleszt6k bomlanak.

Megsziintetése: szell§ztetés, derités

.
Tejsavas iz (+) oo

Jelenség: A bor kissé tejsavas-ecetes szagu, karcold i.{, zavaros. Mikroszkop alatt
baktériumok ldthatdk.

Oka: Tejsavbaktériumok (Pediococcus, Lactobacillus) szaporodnak el, amelyek az

almasavat, glicerint és egyéb anyagokat elbontjak, és tejsavat, ecetsavat,
acetaldehidet stb. termelnek.

Megsziintetése: kénezés, pasztérozés, hazasitds
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Tejsavas-mannitos erjedés (+) ¢ +*

a g we

{

7”1

Jelenség: A bor opdlosan zavaros, szaga szuros, ize émelyitéén édeskés-savanykas,
kaparé (mannitiz, nem ecetes!). Idiilt dllapotban a bor ize a kaposztalére
emlékeztet. Mikroszkdp alatt baktériumok lathatok. .

Oka: Erjedés kozben tulmelegedett mustokban, .Gjborokban kovetkezik be.
Baktériumok (Lactobacillus, Leuconostoc) a gyiimolcscukorbél mannitot
termelnek.

Megsziintetése:  kénezés

Utéerjedés (+) \ 1 .e
Jelenség: A bor zavaros, CO, szabadul fel. Mikroszkdp alatt élesztGgombak lathatok.
Oka: Cukrot tartalmazd borban az éleszt6 elszaporodik és erjeszt. Alacsony
kénessav- és alkoholtartalom valamint meleg taroldsi viszonyok esetén jelentkezik
gyakrabban.
Megsziintetése: (megakaddlyozas: kénezés, pasztErozés)
)

»

" } ok .
Viragosodas (pimpdsodas) (+) !

1 1 i

Jelenség: A bor fellletén vékonyabb-vastagabb fehér szinli héartya van, amely
) gombaszagu. Néha iiressé, levegd iztivé valik a bor. Mikroszkop alatt virdgéleszts
gombak lathatok.
Oka: A bor levegével érintkezd feliiletén viragéleszt6k (Pichia, Candida, .... fajok)
szaporodnak el.

Megsziintetése: pasztérozés, hdzasitds, (megeldzés: toltogetés)

b4 bdig s
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sszetevoinek fiziologiai hatasai

7.1 Fontosabb osszetevok és azok hatdsai

A bor igen komplex rendszer. Legnagyobb mennyiségli alkotorésze a viz. Egy
egyszer(i borban is tobb mint 1000 vegytiletet fordul el§. Igen durva leegyszertisitést

jelent tehat a bor alkoholtartalmanak esetleges eltulzasa. \

7.1.1 Alkoholok

7.7.7.7 Etanol

Ismeretes az etanol energiatermeld szerepe. Szervezetiinkben exoterm reakcid soran
egy gramm alkoholbdl kb. 30J energia keletkezik, ami a sejtlégzés szintjén
(alapmetabolizmus) kertl csak felhaszndldsra. Ez azt jelenti, hogy az emésztési,
hdszabalyozasi, mozgési folyamatokban nem hasznosul. Tehdt az izommunkdnak nem
energiaforrasa, mint pl. a cukor, ezért az izommunka sem befolydsolja kozvetleniil az
alkohol oxidalodasanak, eltavolitisanak mértékét. Legfeljebb csekély mértékben az
izzadassal és a 1égzés erGsodésével parolog el kis mennyiségti alkohol.

Az alkoholfogyasztds a hideg ellen sem haszndl hosszabb tdvon. A fogyasztd meleget
¢rez, mert a testének feliileti (bérkozeli) keringése megnovekszik. A test a hideg hatdsa
ellen pedig pont az ellenkezdjét tenné: lecsokkenti a hideg teriiletek vérkeringését, igy a
vér nem hiil annyira le, nem széllitja ki a hét a test belsejébdl. Az elfogyasztott alkohol
hatdsdra ez a védekez6 mechanizmus nem érvényesil, ezért az illet6ben a hideg
nagyobb kart tesz, csak nem érzi annyira.

Az alkohol nem emészthet§, gyorsan megjelenik a vérben. Mar a szij
nyalkahartyajan keresztiil is szivodik fel belSle. A kiilonbozd véralkoholszinteknél
tapasztalhatd hatasokat a Tablazat 6. szemlélteti.

Tablazat 6. Kiilonbo6z6 véralkoholszinteknél tapasztalhat6é hatiasok

Véralkoholszint [*/, ] Hatas
0.5 figyelem, reflexek csokkennek
1.0 bdbeszédliség, hangulati szEélsGség
2.0 tantorgds, beszédakadozds, részegség
3.0 "hullarészegség", kdmas allapot
4.0-5.0- halal

Ehgyomorra fogyasztott alkoholndl a véralkoholszint kb. 1 d6ra mulva éri el a
maximumot. Ez 2 g/kg testsily etanol esetén (kb. 1.75 °/,, véralkoholszintet jelent) 12
6ra mulva tiinik el a vérbdgl, 16-18 éra muilva a test szoveteibGl. Etkezés kozbeni, illetve
utani alkoholfogyasztasndl a véralkoholszint maximalis értéke kb. csak a fele, mint
¢hgyomorra fogyasztasnal.

A szervezetbe kerilt alkohol 5%-a tdvozik el eredeti formdban a vesemiikodés,
légzés, izzadas sordn. A tObbit az alkoholdehidrogendz (ADH) enzimrendszer
acetaldehiddé alakitja, ami aztdn ecetsavvd oxiddlodik és a sejtlégzésben széndioxidra és
vizrebomlik.

Az ADH enzim a majban termelddik genetikailag meghatdrozott mennyiségben, ami

" nem fugg a szervezetbe keriilt alkohol mennyiségétSl. Az északi népeknél tobb ADH

termelddik, mint a délieknél. A dél-azsiaiak enzimrendszere hidnyos, igy hirtelen nagy

hatdssal van rdjuk a szervezetiikbe kertiilt alkohol. Nemek szerint a férfiak mdja tobb
alkoholdehidrogenazt termel, mint a néké.
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Harom tipust kiilonboztetiink meg az alapjin, hogy azonos mennyiségli alkohol
bevitelét kovetSen a vér acetaldehid tartalmédnak jelenléte mennyire elhdzdédo: gyors,
kozepes ¢€s lassu bontd tipust. A lassi bontd tipusokndl hamarabb jelentkezik
majkdrosodds. Ebbe a csoportba tartoznak a mongolok, japanok, eszkimoék, egyes keleti
népek, s6t a magyar lakossdg egy része is. Onvizsgdlattal felismerhetd, akinél kisebb
mennyiségli alkoholbevitel kifejezett arckivOorosodést okoz, a lassi bonté csoportba
tartozik.

Egészséges ember mdja napt 160 g alkoholt képes lebontani. A WHO az alkohol napi
fogyaszthatd mennyiségét férfiakndl 60 g-ban, n6knél 40g-ban hatdrozta meg. Napi 6 dl
bor rendszeres fogyasztdsa a fels6 hatdr, amelyt8l 1ényegében semmiféle mdajkdrosodas
nem varhatd.

Az etanol fontos komponense a bornak, mert egyes Osszetevok oldatban tartdsat
segiti. Tobb anyagot képes feloldani viz és etanol keveréke, mint kiilon-kiilon
alkalmazva Osszesen.

A gyomorba keriilve segiti az emésztést (zsiroldd képessége miatt), valamint a
koleszterin mdjon keresztiili kivdlasztdsat. Csokkenti a stresszérzékenységet.

Borokban 7-17 V/V% (térfogatszdzalék) természetesen képzddott etanol fordulhat
el6. A Dbor alkoholtartalmdnak hatédrait borkategoridnként torvény rogziti. A
legmagasabb alkoholtartalma a likérboroknak lehet: legfeljebb 22.5 V/V%. E felett nem
nevezhetd bornak.

7112 Metanol

A metilalkohol kozismerten erdsen mérgez§ anyag, szerencsére a borokban kevés
van bel6le. Erjedéskor a pektin bomldsdbol szarmazik, ezért a direkttermd széléfajtak
boraiban dltaldban tobb képzddik, mint az eurdpai fajtdkéban (Tablazat 7.).

Tablazat 7. Kiilonb6z6 borok Metanol tartalma

Bortipus Metanol [mg/1]
fehér borok 30-70
vOros borok 70 - 180
direkttermd szG16fajtak borai 150 - 250

A metilalkohol négyszer lassabban oxiddlédik, bomlik, tdvozik el a szervezetbdl,
mint az etanol. Lebontasi termékei is karosak. A vérben 1.8 °/ -es toménysége haldlos
lehet. Az ADH enzim nem bontja, csak a kataldz enzim oxidalja elészor formaldehiddé,
majd hangyasavva. Toxikus hatdsa késleltetett, 12-24 o6ra mulva jelentkezik,
gyomorfajas, gorcsok, hdnyas formadjdban, pszichikai zavarok nélkiil. Jelentds ldtasi
zavarok léphetnek fel, tulélésnél esctleg végleges vaksdg (latdideg karosodik).

-7.1.1.3 Magasabb rendii és tobbertekii alkoholok

glicerin: 5-15g/1
A bor testességének kialakitdsdban is fontos szerepet tolt be, valamint a
belekben a glicerofoszfatokat képez, ami javitja a szervezet zsir- és
nitrogéngazddlkoddsat.

propilalkohol: 2 - 5 mg/l,
izo-propilalkohol: 0 - 0.6 mg/l,
izo-butilalkohol: 100 - 280 mg/l,

amilalkohol +

izo-amil-alkohol: 100 - 300 mg/1,
2-3-butilén-glikol: 0.3 -  1.4g/1,

mezoinozit: 02 - 07 gl

mannit. 0 - 35 g/l betegborban </~
D-szorbit: 0 - 100 mg/l. i

65



i1
Szerepiik van az illat- és zamatanyagok kialakitdsdban.

7.1.2 Cukrok

D-gliikoz: 0 - 30 g/1, (dextréz, sz6lGcukor)
D-fruktoz: 1 - 60 g/l, (levuloz, gylimolcscukor)
L-arabinéz: 0.3 - 1.0g/1,

D-xiloz: 0 -50 mg/l,
L-ramnoz: 0.1 - 04 g/,
5 szaharoz: nyomokban.

A bor cukrainak nagy része egyszerli cukor, melyet a szervezetnek nem kell
lebontania, igy fogyasztdsa nem terheli a szervezetet. Ezért ajanljak pl. a szSl6cukrot a —.__
szivbetegeknek.

Glikoz és fruktéz ardny fugg a sziiretelt must mindségétdl, mert ardnyuk véltozik az
érés sordn.

Mustok javitdsdra illetve borok édesitésére felhaszndlt 1-2% izocukrot ki lehet
mutatni a benne levé kiséréanyagok (maltdz, izomaltdz, maltotriéz, panndz) jelenléte és
mennyisége alapjan. Ezek az anyagok az erjesztés utdn is jelen lesznek, mert csak

I részben vagy egydltaldin nem erjeszthet6k. Megvéltozik a bor természetes optikai
aktivitdsa (forgatoképessége), valamint érzékszervi tulajdonsdga, mert a kiilonb6zo
cukrok édességérzete mas, és az eredeti arany megvaltozott.

| 7.1.3 Savak

7.1.3.1 Kénessay

Bér a kénessav a bornak nem eredeti alkotorésze, m.égis mint allanddan jelenlevd
anyagot kell figyelembe venniink. Koézismert az SO, szucds, csipds, maro illata és ize.
{ Sok embernél gyomorpanaszokat, fejfajast okoz.

Rendkiviil kdros hatdsa a kénessavnak, hogy blokkolja a tiamint (B, vitamin), ami
fontos szerepet jatszik a karboxilaz enzim miikodésében, igy a cukorbontdsban is.

A FAO és a WHO allaspontja szerint SO,-bdl maximélisan fogyaszthaté naponta 1.5
mg/kg testsuly. Ez egy 70 kg-os embernél 100 mg-ot jelent, ami egy 200 mg/1 Osszes
SO,-ot tartalmazé borbdl kb. 0.5 1-nek felel meg. A szigortibb édlldspont szerint teljes
biztonsdggal, drtalom nélkiil csak napi 25 mg SO, fogyaszchatd, 100 mg csak akkor, ha
nagyobb mennyiségli B, vitamin is van jelen. Mindenesetre a rendszeresen nagyobb
mennyiségli bort fogyaszté embernek tudnia kell, hogy a SO,-tartalom miatt legaldbbis
B,-avitaminozist (tartds vitaminhidnyt) kockaztat. A bor kénessavtartalma torvényileg
! szabalyozott: altalaban 60 mg/1 szabad és 6sszesen 300 mg/1 lehet benne maximum, de
ezbortipusonként kiillonb6z4.
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7.1.3.2 Szerves savak

L-borkosav: 1 -5 g/l
i L-almasav: 0 -8 g/l,
; citromsav:. 0 -05 g,
tejsav: 1 -5 g/1,

borostyankosav:. 0.5 - L5 g1,
glitkonsav és

glikuronsav: 0 -3 g
i Asziborokban van tobb, mert a Botrytis termeli.
hangyasav: 0 -0.05 g/1
ecetsav: 05 -10 g/1
propionsav. nyomokban,
vajsav: nyomokban.
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A szerves savak a borok élvezeti értékének, étrendi hatdsanak kialakitasaban is fontos
szerepet jatszanak. Segitik a keményitd, zsirok és a fehérjék emésztését. A borok pH
értéke (2.8-3.8) kozel all a gyomoréhoz (2.0-2.5 pH). A nagyobb savtartalmu fehér bor
kiilonosen hatasos a gyomorsavhianyban szenveddknek. Etvégygerjesztc’i hatdsa féleg a
savas fehérboroknak van.

Szerves savak a szovetekben oxidalddnak, kotott résziikbdl kationok IC, Ca'', Mg" -

szabadulnak fel.

A kivantnal tobb almasav az éretlen termésbdl keriil a borba, annak savharmoénidjat
zavarhatja. Bioldégiai almasvbontassal (almasavbontd baktériumok altal) atalakithatd
CO,-vé és tejsavva, ami gyengébb sav. Ennek sordn a savérzet csokkenni fog.

Az ecetsav tul nagy mennyisége borhiba. Savtompitdassal sem javithatd, mert a bor
legtobb savanal gyengébb sav.

7.1.4 Asvz’mvi anvagok

K: 500 -2000 mg/1
Ca: 100 -200 mg/l
Na: 10 - 60 mg/l
Mg: 100 -200 mg/l
Fe: 2 -30 mg/l

Sz616b61 csak 1-2 mg/1 keriil a borba. A tobbi a feldolgozo gépsor anyagabdl
szarmazhat, és borhibat okozhat)

Cu: 0.1 - 5 mg/l
Al I - 5 mg/l
Mn: 1 - 8 mg/l
Zn: 0.1 - 5 mg/l

Soszforsav: 100 -700 mg/1
Voros borban tobb van mint a fehér borban.

szulfdt: 0 - 15¢g/1
Kénessav oxidacidjaval jon Iétre.
klorid: 20 -100 mg/1

Sos talajrol szarmazo, 11l. héjonerjesztettborban

nitrdt, nitrit;: 0 - 20 mg/1

B: 10 -100 mg/1

A bor dsvanyi anyagai kozil kiemelend$ a kalium. Ennek koszonhetd a borok
vizelethajté hatdsa. A fehér borok jobban hajtjak a vizeletet, mint a vords borok, bar K'
tartalmuk nem nagyobb. A vOrés borokban a K* felszivodasat a nagy polifenol tartalom
gatolja.

Az é4svanyi anyagok jorészt szerves savakhoz kototten fordulnak el§ (pl.: borkd,
kalium-bitartarat, kaliumfoszfat, kdliumszulfat), és ezek lebontasakor szabadulnak fel.
Szervezetiink élettani folyamatainak egyensulydban fontos szerepet toltenek be.

Amerikai kutatdsok szerint a kalciumhiany miatt kialakuld csontritkulds az oka az
USA-beli évi 1.3 millié csonttorésnek, melyek 10%-a haldllal végzddik. Bar a bor maga
nem tartalmaz emlitésre mélté mennyiségli kalciumot, de bér nyomelemet igen, ami a
szervezetben fékezi a kalciumveszteséget. Naponta egy pohar bor elég a bor-kalcium
egyensiily rendbentartdsara.

7.1.5 Vitaminok

A bor szerény vitaminforrasnak tekinthet§ csak, de nem marad el a sortSl, sét a
kereskedelemben kaphatd sz$8161ét61 sem. Ez utdbbinak a? az oka, hogy a tartdsitasi
folyamatok karositjak a vitaminokat, valamint az erjedéskor 1s képzddik egy kevés.

Szentgyorgyi Albert fedezte fel, hogy a novényekben a C-vitamin mellett vannak
olyan vitaminnak tekinthetd§ egyéb anyagok is, amelyek egyrészt el§segitik, stabilizaljak
a C-vitamin hatdsat, masrészt novelik az 4llati szervezetekben a kapilldris vérerek
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falanak ellendlloképességét, csokkentik a hajszdlerek falanak ateresztéképességét.
Ezeket az anyagokat P-vitamin-faktoroknak nevezték el. Ezek fenolos vegyiiletek:
flavonoidok, antocianinok, leukoantocianinok, katechinek, stb. P-vitamin-faktorok
nélkiil a szervezet C-vitamin-igénye olyan nagy, hogy azt normalis tdpldlkozdssal nehéz
lenne kielégiteni. Ez abbol adddik, hogy a P-vitamin regenerdlja a C-vitamint oxidalt
szarmazékaibol. E P-vitamin-aktivitdst mutatd vegyliletek mdsik hatdsa a hajszdlerek
ellenalléképességének novelése az érfalat védd poliszaharid vegyliletek lebontdsanak
gatlasaval.

A bor nagy P-vitamin-aktivitasa jelentGs polifenol tartalmanak koszonhetS. Ezek
koziil kiemelendSk a leukoantocianinok és a katechinek. Kiilondsen a vorés borokban
van sok leukoantocianin (1-2g/l), de a fehér borok aktivitdsa is kielégit§, mert a 20-50
mg/1 leukoantocianin mellett a sdrga szinanyagok, a flavonoidok is novelik hatédsat.

A bor tehat olyan gazdag kiilonféle P-vitamin-hatasu polifenol vegyiiletekben, hogy
egyediil is képes biztositani szervezetiink P-vitamin-sziikségletét.

Jelen vannak még a borban: B, (tiamin), B, (riboflavin), B4 (piridoxon), B,,
(kobalamin), 11 (biotin), valamint nikotin-amid, pantoténsav, folsav, kolin, amino-
benzoesav, mezo-ionozit.

7.1.6 Fenolok, polifenolok

kondenzdlt cserzéanyagok: 0.2 - 4.0 g/l
szinanyagok fehérborban: 0 - 50 mg/l
vorosborban: 0 - 500 mg/1
monogliikozidok: tiszta Vitis vinifera sz616k boraiban
digliikozidok: amerikai sz616fajtél szdrmaz6 sz616k boraiban

A vorosborokban kiilonosen gazdagon jelenlevé tannin (csersav) mérsékli a
betegesen felfokozott bélmiikodést, s ilyen esetekben &sidSk oOta adjak adsztrinktiv
gyodgyszer gyanant.

Az antocianinok, flavonoidok erds baktericid hatdst eredményeznek. A mustnak,
frissen kierjedt Gjbornak alig van ilyen hatdsa, mert az antocianinok hidrolizise csak az
erjedés utan indul be. Az ekkor képzSdd agliikonok feleldsek a baktericid hatdsért. Ilyen
aglikonok a malvidin is, melynek hatdsa 33-szor nagyobb, mint a fenolé és a
tifuszbacilusoknal ellenéllobb kolibacilusokat méar 50-100 mg/1 koncentrdcidban is
teljesen elpusztitja.

Onotanninok a bor flavon-vazon alapulé vegyiileteibSl polimerizaléddott anyagok,
melyek Osszehizd izliek, fehérjékhez erds affinitdst mutatnak. Ezek a polimerizacios
folyamatok f6leg a borok érésekor jatszédnak le. Az egyre nagyobb molekulaju
vegyiiletek P-vitamin-aktivitdsa a polimerizacio el6rehaladtdval csokken, de antivirusos
hatdsuk jelent6sen novekszik. A kb. 10 molekuldbdl polimerizélt Onotannin
antiszeptikus hatdsa 1000-szer nagyobb, mint az egyszer(i polifenoloké. Ilyen hatést
mutattak ki a Herpes simplex (hdlyagos Kkilitések), Polivirus 1 (gyerekbénulds),
Echovirus 9, Coxsackie B 5 (légzészervi megbetegedések, agyhdrtyagyulladds) stb.
virusoknal. Arrdl sajnos nincsenek adatok, hogy a virusok inaktivaldsa stabil marad-e az
emésztOszervekben.

Franciaorszagban, kiilonosen a vorosbort fogyaszté vidékeken jelentGsen Kkisebb
egyes krénikus betegségek elGforduldsa, mint Eurdpa mas orszdgaiban vagy az USA-
ban. Kiilonosen érvényes ez a sziv- €s a koszoruér betegségekre. Mindez igy van annak
ellenére, hogy a francidk taplalkozasdban kiilonosen magas a koleszterol-szint ("francia
paradoxon"). Ezért f6leg harom fenolvegyiilet a felelSs: rezveratrol, kvercetin (Abra 17.)

* ¢és az epikatehin, amelyek csokkentik a szivinfarktus elSforduldsdanak valdszintiségét

'

illetve sulyossagat, meggatoljak a trombdzis képzGdését.




Abra 17. Resveratrol és a Quercetin szerkezete
OH

HO

OH

OH O
Resveratrol (trans-3,5,4'-trihydroxystilbene) Quercetin (3,5,7,3',4'-pentahydroxy flavon)

OH

7.1.7 Nitrogéntartalmi anyagok

aminosavak: 0.5 - 2.0 g/l (iz, zamat kialakitdsdban vesznek részt.)
fehérjék,

fehérjetormelékek: 2 - 10 g/1

biogén aminok pl.:

hisztamin: 02 - 22 mg/l
metil-amin: 02 - 1.3 mg/l
putreszcin: 03 - 55 mg/l
tiramin: 0.1 - 1.1 mg/l

A biogén aminok az emberi szervezetben is jelen levd, erds hatdsu anyagok.
A bor tartalmazhat még: ammoniumnitrogént, amido-nitrogént, polipeptideket,
peptonokat.

7.1.8 Aromaanyagok

acetaldehid. 50 - 150 mg/1

észterek pl.: etil-acetdt: 80 - 400 mg/1
"\ oximetil-furfurol: 0 - 20 mg/l

‘ (Muststiritéskor keletkezik, karamell {zd.)
etil-acetal: 50 - 150 mg/1 kellemes illatu

Az aromaanyagok a borban mennyiségileg nem foglalnak el eldkel§ helyet, de az
illatok, zamatok, izek képzésében kiemelkedS a fontossdguk. A kdstoléds targyaldsdndl
foglalkozunk vele.

7.2 _Gvogvitds borral

Régi keletli az a nézet, hogy a6 bor mértékletes fogyasztasa igen jo hatdssal van az
egészségre. Nyomait mar a kinai, indiai, perzsiai, ormény és mds népek
hagyomanyaiban is fellelhetjik.

Perzsaknal a szS816t6két a nap gyermekének, a bort pedig kirdlyi orvossidgnak, édes
méregnek mondtdk, és az emberi arc szépit§jének, az egészséget visszavarazsold
szernek tartottak.

Az békori gorogok is tobb hatdst tulajdonitottak a bornak, s f6bb tulajdonsagait egy
hdromszdg csticsaival dbrazoltdk Az egyik cstics a taplalékot, a mdsik orvossigot, a
harmadik pedig mérgetjelentett.

Beythe Andrés 1595-ben megjelent ,,Fives konyv’-ében a sz616rdl az aldbbiakat irja:

~SZOLOTUNEK

Nevezeti: Dedkul Vitis vinifera, magyarul szoloto.

Természeti: Hidegité és szoritd természetil.

Hasznai:
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Az t6sz61l6nek az gyokerét ha megf6zid foenumgraectim magvaval, poklossagot az
bérrél eltisztit, ha mosod vele. Ha az tosz6lonek és foldibozzanak egy irdnyi mérték
szerint valo leveleit mézzel dszvetorod mozsdrban, és az leveét ruha dital kifacsarod,
homdlyos szomét jélészon vele kenni, megvildgositia. Ha valaki megnémulna, vegye elé
az 1452616 leveleit és vesse jo ecotbe, ha rula iszik, megid az szava. Szild
aszszonydllatnak haszndl az tosz616 leveleit borban megfozni és innia, koénnyen sziilhet.
Ha az t0sz6l0 gyokerét megfézod borban, és az tiizes kelevénydkre rakod, azokat
megfakasztia és az evet kinyomja belolok. Ha az tosz6lonek hamvabul ligot csindlsz és
testédet véle mosod, szép fejérre teszi az hust és sebot beforraszt rajta. Az tosz6lobol az
mwnemil 1€ kifolyt, ha kilenc napig mosod vele orcddat, jo szint ad, szomdlcsoket elveszti.
Ugyanazon levet ha borban megiszol, kovet ront, szomeidnek csipdit elveszti,
megvilagositja, mérgos dllatok harapdsa ellen jo. Vérhanyoknak haszndl innia. Az
éretlen sz5l6t ha kifacsarod és megiszod, az gyomrot megerositi, haszndl azoknak az kik
nem emészthetnek. Azfejér borjo veért csindl és vizeletét indit. De ha sokat iszol beldle,
az gyomrodnak megdrt, azfejedet is megneheziti. Az vorés bor természet szerint sZorito,
temérdcok nedvességoket szdraz és az gyomornak drtalmas. Mértékletossen igyad az bort
és egésségodre szolgdl: ha részogoskodol, ez vildg elotted is megrovidetod: Istennek is
orszagabul kirekesztetol.”

A Chirurgus-konyvben (1650-1678-ben irédott) :960-féle dllati és emberi
gyogyitasmodot jegyeztek be, s ezekb8l minden harmadik gydgyszer alapanyaga bor.

Zircen 1742-ig nem volt patika, hanem a betegeket ,somlyai” borral kuraltdk az
orvosok. A régi gyogyszerkonyvek a "mindenre jo igazi crvossag'-nak emlegetik a jo
bort.

A Magyar gyégyszerkonyv 1909-ben és 1934-ben megjelent kiaddsai tobb gyogyszer
alapanyagaként irnak el bort (sokszor tokajit). A "gydgyszeres borok” cim alatt az
alabbi gyogyszerkészitményeket emliti:

Vinum Chinas = chinabor (étviagygerjeszts gyogyszer)

Vinum Chinio Ferratum = vasas china bor (étvagygerjeszt§ és vérszegénység elleni
szer)

Vinum Pepsini = pepszines bor (emésztést elGsegitd gyodgyszer)

Vmum stibiatum = antimonos bor

Vinum Tokajense = tokaji aszubor

Vinum Szamorodni = szamorodni bor

Tinctura Rheivinosa = Darelli rebarbards bora (gycmorrendbentarto)

A vegyiiletcsoportoknal leirtak csak kizardlag az adott vegyliletekre érvényesek. A
bort viszont nem lehet pusztian e vegyliletek "keverékeként" értékelni fizioldgiai és
toxikoldgiai szempontokbdl, hiszen oOsszetevSi egymads hatasat ellenstlyozzak, erdsitik
vagy ¢éppen kiegészitik. Ezt bizonyitottdk dallatkisérletekben és embercsoportok
megfigyelésével is, hogy az alkoholos oldat és higitott borparlat toxikus hatdsa sokkal
nagyobb, mint az azonos alkoholtartalmu boré.

7.3 A gydgydszathan, nenevogvdszatban alkalmazott sz616b6l
észiilt drogok

Levél: Félia Vitis viniferae.
Tartalmaz: kalium-bitartaratot,
kalcium-bitartaratot,
kalcium-malatot, .
szabadborkd, alma-ésborostydnkdsavat,
cukrot, kvercitint (flavongliikozid), agliikont,
anthophyllint,
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karotint,
vitamint: A, B, B,, B, C, P.
Alkalmazzdk:  sebgyodgyitdsra, hasmenés, vérzés, vérhas, bGrbetegségek esetén.

Magok zsiros olaja: Oleum Vitis viniferaec e Seminibus (magban cca. 10-12%).
Tartalmaz: palmitint cca. 8-10%,
sztearint cca. 3-5%,
olajat cca. 10-20%,
linol-savat cca. 65-70%,
negristint és linolénsavat.
Alkalmazzdk:  étolajnak, stitéolajnak, kozmetikumokhoz.

.Sz6l6: Fructus Vitis.
Tartalmaz: Szabad borkdsavat cca. 0.3-0.4%
citromsavat,
almasavat,
borkdsavas sokat cca. 0.4-0.6%,
sz6l6cukrot cca. 3-15%,
pektint cca. 3%,
pentansavat,
csersavat,
kvercetint,
agliikont,
flavongliikozidot (csak fehér szél6ben).
Magja tartalmaz: csersavat cca. 8%,
katehint,
galloectalint,
vanillint,
zsiros olajat cca. 10-20%.
Alkalmazzdk: hashajtoként, vizelethajtoként, vértisztitoként, valamint csiiz, asthma,
savtultengés, vizeny§ és idegbetegség esetén.

. Nagysz6l6, Mazsola: Passulae Majores, Uvae Passulae.
Tartalmaz: vizet cca. 22%,
savat cca. 1.5%,
dextrozt cca. 28%,
levul6zt cca. 34%,
Alkalmazzdk:  sitemények, levesek, pudingok, ontetek készitésénél.

Kis szdl6: Passulae Minores.
Tartalmaz: vizet cca. 14%,
savat cca. 2.5%,
cukrot cca. 53%,
fehérjét cca. 2.8%,
Alkalmazzdk:  siitemények, levesek, pudingok, ontetek készitésénél.

Borolaj: Oleum Vini.
Tartalmaz: etilalkoholt,
amilalkoholt,
szabad zsirsavat,
laurinsavat,
¢észtereket.
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Tavaszi sz6l6nedv: Lacrima Vitis.
Tartalmaz: vizet 99-98%,
szervesanyagot, a szarazanyagtartalom 2/3-a,
asvanyi anyagokat, a szarazanyagtartalom 1/3-a.
Alkalmazzak: szemvizként.

4 A iz b
Bor okozta részegségrSl a régi kultdrdk irataiban is van mar sz6. A Gilgames
eposzban Enkidut (a vadembert) az Istar (bujasdg sumer istene) papnd borral ragatta be,

hogy megszelidithesse. Ez valdszintileg még datolya-bor volt.

Odiisszeusz trikiai vorosborral "kdbitotta" el a kiiklopszot, hogy kiszurhassik a
szemét és megmenekiiljenek téle.

A Biblia szerint az els§ részeg Noé volt. Az 0zonviz elmultaval sz8I6t tiltetett és

berugott a belble készitett borbol. Mdzes 1. 9:
,IVO€ dtka és dlddsa .
20 Noé pedig foldmiveldkezde lenni, és sz6l6t iiltete. 5
21 Es ivék a borbdl, s megrészegedék, és meztelenen vala sdtra kizepén" :
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Igen hosszan lehetne sorolni a részegséggel kapcsolatos torténeteket, anekdotakat. Az ‘
egy-két alkalommal berigd személy még nem mindsiil alkoholistanak, de ha fliggévé
valik az alkoholtdl, akkor az mar komoly betegség. Ez az enzimrendszer hidnyossagaira
vezethetd vissza, ami genetikai adottsdg. Gyermekkorban egy hajhagymdbdl ki lehet
mutatni, hogy az illet6 genetikailag hajlamos-e az alkoholizmusra.

Sajnos nem csak genetikai hajlamon nyugvé alkoholizmussal taldlkozhatunk, hanem
annak tarsadalmi formadjaval is. A kocsmaban jonnek Ossze tarsasagok és az
i italfogyasztds mellett élik szegényes tarsadalmi életiiket. A legjobban bertugd, vagy
! részegségében legvadabb dolgokat mivelS egyén lesz a tarsasag kozéppontja, mert ez az
esemény kiemelkedik sivar életiik egyhangusagabdl. Koziliuk kerul ki az alkoholistak
nagy része.

Természetesen ezek az emberek nem - vagy nem csak - a bortdl rugnak be. Egy
keményebb bor savaitdl hamarabb rontja el a gyomrat, mintsem elég mélyen be tudna
rugni. Tomény italokbdl ("gyorsitok") gyorsabban, olcsobban be tudja venni a
részegségéhez sziikséges alkoholmennyiséget.

A borfogyasztds inkdbb kozvetve felelGs az alkoholizmusért. Ez azt jelenti, hogy ha
szélesebb korokben ismernék a kulturalt borfogyasztas szabalyait, szokdsait és be is
tartanak ezeket, akkor kevesebb alkoholista lenne.
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8. Borkastolas. borbiralat eloirasai. modszerei

Gyakorlatilag a bort szinte mindenki mindsiti, aki kapcsolatba keriil vele. Mindsiti a

- a termeld folyamatosaﬁ a bor készitése, kezelése soran, hiszen e nélkiil nem tudna
megallapitani a sziikséges kezelések idejét, mddjat, )

- a kereskedd, aki eldonti, hogy az adott tétel megvasarldsra kertiljon-e,

3 4 - a vendéglaté ellendrzi a vendégének felkindlandd bor mindségét, az alkalomhoz,

ételhez 116 harmdnidjat,

: - a fogyaszté fogyasztds kdzben, valamint

4 a szakemberek borbiralatok, borversenyek kapcsan.

; Ezek a mindsitések kiilonboz8 szinteken torténhetnek:

.a) Leggyakoribb és legszabadabb szint, amikor egy tarsasag oOsszejovetel kozben

borozgat, a felszolgalt borokat megbeszélik, méltatjak.

b) Ennél kotottebb a borkdstolds, borbemutatds. Itt mar egy vezetd személy
"vezeti fel", ismerteti az éppen felszolgalt bort. A borok sorrendje itt mar nem
tetszGleges, hanem a kostolasi sornak megfeleld (lasd. 8.3.2). Ilyen alkalom
kapcsan szinte csak a borrdl esik szd. Bort mindsit6 szakszavak ismerete,
borkoéstolas alapvetd szabalyainak ismerete elvart.

c) A legkomolyabban (akar torvényileg, hatdrozatilag) szabalyozott mindsitések a
borbiralat és a borverseny. Csak képzett, mindsitett kdstolok végzik altaldban.

i g
et

A tovabbiakban a borbirdlat és a borverseny szabdlyaival foglalkozunk, mert a
legtobb megkotés ezeknél taldlhatd, amelyek egy részét veszik csak figyelembe a tobbi
" szinten.

Tablazat 8. A bormindsités szintjeinek osszehasonlitisa

Szint Helyszin Nyiltsdg Szakszavak Szabdlyzas
a) | kotetlen nyilt hangosan nincs (tarsasag)
b) kostoldhelyiség, | nyilt,vagyutdlag hangosan helyi szokas

\ pince megbeszélt
};) késtoléhelyiség | | ZART ! (titkos) csak irdsban torvény,

. csond van végig hatdrozat,
helyi szabalyzat

8.1 Személvi feltételek

A Kkostolékat az izérzékenységiik alapjan mindsitik. Tobb  kiiszobértéket
kiilonboztetnek meg:

- érzékelési kiiszob: az a koncentracid, amelyiknél felismeri a kostold, hogy nem

tiszta viz,

- felismerési kiiszob: az a koncentracid, ahol a kdstold az izt is meg tudja nevezni,

- telitési kiiszob: az a koncentrdcid, amely felett nem tud a kostold kiilonbséget

tenni a kiilonbozd toménységili oldatok kozott.

Késtolok mindsitésekor a felismerési kiiszobnek van jelentGsége. A megfeleld
hatdrérték az a koncentracié, amelynél az emberek fele felismeri az adott izt, tehdt a
kdstoloknak 4tlag feletti érzékenységgel kell rendelkezniiik. Ahhoz, hogy valaki
mindsitett kostold lehessen, a tesztek legaldbb 75%-at helyesen kell megoldania. Nem
csak az alapizek érzékelését tesztelik, hanem egyéb fontos bort alkotd vegyiiletekét is.
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Tabldazat 9. 50%-os felismerési koncentraciok az EU-ban

Vegyiilet Koncentréicid [g/1]
citromsav: 0.6
kinin-szulfat: 0.004
NaCl: 0.8
szacharoz: 6.0

Felismerési hibakat okozé pszichikai tényezék

- "Erzékelési hiba", melyet akkor kovet el a kdstold, ha a minta kiilseje eredendGen
befolydsolja értékitéletét.

- "Varakozasi hiba", amely abbdl szarmazhat, hogy a birdlé valamilyen &ltala
elképzelt tulajdonsagot, minGséget var.

- "Logikai hiba" abbdl szdrmazhat, hogy az agyban lejatsz6dd asszocidcios,
gondolattarsitd folyamattalkét, voltaképpenkiilonbozg izt azonositabirdld.

- "Elnézés hibaja" elsGsorban abbdl ered, hogy a birdlé az adott bortipust kedveli,
kovetkezésképpenmindGségihibajavalelnézGbb.

- "Sorrend hibaja" az, amikor a birdalé tudja, hogy meghatarozott sorrendben adtak
fel a kiilonb6z8 mintakat. -

- "Kontraszt tévedést" az egymds melletti mintdk kiilonbsége okozhatja. Hibas
kostolasi sorrend esetén gyakori.
- "Iddhiba", amit a két minta kozott eltelt tul hosszu, vagy tul rovid id§ okozhat.

"Asszociacios hiba" 1ép fel, ha a biralé befolyasolt egy bizonyos vélaszra.
A fenti hibdk el6forduldsanak csokkentése, kizardsa miatt szabalyozzak erdsen a
bormindgsités, borverseny lebonyolitdsat.

A Nemzetkozi Szélészeti és Boraszati Hivatal (O.1.V.) nemzetkozi borverseny
szabalyzata szerint /1994. VI. 10. 2-94/

(tovdbbiakban dolt betiivel és "§"-eljelolve)

9. cikkely: A zstirik dltaldnos miikodése

. Munkafegyelem

I.L A birdlok a kdstolds ideje alatt kitelesek csendben lenni és tartozkodni olyan
testielzésektol, amelyekbdl benyomdsaikra lehet kivetkeztetni.

1.5. A birdldbizottsdg tagiai nem ismerhetik a bor nevezési azonositd jelét, elért
pontszdmdt és dijazdsdt.

4. Sziinetek

Minden sorozat utdn sziinetet kell beiktatni. Ez alatt a birdlo tagok csak kenyeret

és vizet fogyaszthatnak. Sziinetek egyikében mds ételt és italt is felszolgdlhatnak,
ha utdna kellGen hosszu pihenési idd kovetkezik.

8.2 Targvifeltérelek

§: 9. cikkely: A zstirik dltaldnos miikidése

2. A miikodés tdrgyifeltételei
A megalakult zstrik - azért, hogy a tagok szdmdra megvildgositsdk afeladatukat -
egyszeri vagy tobbszori elozetes  iilésen, kozds kdstoldson és egyeztetésen
vehetnek részt, ahol minden kostolo eredményét dsszevetik.

“ 2.1 A gshrik diléseiket elkiilonitett, csendes, jél megvilagitott és tiszta levegdjii
teremben tartjak, ahova illetéktelen személyek aem léphetnek be. Ennek
hémérsékletét minden lehetséges eszkozzel 18 és 22 °C kozott kell tartani [yt
tilos a dohdnyzds. A zstiritagokoknak mindeneke'ott keriilni kell az olyan
illatokat (parfiim), amelyek a munkavégzést zavarhatjdk.




:

2.2. A palackbontds egy mdsik, szomszédos - de a birdlo tagok ldtokérébol kieso -
teremben folyik. Ennek olyan fekvésiinek kell lennie, hogy onnan minden olyan
jelzés, amely alkalmas volna a mintaazonossdg felismerésére, lehetetlenné
vdljék. Itt szintén tilos a dohdnyzds. E helyiségben szigoru rendet és csendet
kell tartani.

2.3. A kdstolandd bort a poharakba kdstoldhelyiségben a birdld jelenlétében kell
kitolteni. Ha sziikséges, az eredeti dugokat valamilyen rendszerii névtelen
zdrdsi moddal kell helyettesiteni. A palackot minden esetben elozetesen gy kell
csomagolni, hogy a csomagolds elrejtse az iiveg alakjdt, és ne lehessen
felismerni a mintdt. Ennek a csomagoldsnak a kostolds teljes idotartama alatt
szavatolnia kell a névtelenséget. A benevezett mintdk azonossdgdt a birdloknak
semmikor sem szabadfelismerniiik.

2.4. Minden birdlo bizottsdgi tag egy dllando sorszdmot kap; rendelkezik egy
lilohellyel és sajdt asztallal, amelyen a szdma van elhelyezve, s amely fehér
teritovelvan letakarva, ezen egy-egy
— egységes, a szineket nem befolydsolo fényforrds,

— friss vizet tartalmazo kancso,
— tdl kenyérszeltekkel,
- kitiritéedény dll.

2.5. A poharak, amelyekbe a birdlando mintdt toltik, nemzetkiézileg szabvdnyositott,
az O.1 V. altaljovdhagyott formdjuak. Ezeket minden haszndlat elétt gondosan
el kell mosni, Obliteni és szdritani.

2.6. A borbirdlatok kedvezé iddpontia a délelott. Ami a szdraz, csendes borokat illeti,
beloliik a délelottfolyamdn naponta legfeljebb 45-0t célszerii kdstolni, hdrom
menetben, egyenként mintegy 15-15 mintdra kiterjedéen. Az egyéb borokbdl
naponta legfeljebb 30 mintdt tandcsos kostolni, két sziinet beiktatdsdval,
menetenként kb. 10-10 mintdt birdlva.

Egyes helyeken még szigorubb feltételeket teremtenek. Klosterneuburgi
szakiskoldban a koéstolohelység nyelvi laborhoz hasonldéan van berendezve, tehat a
késtoldk egymast nem is lathatjak, csak a késtolds vezetdjét, aki viszont mindenkit
figyelemmeltud kisérni.

\

8.2.1 Kostolopoharak Abra 18. A szabvanyos

Minden paraméteriiket, méretilket nemzetkozi k(’)’stol(?pohér
szabvany szabalyozza (ISO 3591-1977): méretei [mm]

A pohdr egy kehelybol (mely "megnyiilt tojdshoz” 46
hasonlit), az ezt tartd ldbbol és a mindkettot
aldtdmaszto talpbol dll. A kehely feliil kevésbé 0blos, i
mint a kézépso atmérdje, abbol a célbol, hogy az illatot
jobban 'Osszegyiijtse”.

A pohdr  fizikai tulajdonsdgait illetoen
alapkivetelmény, hogy az teljesen szintelen, dtldtszd,
elsosorban kristdlyiiveghdl, vagy egyenértékii, hasonlo
tipusu alapanyagbol késziiljon. Mentesnek kell lennie
gyirédésektél, buborékoktol.  Szélének szabdlyosnak,
simdnak és legombélyitettnek kell lennie. R
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Mindenképpen el kell keriilni a poharak toémény dsvdnyi savak és kénvegyiiletek
keverékével orténd tisztitdsdt, célszerd keriilni mosogatoszerek haszndlatdt. A mosds
utdn a poharakat tobbszor el kell obliteni desztilldlt vizzel, majd lefelé forditva kell
szdritani. Eltorélni nem szabad. A meleg levegds szdritds a legjobb. Szdradds utdn a
poharat pormentes helyre kell tenni, lehetoleg a talpdndl fogva felakasztva.
Haszndlatba vétel elolt a poharakat célszerii borral kiobliteni a vigsgdlatra kerilo
borral.

Tablizat 10. A késtolopoharak paraméterei altalaban

Paraméter Mindség Célja, oka

anyaga uveg (lehetdleg kristdly) | nem 1€ép reakcidba a borral, fénytorése jo

falvastagsaga | vékony (ezért nem lehet | kis tomege miatt nem valtoztat a bor
csiszolt) hémérsékletén jelentGsen

szine torzitasmentes, szintelen | a tisztasag és a szin megitéléséhez

szara hosszu, ceruza- konnyen megfoghatd; kéz tavol legyen a
vastagsagu kehely szdjatol, ne zavarja a szagldst

talpa kerek, megfelel6en nagy | stabilan megalljon, esetleg konnyen

megfoghato legyen

Abra 19. Fébb pohartipusok

S

Y| 7Y

a, b, bl, C, d, e, , »
a, fehér borhoz d, likér borokhoz (fiiszerezett)
b, voros borhoz e, bandy-hez (Cognac-hoz)
bl vorosbor-késtolo csésze S, . rizling "borokhoz
c, pezsgéhoz g, csemegeborokhoz

Fébb poharalakok kialakitasanak szempontjai borokhaz, borbdl készitett
alkoholos italokhoz:

Fehér és rozé borhoz

Fontos megitélendd paraméterek az illat és a szin. Ezért a kehely a nyilo tulipan
viragahoz hasonlé alaku: az als6 harmadandl a legszélesebb, onnan folyamatosan,
egyenletesen sztlikill a szdja felé. Alsd ives részében a bor szinét tudjuk jél megitélni, az

ital konnyen megforgathatd benne, az illatokat pedig a sz(ikiil§ szaj koncentrdlja. A
poharat a szaranal, vagy a talpanal fogjuk meg.

Vérés borhoz

Voros borokndl a szinnek nagyobb fontossdgot tulajdonitunk, mint az illatnak. Ennek
oka az, hogy a voros borok készitése soran az elsddleges (gyiumolcsbdl szarmazd)
aromak tobbsége f6leg az oxidativ hatdsok miatt dtalakul. A pohar alakja gombolyded,

"igy a bor egy ,lencsét” alkot a kehely aljaban, szine (rubii.tossaga) jobban megitélhetd.

Kevésbé szétteritve egy sotétebb szintli bort nehezen lehet megitélni.
Az oxidativ korilmények kozott érlelt bor palackozaskor erdsen reduktiv
kornyezetbe keriil. Kicsit ki kell szell6ztetni, hogy az erec:ti egyensuly helyrealljon, a
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valos értékeit tudjuk megitélni. Ezt segiti a nagyobb méretli, gombolyded kehely,
melynek szaja alig sz{ikiil. A poharat a szaranal, vagy a talpanal fogjuk meg.

A vorosborok szinének megitélése igen nehéz iivegpohdrban. A poharat megdontve
egy fehér hattér elStt a szint csak egy vékony savban latjuk, mert a folyadékréteg vagy
tul vékony, vagy tul vastag. Ezért hasznaljak a vorosbor-késtold csészét. Ez egy lapos,
széles fémcsésze (lehetleg eziist vagy eziistdzott) amelynek a belsejében dudorok, .
ciradak, stb. vannak. A beletoltott bor rétegvastagsiaga igen valtozatos lesz. A
megvildgitdsa is jobb, mert a fény oda-vissza atjarja, igy a szin megitélést jobban segiti.

Pezsgbhoz

A pezsgdk igen fontos tulajdonsaga a gyongyozés, melynek finomsagat, intenzitasat
¢s tartdssagat is meg kell itélni. A pohar alakja maximalisan ezt a célt szolgalja azzal,
hogy trombita végéhez hasonld alaku (fl6te). Gyakran hasznalnak egy sekély, széles
pohartipust is pezsg6hoz, amt alkalmatlan a szakszer(i birdlatra, mert a buborékok utja
tul rovid a gyongyozés megitéléséhez.

A poharat a kehely alsd, vékony részénél, illetve a talpanal fogjuk meg.

Likérborhoz  (fiiszerezett)

Likérborok tobbsége fliszerezett, igy elég erds, intenziv illati. Sziniiket a technolodgia
soran allitjdk be. A pohar feladata ezért az illatok dekoncentraldsa. Ezt sekély, kicsit
ives oldalu, széles kehely valdsitja meg, amit a szaranal vagy a talpanal fogunk meg.

Cognac-hoz, Brandy-hez

Mindkét ital érlelt borparlat. Sziniliket 4ltaldban mesterségesen alakitjak Kki.
Legfontosabb elbiralandé paraméteriik az illat. Ennek megfeleléen a pohar kelyhe alul
sz¢éles, hogy a parologtatd feliilet nagy legyen, és igen erdsen sziikil az illatok
koncentraldsa miatt. A parolgds segitésére alulrél kézzel melengetik (a kelyhet
tenyérben tartjak), igy a pohar szara rovid.

» rizling “borokhoz

A rizling tipusud, a gyiimolcsre emlékeztetS (elsGdleges) aromdkban gazdag borokhoz
hasznéljadk. Mds - nem kihajlo széli - poharakbdl az ital el@szor a kostold széjanak
sz€lével, inyével érintkezik. Itt a savassidg érezhet6, de a gylimolcsaromdk nem. A
,rizling" pohar ezzel szemben szinte bedobja a bort a nyelvre, igy az els6dleges aromak
mar az elsé benyomasban is erdsebben érezheték. A poharat a szaranal, vagy a talpanal
fogjuk meg.

Csent egeborokhoz

Déli csemegeborokat (féleg mesterséges - avindlt - csemegeborok, torvényileg
lik6rborok de nem filiszerezettek) gyakran késtolnak ebbdl a pohartipusbdl. Kelyhe
er@sen sztikiil, és a szajat parhuzamos fald keskeny szakasz alkotja. Ezaltal az illatok
koncentralasa még hatékonyabb. A poharat a szarandl, vagy a talpanal fogjuk meg.

A poharak kelyhét (a kézzel melegitendok kivérelével) nem fogiuk meg! Oka:
homeérséklet megvdltozik, a pohdr faldn ujjlenyomat zavarja a tisztasdg megitélését.

8.2.2 Poharak megtoltése: kdéstoldsi mennyiség

A legtobb esetben a poharba annyi italt kell tolteni, hogy a kehely legszélesebb
pontjat elérje. Ilyenkor a legnagyobb az a feliiletet, ahol mozgatds nélkiil a legtobb
illatanyag felszabaduldsdra szamithatunk. Ez kb. 50 cm’.

Pezsg8 esetében a poharat maidnem tele toltjiik, hogy a gyongyozéshez hosszu ut
alljon rendelkezésre.
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Tablazat 11. Kiilonboz6 poharak megtoltése, kostolasi mennyiségek

& b it

Ital A pohdr megtoltott hanyada
! fehér- és rozé bor 1/3
! vorosbor 1/3
; vorosbor-kadstolod csésze | aljan levé dudorokat éppen ellepje
’§ pezsgd 4/5
i likSrbor (fliszerezett) 1/2
2 | Cognac, Brandy 1/5-1/4
i ,fizling borokhoz a pohar legszélesebb részéig
iﬁ Csemegeborokhoz a pohdr legszélesebb részéig

8.2.3 Kostolasi homeérsékletek

Az idés, érlelt, testesebb, illatosabb borokat melegebben kostoljuk, fogyasztjuk. (a
megadott tartomany felsé hatdra kozelében). Az alabbi tdblazat a hazai gyakorlat alapjan

késziilt. Erdemes oOsszevetni az O.LV. 10. cikkely 3. pontjdban megadott
hémérsékletekkel.

Y-

Tablazat 12. Italok kdstolasi hdmérséklete a magyar gyakorlat szerint

Ttal Hémérséklet [°C] -

Cognac, brandy kézmelegen ' ;

vOros bor 14-18 '

£ likérborok 12-14 |

} : fehér bor 10-12 E

j roz¢, siller bor 8-10 i

I =

b pezsgd 7-8

{

! $:

i3

3 10. cikkely: A mintdk kostoldsi sorrendje és homérséklete

3. Mindent el kell kovetni azért, hogy a kostolando borok hémérséklete az aldbbi
tartomdnyba essék: N

- fehér- és rozéborok: 10-12 °C
- vorosborok: 15-18 °C ‘ -
- szénsavas borok: §-10 °C :

- csemegeborok, misztellak: 8-10 °C

Minden esetben lényeges, hogy az azonos tipusu borok a kostolds sordn azonos
homersékletiiek legyenek.

; A borok kiillonboz8 savtartalma kiillonb6z8 hémérsékleteken érvényesiil a legjobban.
pl.: A voros borokban a tanninok domindlnak, a fehér borokban pedig a szerves savak.

Ez akilonbozdség a kdstolasi hGmérsékletben is tiikrozddik.

A melegebb bor savasabbnak, alkoholban gazdagabbnak tlinik. Ilyenkor az
ecetesedés, dugd- és penésziz is konnyebben felfedezhetd.

A talhiitdtt borban az aromdkat alig, vagy egyéltaldn nem tudjuk érzékelni, mert az
illatanyagok 5°C, a zamatanyagok 8°C alatt nem érvényesiilnek.
ﬂ, Ha abort hiiteni vagy melegiteni kell, akkor azt lassan, fokozatosan tegytiik.

PR —




8.3 A kostolas alapiniés menete

8.3.1 Kostolas

Elsé kapcsolatunk a borral a latvdny. MA4r kitoltéskor megfigyelhetjilk a bor $zinét,.
habzasit, mozgékonysigat. A szint igazén fehér hattér elé tartott pohdrban vagy
vorosbor késtold csészében lehet helyesen meghatdrozni. A poharban az elébbieken tul
a tisztasagot is meg tudjuk itélni, ha fényforras fel¢ atnéziink az italon. Ha a pohdr faldn
a ,,megporgetett” bor utan atlatszé csikok (glicerin) ldtszanak, akkor azt mondjuk, hogy
,korondja van a bornak". Ez ‘estességre utal.

A bort apré gyors levegvételekkel "szimatoldssal" szagoljuk meg. Az illatok nagy
részét az orr nyalkahartyaj?n fogjuk érezni, igy elég az aprd szippantds, hogy odaig
eljussanak az illatanyagok. Raadasul a nagy levegGvétel kiszdaritja a nyalkahdrtyat, igy
annak érzékenysége csokken. 10-20 masodpercnél tovabb egyszerre ne szagolgassuk a
bort, mert orrunk "elfirad", érzékenysége csokken. Az elsé benyomads a legerdsebb. Ha
mégis hosszabb ideig ke'l srzagolgatnunk, akkor tartsunk rovid (legaldbb 30
masodperces) szilinetet.

A késtoldasok sordan lehetSleg mindig azonos mennyiségli bort vegylink a szankba. A
kisebb kortyot a nydl jobban felhigitja, igy a bor izét torzitva érzékeljik. A szdnk,
garatunk kiilonbozd helyei mds-mas izekre érzékenyek. A nyelv hegye az édesre és a
sosra, oldalai a savanyura és a sdsra, tove pedig a kesertire érzékeny. A leggyorsabban a
nyelv hegye izlel, de ez az érzet nem tartés. A nyelv tovén lassabban, de tartésabban
jelentkeznek az izérzetek. Ezzel fligg Ossze az utdizjelentkezése is.

A négy alapiz kozul a legérzékenyebbek vagyunk a keserlire, majd sorrendben az
édes, savanyu ¢és a sos izek kovetkeznek. A hdémérséklet kb. 30°C-ig noveli, majd
csokkenti az izérzékenységet. Az érzetek tartdssidga a kovetkez$ sorrendben nd: sos,
édes, savanyu, keserd.

Némely iz ellentétes utodizt kelt, pl. keserli iz utdn édes utédizt érziink. Utdiz révén
észlelhet$ a borban a penésziz, a kénhidrogén-, dugé-, egér- és fémiz is.

Egyes izek tompitjadk egymast. Edes borban a magasabb savtartalom kevésbé
érzékelhet8. Az édes iz a legagresszivebb, mas izeket "elnyom", a sés iz pedig egyes
izeket kiemel, erdsit, pl. a savanyut.

A bort kb. 15-30 masodpercig tartsuk a szénkban. Ennyi id§ sziikséges az izek
érzékeléséhez, de utdna izér7ékelésiink csokken, "kifarad".

Legels6nek a bor egészséges vagy rendellenes voltat vizsgdljuk. Hibds, beteg bort
nem izleliink tovabb, kikopjuk. :

Egészséges borndl elGszor az Osszetételét figyeljiik meg, az alkatrészeket kiilon-kiilon
elbirdlva megallapitjuk azok hatdsédnak fokat, majd a koztiikk lev§ Osszhangot, ezutdn
kovetkeztetiink mindarra, amire jelentkezésiik formdja utal: a bor fejlédési fokara,
jellegére, tipusara és végil az dltalanos benyomads alapjan értékeljiik a bort. EIébb tehat
analitikus, majd szintetikus mddszer alkalmazunk. Ezt a sorrendet minden
érzékszerviink hasznalata soran betartjuk, és végiil az 0sszes észleleteket Osszegezziik.
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Tablazat 13. A koéstolas menetrendje

No Tevékenység

Megitélheté tulajdonsig

1. | Kitoltéskor az ital viszkozitdsat megfigyeljiik. mozgékonysdg, szin

2, | A poharat megemelve, az italt nem mozgatva (max.

szin, testesség (korona,
megdontve a poharat) vildgos, fehér (szintelen) hattér

gliceringytirti)
eldtt atnéziink rajta.
3, ] Minta 2, pontban, de a hattér direkt fény (gyertya). tisztasag
4, A poharat az orrunkhoz folyamatosan kozelitve, majd | illékony, finom
elvéve sok aprot szimatolva megszagoljuk az italt, | illatanyagok

tObbszOr is kis pihendket tartva. Orrunkat ne dugjuk a
pohdrba, ne szagoljunk teljesen bele !

5, ]A bort megforgatjuk a pohdrban, majd egyre | illatanyagok szélesebb
kozelitve apré szimatolasokkal megszagoljuk az italt. | skdldja a kevésbé illékony
Bele is szagolhatunk, de orrunk ne érjen a poharhoz. | komponensekkel egyutt

6, | Az italt megkdstoljuk. A korty szdnkbavételekor | intenziv izek, aromdk,

kicsit sziircsolve levegSt szivunk vele. (1. fdzis, elsé | illatok
benyomads)

7, | Az italt a szdnkban "megragva" mindenhova

izek, aromak, illatok
eljuttatjuk, kis levegst szivunk be a szankon. (2

. \
dzis) \

8, | Lenyeljik az italt, nyelviinkkel a szdjpadlasou | utdizek, iztartdssag
“csettingetve” a szdnkon és az orrunkon egyszerre

(hosszusag), zamatok

kilélegziink kb. 15 -szér. Ez kb. 20 madsodpercig
tartson legalabb. (3. fdzis)

8.3.2 Tartdssag. intenziv tartdssag, érzékelési tulajdonsagaink

(1.S.0. Kongresszus, Ankara, 1970.)

Tartéssag

A "tartéssag” kifejezés alatt a kdstolas egyiittes izeit értjiik, amelyek hasonloak,. vagy
kozel azonosak azokkal, amelyeket az ember akkor érzékel, amikor a terméket a szdjiba
veszi, és amely visszamarad azok utdn, hogy az emlitett italt lenyeltiik (vagy kikoptik).
Az izérzetek egylittese, amely a "tartossagot” alkotja altaldban, az aldbbiakbdl all:

- alapizek (édes, savanyu, keser(i, sés), amelyeket a nyelven 1évs izlelbimbok

rogzitenek,

fiziko-kémiai érzetek (az alkohol okozta almelegség, a polifenoloktdl szarmazd
fanyarsag), amelyeket a nyalkahdrtydk egyiittese érzékel,
érintGérzet (teltség, amelyet f6ként a glicerin és a polifenolok ellentétparja, azaz

ezek viszonylagos ardnya szab meg), amelyet a szdj izérz0 szervei egyiittesen
fognak fel,

- az iz-zamat-szagloérzetek, amelyeket az orr és

a garat rogzit, de az
idegkGzpontban a szdj izészleléseivel elegyednek.

Intenziv tartéssag:

Az iz-zamatérzet figyelmes érzékelése egy adott ideig az izer0sség bizonyos
allandésagat mutatja, majd hirtelen csOkkenés tapasztalhato.

Az intenziv iztartossidg az Abra 20. A és B pontok kozotti szakaszara terjed ki.

Ennek idStartamat a kdstold masodpercben méri, ami alapjan magadhat¢é a bortjellemzd
"Caudalic-érték". (Iasd 8.4.4.4. pontot)
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Abra 20. iz-zamatérzet alakulasa a kostolds soran
A bor a szajbol eltavolitva
4 Az Osszes {ztartdssag

< J—

-

A bor a szajban

tartozkodik

Az izérzetek eltlinése
(az érzékelési kiiszOb alatti intenzitas)

Az intenziv {ztartdssag
3

—

A B

*

Lényeges, hogy az ember csak az iz-zamatot vegye szamitasba. Azok utdn, hogy a
bort eltavolitottuk a szankbdl, elsGsorban az aldbbi érzeteket nem szabad emlékezetben
tartanunk:

- az alapizeket,

- a fiziko-kémiai tulajdonsdgokat (az alkohol daltal okozott melegérzet, a
fanyarsdg és érint6 érzet), amelyek alkalmanként igen erdsek és teljességgel
meghamisitjak a proba eredményét.

Ezzel szemben kizdrélag a zamatkomponenseket kell megjegyezniink, amelyek
el8szor az el6bb emlitett érzékelegyedés jelenségét mutatjak és ugy tlinik, mintha ezeket
a szajban érzékelnénk.

« Kis begyakorlas révén elég konnyli meghatdrozni a caudalies szamot. A tapasztalat
azt mutatta, hogy a kostolék eredményei nagyon kevéssé térnek el, ha a fent emlitetteket
figyelembe veszik.

A borban el6fordulé izeket 1gen nehéz szdval kifejezni, leirni. igy alakultak ki a bort
mindsité szakkifejezések, amelyeket az utobbi idGkben rendszerbe foglaltak. A bor
aromai egyre nagyobb figyelmet kapnak. Mivel egy aromdra a késtoldk kiillonbozd, de
helyes asszocidcidkat adnak, tobb "standard"-et hoztak létre, és ezeket csoportositva
jelentették meg.

8.3.3 Kostolasi sorrend

fiatal, friss, ide reduktiv =» 1d3s, érlelt, oxidativ
savas, kemény =¥ lagy
szdraz =¥ édes
nem fiiszeres, illatos =¥ fliszeres, illatos, aromatikus
vékony =¥ testes
normdl ital =¥ fliszerezett ital

vilagos szinli =¥ sotétebb, mélyebb szinl

fehér =» voros
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Ezek alapjan a szokasos sorrend f6 vonala N
fehér borok = illatos borok =¥ rozé és siller borok > voros borok [tokaji
kiilonlegességek] <P [egyéb borkiilonlegességek] =P likSrborok "2 pezsgdk
Cognac, brandy

8. cikkely: a birdlat lebonyolitasa:
l. A borokat a bizottsdgoknak elvben az aldbbi sorrendben kell kostolniuk:
csendes fehérborok,
szénsavas fehérborok,
csendes rozéborok,
szénsavas rozéborok,
csendes vorosborok,
szénsavas vorosborok,
hdrtya alatt érlelt borok, természetes csemegeborok, likérborok.
misztelldk.
9. cikkely: A zstrik dltaldnos miikodése
3. A borok bemutatdsa
Minden bor onmagdban -~ mdsokkal valo Osszehasonlitds kizdrdsdval -
birdlando.
10. cikkely: A mintdk kdstoldsi sorrendje és hdmérséklete \\

o D LR W N~

1. A borok besoroldsa - mint mdr ldttuk - nélkiilozhetetlen ahhoz, hogy az egymdst
kovetd mintdk homogén sorozatot képezzenek. E sorozatokat ezen tulmenden a
8. cikkely szerinti ésszerii sorrendben kell vizsgdlni.

2. Minden reggel, az elsé kdstoldsi menet elott, tandcsos a birdldknak olyan "belovd
bort" mutatni, amely a vdrhato sorozat tipusdhoz tartozik. Ezt a bort nem szabad
a birdlando borok koziil vdlasztani. Ezen kostolds benyomdsait a birdlo bizottsdg

tagjai kozosen vitatjdk meg.

8.4  Errekelési modszerek

8.4.1 Duo teszt

Egy mintardl kell eldonteni, hogy a kontrolitdl eltér-e, és ha igen, akkor az eltérés
madjat, okat is meg kell nevezni.

8.4.2 Triangularis teszt

Hérom minta koziil kettd azonos, a harmadik kiilonbozik tCliik. El kell donteni, hogy
melyik a "kilégd" minta, hogyan tér el a tobbitsl, miért.

8.4.3 Rangsorolas

3-6 mintat kell sorba rendezni valamilyen szempont szerint.

8.4.4 Pontrendszerek

8.4.4.1 Nem-strukturdltskila

Az alabbi Abra 21. atls vonaldra helyezi a birdld a minta jelét attdl fliggSen, hogy
mennyire tartja jonak. A kevésbé jo minta jele a bal alsé sarokhoz, a jobb minta jele
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pedig a jobb felsé sarokhoz keriil kozelebb. A birdlat értékeléséhez szamszerfisiteni a
jelzéseket igen konny(i, mert az 4tlds vonal a maximalis pontszimnak megfelel§ szamu

részre oszthatd, igy rogton a pontszamot lehet leolvasni.

egyszerl, kevesebb gyakorlattal, tuddssal is elvégezhetS aranylag megfelels szinten.

Abra 21. A nem-strukturalt skala trlapja

8.4.4.2 20 pontos

. Magyarorszagon a legelterjedtebben haszndlt birdlati modszer. A maximalis
S, pontszdm 20, ami a fehér és voros borokndl kiilonb6zé mddon tevddik ossze. Ez a
kiilonbség azért van, mert a voros borok illata kisebb sullyal esik latba, mint a szine, igy

az adhatd pontszdm e szerint vdltozik (Tablazat 14.).
szakmai tudas, gyakorlat sziikséges hozza.

adjak (Tablazat 15.). igy tobb bor 1s kaphat azonos helyezést.

Tablazat 14. A 20 pontos biralati médszer pontozisanak felosztdsa

Tulajdonsag Adhaté maximalis
1 pontszdm
fehér bor | vOros bor
szin 2 4
tisztasig 2 2
illat 4 2
iz, zamat, 0sszbenyomads 12 12
/A sszesen 20 20

Téablazat 15. Borok dijaziasa a 20 pontos birdlati médszer eredménye alapjan

Pont Erem
18.51 - 20 Arany
17.51 - 185 Eziist
16.51 - 17.5 Bronz

8.4.4.3 Vedel - féle, hibapontos

az Osszesitésnél dertl ki.

Szénsavas borok (pezsgld, habzd bor, gyongyozd bor) esetén a ,, Tisztasag" utdn még

egy megitélends paraméter a ,.Gyongydzés” keriil az tirlapra Abra 23.

Nem kell a minta kiilonbozd paramétereit kiilon-kiilon elbirdlni, igy kitoltése

Ennél a birdlati moddszernél mar tobb paramétert kell kiillon-kilon értékelni, igy

Borversenyeken a dijakat nem a kialakult sorrend, hanem az elért pontszdm szerint

A hibapontos rendszerben az adott pontszdim nem a minta Kkivalosdgara, hanem
hibdira utal. Kitoltése szakmai tudast, gyakorlatot igényel A birdlonak kiadott trlapon
az Abra 22. -an lathatd pontszamok nincsenek feltlintetve, csak , X" jelet tesz az altala
megitélt helyre, melyek a példank esetében a vildgos mezdk lehetnek. A pontszam csak
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Abra 22. A Vedel - féle hibapontos biralati modszer iirlapja a csendes
borokhoz
tulajdonsdgok szorzé | kivalo | igenjé.i. jo | elégséges - Q\;l;'izé'r\'/a
: . - U 0 1 ,\‘,‘;:’ 42 =’ - Rl o oo
Tisztasag { 0 / 2 4 00
Illatintenzitas 1 0 / 2 4 00 /
Illatmingség 2 0 2 4 8 00
FTZV zamat intenzitds 2 0 2 4 8 00
iz, zamat mindség R 0 3 6 12 oo
Osszbenyomas R 0 3 6 12 00
Abra }23. A Vedel - tele hibapontos birdlati moédszer irlapja a szénsavas
borokhoz
tulajdonsagok - | szorzo IKIVE[JO‘ dgenj6.| ;5 | elégséges | kizérva
3 IR AT O N - 1 I ey
Tisztasag 1 0 / 2 4 00
Gyodngydzes . v 2 0 2 4 8 00 J
Hlatintenzitas 1 0 J 2 4 00
Illatmindség 2, 0 2 4 8 00
1z, zamat intenzitds ~ |+ 2 0 2 4 8 00
Iz, zamat mindség ) 0 3 6 12 o
Osszbenyomads 3 0 3 6 12 00

8.4.4.4 Caudalie - érték

(lasd. Intenziv iztartdssagnal, Bor , hosszusiga")

Tablazat 16. A Caudalie - érték a zamattartossag alapjan

Zamattartossag sec.| | MinGség és jelzése
0-3 i
4 ~ 8 A
9 - oo kk %k

8.4.4.5 100 pontos

Ez az cgyik legnehezebben kitolthetS birdlati mddszer, mert sok kiillon-kiilon
¢rickelendd paramétert kell mindsiteni. Ezek "szétkdstolasa", megitélése komoly
gyakorlatot, szakmai tuddst igényel (Abra 24.).

A Vecdel-féle hibapontos birdlatnal alkalmazott (irlapokhoz hasonldéan a pontszdmok
itt sincsenck feltiintetve a birdlo szdmaéra.

Szénsavas borok (pezsgd, habzd bor, gyongyozd bor) esetén a ,, Tisztasdg" utdn még
két megitclendd paraméter a ,, Gyongydzés mérete" és a ,,Gyongyozés tartdssaga” keriil
az (rlapra. Pontszdmaik megegyeznek a ,Tisztasag -éval. Hibalehet§ségek a
,Gyongyozés mérete" paraméternél ,rendellenesség”, ,tulsuly”, a ,,Gyongy0zés
- tartéssaga" paramctemnél pedig a ,rendellenesség” és a ,, hidnyossag".
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Abra 24. A 100 pontos biralat tirlapja

Kdstoldsi séma borversenyre Cotades borok

.!-'?—qu-‘.mw Ay i A
N 2 .

Rendezvény :
Bizottsag | Minta : Evjarat. | Abormmamegjelolése - Kategéra .
Kelt: Td6pont : Kilonleges minéség ~ Téjbor  Asztali bor
. i Hiba D A D
/ // // Megjegyzés
&e‘lj/ fﬁﬁgg"/f/
[ D I A hibdkeredete :
Veg. | Slszbsig__T6[512132 IO TN |
lends cevértelmiisée | 015141 W11 AN —_
v | intenzitds 6i5i413j2110 || Biologia
tisztasag 6]5]4;312:1/0/"H_ & D —_——
it intenzitds gl71615i4{2{0] M I
finomsdg S17161514i2/|O < W Fuziko-kéma:
harménia gi716]5/4:12|0/WEE D
tisztasag 615]4;3i2{1i0|mH = Biralé neve : Alairas *
) intenzitds 81716:5[4[2]0; N W Véetlen _
12-720at Teastesség 71£1514{2{0 o D
’iz-xllat harménia ¢]71615]4i2:0!1 ilW
Cszamat [frartéssag 1ol 716]0/ 41 2iGMil] I Erjedés
utbiz 6[514[3|21110] W | -
| Osszbenyomasie | 716/Si412/0' WM
Rész ertekek | Tizes N —_—
Gsszege Egyes i ) Osszpontszdm :| | | |

8.4.5 'Ertékelési modszerek dsszehasonlitisa

A dud és a triangularis tesztek ardnylag nagy pontossdgot tesznek lehetévé, de a
birdl6t nagyon megterhelik, mert rengeteget kell késtolnia, és kozben aranylag kevés
kiilonb6zd mintat mindsit.

A rangsoroldssal mar tobb minta értékelhetd, de nagyobb (10 feletti) mintaszamnal
nem célszer(i alkalmazni. A sok minta 8sszehasonlitgatidsa sok idGt vehet igénybe. ami
viszont a borok felmelegedésével stb. jarhat, valamint a birdld személyt zavarhatja az
illatok keveredése. Hirtelen kell tobb bort megiziclnie. igy nincs ideje érzékszerveinek
felfrissitésére.

A pontozési rendszerek nagyobb mintaszam kielégit§ pontossagu birdlatat is lehet&vé
teszik, de a mintdk sorrendje nagy mértékben befolydsolja az eredmény
megbizhatdsagat.

A nem-strukturalt skdla kivételével a birdl6 a minta kiilonboz8 paramétereit
"szétkostolva", kiilon-kiillon mundsiti. Ha a pontszdmokat ismeri, akkor az eredmény
alakitdsa miatt nem az adott paraméter értékét méri fel, hanem a majdani
0sszpontszambodl probal visszaszamolni. Ennek kikiiszobolésére a hibapontos és a 100-
pontos mddszeméi lathaté mddon a birdlénak nem pontszdmokat kell irnia, hanem csak
"X"-eket kell a megfelel§ rovatba tennie. Természetesen a birdlati lapon az adott rovat
pontértéke nincs feltlintetve, igy nem tud szamolni vele. A kiértékelésnél a pontszdmot
egy atlatszo sablonnal gyorsan le lehet olvasni.

A 20 pontos mddszernél a pontozds sordn a birdlok csak egy sziik tartomanyt (15-20
pont) hasznalnak a borok mindsitésére. Ennek oka az, hogy egy hibatlan bor legaldbb 15
pontot kell, hogy kapjon, a hibas borokat pedig kizarjak a biralatbdl.

A hibapontos mddszer problémaja az, hogy a borban eleve hibat kell keresni. Minden
birdlé6 mas vegyiiletekre érzékeny, masképp itéli meg a "nemtetszés" mértékét.




9. Sz616. bor és gasztronomia kapcsolata, borfogyasztas,
vendéglatas

A sz6l6termesztés és a borkészités fontos népesscgcltartd szereppel bir féleg a
borvidékeken. Az ott éI6 emberek életstilusa, szokdsai, hiedelmei, linnepei is a sz6l6ben
vagy a  pincében  tOrténo
eseményekhez  kotédnek. A
szOl6 és a bor az életlik részévé
vail.

Ezen tulmenden egyes
sz0616term6 vidékeken kialakult
latvanyossdgok mar  komoly
idegenforgalmi szereppel 15
birnak. Ilyen példdul a Dowo
volgye (Portugdlia) (Abra 25.),
ahol szintc megallt az idG, és a
turistdk mar csak a szdlGvel
bontott meredélyek latvanyaéit
is ellatogatnak oda.

| lazdnkban is rengeteg
hasonl6é helyet lehetne taldlni:
pl. avilldinykovesdi pincesor.

Ila egy nép kultdrdjait meg
akarjuk ismerni, akkor Kkicsit
,elni kell az & életiiket”, cnmi
¢tkeiket, inni italaikat, hiszen mindezek harmonikus cgyscget alkotnak a kornyczettel is.
Ezért amikor valahol étkeziink, az adott tdjra, az ott é16 :mberekre jellemzd ételeket és
italokat fogyasszunk.

Eurdpdban alapvetSen két étkezési rendszert lehetett a kozépkorban elkiiloniteni: a
romai (mediterrdn tipusu) és a Germdn, Kelta népekét. A Gazddlkodasi formdik miatt
taplalkozdasuk is jelentésen kiilonbozott. (Tablazat 17.) Ezek a hagyomanyok a
késébbiekben Osszemosddtak, de a nemzeti konyhdk még mindig Srzik e kiilonbséget.

Abra 25. ‘Douro’folyé volgye

Tablazat 17. Kozépkori Kut 6pa f6bb taplalkozasi rendszereinek 6sszehasonlitisa

Megnevezés Téaplalkozasi rendszerek
rémai tipus german tipus
Gazddlkodds !novénytermes/lés noveny-gyujtogetés e
10 étel kenyér, kdsalélek hus g
Alkoholos ital Ibor sor, erjesztett 16tej (kumisz), gytimolcsbor i
Zsiradék olaj (oliva) vaj, zsirszalonna -
A magyarsdg csctében nem ilyen tiszta a kép, ugyanis Gseink nem éltek tipikus

nomad életmddot, valamint sok mas kulturaval keriiltek kapcsolatba vandorldsuk soran,
¢s ezek hatdsa még ma is fcifcdezheté a magyar konyhdn. A honfoglalds utdn is sok
hatas érte kulturankat: Tatdrok, Torokok, Osztrakok .... Sokszor nem is kell ezt a hatast
megszallashoz kotni, hanem politikai dontések is eredményezhették: kereszténység
felvétele, tatarjarasutanibetelepitések, kiralyaink kiilfoldikapcsolatai...
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1 | vingtéka

Ha vendéget fogadunk, akkor a lakdhelylinkre, de legaldbb a hazankra jellemzé bort
illik az étkezéshez, koszontéshez vagy a beszélgetéshez ajanlani. Ehhez otthon egy
kisebb borkészletet ajanlatos tartanunk, amit vinotékanak neveziink.

A bor a palackban tovdbb érik. Ezért az érési folyamatok ismerete sziikséges az
otthoni vinotéka kialakitdsahoz, fenntartasahoz.

Kornyezet

A vinotékaban tobb-kevesebb ideig kivanjuk borainkat tartani, igy a kedvezd taroldsi
korilmények igen fontosak. A borok ¢él6 anyagok és az érést befolyasold
paramétereknél targyalt modon fejlédnek tovabb a palackban is.

Ennek megfelelen a vinotékdanak stabilan alacsony hdémérséklettinek kell lennie.
Idedlis lenne a ,,pincehdmérséklet” (kb. 11-13 °C), de ez gyakran nem oldhaté meg. Ha
egy kicsit melegebb is a taroléhely, ligyeljiink arra, hogy a hdmérséklet minél stabilabb
legyen, mert a ho6tadgulas miatt valtozd térfogatd bor szinte szivattyuként miikodve
szivja, nyomja a levegdt a dugon keresztil. Ez kedvezdtlen oxidacids elvaltozdsokhoz
vezethet. Tobb levegd juthat a palackba, ha a dugd kiszarad, oOsszezsugorodik. Ezt
akaddlyozzuk meg a palackok fektetett tarolasaval.

A borok nem fénystabilok. Fokozottan igaz ez a vorés borokra és az oxidativan érlelt
id6s fehér borokra. Ilyenkor fokozottabb szinanyag kivalassal kell szdmolnunk.
Pezsg6knél Ujabban beszélnek a ,fény-iz”-r8l. Ezt az izt okozd vegyiiletek a fény
hatasara képz&dnek. Borainkat taroljuk lehetSleg sotét helyen, de mindenféleképpen a
direkt napfénytdl védetten.

Borok eltarthat6saga

A borok eltarthatdsagat a tarolasi kortilmények mellett Osszetételiik is meghatarozza.
Egy bor anndl tovabb tarthaté el, minél tobb benne az alkohol, a sav és a szarazanyag.
Ez utébbiban a cukortartalom is benne van.

Az alkohol egyértelmtien gatolja a mikrobioldgiai folyamatokat. Az érés soran a
savtartalom csokken. A savak egyrészt a bor élvezeti értékében jatszanak nagy szerepet,
masrészt az alacsony pH kedvez&en szabdlyozza a borban lejatszédo kémiai és bioldgiai
folyamatokat. A szarazanyagtartalom ugyancsak fontos a bor harmonidjanak
kialakitdsaban.

Altaldban egy reduktiv, Ude szdraz bort kevesebb ideig tudunk eltartani, mint egy
oxidativ édes bort. Ez nemcsak a bortipus fliggvénye, hanem az alapanyagé is, hiszen az
oxidativ kezelést sem birta volna a bor, ha az eltartasért felel§ paraméterei nem
megfelelSek.

Borkészlet

LehetSleg kevesebb borféleséget, de tételenként tobb palackot helyezziink el a
vinotékankban. Legsokrétiibbek a rozé és a szaraz fehér borok. Ezeket az aperitiftSl
kezdve a masodik fogdsig is tudjuk ajanlani a legtobb esetben. Voros bort is kell
tartanunk, mert féleg a mdsodik fogdsndl fordulnak el8 olyan ételek melyekhez
sziikséges. Esetleg az étkezést megkoronazd desszerthez érdemes valamilyen illatos,
¢desebb fehér bort tartanunk.

Ezekbdl a borokbdl tételenként legalabb 4 palack sziikséges. Egy a megismeréshez,
egy a kés6bbi ellendrzéshez, ismeret felfrissitéséhez, és persze legaldbb kett§ az
étkezésekhez, f6leg ha vendégeket fogadunk.

Kevesebb mennyiségre van sziikség pezsg6bdl, hiszen az a koszontések, tinnepek
itala. Hasonl6 alkalmakkor keriilhetnek el borkiilonlegességek, ritkasagok, melyekbdl
értékiik és egyediségiik miatt nem tartunkjelentdsebb mennyiséget.




9.2 Sz0l6- és mustkeszitmenvek a magvar népi taplalkozdsban

A szG616t nemcsak bornak, hanem nyersen fogyasztott gylimolcsnek, vagy mas
feldolgozott taplaléknak is hasznaljak. Sok ételben mint annak alkotérésze megjelenik a
szG16bogyo és akar a levele is.

$2615 eltarts )
2010 eltartasa Abra26.  Folaggatott fiirtok (Castello di

Legrégebben haszndlt ¢s a Verrazzano, Olaszorszig)
legegyszer(ibb eltartasi modszer a .

szGl6fiirtok felkotozése volt. Az
étkezésre szant, eltartani vald
szGl6ket altaldban Kisasszony nap
tajan (szeptember 8.) szedték meg,
hogy az érésben levé szGl6k
nehogy megrothadjanak. A sz616
nem utdéér6 (ellentétben az
almaval), igy érett allapotban kell
szedni. Vagy kis facsapokia
(furtakaszté)  aggattdk fel a
furtoket, vagy parosaval
Osszekotve logattdk le azokat egy
vizszintesen, vagy fiiggélegesen
elhelyezett rud két oldalan. (Abra 26.) Ennek hidanydban aggattdk a fiirtoket levdgott
kokényagra is, valamint gyakran teritették szalmara apadlason.

Hogy a kiszdradast késleltessék, a fiirtok kocsarya végére szirtak egy-egy
szGl8bogyodt, vagy a flrtoket tartalmazd szélévesszGt szurtak dinnyébe, sdrgarépaba,
vagy allitottak egy vizzel toltott kis edénybe.

Erre régen a Mézes fehér, Raksz6l6, Margit, Bajor, Harslevel(i, Balint, Fekete
kadarka fajtakat hasznaltak.

Szél6lekvar

A husos, kozepes vagy nagy bogyoju szGl6fajtakbdl (Kékoportd, Ezerjo, Toksz6ls
stb.) készitettek lekvart. Lassu tlizon, kevergetés kozben megrottyantottak, mig el nem

forrt a leve. Stri(bb szb16lekvar érdekében sutStokot és barackot is f6ztek bele.
Hasonldéan, mustbdl és siit6tokbdl is féztek lekvart.

Szdldbefdtt

Alsénémediben készitették TokszE16b4b1, azonban ez nem volt dltalanos, mert hamar
meglagyultak a bogydk, és sokszor nem lett elég édes a belfitt.

Mozsolya, mazsola

Tepsiben, a kenyérsiités utani meleg kemencében toppesztették a flirtoket, majd
cserépfazékba gyljtve lekototték. Szellds helyen taroltdk a mazsolasz8lGt, nehogy
megpenészedjen. Siiteménybe, lakodalmi kalacsba, maiéba, sz8l6rétesbe hasznaltak fel.

Csak magban szegény, Kkisbogydju fajtakbol készitették: CiganyszSlGbdl,
LencseszS16b4l.

. Savanyiisag

A ToOksz8l6bdl ecettel elrakva savanyusdgot is készitettek. A mdsodterméseket
(Szent Martoni szGl6flirtoket) kacsot, hajtasvéget (vitorlat) is felhasznéltak hozza. Az
tivegek aljara és tetejére nagy szS8lSleveleket raktak.
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E Szél6levél

;; Edes must

' Mustméz

alkalmaztak.

hosszii nyaku,

Fojtott must

Csak az utdbbi idGkben terjedt ¢l. Nem stiritéssel, har}Gm kénezéssel akadalyozzak
meg a must erjedését, igy halmazallapota véltozatlan. Ujabban szalicillel vagy Na-

benzoattal is tartdsitjak.

9.3 Tzegyertetésekalapelvei

Minden természethez kozeli folyamat a harmoénidn alapul, igy az izek egyeztetése is
az étkezés soran. Ez nem csak az egyes ételek Osszetev@inek, hanem az étel és italok
parositdsdra is igaz. Ennek szabdlyai komoly, az adott nép filozéfidjaval,hiedelmeivel is

kapcsolatbanlevé gyakranszimbolikusrendszer.

E A moldvai csangok szblGlevélbe rizses-husos tolteléket tekertek €s azt ugy f6zték
y; meg, mint mdshol a toltottkaposztat.

' Asszonyok és gyerekek fogyasztottdk a husvétig is eldlld édes mustot. Ez a forralds
[ utdn bestiritett, igen édes ital volt. Horddban, vagy tivegekben tdrolték tavaszig.

b Dél-Magyarorszdgon a torok héodoltsag €s a mohamedan vallds hatdsdra terjedt el.
f  Akkoriban pekmeznek nevezték.

A mustot dvatos melegités kozben harmadara, esetleg tizedére stiritették be. Fontos
volt, hogy oda ne kozmaljon, ne karamellizdloédjon. Ezt 4ltaldban egy ardnytalanul
sziik sz4ji, de kihasasodd, széles fenekd tivegben tdroltdk. A
készitéséhez, tarolasahoz sziikséges edényeket a vagyonleltarban is mindig feltiintették.

Cukor helyettesitésére, borjavitasra is hasznaltdk. Lehetett gyerekeknek kenyérre
kenve adni. Lekvarkészitésnél is felhasznaltdk. Sziiretel6knek tettek bele csip&spaprikat,
ami védte Sket a fel- és megfazastol. Népi gyogyaszatban kohogés és megfizas ellen is

Az azsiai filozofidk ot Gselemet és ennek megfelelden Ot alapizt kiilonboztetnek
meg.(Tablazat 18.)) Nem csak az adott iz, hanem annak szimbolikus jelentései is
fontosak az étkdzésben. A honfoglalds elstti idSkben a Hun tdrzsek, igy a Magyarok is
igy gondolkoztak. Bonyolitotta a helyzetet, hogy bizonyos ételféleségeknek egyes
helyeken sajat istenségiik volt (pl.: rizs). Ezért nem volt mindegy, hogy a térzs milyen
esemény eldtt mely isteneknek dldozzon, és azok hogy viszonyulnak egymdshoz. Az
étkezés egy gondosan felépitett aldozati szertartas volt.

Tablazat 18. Megfelelések és az ot elem tablazata az azsiai filozofiak alapjan

Elem Fa Tz Fold Fém Viz
iz Savanyu | Keserti Edes Csip8s Sés
Szag Avas Porkolt [llatos Rothadt Poshadt
Szin Zold Voros Sérga Fehér Kék
IdGjards | Szél Forrdség Nedvesség | Szdrazsag | Hideg
Folyamat | Sziiletés |Novekedés [|Atalakulds | Sziiret Raktédrozas
Evszak Tavasz | Nyar Kés6 nyar | Osz Tél

Eurdpai keresztény filozofidkban a négy dselem, és ennek megfelelden a négy alapiz
szerepel: Ttliz, Fold, Viz, Levegs - Keser(li, Edes, Sés, Savany.
A borok és ételek kozotti harmoénia megvaldsitasara két, alapvetéen az izekhez
kotédé szabaly van:
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9.3.1 Hasonlé izek egyeztetése

Savanykds ételeket savasabb borokkal és az édes iz felé hajlo ételeket magasabb
cukortartalmu borokkal egyeztetiink.

Savanyu ételekhez savas borok

Ha olyan ételeket fogyasztunk, amelyekben a savanyu izek hatdsajobban érvényesul
(savanyu kdposzta, édes-savanyu ételek), akkor a savanyu izre valo tolerancidnk megnd,
igy a kemény és éles savu borokat ldgyabbnak, kerekebbnek, kevésbé savasnak talaljuk.

Edes ételekhez édes borok

Edes ételeket fogyasztva az édes izkiiszobiink megemelkedik, igy kevésbé édesnek
¢rezzik a borokat is.

Paprikas ételekhez szaraz, testes fehér és vorosborok

A paprikas ételekben van egy kellemes, a pirospaprika izéhez kapcsolddd jellegzetes
kesernyésség. Emiatt a keserli izre vald érzékenységiink csokken. Egy szdraz, testes
fehér bornak, vagy csersavdus vorosbornak savai kesernyésnek tilinnek, tehat kivaldan
harmonizalnakpaprikasételekkel.

9.3.2 Ellentétes izek egyeztetése

Ebben az esetben ellentétes izeket llitunk szembe egymadssal (pl.: édes-sos, édes-
savanyu, édes-keser(i), oly mddon, hogy azok Uj Osszetett, harmonikus izhatasokat
valtsanak k1. Az édes iz a legalkalmasabb a harmonikus egyeztetésre a tobbi alapizzel.

Edes - savanyu izparositas

A kinai konyhdk egyik jellegzetessége ez a parositds. A kozépkori magyar konyha
szintén kedvelte az édes-savanyu izeket. Edes-savanyu éte.ekkel félédes és hatarozott
savtartalmu borok a legharmdnikusabbak.

Edes - sés izparositas

A skandinav ¢s az északi népek konyhdi kedvelik kiilondsen az édes-sds izhatdsokat.
A s0s izl ételekkel az édes és a félédes borok elényosek.

Edes - keserii izparositas

A kesernyés iz konnyen alkot dominans izhatast, mely szétrombolja a borok kellemes
izérzetét. Csak gyengén kesernyés ételeket tudunk megfelel§ harménidba hozni édes,
hatarozott savtartalmu borokkal, melyeknek esetleg van keser(i izkomponensiik.

Soés - savanyu izparositas

A sos iz kiemeli a savanykas izeket és kellemetlenné, durvava teszi azokat. Ezért sos
ételekkel ne igyunk erdsen savas borokat, mert kellemetlen fémes izhatast adhatnak.

Kesertii - savanyu izparositas

Tulzottan keserli és savanyu izparositas kellemetlentiil visszatetszd. Borral az
izhatasuk kiilonosen negativ.
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9.4 Bor kivdlasztdsa

A bor kivalasztasakor tobb szempontot kell egyszerre figyelembe venni.

7 2

- hely: Az adott vidékre, drszégra jellemzd ételt mindig hozzaill§ helyi borral kell

fogyasztani.
- alkalom: Ritka,

kiemelkedd

eseményhez kiilonleges,

egyedi bort érdemes

kivalasztani, mig egy egyszer(i fogyasztashoz nem érdemes borkiilonlegességeket
felszolgalni. Még a hangulat is befolydsolhatja a borvalasztast.
Néhany példa a borkivdlasztasara a Tablazat 19. -ben lathato.

Tablazat 19. Néhany ajanlat a bor kivalasztiasahoz

Mikor

Miért

Mit

Hideg napokon

Belsé melegitésre

Erlelt, voros oborokat vagy
forralt bort

Meleg nyari napokon

Felvidulni és faradtsagot
atvészelni

Friss, iide karakteres
esetleg szénsavtartalmu
borokat, froccsoket

Este televizidzas kozben

Napi fesziiltséget feloldani

Karakteres fehérborok, jo
mindgségi fliszerezett bor.

Viltozékony idGjarasnal

A jé kozérzet fokozdsdhoz

Roz¢ vagy siller borokat

A sikeres tizleti
targyaldsokhoz, vagy
merengd Orakon

Vidam, bensGséges 1égkor
kialakitdsa érdekében

Mindségi vorésborokat,
diszkrét illatu, hatarozott
zamatu, tajjellegl

fehérborokat
Ha j6 bardtok osszejonnek | A kedélyes hangulathoz, a | Fiatalabb vorosborokat,
gondatlan viddmsag fehérborokat
fokozasara
Holgy- és férfitarsasagban | Vidamhangulatot 1tlatos fehérborokat

teremteni, S ajo
szérakozast elGsegiteni

Ha férfiak egymas kozott
vannak

Targyilagos, Gszinte vitat
el@segiteni, megkonnyiteni

F18s, testes, karakteres,

magas mindségli dborokat.

Ha né6k egymas kozott
vannak

A koslékenység
fokozasara

Konnyt, illatos, lagy, édes
borokat, csemegeborokat,
lik6rborokat

Sziletésnap, névnap
alkalmdval

A jé hangulat fokozasara

Lagy, édes, illatos
fehérborokat

Eljegyzés, eskiivé esetén

A vendégek fogadasakor
méltd bevezetésként

Pezsg6t, mindségi
gyongyoz4 bort.

Unnepi étkezést
megieleléen kiegésziteni

[telfliggs.

Etkezés utdn az iinnepi
hangulatotatetépontig
emelni

Az étkezés sordn egyre
novekvd mindségl borok
sorat folytatni.

Kiilonosen megbecsiilt
vendég latogatdasakor

A vendég tiszteletére az
asztal fényét emelni

Kiilonleges mindségl,
kiilonleges dbort, esetleg
ezekbdl sorozat kostoldsa.

- tarsasdg: A tarsasdg vagy a diszvendég izlését kell alapul venni. Természetesen az
sem mellékes szempont, hogy mennyire tudjdk értékelni a borokat, mert ha nem
éreznek kulonbséget egy kevésbé kiilonleges és az altalunk felszolgdlt bor kozott,

7

akkor "dgyuval 16ttlink a verébre".
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- fogyasztas célja: Etkezéshez az adott fogashoz ill6 bort kell felszolgdlni, amely a
legtobb esetben nagyobb savtartalommal rendelkezik. Egy beszélgetésnél ezek a
borok esetleg irritdlhatndk a vendégek gyomrat, ezért ekkor iddsebb, érlelt, esetleg
kiilonleges borokat célszerli fogyasztani.

- gasztronémiai harmonia: Az étkezésben szerepld fogdsokhoz ill6, ahhoz
harmonizadlé borokat kell kivdlasztani. Természetesen egy étkezésnél nemcsak egy
bor jon szdmitdsba, hanem esetleg 3-4 is. Ennél tobbet nem érdemes egy étkezésen
beliil felszolgélni.

Az étel és bor pdrositdasakor fontos, hogy azok kiegészitsék egymadst és kozosen
nagyobb gasztrondmiai értéket képviseljenek. Minél izesebb, zamatosabb egy étel, annal
teljesebb izlinek kell lennie a kiséré bornak is. igy példdul a sonka vagy melegszendvics
mellé inkdbb konnytli vorosbor, a grillcsirkéhez viszont konny(i fehérbor, de a filiszeres
szarvasporkolt mellé finom, barsonyos Cabernet dbor illik.

Mir a rémaiak is vallottdk, hogy a fehérbort fehér, a vordsbort voros hussal a legjobb
fogyasztani. A legtobb halétel kissé furcsa izt ad vorosborral pdrositva, mig a
kellemesen savas, jol hiitott fehérbor jol egésziti ki a halhus izeit. Kivétel minden olyan
halétel, amelyet vorosborral, vagy paprikdval kell elkésziteni, igy a magyar haldszlé is.
A legtobb ember izlésében a marhahusbdl, barany-, vagy birkahusbdl késziilt ételek tul
zamatosak ahhoz, hogy valamilyen fehérbor versenyezhessen veliik, mig a vorosbor jol
kiegésziti a fogdsokat. Fontos szabdly, hogy az ételt mindig olyan borral kell
felszolgdlni, amilyet a készitésekor felhasznaltak.

Friss, szdraz pezsglk, széraz sherry, konnyli rozé és a nem tul idds tokaji szdraz
szamorodni szinte minden fogdshoz jol pdrosithatd, a dessz.rtek kivételével. Az ecetes
izli salatdkhoz, csokolddéhoz, tul tomény desszertekhez nem érdemes bort fogyasztani.

9.4.1 Borok az étkezés soran

Aperitif: Gyakran tomény italokat kindlnak étkezés él8it "étvagy-csinalonak". Ez
teljesen téves felfogds, hiszen a gyomorba Keriil§ sok alkohol a gyomor nydlkahartyajat
stresszeli, igy nemhogy novelné az emészténedvek termelését, hanem inkabb
megakaddlyozza azt. Aperitifnek tehat a gyomornedv termelést elGsegitd, alacsony
alkoholtartalmu, friss savakkal rendelkezd, esetleg kesernyés, fiiszeres iz(i, szdraz borok
felelnek meg. Példdul: friss tide szdaraz fehérborok, rozéborok, szdraz sherry, szaraz
szamorodni, szdraz fliszerezett borok (szdraz vermutok), szdraz pezsgé (francia szokas).

El6ételekhez konnyti, alacsony alkoholtartalmu, ¢élénk savi, szdraz, nem tul
jellegzetes szdaraz fehérborok harmonizalnak.

Levesekhez konnyt, kis alkoholtartalmu, ldgy, zamatos, fajtajelleges fehérborok
illenek. Kivételt képeznek a krémlevesek, amelyekhez szdraz szamorodni , vagy szdraz
sherry, valamint a bableves, amihez fliszeres vorosbor vald. Régi borasz szokds alapjan
,leves utdn jar a negyven csepp" szdraz tokaji borkiilonlegesség.

Tésztakhoz annak édességétSl fiiggden kell kivdlasztani a bort. Sos tésztakhoz
szdaraz, esetleg félszdraz, lide asztali fehér- vagy sillerbort, mig az édes tésztdkhoz
félédes, édes gombolyti, testes, tlizes fehérborokat, édes pezsgét fogyaszthatunk. Ha a
tészta csak koret, akkor a feltét hatdrozza meg a kivalasztandd bort.

" Sertéshiisokhoz a nem tul fliszeresekhez jellegzetes, élénkebb savli fehérborok
szolgdlhatdk fel. A sertésporkolthoz karakteresebb (pl.: Kadarka) borok, a flekkenhez,
rablohishoz a keményebb vorosborok (pl.: Kékfrankos, P.not noir), vagy fehérborok
(pl.: Ezerjo, Furmint, Juhfark), a kocsonydhoz kissé ldgyabb, de fliszeres fehérbor, a
toltott kdposztdhoz kemény, szdraz, mindségi fehérborok izlenek. A sonka legjobb
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kisér@je a konny(i voros- vagy rozébor. Malacsiilthéz kiemelkedd mindség(i, fehérbor
F illik (pl: Furmint, Kéknyelli, Chardonnay, Rajnai rizling).

Borjuhisokhoz fliszeres illatd, zamatos fehérborok illenek, de egyes
stilthisféleségek izeit jO1 egésziti ki egy konnyti, 1agy vorosbor.

vorosborokat fogyasztanak. Minél finomabb az elkészités moddja, annil finomabb
mindgségli vorosbort ajanlatos felszolgdlni hozza (pl.: Pinot noir, Merlot, Cabernet)

Birkahisokhoz alacsonyabb alkoholtartalmu, jellegzetes zamati, élénkebb savi
fehér. (pl.: Ezerj6, Furmint) vagy finom, de konnyebb vorosborok (pl.: Kadarka,
Kékoportd, Kékfrankos) illenek. Kivétel az iriicomb, amelyhez nehéz, jellegzetes,
szaraz, jO1 érezhet$ palackbukéju fehérbor megy a legjobban.

Szarnyashiisokhoz annak zsirossagatol, az étel elkészitési modjatol fliiggben fehér-
vagy voros-, konnyti vagy nehéz borok mind szamitasba johetnek. Sult csirkéhez, vagy
piritott kacsdhoz konnyti, tide jellegti, finom illatt fehérbor, vagy konnyti vorosbor (pl.:
Oportd, Kadarka), paprikds csirkéhez hatarozott karakter(i (pl.: Kékfrankos), libdhoz
keményebb, de fliszeres zamati szdraz fehérbor (pl.: Rajnai rizling, Harsleveld,
Chardonnay, Pinot blanc), gazdag madrtdssal készitett csirkéhez nem tul illatos
muskotalyos bor, vagy mds zamatos bor (pl.:Sziirkebarat) illik.

Halakhoz a régi mondds szerint "Atkozott a hal a harmadik vizben." Az egyszerlien
elkészitett halak konny(i, de mindségi, finom zamatt, szaraz fehérborokat (pl.:
Chardonnay, Olasz rizling, Rajnai rizling, Harslevel(i) kivinnak. Minél izesebben,
gazdagabban elkészitett a hal, annal testesebb, kiemelkedébb minGségli szaraz
fehérborokat kell adni hozza. Kivétel a haldaszlé, amely ha nem balatoni, akkor inkabb
tajjellegli vorosborral izlik. A tengeri ételekre szoktdk mondani "fehér a fehérrel".
Francidak szerint a tengeri halakat a legjobb Sauvignon blanc boraval felszolgalni.

Vadak koziil a "konnyebb iziiek" (facan, fiirj) konnyebb, élénkebb, "erds iz(i" vadak
(szarvas, &6z, vaddiszné, vadkacsa, vadliba) gazdagabb izli, zamatos vorosborokat
vonzanak.

Gombikhoz kissé nagyobb szesztartalmu, finom zamatu fehérborok (pl.: Harsleveld,
Cirfandli) valdk. Hirtelen siilt varganyahoz vagy csiperkéhez a konnyli, zamatos
vorosbor (pl.: Kadarka, Oportd) 161 hozzdsimul.

Sajtok ¢s a bor kapcsolata igen sokréti. Mivel a gasztrondmidban a borok és a sajtok
igen jol kiegészitik egymast, érdemes a f6bb sajttipusok alapjan vizsgalni a parositasok
lehet8ségeit.

A sajtok fontos eleme a s6. Befolydsolja az izOsszetételt, allagot, viztartalmat és az
érési folyamatokat. A kiegyensulyozottan és gyengén sés iz a sajtok egyik 6
iztulajdonsaga. A sés iz ersen savas borokkal kellemetlen fémes izhatdsokat vélthat ki,
ezért sajtokhoz ne valasszuk élénk savii, kemény borokat.

Pasztorizalttejbolérlelt sajtok: A nyers tejbdl érlelt sajtoktol eltéréen ez esetben
az aludttejet még érlelés elStt 60°C-ra melegitik. Kerék vagy malomkd alakt
sajtokrol van szé, mint a Comté. Az erjedés kovetkeztében lyukak képzSdnek a
sajtban, mint az Ementdli és a kis francia korong-sajtok esetében.

Elegans, kifinomult sava szdraz fehérborok és barsonyos, gomboly(i vorés borok
valok hozzajuk.

Marhahiisokhoz, baranyhisokhoz 4ltaldban barsonyos, zamatos, nemes




. Friss sajtok: 1de azok a sajtok tartoznak, melyek fiatalon, a feldolgozas utdn
b azonnal fogyasztanddk, és semmiféle érlelési folyamatnak nincsenek aldvetve.

Penészbevonatu lagysajtok: Ezek Kkifejezetten francia sajtok, kor, ovalis és
négyzet alakiiak. Némelyikiiknek, mint a Camembert-nek és a Brie-nek, fehér
penészgombakbol képzdott természetes kérgiik van. Mdsok, mint pl. a Munster és a
Pont 1'éveque, "mosott" kérglieck, narancssarga szinliek és természetesen erdteljes
illatuk van.

A fehér penészbevonatu sajtoknak kellemes friss gomba ize van, amihez szaraz
pezsgdk, széraz elegans savu fehérborok illenek a legjobban. A vordspenészes kérgli
sajtokhoz a szaraz, elegans fehérborokon kiviil nem tul csersavas voOrosborokat is
i ajanlhatunk.

13 Nyers tejbol érlelt sajtok: FEzeket a sajtokat érlelés elStt préselik a savd
eltavolitasa céljabol. igy jarnak el tobbek kozott a Cantal, a Saint Paulin vagy a
pireneusi sajtok esetében.

Penészes sajtok (kék sajtok): A vilagon Fra..ciaorszag rendelkezik a legtobbféle

g kék sajttal, melyre a belsejében jelenlévs kékes szinli penész jellemzd (ilyen a Bleu
d'Auvergne, a Bleu de Bresse, a Bleu des Caasses vagy a Roquefort, amely az g
: egyetlen, kiz4rélag juhtejbdl késziilt sajt.) ) N

! E sajtokban a tejzsir egy része glicerinné aiakult, mely jellegzetesen édeskes-

5 kesernyés izt alkot. Edes, erételjesen oxidalt fehérborok (szamorodni, aszu)

{ harmonizal velik a legjobban.

B Ty oo By nkﬂo'mlesztettsajtok: Egyéb sajtok olvasztasaval késziilnek, melyekhez tejet, vajat
o o vagy tejfolt adnak. Izesitetleniil, vagy kiilonféleképpen izesitve (metél6hagyma,
paprika, did, stb...) 1étezik, kiilon adagokban, vagy egészben.

" Kecskesajtok: Az a jellegzetes iz, melyet a keusketej ad a sajtoknak, egy kiilonallo
BE csalddot alakitott ki. A kecskesajtok gyakran érdekes formdban jelennek meg, mint
N pl. a Valen9, vagy a Saint Maure, mely tusko alaku.

RE Kecskesajtokban a sos izek a {6 izmeghatdrozok. A friss sajtokhoz szdraz, lagyabb
TR savu, elegdns fehérbort, az érett sajtokhoz karakteres, de nem tul csersavas vorosbort
adjunk.

Desszertekhez érdemes édes, illatos fehérboro.at, édes pezsglket, esetleg tlinnepi
alkalommal tokaji édes szamorodnit, aszut fogyasztani.

9.5 A bor felszolgdldsa

A borospincében fektetve tarolt palackot lehetSleg razas nélkiil kell felvinni a
fogyasztas helyszinére, mert a felrazds nem tesz jot semmilyen bortipusnak. Egy idds,
érlelt bornak természetes tiledéke képzddik. Ez neia hiba, de a vendég nem kivanja az
uledéket elfogyasztani, ezért célszerli a palackot szinte valtozatlan helyzetben
felszolgdlni. Ehhez kis kosarak (dekantdlé / tolidgetS kosar) éllnak rendelkezésre,
amelyekben a palack majdnem fekvS helyzetben szallithatd, tehetd az asztalra. (Abra
27.)

Egy id8s borospalackot nem szabad megtordln., mert a patindja fokozza a kordval
jaré misztériumot. Egy ardnylag fiatal bor palackjan levé por stb. csak a pince
tisztatalansdgdra utal, igy azt tisztitva kell az asztalra tenni.

A pincér bemutatja a bort. Beszél a termdhelyrdl, fajtarél, hagyomanyokrol,
technoldgidrol, évjaratrél és az adott bor kiilEnlegességeirdl, kozben cimkéjét
megmutatja.
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i takarja, akkor azt a palack szdja alatt
F legaldbb 3-5 mm-rel kdrbevagja egy erre a

'- kupakvagd célszerszammal, igy a dugd

kosar

célra szolgdld késsel (italoskés) vagy

izlésesen feltarhatd, és késébb a bor nem
kerul érintkezésbe a csomagoléanyaggal.
Egyes kupakokon ezt megkonnyitd
nyitdszalag van. Ezutdn megtorli egy tiszta
fehér kendSvel a dugd felszinét ¢és
kornyékét. A dugéhuzé behajtasdnadl
vigyazni kell arra, hogy a spird'jane flrja 4t
a dugdt, mert esetleg annak egy darabja
beleeshet a borba. Persze egyes dugdhuzok
muikodési elve miatt ez nem tarthatd be
maradéktalanul. A legtobb  dugbéhuzo
csavaros vagy emelds rendsz-rrel lehetévé teszi a dugd erdlkodés nélkiili huzdsat.
Amikor a dugé mar majdnem ! iszabadult a palackbdl, akkor a pukkand hang elkeriilése
érdekében kézzel célszerti befeiezni a miiveletet.

A pincér a palack szajat Gjr- megtoroli egy kendével, majd a dugd hengeres oldaldval
az esetleg ottmaradt kendO:z .0szoket eltavolitia. Ha mégis kerilt dugdszemcse a
palackba, akkor azt egy hataro :ott mozdulattal, kevés bort kilttyintve a "dugdpoharba”
tavolitja el. Ezutdin megszago!ia a dugdt, mert mar a dugd rossz szaga is utalhat arra,
hogy a bor hibas. Ebben az esetben diszkréten megkdstolja a bort, és sziikség esetén egy
masik palackot hoz ugyanabbdl a tételbdl. Ha
a dugé rendben van, akkor azt ellenSrzésre
atadja a rendel§ személynek, aki bdlintdssal Abra 28
helybenhagyhatja a dontést. i

Id6s, tiledékes bort ekkor sziikség szerint
dekantdl a pincér. Egy specidlis alakil edénybe
(dekanterbe vagy karaffe) gyert}faléng felett
onti &t a bort csobogds nélkiil. (Abra 28) A
gyertyaldng fényében ellenérzi, hogy a
palackbdl ne keriiljon &t az uledék. Ehhez a
palack nyakat takaré6 csomagoldanyagot
teljesen el kell tavolitan:a. A tovabbi
toltéseket a dekanterbdl végzi

El6szor a rendel§ szem<ly pohardba tolt
egy koéstoldsra elegend6 mennyiséget, amit az
elbiral, hogy felszolgdlhatd-e. A birdlat alatt a
pincér diszkréten varakozik, akar tobb percet
is. A rendel§ személy  bolintdssal
engedélyezheti a bor toltését az asztaltdrsasag
tobbi tagjanak is. Kis asztaltarsasdg esetén
el6szor a diszvendég, majd az idSsebb
holgyek, fiatalabb holgyek, idGsebb férfiak,
fiatalabb férfiak és végiil a rendelést leadd
személy pohardba kell tolteni. Nagyobb
tarsasdg esetén a rendel§ személytdl
valamilyen irdnyban (&ltaldban jobbra
haladva) sorba kell kitolteni az italt, igy
korbeérve, az 6 poharaba toltenek utoljara.

A toltést mindig az adott személy széke mogiil jobb kézzel, jobbrdl kell elvégezni. A
pincér folyamatosan ligyel arra, hogy a cimke jél 1athato legyen.

Dekantaléas
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Az liveg testét kell megfogni gy, hogy a mutatoujj az iiveg szdja felé mutatva
simuljon a palackra. Toltéskor a palack ne 1it6djon a pohdrhoz. A palack elemelésekor a
pincér egy csavaré mozdulattal "megtekeri" azt, igy az utolsd csepp nem cseppen le,
hanem elfut a palack szdjan. Szoktak még fehér kenddbdl a palack nyakara "gallért"
tenni, hogy az esetleg lefolyd cseppeket felitassa, vagy a pincér bal kezében levs fehér
kenddvel idénként megtorli az tiveg nyakat.

Nem vendéglaté helyen a hazigazda latja el a pincér és a rendelS személy szerepét is,
igy a stiteményekkel ellentétben a bort § koéstolja meg elGszor. Nem engedheti meg
magdanak, hogy hibas bort szolgaljon fel vendégeinek.

Dekantdlni nemcsak 1iledékes, hanem egy szellGztetésre szoruld bor esetén is
célszerti. Londoni elit klubokban régen a pezsgSt is dekantaltdk, hogy veszitsen
szénsavtartalmabol. S6t egy villa szerli eszkozt ("swizzle stick") is haszndltak a
buborékok kikeverésére.

A pezsg$ bontasakor a féliat, vagy fémkupakot a dugdt rogzité kosarrdl teljesen
eltavolitja a felszolgdld, hasonldan izlésesen, mint a borndl. A palackot kissé megdonti,
hogy a pezsgd feliilete nagyobb legyen, igy tobb CO, tdvozhat el hirtelen és nem fog
annyira felhabozni, mintha allitva bontotta volna. Egyik kézzel a dugdt stabilan
rogzitve, masik kézzel meglazitja a dugdt rogzitG kosarat. Majd az elillané gazt
Ovatosan, lassan elengedve a dugét és a kosarat egylitt, pukkanas nélkiil engedi ki a
palack szajabodl.

Toltéskor, a bortdl eltéréen, esetleg célszerli megdonteni a poharat, igy kevésbé
habzik fel benne a pezsgd. Ha erre nincs mod, akkor eldszor kisebb mennyiséget kell
tolteni, és a habzas csokkenésekor fejezni be. Ha a palack aljan a "benyomds" mélyebb,
akkor a palackot ugy is meg lehet fogni, hogy négy ujjon a testét tartjuk, és a
hiivejkujjata "benyomadsba" helyezve rogzitjiik.

Csak annyi pezsgét célszerti bontani, amit az alkalommal el is fogyaszt a tarsasag,
mert a Kinyitott palackbdl a szénsav eltavozik, igy az ital élvezeti értéke csokken.

Pezsgbket angol klubokban szoktak egy rovid, tompa-€élli karddal is kinyitni. A
felszolgald a palackot maga elé tartja szajaval tavolabb, és egy erdteljes rézsutos titéssel
leliti a palack nyakanak végét. Ez a bontis nem nevezhet§ diszkrétnek, de nagyon
latvanyos. igy a "cascade" toltést szoktdk megkezdeni. A poharakat gula alakban
egymasra rakjak tobb "emeletben" egyre kevesebb poharat igy, hogy a tetején mar csak
egy pohdr legyen. Ebbe toltik a majd a pezsgSt, ami tulcsordul és tolti tovabb az alatta
levé szint poharait egészen az aljaig.

Port6i borok palackjainak nyakat néhol tiizesitett vas érintésével pattintottdk el. A
dugdba behajtottak a dugdhuzot, majd a forrd vasat ugy érintették a palack nyakdhoz,
hogy a dugd kozepének vonaldaban pattanjon el. igy a dugd alsé része meggatolta az
uvegszilankok borbajutasat, de a lepattant résszel konnyen eltavolithatd lett.

Ha a sherryt hordébdl toltik, akkor egy hosszd, rugalmas nyeld, henger alaku
eszkozzel merik ki az akonanyilason keresztiil. A virtudz toltogetSk a fejiik felett tartva
ezt a specialis "merdkanalat” toltik meg a poha{;akat.

Pincében a késtolandd mintat a hordobdl lopdval vessziik ki, majd abbdl toltjiik a
poharakba is. .




' A lopq szivényildsat befogva, a lopo szarat, ATy Kiiathosz
ugy szurjuk a borba, hogy az csak a hordd
akonanyilasdnak veliink szemben 1évé alsé
részét érinse. A lopot kb. félig teleszivjuk
borral és a szivokat ismét befogjuk. A lopodt
kihtzzuk a borbdl annyira, hogy a szar vége a
bor szinéig érjen. A lopot korben Kkissé
meghimbdljuk, hogy a bor beliil kioblitse. A
szivokat  szabaddd téve az  Oblitébort
kozvetleniil a bor felszine ala engedjiik.
Ezutin lehetdleg a hordd kozepéig szirjuk le
¢s a kivant mennyiséget szivjuk fel. A
szivonyilast bezarjuk. A lopdt kihtdzzuk a
hordébdl és a masik keziink k6zépsé ujjanak
els6 percével elzarjuk a lopd  szarit.
Kozvetlentll elzdrds elStt kevés bort telijes  Kiiathosz fembél vagy égetett agyagbol
sugarban még a horddba eresztiink, hogy késziilt egyfilil, serlegformaji, ldbas
légbuborékok ne keriilhessenek a borba. A vagy lib nélkuli edény Féleg lakomdk
hordébal kiemelt lopé szarat a tdbbi ujjunkkal alkalmdval - mentésre hasendlidk
koruloleljik ugy, mintha irdéeszkozt tartanank

keziinkben. Ezutan a lop6t a vallra és a nyakhoz timasztva kozel fiiggbleges helyzetben
tartjuk. Poharba - habzasmentesen - ugy kell engedni a bort, hogy a szar nyildsat befogd
kozépsS ujjat kicsit magunk felé gorditve engediink utat a bornak. igy a bor az ujj
oldalat érinti, a kormot nem "mossa bele".

Tele hordébdl kisebb mennyiségli borminta kivételére szolgdl az livegbdSl késziilt
szardlopo. Hengeres teste par deciliter firtartalmi. Mintavételkor a lopdt beszurjak az
akonanyildson keresztiil a borba, mely a kozlekedd edények torvénye szerint tolti meg a
lop6t. A fels@ szdjnyildsat befogjdk és az eszkozt kiemelik a horddbol. A lopd iiriilését a
befogd ujjal szabdlyozzdk. Eurdpdban sokkal ismertebb mint ndlunk hasznélatos (szivd)

lopd.

A bor élvezeti termék, valamint a legenddk szerint is azért jott 1étre, hogy az emberek
élvezetét szolgalja. Ha valaki nem talal benne élvezetet, nem kivan tobbet fogyasztani,
akkor nem szabad ,tukmalni", kellemetlen helyzetbe hozni. Elég ha a vendég egy
ujjmozdulattal jelzi, hogy elég az éppen Kkitoltott mennyiség, vagy nem is kér a
poharaba. Tiszteletben kell tartani a dontését, de az UJabb toltésekkor diszkréten fel kell

neki ajanlani az italt.

9.6 A bor fogvasztisa

A fogyasztasi szokasok a korok és a helyek szerint is i1gen nagy valtozatossigot

mutatnak.
Romulus torvényei szerint néknek és 13 év alatti férfiaknak tilos volt a

borfogyasztas.
A gOrogok az ékor kezdetén csak ,,vegyitve" (vizzel higitva) fogyasztottak boraikat.
A hazigazda szabta meg a keverési aranyt, igy a hangulatot tudta szabalyozni.
TObb vegyitési javaslat maradt rank: Anakreon: 1 bor + 2 viz, mdsok: 2 bor + 5 viz.
Eubulusz: "Csak hdrom kehellyel keverek a mértékletességhez: - egyet, az elsét az
egészségért, a mdsodikat a szerelemért, élvezetért, a harmadikat aludni."
Napjainkban is vegyitiink borokat tobbnyire szénsavas vizzel. (Tablazat 20.)
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Tablazat 20. Napjaink szénsavas vizzel vegyitett borai

Név Bor (cl) | Szoda (cl)
kisfroccs 10 10
nagyfroccs 20 10
hosszulépés 10 20
hiazmester 30 20
vicehdzmester 20 30

A vegyitd-edénybdl egy merSkanalhoz, vagy hosszu nyéllel ellatott korséhoz hasonld
eszkozzel - kiiathosz '(Abra 29.) - meritették tele poharaikat. Tipikus pohartipusaik
voltak a kantharosz (Abra 30.) és a kiilix (Abra 31.) valamint az ivokiirt, a ,,.rhiiton”
(Abra 32.).

Kedvelt szérakozésuk volt a ,,kottabosz” jaték. Ez abbdl allt, hogy a pamlagon oldalt
fekve a pohdrbdl az utolsd kortyot célba lottyintették. A cél lehetett vizes edényben
uszkald edény, amit el kellett sullyeszteni, mérleg serpenydje, ami megtelve lebillent és
fejbevagott egy kis szobrot. Idénként nem Iottyintették, hanem kopték a bort.

Késdbb terjedni kezdett a szkita fogyasztasi mod: tisztan ittdk boraikat. Eleinte
barbaroknak tekintették Gket, de lassan elterjedt.

Zsido ifjak csak férfikoruk elérése utan ihattak bort. Fogyasztdsi szokdsaikat vallasi

torvényeik szabdlyozzdk. Unnepekkor 4ldast - ,Kidust” - kell mondaniuk az
elfogyasztandé borra.

A portdi bor ivasanak ceremodnidja abbdl all, hogy a palack csak jobbrdl balra
haladhat az asztal koriil. Ha a palack nalunk van és a téliink jobbra 1l személy szeretne
tolteni a poharaba, akkor meg kell varnia, mig a palack korbeér.

A kozépkor elejétsl a XIII. szazadig arisztokratikus élvezet volt a nehezebb édes
borok fogyasztdsa. Az elSkelS férfiak lefekvés elStt egy pohdr un. Hypokratesi bort
(fliszerezett, édes, alkoholban gazdag) fogyasztottak.

Lovagvarakban boroskupaval koszontotték és bucsuztattak a vendéget.

Régi angol borfogyasztdsi szokds a ,szeretetpohar” (lowing-cup). A hdazigazda a
vendéget egy pohar borral fogadta, és a hata mogott allt, amig az a bort elfogyasztotta.
Ez aztjelentette, hogy a hazigazda védelmét élvezi.

Eredete arra vezethetd vissza, hogy a régi kétkezes kupakbdl ivé ember mindkét keze
le van foglalva, s6t nem is lat, mert a kehely eltakarja arcat. Ezt a kiszolgaltatott
helyzetet sok gyilkos ki is hasznalta. Ezért annak idején készitettek livegalju kupakat is.
A hazigazda ezért ,,védelmezi" vendégét.

Etkezésnél ez a szokds mas formdban jelentkezett. A soron kovetkezd fogyasztd elé
tette a kupat a jobb oldali szomszédja és leemelte a tetejét, mikozben a bal oldali
szomszéd a hata mogé allt amig az ivott. A jobb oldali szomszéd visszatette a kupa
fedelét, majd a fogyaszté a bal oldali szomszédja elé tette. igy haladt a bor korbe.

Unnepélyes alkalmakkor gyakran mondanak tdsztot (toast = piritott kenyér, piritos).
Valészintlileg onnan ered, hogy a koszontést monddénak a borospoharaba piritds
darabokat tettek, melyet a bor elfogyasztasa utan meg kell ennie.

iy

L 4

e




Borivoknak valo tizparancsolat:

. Bort soha ne igyal éhgyomorra.

Borivas ¢l6tt ne egyél édes ételeket.

Mindig 1égy flgyelem'mel a bor h6mérsékletére.

Ugyelj a palackos bor kupakjdnak helyes felbontdsara, tiszta kendgvel torold meg*
a palack nyilasat.
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5. Abort mindig lassan igyad.

6. Apro kortyokban élvezd a bort.

7. Nemes fajbort soha ne keverj vizzel.

8. Tarts mértéket a borivasban.

910 Jobban izlik a bor, ha eszel valami ,,hozz4 illGt".

. Barmikor, mieldtt bort iszol, egy pillanatra gondolj mindig arra, hogy mennyi .j .
faradsdgos, verejtékes munka van ebben a pohdmyl nediiben.

Abra 30. Kantharosz I

y

Kantharosz: égetett  agyagbol vagy Jémbdl .
késziilt serleg formdju ivoedény két follel és ‘
tobbnyire magas talppal.  Dioniiszosz  szent ‘
edénye volt. Az ie VI és V. sz.-ban
Garogorszagban széles korben ismert volt, de
mdr a miikénéi korbol is ismert. Ujabb nézetek
szerint az edény/orma Itdlidbol szdrmazik, s
valosziniileg az etruszk kereskedelem révén érte
el a gorog teriileteket.

Abra 31. Kilix

Kiilix: fémbdl vagy égetett agyagbdl készilt
ivotdl, mely foleg az ie. VI-V sz.-ban volt
haszndlatos. Két fiillel elldtott lapos teste 1OMOT:
hosszura nyiijtott ldbon dllt, belsd és kiilso részet
tobbnyire figura lisan diszitették.
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Abra 32. Ivokiirt ("rhiiton"
Sint-Jorisgilde 1566)

"

Rhiiton  (gorog: ivokiirt): jfémbol, égetett
agyaghol  késziilt, tobbnyire tolcsér alakii
dldozati vagy ivoedény, amelyet olykor dllat-
vagy emberfej formajuralakitottak ki, s nyakkal
és follel ldattak el.

A koccintds szerepét, kialakulasat, hangulatat taldn egy monda szemlélteti a
legjobban: .

Az érzékszervek Dioniiszosz eléjdrultak, hogy dicsoitsékot, mert a bor - Dioniiszosz
teremtménye - oly csoddlatos. A szem gyonyorkédhet a szinében, az orr érezheti
csoddlatos illatdt, a nyelv érezhetifinom izeit, a bér tapinhatjaselymes anyagdt. A fol ’
elkiilontilve dllt a tobbiektdl. Diontiszosz meg is kérdezte, hogy mi a baja.

- Az osszes tobbi érzékszerv részesiil valamilyen modon a bor dltal nyujtott
gyonyorokbol, de nekem semmi sem jutott. - felelte a fol. Erre Dioniiszosz rendeletet
hozott:

- Ha egy viddm tdarsasdg, jo kedvvel, finom bort késziil inni, akkor a poharak
koccintdsakor keletkezd finom, csengd hang legyen hivatott megtisztelni a folét, és
bevezetni afogyasztds gyonyoreit.

A fogyasztasi h6mérséklet esetleg 2-3 °C-al alacsonyabb mint a kdstolasi héfok, mert
az ital tobb id&t tolt a poharban és ezalatt melegszik. A Mennyiség kicsit tobb lehet,
hogy ne kelljen allandéan toltogetni. Mindkét szempontnal kivételt képez a Cognac.

9.7 Viselkedés borkostolon, borbemutaton:

Gyakran el6fordul, hogy egy termel$ (vagy mds) meghiv egy tarsasigot amolyan
borkéstoléra, borbemutatora. Nagyon jo hangulat alakulhat ki egy ilyen tobbé-kevésbé
szakmai késtolon is.

Altaldnos menetrend szerint a bemutatast a kostoldsi sornak megfelelSen vezeti le a
hazigazda. A sorozat végén a ,,Szent Janos aldas" (,,bucsupohar") kovetkezik. Ekkor a
bemutatott mintdk koziil mindenki kaphat még egy poharkaval. Ennek legenddja Szent
Janos boralddasahoz kotddik. A borivok tizparancsolata alapjan ez az a pohar, amivel
megemlékeznek a szSl6t termelS és a bort készitd munkasrdl, megkoszoni a tarsasag a
kostolast a hazigazddnak. Ez a ,,kotott" program vége.

A kostolas alatt bizonyos szabalyokat illik betartani:

- Ne dohdnyozzunk, ne ragozzunk a kostold ideje alatt, barhol is legyen az.

_- Addig nem szabad megkdstolni az éppen kitoltott bort, amig a bemutatd személy
fel nem szdlitja ra a tarsasagot. .

- Mindig maradjon a poharunkban egy kortynyi, amig az adott borrdl beszéliink,
mert esetleg valaki észrevétele miatt tijra meg kell kdstolnunk.
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Soha ne adjuk oda a nekiink kitoltott bort mdsnak, ontsuk ki a kiontdbe, ha nem
kivanjuk elfogyasztani.

A kiontSben levd folyadékot ne prébaljuk elfogyasztani, ne is emlitsiink ilyet. Ez
olyan lenne, minha a szemetesbdl akarnank étkezni.

Illetlenség a bort el nem fogadni. Ilyenkor vagy a kostolo eldtt kozoljuk a
problémankat (gyogyszer szedés, gépjarmii vezetés) a hdzigazddval, vagy
kérjunk keveset a poharunkba €s a kiontébe ontsuk majd ki. Természetesen
nézziilk meg a szinét és szagoljuk is meg.

A visszakdstolds elStt ne koccintsunk, ne koszontgessiik egymast.

Mindig figyeljiink oda a borrdl szélé személyre.

Mindig reagdljunk a borra. A bor megkoveteli, hogy szdljanak rola, de legaldbb
a hdzigazddra vetett elismerd pillantéssal jelezni illik, hogy értékeljiik a bort. A
legnagyobb illetlenség, ha a bort ,,nem vessziik észre".

Akdrmilyen is a bor, valami jét kell taldlni benne, azt kell megemliteni, a
problémakat csak akkor mondjuk meg, ha a hazigazda nyomatékosan felszolit ra.
A visszakostolds pohardaval koszontsiik a hdzigazdankat, és koszonjik meg a
kostolét.

Ne vegyiink el semmilyen ételt, ,ragcsalnivalot”. Csak a hazigazda altal
felszolgalt ételeket, italokat fogyasszuk.

Pincében ne kopogtassuk a horddkat. Ez olyan, mintha a bef6tteket mérném le a
vendéglatém kamréjdban, vagy a pénztarcdjaban lev§ pénzt szimolndm meg. Az
egyik legnagyobb illetlenség.

Ha az italhoz valamilyen ételt fogyasztunk, akkor ne szemeteljiink, ne
morzsaljunk, mert a legaprébb maradékon is kdros mikroorganizmusok
szaporodhatnak el, amelyek gondot okozhatnak a pincében.
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10. Avilag 16 bortermd vidékei, alkoholos italai,

A fontosabb statisztikai adatok utdn a f6bb bortermeld orszagokat vessziik sorra.
Magyarorszag foldrajzi helyzete és valoszinli EU csatlakozdsa miatt el6szor azokat az
orszagokat ismertetjiik, amelyek valdszintileg tagtarsaink lesznek, majd a tobbi eurdpai,

illetve mas kontinenseken taldlhatd orszag koveti roviden.

10.1 Fontosabb statisztikai adatok

A f6bb bortermel§ orszagok szGl6termd teriilete a Tablazat 21.-ben, a bortermelése a
Tablazat 22.-ben lathat6. Mivel a borfogyasztds Eurdpdban a legnagyobb, ezért az EU
tagallamok fogyasztasi statisztikdja kiilonosen fontos szamunkra. (Tdblazat 23.)

Tablazat 21. Szdl6termo teriiletek a vilaigban 1996-ban

Orszag Tertlet Orszag Tertlet
[ezer ha] [ezer ha]

Afrika: . | Ocednia:
Dél-Afrika 105.60 |Ausztrédlia 80.50
Algéria 77.25 | Uj-Zéland 8.20

Marokko 47.93 | Europa:

Tunézia 27.63 | Spanyolorszig 1123.30
Amerika: Olaszorszag 922.41
USA (csak Kalifornia) 263.46 | Franciaorszag 917.09
Argentina 210.63 | Portugdlia 259.48
Chile 116.16 | Romdnia 255.94
Brazilia 60.20 {Ukrajna 148.20
Mexikd 47.00 | Gorogorszag 132.22
Peru 11.66 | Hungary 130.93
Uruguay 9.43 | Bulgéria 106.99
Kanada 7.16 ] Németorszag 105.00
Azsia: Jugoszlavia / Montenegrd 85.67
Japan 23.40 |Ausztria 51.68
Ciprus 20.14 |Szlovék koztdrsasag 26.74
Izrael 5.60 |Cseh koztarsasag 12.85
Sviéjc 14.89
Luxemburg 1.35




10.2.2 Fontosabb bor vidék ek

Abra 33.

Olaszor szag borvidékei megyéek szerint

Abruzzo

Basilicata

Calabria

Campania

Emilia Romagna
Friuli-Venezia Giulia
Lazio

Liguria

Lombardia

10. March e

©O~NOUHWNE

11

J3.
4.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

Molise
Piedmont

Puglia
Sardinia

Scily

Trentino-Alto Adige - Siidtirol
Tuscany

Umbria

Valled'Aosta

Veneto
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Olaszorszdg borvidékek bemutatdsa a megyénként csoportositott DOC / DOCG
termdShelyek kapcsdn torténik.

10.2.2.1 Abruzzo

Montepulciano d’ Abruzzo

Egy régi kialudt vulkdn oldalkatlandban fekvé varost Ovez$ borvidék. Nemes
vorosboraikat 2-4 évig érlelik. Fehérborsz8l-fajtaik: Malvasia del chianti,
Trebiano toscano. VorosborszS8ld-fajtaik: Prugnolo gentile (Sangiovese grosso),
Canaiolo nero.

10.2.2.2 Basilicata

Agliancio del Vulture

Ez az Aglianico fajtabol kézsiult bor egyike Olaszorszdg legfinomabb,
legkomplexebb vOros borainak. Mélyszinli, flustos szeder illatu. Magas
csersavtartalma érlelésre alkalmassa teszi.

Fem”

10.2.2.3 EmiliaRomagna

Lambrusco

Borai a kereskedelemben nagyrészt édesitett, enyhén szénsavas voOrds, rozé és
fehér borok. Az eredeti ,bennsziilott" borok mélyvorosek, tiditéen szdrazak,
erételjesek, gylimolcsaromajuak. Fiatalon, hiisen fogyasztandd.

10.2.2.4_Friuli-Venezia Giulia

Collio és Colli Orientalidel Friuli

Kiilonlegesen aromatikus, intenziv gyiimblcsaromaji, karakteres Pinot bianco,
Pinot grigio, Sauvignon blanc, Tocai friulano fehér és nem kevésbé j6 Cabernet
sauvignon ¢s Merlot voros borokat termelnek.

10.2.2.5 Lazgio .

Frascati

Roma helyi bora ha jé, akkor zamatos, tartalmas, egyébként csak fiatalon
fogyaszthatd, vékony, valtozé mindségli. Ezen a terlleten volt taldlhaté egykor
Lucullus palotdja, a hires-hirhedt lucullusi lakomdk szinhelye.

Est! Est! Est! Montefiascone

E borvidék a neve miatt keril emlitésre. A hagyomany szerint, a jo borokért
talan tulsagosan is rajongé Johannes Fugger német preldtus még a kozépkorban
Rémaéba utazott, és eldre kiildte szolgajat a j6 borok folderitésére. A szolga - ha jo
bort taldlt - a vendégfogadd ajtajara krétaval folirta: ,,Est!" (,,Van!" Marmint jo
bor.) Montefiascone-ba érve a bort olyan kittindnek taldlta, hogy elragadtatisdban
haromszor is folirta: ,,Est! Est! Est!”. A preldtus hasonlé médon vélekedett a bor

mindségérdl, és haldlra itta magat. Ott temették el a varoska domjaban. Féleg
fehér bort termelne Trebiano fajtabol.
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10.2.2.6 __Lombardia

Franciacorta

Olaszorszég legjobb champagne-tipusu pezsgdit itt készitik, de kivdlé voros és
fehérborokat is termelnek.

Lugana

Ezen a Garda t6tdl délre ess teriileten kivalo, kilonleges fehérborok teremnek.

10.2.2.7 Piedmont

Asti DOCG, Moscato d’ Asti DOCG

Innen szdrmazik a ,,Spumante” édes, muskotdlyos, mustbél erjesztett pezsgd.
{ Nevezetes még a Barbera sz616fajtabol nyert vords bora is, valamint a kornyék
- szamos vermutbora.

Barbaresco DOCG és Barolo DOCG

g A Nebiolo (vords) fajtabdél hagyomdanyosan fiatal kordban ,,ihatatlanul” magas
3 csersavtartalmi borokat készitenek, amelyek éretten (legaldbb négy év utdan)
' parfimdsenillatosak, teltek, testesek.

10.2.2.8 Sicily

Marsala

Szicilia legismertebb bora, mely a Cattarato, a Grillo és az Inzolia
sz616fajtakbol késziil. Kivdld, szdraz, oOsszetett, animdlis és idds sherry-re
emlékeztetd aromaju csemegebor. Egyes kategoridi lehetnek édesitettek is.

10.2.2.9 Trentino-AltoAdise - Siidtirol

Alto Adise

Olaszorszdg eme hideg, hegyes szeglete Ausztria hataran van. A 19 (f6leg
fehér) sz616fajtajukbdl konnyl, aromadus fajtaborokat allitanak el§ (Chardonnay,
Pinot blanc, Tramini, Rajnai rizling). Sotét, gyimolcsaromdju, a végén kesert-
csokolddé érzettel rendelkezd voros bort készitenek a Lagrein Dunkel és a
Teroldego Rotalianofajtakbol.

10.2.2.10 Tuscany

Chianti DOCG

Az Osszes bor féleg a Sangiovese (vOrosborsz6l6-) fajtabdl késziil, kissé
0sszehuzé karakterrel. Két nagy stilus figyelhet§ meg:
- a konnyebb, fiatalabb friss gylimOlcsaromaji, ami gyakran szalmafonatos
fiasco-ban keriil a forgalomba,
- ¢és a komolyabb, dragabb stilus, amelynek mély izei vannak és 2 - 4 évig
kell érlelni a nem-Riserva és legaldbb 4 évig a Riserva borokat. A legtobb
koziiliik a Chianti Classico tertiletrdl szarmazik.
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A borvidéken beliil elhatdroltak egy Florence (Firenze) és Siena kozott
elhelyezkedd korzetet, amit Chianti Classico néven neveznek. Ezen a torténelmi
kozponti teriileten taldlhatod termeldk arisztokratikus nevei gyakran a Renaissance-
bol ismerdsek. A borok cimkéin fekete kakas (gallo nero) lathat6. Szinte minden
bort barrique-olnak.

A masik fontos korzet neve Chianti Rufina, ahonnan ugyancsak csticsminGségli
borok szdrmaznak.

Brunello di Montalcino DOCG

Brunello a Tuscan neve a Sangiovese vOrosborszGl§-fajtanak, amit Montalino
tertileten termelnek Siena-tol délre. Ez gazdag, sotét, tomény vords bor (a Chianti-
tol nehezebb, csersavdisabb), hosszan érlelt fahorddban (gyakran barrique), ami
utdn még 5 - 10 évet érik palackban.

A Rosso di Montalcino l4gy, szilvaaromadju fiatalabb valtozata a Brunello di
Montalcino-nak.

Vernacciadi San Gimignano DOCG

Di6 aromdju és mézezett vagy gyakrabban tiszta, citromaromdju és nyilt
Tuscan bor Vernaccia sz616bdl. Fiatalon fogyasztandd.

Ving Nobile di Montepulciano DOCG

A Sangiovese (vorosborszSlé-fajta) alapu bordnak stilusa a Chianti elegancidja
¢s a Brunello di Montalcino ereje kozé tehetd, de mindsége ingadozo.

A Rosso di Montepulciano a fiatalabb, konnyebb véltozata a Vino Nobile di
Montepulciano-nak.

10.2.2.11 Veneto

Soave

Valdszintlileg Olaszorszdg legismertebb fehérbortermé helye. F§ fajtdi a
Garganega és a Trebiano. A Chianti-hoz hasonléan érlelt borok. A borvidék
A szivébdl (Soave Classico) gylimolcs és did aromédju, nagy borok szdrmaznak.

: ] Természetes desszertbort is készitenek Recioto di Soave néven.

Valpolicella

Megtaldlhato itt a konny(, egyszer(, fiatalon fogyasztand boroktdl a tomény,
édes, a portdihoz hasonlé Recioto della Valpolicella és a hasonldan koncentrdlt
szdraz, voros Amarone della Valpolicella borokig szinte minden kategdria. (Az
utobbi két bor szaritott sz616bA1 késziil.)
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10.3 Franciaorszdg

10.3.1 Borminé’ségi kategdridk:

¢ Mindségi bor
« Apellation d'Origine Contrélée (AC.AOC)

Ellendrzott szarmazashely megnevezés. Ez kategoria lefedi Franciaorszag

fébb borvidékeit, és folyamatosan gyarapodik. A hét legfontosabb kitétel:

1. Fold: sz8l6termesztésre alkalmas talaj (aprélékosan definialt),

2. Szdléfajta: az adott kornyezetben hagyomdanyosan alkalmasnak tartott
fajta,

3. Alkoholtartalom: a bor el kell hogy érjen egy minimalis (vagy
maximalis) természetes alkoholtartalmat,

4. Termésmennyiség: a termésmennyiség nem lehet tobb egy limitnél,

5. Termesztéstechnolégia: elSirt metszésmod, tltetvénystirtiség

6. Borkészitési technologia: minden bornak van sajit szabdlyzdsa

7. Bormindsités: kostolds, analizis

« Vin Délimité de Qualité Supérieure (VDOS)

Lehatarolt termd&helyii kiilonleges mindségli bor. Ez a kategdria
megszlinében van. Nem Kertil bele tobb bor a Vin de Pays kategdriabdl, és a
benne levéket pedig folyamatosan atsoroljak a AC kategdriaba.

e Asztali bor
*  Vin dePavs

Tertileti meghatarozast ad az alapvetd boroknak. Hasonlit az AC

kategoriara, de rugalmasabb a termésmennyiség és a fajtak tekintetében.
«  Vin deTable

Nincs mindségellendrzés az alapvet§d kozonséges egészségligyi

szabalyozason kivul. Korilbeliil azonos aron, jo italok.

A borvidékek tobbségén a termdhelyet is kategoriakba soroljak. Ezek a legmagasabb
fel6l a kovetkezdk: Premier Cm, Deuxiéme Cru, Troisiéme Cru, Quatriéeme Cru,
Cinquiéme Cru.

Az eredetvédelem legkisebb egysége a Chdteau (ejtsd: ,saté”, kastély). Ez az
eredetvédelem kapcsdn a birtokhoz tartozé tltetvényt, és a pincészetet is jelenti. Sokszor
semmiféle kastélyhoz hasonlé épiilet nincs a kornyéken.
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10.3.2 Fontosabb borvidékek

2 Abra 34. Franciaorszig eredetmegnevezéssel rendelkez6 bortermd vidékei

Alsace (Elzdsz)
Beaujolais
Bordeaux
Bourgogne
Champagne
Corsica
Langedoc-Roussillon
Provence

Jura

10. Savoié

11. Sud-Ouest
12.V.al de Loire

13. Vallée du Rhone

g

A LN

L

o NS

10.3.2.1 Alsace (Elzdsz)

Teriilet: 13 000 ha
Bortermelés: 1 000 000 hl

F6 szélofajtak:

Fehér: Gewurztraminer (Fliszeres tramini), Tokay - Pinot gris (Sziirkebarat), Riesling
(Rajnai rizling), Muscat d’Alsace, Sylvaner, Pinot blanc.

Elzasz egyike Franciaorszag azon ritka vidékeinek, ahol a borokon altaldban fel van
tuntetve az elnevezésen tul a szGl6fajta neve is, amelybdl késziilt. Ha tobb sz6l6fajta
boranak hézasitdsaval késziil egy termék, akkor ,,Edelzwicker”-nek nevezik.

Némely fajtabol pezsgst is készitenek, ami a ,,Crémant d’'Alsace” AOC névre
jogosult.

A legjobb teriileteket ,,Alsace Grand Cm" névvel illetik. A szabdlyzds szerint 50
ilyen hely van.




10.3.2.2 Beaujolais

Teriilet: 22 000 ha
Bortermelés: e 1300000 hl

F6 szélofajtak:
Voros: Gamay
Az AOC borok majdnem 100%-a vorosbor.
Magyarorszigon a ,,bozsolé” név alatt az err8l a borvidékrél szdrmazé primérbort

ismerik inkdabb. A primdrborokat torvényileg a sziiretet évében november hdnap
harmadik csiitortokétdl kezdve lehet fogyasztani.

. 10.3.2.3 Bordeaux

Teriilet: (AOC) 95 000 ha
Bortermelés: 4 000 000 hl

Fo szolofajtak:

Fehér: Muscadelle, Sauvignonblanc, Semillon.

Voros: Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Merlot, Malbec, és kevés Petit verdot,
Carmenére.

Alapvet8en vorosbortermé vidék, de a vildg egyik legdragabb fehérbora is innen
keriil ki.

Meédeoc és Graves

A leghiresebb vorosbortermd teriiletek a Premier Cru kategéridba tartoznak:
Chateau Lafite-Rothschild, Chiteau Latour, Chdateau Margoux, Chdteau Mouton-
Rothschild, Chdteau Haut-Brion (Graves).

Fehér bort sokkal kevesebbet készitenek. Ezek kozott likGrborokat is taldlhatunk. A
leghiresebb fehérbortermd teriilet Sawmternes, ahol a Tokaji asziihoz hasonldé bort
allitanak el8. Sauternes legkiemelkedSbb teriilete (Grand Premier Cru): Chdteau

d’Yquem.

10.3.2.4 Bourgogne
Teriilet: 22 000 ha

Ezen a borvidéken ot kategdriat kiilonboztetnek meg az AOC borok kozott a sz616
eredete és mindsége alapjan

o Borvidékre utalé elnevezések pl.: Bourgogne, Bourgogne Passe-tout-grains,
Bourgogne Aligoté ..

e  Borvidéken beliili, pontosabban meghatirozott terméhelyre utalé
elnevezések pl.: Bourgogne Irancy ...

J Kozségnévre utal6 elnevezések pl.: Nuits-Saint-Georges, Gevrey-Chambertin

¢  Elsérendi termésre (Premier Cru) utal6 elnevezések: bizonyos diil6k
(climats) talajadottsagok és bormindségiiknek koszonhetGen osztalyozhatdk
els6rend(l terméstinek. Itt a kozség megjelolése mellett a bor nevét is feltiintetik.
PL: Chambolle-Musigny Les Amoureuses, Aloxe-Corton Les Maréchaudes ...
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o Kiemelked6 termésre (Grand Crus) utal6 elitevezések: Ezek valoban
kivételes adottsagu sz6l6teriiletekrdl szarmazd igen hires borok. Onmagéban a
neviik elegendd megjelolésiikre, és teljesen kiilonallé EllenGrzott
Eredetmegnevezést alkotnak. PL: Chambertin, Montrachet, Clos-de-Vougeot ...

Chablis
Teriilet: 2 400 ha

Chardonnay sz616fajtabol négy AOC kategoériat kiillonboztetnek meg:

Chablis Grand Cru (5 000 hl): Hét diil§ szSlGje tartozik ide: Vaudésir, les
Preuses, les Clos, Grenouilles, Bougros, Valmur, Blanchots.

e  Chablis Premier Cru (40 000 hl): Ezek a borok majdnem olyan kivalo
mindségliek, mint az el6z§ kategdridban emlitettek. Ide tobb diil§ tartozik. Pl.:
Mont de Milieu, Montée de Tonnere, Fourchaume ...

e  Chablis (80 000 hl): Ezek a borok 2-3 éves korukra érik el teljes fejlettségiiket.
Petit Chablis (10 000 hl): Fiatalon fogyaszthatd, ¢lénk, kellemes borok.

Készitenek még bort Aligoté és Sauvignon blanc sz$16fajtabol is VDQS borokat. Az
itt  késziilt pezsg§ cimkéjén feltiintethet6 az AOC ,Crémant de Bourgogne"”
megnevezés.

Egveb bourgogne-i korzetek

A Bourgogne borvidék mas korzetei kevésbé fontosak a szimunkra, ezért azok csak
egy Osszefoglald tabldzatban kertlilnek ismertetésre. (Tablazat 24.)

Tablazat 24. Egyéb bourgogne-i korzetek

Korzet Tertilet [ha] [ Bortermelés [hl] F§ sz8l6fajtdk
Céte d'Or 11 000 400 000 Fehér: Chardonnay
Voros: Pinotnoir
Céte Chalonnaise 1 000 50 000 Fehér:Chardonnay,Aligoté
Voros: Pinot noir, Gamay
Macon-vidék 4 500 250 000 Voros: Gamay

10.3.2.5 Champagne

Teriilet: 26 000 ha
Bortermelés: 1 900 000 hl

Fé szaolofajtak:

Fehér: Chardonnay
Voros: Pinot noir, Pinot Meunier

Ez a borvidék a pezsglgyartasarol hiresiilt el. A ,,Champagne” név védett, csak az
innen szdrmazé pezsgdk viselhetik. Kétféle pezsgd késziil. , blanc de blancs” (,,fehér a
fehérbdl", f6leg Chardonnaz -b6l) és a ,,blanc de noirs™ (,,fehér a feketébdl", Pinot noir,
Pinot Meunier fajtakbol).

Nem csak pezsgét, hanem AOC bort is készitenek ezen a borvidéken Coteaux
champenois néven.
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10.3.2.6 Corsica

Teriilet: 12 000 ha
Bortermelés: (AOC) 70 000 hl

Fo szélofajtak:
Fehér: Vermentino, Russula Bianca (Ugni blanc)
Voros: Nielluccio, Sciacarello, Grenache noir, Syrah, Cinsaut

Valoszintileg a kereszténység eldtti gorog telepesek honositottak meg a szSlSkulturat,
igy a szigeten a szSlStermesztés tobbezer éves multra tekint vissza. A talajadottsdgok, a
klima és az eredeti sz6l6fajtak azon tényezSk, melyek eredményeként kitliné mindségi
borok teremnek itt minden évben.

10.3.2.7 Languedoc-Roussillon
Teriilet: 380 000 ha

Fé6 szélofajtak:

Fehér: Bourboulenc, Clairette, Grenache blanc, Maccabeu, Muscat |} petits grains
Voros: Grenache noir, Mourvl .dre, Syrah, Carignan, Cinsaut

Franciaorszag legkiterjedtebb borvidéke. Nagyrészt asztali és tdjborokat termelnek
itt, de hires csemegeborairol és kitling minéségi borokat 1s produkal.

A Collioure Grenache noir fajtabol készil, igen testes, tlizes, nagy bor, de
mennyiségileg erGsen korlatozott.

A Fiilop Agost kiralyig nyulik vissza a torténete a Fitou bornak. AlapvetSen
Carignan ¢és Grenache valamint néhdny helyi fajtdbdl nyerik. Nehéz, rubintvoros bor,
mely kilenc hdénapos érlelés el5tt nem hozhaté forgalomba.

Tobb, mint kétezer éve 1éteznek a Corbil_lres-iszG516k. Féleg testes, voros borok.

Természetes csemegeborok

Nanyuls, Banyuls Grand Cru a tengerre néz§ teraszokon termesztett Grenache noir-
bél késziilnek.

Rivesaltes, Muscat de Rivesaltes borokat Aude megye déli részén és Pyrénées -
Orientales megye kavicsos talajan termesztik. -

A Maury napégette, sziklas talaju szdSlSteriiletekrSl szarmazd, a Grenache noir
szGl6fajtabdl késziilt természetes voros csemegebor.

10.3.2.8 Provence
Teriilet: 116 000 ha

F6 szélofajtak:

Fehér: Clairette, Rolle, Ugniblanc, Sémiiion
Voros: Grenache noir, Cinsaut, Mourvldre, Tibouren, Carignan, Syrah, Cabernet
sauvignon

Franciaorszag legrégibb borvidéke. A borok 70%-a rozé, 20%-a voros, 10%-a pedig
fehér.
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10.3.2.9 Jura

Teriilet: 1 500 ha
Bortermelés: (AOC) 60 000 hl

F6 szolofajtak:

Fehér: Savagnin, Chardonnay
Voros: Trousseau, Poulsard, Pinot noir

Ezen a borvidéken a teljes borvalasztékot elSallitjak: fehér, rozé, voros bor, pezsgd,
sargabor, szalmabor.
A két kiilonleges bortipus:

*  Sdrgabor. Savagnin fajtabdl késziil. A szokdsos erjesztés utdn, toltogetés nélkil
dszkoljak élesztShartya alatt. Az érlelés igen lassu legalabb 6 év.

*  Szalmabor. A termést felaggatva, vagy szalmara Kkiteritve aszaljak, igy a
cukortartalma betoményedik. Ezt préselve, erjesztve igen magas alkoholtartalmu
bor késziil.

10.3.2.10 Savdié

Teriilet: 1 500 ha
Bortermelés: (AOC) 100 000 h1

F6 szolofajtak:

Fehér: Altesse (Roussette), Aligoté, Chasselas, Jacquére, Chardonnay, Molette, Gringet.
Voros: Mondeuse, Gamay, Persan, Joubertin, Pinot noir.

10.3.2.11 Sud-Ouest

Teriilet: (AOC) 16 000 ha
Bortermelés: ? hl
Bergerac

F6 szélofajtak:

Fehér: Muscadelle, Semillon, Sauvignon.
Voros: Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Merlot, Malbec.

Monbazillac egy igen elismert, nagy fehér likSrbor, jellegzetes mézillattal.

Cahors

F6 szolofajtak:

Voros: Cot (legfontosabb), Tannat, Merlot.




Gaillac

Fé szélofajtak:

Fehér: Mauzac, Len de I’El, Muscadelle.
Voros: Duras, Fer Servadou, Gamay.

A kornyék pezsgbje Guaillac Mousseux néven keriil forgalomba.

10.3.2.12 _Valde Loire
A Loire volgyében elhelyezkedd teriiletek tartoznak ide.

Nantes
Teriilet: 11 000 ha
Bortermelés: - 660 000 hl

F6 szolofajtak:
Fehér: Muscadet, Gros plant.
A Muscadet fajtat kordn sziiretelik, lassan erjesztik és seprérdl palackozzak

(palackozasig nem fejtik). A gyors palackozas meg@rzi a bor frissességét, lideségét,
szénsav tartalmat. Primdrként kertil forgalomba.

Anjou
Teriilet: (AOC) 3 500 ha
Bortermelés: 820 000 hl

Fé szdlofajtak:

Fehér: Chenin blanc (Pineau de la Loire), kevesebb Chardonnay, Sauvignon.
Voros: Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Gamay, Grolleau (roz¢).

A voros, rozé és fehérborokon tul ismert fehér likérborokat is készitenek. Ezek
zoldes 4arnyalatil, aranysdrga borok, amelyeket nemesen rothadt sz6l6bSl nyernek:
Coteaux du Layon, Bonnezeaux, Quarts-de-Chaume.

Az itt készilt pezsgbket AOC Saumur és Crémant de Loire néven hozzak

forgalomba.

Touraine
Teriilet: 10 000ha
Bortermelés: 500 000 hl

Fé6 szélofajtak:

Fehér: Cheninblanc (Pineau de la Loire), Sauvignon.
Voros: Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Gamay, Cot, Grolleau, Pineau d'Aunis.
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Pouilly-Sur-Loire és_Sancerre

Teriilet: 2 200 ha
Bortermelés: 160 000 hl

F6 szélofajtak:

Fehér: Sauvignon, Chasselas.
Voros: Pinot noir. .

10.3.2.13 Valléedu Rhone

Teriilet: 58 000 ha
Bortermelés: (AOC) 3 000 000 hl

A_szarazfoldiCotes _du_ Rhone

F6 szdlofajtak:

Fehér: Marsaimé, Roussanne, Yiognier
Voros: Syrah

E vidék nagyhirli borokat add sz4616tdbldi nem csupan fajtadsszetételiikben, de
meglehetdsen kemény éghajlati és foldrajzi adottsagaikban is azonosak. A Condrieu, a
Cornas vagy a hires Hermitage dombok egyarant meredek lejti kizdrdlag teraszosan

mivelhetk. Ezek a sz8l6k tehat a Rhéne folyé partjan huzédé hegyoldalakon
taldlhaték. Talajuk granit és pala.

A_débvidéki Cotes du Rhone

F6 szélofajtak:

Fehér: Picpoul, Bourboulenc, Clairette
Voros: Grenache noir, Syrah, MourvLidre, Cinsaut

Ebben a foldrajzi zondban a foly6 két partjdnak talaja jelentdsen eltér. A jobb part
talaja homok, meszes homokk$ aprd kavicsokkal. Itt kivdld vords €s rozé borokat
termelnek. Két legfontosabb boruk a Tavel (Franciaorszdg elsG szamu rozébora) és a
Lirac. .

A bal parton magas alkoholtartalmi, mélyszinli voros borokat termelnek. Ritkasag itt
a fehér Chdateaunuf -du - Pape, amely kellemes, illatos bor.




x 10.4_Spanvolorszde
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10.4.1 Bormindségi kategorik;

Denominacion de origen. ,
e  MinGségi bor
« _Denominacion de Origen (DO) !
Nagyjabol a francia AC kategéridnak felel meg. Terlletenként
meghatdrozzak a mindségellenGrzés paramétereit pl.: termésmennyiség,
szGl6fajta.
+  Denominacion de OrigenCalificada (DOC)
Ez egy magasabb minGséget takaré kategéria, amibe a nagy

A hagyomannyal rendelkez6 magas mindségli borok tartoznak. Az elSirasok #
b szigorubbak, amibe beletartozik az érzékszervi biralat is.

e Agsztali bor
*  _Vino de laTierra (VdIT)

Az ide sorolt borok a DO kategdridval nem rendelkezd borvidékekrdl
szarmaznak, de a termG@helyre jellemzGek. Legaldbb a 60%-dnak a megjelolt
terliletrdl kell szarmaznia. A francia Vinde Pays kategéridnak felel meg.

«  Vino Comarcal(VC)

Ez a kovetkezd, alsobb kategdria. A termelSk felirhatjdk az évjaratot a
cimkére.

*  _Vino de Mesa (VAM)

Ezek a borok nem meghatdrozott terméhelyrdl, vagy kiilonb6z4
borvidékekrdl szarmazo szS16bdl késziilnek. Evjérat nincs feltlintetve.
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10.4.2 Fontosabb borvidékek

Abra 35.

§9%NQM%MNN

Spanyolorszig eredetmegnevezéssel rendelkez6 bortermd vidékei

£

Baleari szigetek
)

22

6
c{,? Palma de Mallorca
o
Alella
Alicante
Almansa

Ampurdan-Costa Brava
Bierzo

Binissalem

Bullas

Culatayud

Campo de Borja
Cari rena
Chacolide Vizeaya
Chacoli de Guetaria
Cigales

Conca de Barberad
Condado de Huelvu
Costers del Segre

" +Cordoba
*Seville

Canary szigetek

20 34 215
4 ﬂ
¢ 71O
Santa Cruz de Tenerife

17.  Jerez-Xéres-Sherry, 31

Manzanilla Sarlicar 32.

de Barrameda 33.
18. Jumilla 34.
19. La Mancha 35.
20. La Pdlma 36.
21. Lanzarote 37.
22. Malaga 36.
23. Meéntrida 39
24.  Montilla-Moriles 40.
25. Navarra 4].
26. Pen edés 42.
27. Priorato 43.
28. Rias Baixas 44.
29.  Ribeiro 45.
30.

Ribera del Duero

Barceclona

Ridja
Rueda
Somontano
Tucoronte
Tarragona
Terra Alta
Toro
Utiel-Requena
Valdeorras
Valdepe as
Valencia
Vinosde Madrid
Ycoden-Daute-Isora
Yecla
Cava




Tablazat 25. Spanyol borvidékek legfontosabb adatai folyovolgyek szerint

csoportositva
f _ D.O.C.név [ Teriilet [ha] | Bortermelés |hl}
Min ho vilgye:
Bierzo 3 400 210000
4 Valdeorras 1 500 48 165
i Ribeira Sacra 1200 25000
Monterrei 2 650 - 129 900
o Ribeiro 3000 180 300
' Rias Baixas : 1 768 64 303
Ebro volgye:
Ridja 47 192 2 000 000
Navarra 15316 550 000
Campo de Borja 6 952 177 800
Caril ena 20512 474 000
Calatayud 7300 170 000
® Somontano 1 827 70 000
Costers del Segre 3 700 150 000
Conca de Barbera - 8 652 37 000
Terra Alta 10 800 400 000
Priorato 1756 66 000
Tarragona 10 394 575 000
Noya vilgye:
Pened!_s 23 281 1 700 000
Cava  sparkling wine  Metodo 31 897 1 900 000
tradicional
Guadalquivir vilgye:
Jerez / Manzanilla 10 581 845 000
Huelva 7 000 399 980
T Genil volgye:
E Montilla-Moriles 10 630 620 000
: 1 Malaga 890 49 000
T Guadiana vilgye:
La Mancha 50 000 1 500 000
Valdepel as 30 546 850 000
Ribera del Guadiana 97 254 1045 000
Uj borvidék. Az adatok becsiiltek.
Tajo voilgye:
Vinos de Madrid 12 765 320 000
Méntrida 13376 110 000
Duero Valley:
Ribera del Duero 11200 261 230
Cigales 2 655 35000
Rueda 5732 140 000
Toro 3 000 30 330
Segura & Vinalopovilgye:
Bullas 2 600 34 100
Jumilla 42 463 490 000
Yecla 7 000 80 000
Alicante 13 159 326 357
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Tdbldzar 25. folytatasa

D.O.C.név [ Teriilet [ha] [ Bortermelés [hl]
Turia & Jucar volgye:
Almansa 7 600 120 000
Utiel-Requena 39619 1047 115
Valencia 16 149 625 000
Tengerhez kozel, nem folyovolgyben:
Alella 560 20 000
Ampurdan (Empurdd-Costa Brava 2 690 90 150
Chacoli de Guetaria 55 5450
(Getariako Txakolina)
Chacoiide Vizcaya 60 5500
(Bizkaiko Txakolina)
Binissalem 270 7 500
El Hierro 508 7 850
Lanzarote 2 000 52 200
LaPdlma 563 7 900
Tacoronte-Acentejo 995 11 500
Valié de la Orotava 998 15 500
Y coden-Daute-Isora 1 060 16 400
Valié de Gliimar 4 000 ?
Abona ? 7

10.4.2.1 Cava

Engedélyezett szolofajtak:

Fehér: Macabeo (Viura), Parellada,
Subirat (Malvasia Riojana), Xarel-
lo és Chardonnay

Voros: Garnacha Tinta és Monsatrell

Cava névvel illetik a legtobb
hagyomadanyos eljardssal készitett
spanyol pezsgbt. Féleg az északi,
,,hidegebb" borvidékeken készitik.
Gyakran f6ld, gyokér vagy almamag
aromajl, egyhangu.

A ,,cava” sz spanyolul pincétjelent.

10.4.2.2 Cos ters del S egre

Engedélyezett szélofajtak:

Fehér: Macabeo, Parellada, Xarel-lo,
Chardonnay és Garnacha Blanca

Voros: Garnacha, Ull de Llebre
(Tempranillo), Cabernet
Sauvignon, Merlot, Monastrell,
Trepat, és

Mazue!a (Caril ena)

Tipikus borok:

Sima, gazdag vords-, j6 fehérborok és
Cava -k teremnek itt. Engedélyezett az
ontozés.
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10.4.2.3 Jerez-Xéres-Sherry,
Manzanilla Senlucar de
Barrameda o

Engedélyezett sz6lofajtak:

Fehér: Palomino de Jerez, Palomino
Fino (Listdn), Moscatel, és Pedro
Ximénez.

Tipikus borok:
Manzanilla, Sherry; Cream Sherry

10.4.2.4 Jumilla

Engedélyezett sz6lofajtak:

Fehér: Merseguera, Airén és Pedro
Ximénez

Voros: Garnacha Tintorera, Monastrell
és Cencibel (Tempranillo)

Tipikus borok:

Magas alkoholtartalmu  voros-  és
rozéborok.

10.4.2.5 La Mancha

Engedélyezett szolofajtak:

Fehér: Airén, Pardillo, Verdoncho és
Mabaceo

Voros: Cencibel, Moravia, Garnacha és
Cabernet Sauvignon

Tipikus borok:

Asztali fehérborok; voros fa]tdborok.

10.4.2.6 Madlaga

Engedélyezett szélofajtak:

Fehér: Moscatel és Pedro Ximénez

Tipikus borok:

Desszert borok: ,,Malaga" - Moscatel
és Pedro Ximénez.

10.4.2.7 Montilla-Moriles

Engedélyezett szélofajtak:

Fehér: Airén, Baladi, Moscatel, és
Pedro Ximénez

Tipikus borok:

Sherry; Ruedo - nem érlelt erdsitett
fehérbor; Pedro Ximenex - nagyon
sotét és édes.

Régebben a  borokat a Jerez-be
széallitottak, ahol sherryt készitettek
beldliik. Innen ered az Amontillado
sherrytipus neve.

10.4.2.8 Navarra

Engedélyezett szélofajtak:

Voros: Garnacha, Tempranillo, Merlot,
Cabernet-Sauvignon, és Graciano

Fehér: Viura, Moscatel, Chardonnay, és
Malvasia

Tipikus borok:

Asztali Garnacha rozék; voros és rozé
fajtaborok; asztali vorosborok. 54%
voros, 38% rozé, és 8% fehér bor.

10.4.2.9 Penedés

Engedélyezett szélofajtak:

Voros: Garnacha, Cariliena, UH de
Llebra (Tempranillo), Samso,
Monastrell, és Cabernet
Sauvignon

Fehér: Macabeo, Xarel-lo, Parellada, és
Subrnat Parent

Tipikus borok:

Asztali  vorosborok -  benszilott
szGl6fajtak és Cabernet sauvignon;
fehérborok - konnytek,
gylimdlcszamatiak; Cava - "bubbly"
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10.4.2.10 Priorato

Engedélyezett szGlfajtak:

Fehér: Garnacha Blanca, Macabeo és
Pedro Ximénez

Voros: GarnachaTinta, Garnacha
Peluda, és Mazuela

Tipikus borok:

Asztali  vOrosborok; fehér- és
rozéborok.

10.4.2.11 Rias Baixas

Engedélyezett szdlofajtak:

Fehér: Albarilo, Treixadura, Loureira,
CailLo Blanco, és Torrontés.
Voros: Cail!o Tinto, Souson, Espadeiro,

¢és Brancellao.

Tipikus borok:

AlbariUo (100%); Blanco
Monovarietal (85%-ban egy fajta);
vorosborok; fehérborok (V. de Salnés,
C. de Tea, El Rosal).

10.4.2.12 Ribera del Duero

Engedélyezett szgléfajtak:

Voros: Tempranillo (Tinto Fino or
Tinto del Pais), Garnacha, Albillo,
¢és (where already established) -

Cabernet Sauvignon, Malbec, és Merlot

Tipikus borok:

Asztali vorosborok - Crianza, Reserva
és Gran Reserva; fiatal vorosborok -
"Sin Crianza".
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10.4.2.13 Rioia

Korzetek:  Ridja Baja, Ridja Alta, és
Ridja Alavesa

Engedélyezett szdlofajtak:

Voros: Tempranillo, Garnacha,
Graciano, és Mazuelo
Fehér: Viura, Malvasia Riojana, és

Garnacha Blanca

Tipikus borok:

Asztali vorosborok - Crianza, Reserva
és Gran Reserva; fiatal vorosborok -
"Sin Crianza" vagy "Vino del Allo";
konnyt vorosborok - "Clarete”; Rozék
- a termelés 10%-a; fehérborok - a
termelés 10%-a.

Talan az egyik leghiresebb spanyol

vorosborvidék, mely mara a
legnagyobb is.

10.4.2.14 Rueda

Engedélyezett sz6l6fajtak:

Fehér: Verdejo, Palomino, Viura, és
Cabernet Blanc

Tipikus borok:

Asztali fehérborok - a termelés 49%-a
Verdejo fajta.

10.4.2.15 Somontano

Engedélyezett szé6lofajtak:

Voros: Moristel, Tempranillo, Garnacha
Tinta, Parreleta, és Cabernet-
Sauvignon

Fehér: Macabeo, Garnacha Blanca,
Alcalion, Chardonnay

Tipikus borok:

Mindgségi voros- és fehérborok.
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10.4.2.16 _Toro

Engedélyezett szolofajtak:

Fehér: Malvasia és Verdejo

Voros: Tinta de Tore (Tempranillo) és
Garnacha

Tipikus borok:

Erds, sotét, vorosborok; aromas
Malvasia fehérborok.

10.4.2.17 ValdepeTlas

Engedélyezett sz6léfajtak:
Voros: Cencibel (Tempranillo)
Fehér: Blanca Airén

Tipikus borok:

Asztali és mindségi  vOrosborok;
asztali fehér- és rozéborok.

10.4.2.18 Valencia

Engedélyezett szolofajtak:

Fehér: Macabeo, Malvasia, Merseguera,
Moscatel de Alejandria, Pedro
Ximénez, Planta Fina de Pedralba,
Planta Nova, és Tortosi

Voros: Garnacha, Monsatrell,
Tempranillo, Tintorera, és

Forcallat
Tipikus borok:
Asztali vorosborok; fehér- és
rozéborok; Moscatel desszert
fehérborok.
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10.5 Németorszdg

10.5.1 Borminéségi kategoriak;

A német torvény nem tesz kiilonbséget a termdéhelyek mindsége kozott, inkabb az
érettség foka és a technoldgia a meghatirozé. A must cukortartalmat Oechsle-ben mérik.
(Ha 1 1 viz sdlya 1000g, a musté pl.: 1100g akkor ez 100° Oechsle.) Minden mindgségi
kategériaban rogzitve van a minimalis cukortartalom, ami borvidékenként valtozhat.

e Deutscher Tafelwein
Asztali bor.
e Landwein
A francia Vin de Pays kategoridanak felel meg. Asztali borok csoportjaba
sorolando.
e  Qualititswein bestimmter Anbaugebiete (QbA)
Meghatarozott termdéhelyrél szarmazé minéségi bor. A mustjavitds
cukorral megengedett, ha természetesen kevés képz8dott az érés soran.
¢ Qualitatsvvein mit Priadikat (QmP)
Kiilonleges tulajdonsdgokkal rendelkez6 mindségi bor. Erési fokozat
szerint 6 alkategdriat kiilonitettek el.
«  Kabinett
Erett sz816b61 késziil. A legtobb konnyti, és az alkoholtartalom 7%-ig is

lemehet.
» Spa'tlese
Késdén sziiretelt sz816bd1 késziil.
* _Auslese

Késén sziiretelt sz616 vdlogatott fiirtjeibdl késziil. Némelyik bor Botrytis-
szel fert6zott sz816bdl késziil, ezek édesek. Van néhédny szdraz is.
» Beerenauslese
Nemesen-rothadt sz816 egyenként valogatott bogydibdl késziil. Nagyon
édes borok.
- Trockenbeerenauslese
A tuléréstSl oOsszetoppedt bogydkat kivalogatva késziil. Erdsen édes.
Ritkan kaphatd.
- Eiswein
Egészséges, természetesen fagyott sz616t préselve késziil.
¢ Qualititswein garantierten Ursprungslage (QbU)
Uj kategdria. A sz8l6 100%-a, és az édestartalék (ha hasznéltdk) a
cimkén feltlintetett tertiletrsl szarmazik.
e FEinzellage
Egy iiltetvény. Legaldbb 2.2 ha tertiletti.
¢ Grosslage
Einzellage csoport. Nagyobb homogén teriiletet jelent.
¢ Bereich

Még nagyobb teriilet. Gyakran koOzigazgatasi hatarok hataroljak. A
borvidék jellemzd karakterére utalhat.
e Anbaugebiet
Borvidék.




10.5.2 Fontosabb borvidékek

Abra 36.

Németorszag eredetmegnevezéssel rendelkezé bortermd vidékei

NS RAN LN~

Ahr

Baden

Frankén

Hessische Bergstrasse
Mittelrhein
Mosel-Saar-Ruwer
Nahe

10.

1
12
13

Pfalz
Rheingau
Rheinhessen
Suale-Unstrut
Sachsen

Wiirttemberg
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10.5.2.1 Ahr
Teriilet: 632 ha

F6 fajtak:
52% Spatburgunder (Pinot Noir)
18% Portugieser (Kékoporto)

9% Riesling
11% Miiller Thurgau (Rizlingszilvani)

Eurépa legészakibb borvidéke.
Féleg vorosborokat termelnek, amelyek
fakdk, konnytiek, gylimolcsaromajuak,
gyakran édesitettek. Ritkdn exportdlnak.

10.5.2.2 Baden
Terulet: 16 371 ha

Fo6 fajtak:

33% Muiiller Thurgau (Rizlingszilvani)
26% Spatburgunder (Pinot noir)

9% Grauburgunder (Pinot gris)

9% Gutedel

8% Riesling (Klingelberger)

Itt a legjobbak Németorszagban a voros
és a szdraz borok. Ennek oka, hogy
délen taldlhatd, igy klimdja melegebb.
Koézel van a francia Alsace-hoz, fehér
boraik hasonldak. Testes, fliszeres
aromajuak.

10.5.2.3 Frankén
Tertlet: 6 078 ha

F6 fajtak:

46% Miiller Thurgau (Rizlingszilvani)
20% Silvaner (Z06ld szilvani)
11% Bacchus

A borvidék specialitdsa a szaraz Z0ld
szilvani, aminek nagyon szép, talajbdl
ered6, kilonleges karakterik  van,
szarazak, testesek, fliszeresek.

10.5.2.4_Hessische Bergstrasse
Teriilet: 469 ha

F6 fajtak:
56% Riesling (Rajnai rizling)
15% Miiller Thurgau (Rizlingszilvani)

Kis borvidék, ahol nagyon szép illatos,
telt, gylimolcsaromaju Rizlingszilvani
¢és Rajnai rizling bort termelnek.

10.5.2.5 Mittelrhein
Teriilet: 662 ha f

Fé fajtak:
75% Riesling (Rajnai rizling)
8% Miiller Thurgau (Rizlingszilvéani)

Hasonlé borvidék nehezen talalhatd
mashol. Kemény, erételjes, friss, illatos
borok teremnek itt.

10.5.2.6 Mosel-Saar-Ruwer
Teriilet: 12809 ha

F6 fajtak:

54% Riesling (Rajnai rizling) .
22% Miiller Thurgau (Rizlingszilvani) : A
9% Elbling i :

Németorszag leghiresebb borvidéke. A
borok  magas savtartalmaba  jol
illeszkednek az Gszibarackos,
gyumolcsos aromak. Ezek a borok sok
évig tarolhatdk. A legjobbak a Rajnai
rizling borok, amelyek a folyémenti
lejt6kon teremnek




10.5.2.7 Nahe
Teriilet: 4 665 ha

Fé fajtak:
26% Riesling (Rajnai rizling)

23% Miiller Thurgau (Rizlingszilvant)
11% Silvaner

Pompas Rajnai  rizling  borokat
termelnek. A gyiimdlcsaromajh, erds,
elegdns boraik stilusa valahol a mosel-i
borok konnyedsége ¢és a rheingau-i
borok nehézsége kozott helyezkedik el.

10.5.2.8 Pfalz
Teriilet: 23 804 ha

F6 fajtak:

21% Miiller Thurgau (Rizlingszilvani)
21% Riesling (Rajnai rizling)

10% Kerner

9% Portugieser (Kékoporto)

8% Silvaner (Zold szilvam)

6% Scheurebe

Borai gazdagok, testesek, aromatikusak,
kerekek. A rheingau-i borok
versenytdrsanak is tartjak éket. A Rajnai
rizling bor telt, fliszeres, néha trépusi
aromakkal. Scheurebe szintén
figyelemre méltd, f6leg édes borként.

10.5.2.9 Rheingau
Teriilet: 3288 ha
F6 fajtak:

81% Riesling (Rajnai rizling)
9% Spétburgunder (Pinot noir)

Ezt a borvidéket a legjobb német borok
termShelyének tartjdk. Ezt fGleg a
Rajnai rizling boranak koszonheti, ami a
folyo meredek partjan terem.
Konnyebben termelhetdk testes, érett,
harmonikus borok itt, mint a Mosel
borvidéken, mert melegebb van.
Auslese borok szinte altalanosak, és jé
években Trockenbeerenauslese is
készithetd.

10.5.2.10 Rheinhessen

Teriilet: 26 372 ha

Fo fajtak:

23% Miiller Thurgau (Rizlingszilvani)
13% Silvaner (Z01d szilvam)

9% Riesling (Rajnai rizling)

9% Scheurebe

8% Kerner

8% Bacchus

Legnagyobb német borvidék, mely az
orszag bortermelésének negyedét adja.

Féleg fehér bort termelnek.
Legismertebb a konnyt, szaraz

gyumolcsaromdju Zold szilvani bor.

10.5.2.11 Saale-Unstrut
Teriilet: 390 ha

F6 fajtak:

37% Miiller Thurgau (Rizlingszilvani)
28% Silvaner (Zo6ld szilvani)

A két folyérédl elnevezett egyik
legkisebb keletnémet borvidék. Régi
neves multja mara elhalvanyult. Széraz,
konnyt, gyiimolcsaromaju borok
teremnek itt.

10.5.2.12 Sachsen

] Teriilet: 300 ha

Fé fajtik:

38% Miiller Thurgau (Rizlingszilvani)
15% Weissburgunder (Pinot blanc)

Németorszag legkeletibb  borvidéke.
Legfontosabb fajtdja a Rizlingszilvani.
Szaraz, erés, Kkiilonleges borokat
termelnek. Nem nagyon keriilnek ki a
borai a borvidékrdl, igy alig ismertek.
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10.5.2.13 _ Wiirttemberg
Teriilet: 11204 ha

Fo fajtak:

24% Riesling (Rajnai rizling)

22% Trollinger

16% Schwarzriesling

9% Kemer

9% Miiller Thurgau (Rizlingszilvani)
6% Lemberger

A borok fele voros. Testes, erGs borok.
Az orszagban csak itt termelik a
Trollinger és a Schwarzriesling fajtakat.

10.6 _Portugdlia .

10.6.1 Bormindgségi kategoriak:
e Mindségi bor
« Denominact]o de Origem Controlada(DOC)
A francia AC kategdridnak felel meg.
« Indicagllo deProvenilUncia Regulamentada (IPR)
Szinonim neve: Vinho de Qualidade Produzido em Regiao Determinada
(VOPRD). A francia VDQS kategéridnak felel meg.
e Asztali bor
* _Vinho Régiéndl(VR)
A francia Vinde Pays kategoérianak felel meg. A cimkén szerepelhet a
sz§l6fajta és az évjarat.
*  Vinho de Mesa
Asztali bor.

or




b 10.6.2 Fontosabb borvidékek

A két legfontosabb borvidék a Porté / Douro (14.) és a Madeira. Innen szarmazik az

orszag két leghiresebb bora.

Port6 / Douro

A vildg egyik leghiresebb likérbora a portdi. A Douro folyé menti lejtékon

Abra 37. Portugalia borvidékei

1. Alentejo

2. Bairrada

3. Borba

4. Bucelas

5. Carcavelos

6. Colares

7. Ddo

8. IPR regions / VOPRDborok
9. Lagou

10. Lagos

11. Mudeira

12. Portulegre
13. Portimao

14. Porté / Douro
15. Redondo

16. Reguengos
17. Setitbal

18. Tavira

19. Vidigueira
20. Vinho Verde

termesztik a sz616t, de a bor érlelése mar Portd varos iizemeiben torténik.

Madeira

Madeira szigetén termelt hosszan érlelt, oxidativ, vOrés bor.

készitéséhez az igazi inyencek Madeira borokat haszndlnak.

Sz6szok, huspacok
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10.7 Ausztria

10.7.1 Bormindségi kategoriak:

Nagyon hasonlit a német Kkategéridkra, de a must cukortartalmiat KMW
(Klosterneuburger Mostwaage: klosterneuburgi mustfok, 5-el szorozva az Oeschle-vel

azonos.)
¢ Tafelwein Must minimum 13 KMW
Asztali bor.
¢ Landwein Must minimum 14 KMW
Asztali borok csoportjaba tartozik, de a bor meghatarozott term&helyrdl
szarmazik és max. 11.5% alkoholt és 6 g/1 cukrot tartalmazhat.
*  Qualitatswein Must minimum 15 KMW
Meghatarozott termd@helyrél szdrmazé mindségi bor. A mustjavitas
cukorral megengedett, maximum 45g/I mennyiségben, de a fehér borok
mustja nem haladhatja meg a 19 KMW-ot, voros borok-é pedig a 20 KMW-
ot. A fehér borok alkoholtartalma legaldbb 9%, a vorosoké pedig 8.5% kell
hogy legyen.
¢ Kabinett Must minimum 17 KMW
Ez nem egy Priddikat kategéria, mint a németeknél. Lényegében
megegyezik a Qualitatswein kategoriaval, de a mustjavitas tilos.
¢ Pridikatswein

E kategdridk mustjat nem lehet javitani, borait nem lehet édestartalékkal
édesiteni. A borok cukortartalma csak az erjedés utan visszamaradt
természetes cukor lehet. A Spiitlese borok nem hozhaték forgalomba a
szuretet kovetd év marcius 1. elétt, a tobbi pedig majus 1. elétt.

* Spatlese Must minimum 19 KMW

Teljesérésben sziiretelt sz616b43l szarmazik.

* _Auslese Must minimum 21 KMW
Teljesérésben sziiretelt szGl6bSl kivalogatott egészséges, teljesen érett
flirtokb6Sl szarmazik.
+ _Eiswein Must minimum 25 KMW
Egészséges, természetesen fagyott szS16t sziiretelve és préselve készil.
« Strohwein Must minimum 25 KMW
Tulérésben sziiretelt termést legalabb 3 hoénapig szaritjak szalmara vagy
gyékényre kiteritve, majd ezt préselve készitenek bort.
« Bergwein Must minimum 25 KMW
A 26%-nal meredekebb lejtén 1év§ tltetvényrdl szarmazo bor.
« _Beerenauslese (BA) Must minimum 25 KMW

Tulérett vagy nemesen-rothadt szS16 késziil.

« Ausbruch Must minimum 27 KMW
Ausztridban ezek a borok tulérett, nemesen-rothadt, természetes mdédon

toppedt sz818bdl szarmaznak.

« _Trockenbeerenauslese(TBA) Must minimum 30 KMW

Ausztriaban ezek a borok tulérett, nemesen-rothadt, természetes modon
toppedt sz816bdl szarmaznak.




¢ Edességi kategdridk

Megnevezés Cukortartalom [g/1]
extra szaraz (Extra trocken) 0-4
szaraz (Trocken) 4-9
félszdraz (Haibtrocken) 9-12
félédes (Lieblich) 12 - 45
édes (Siiss) 45 -

10.7.2 Fontosabb borvidékek

Abra 38. Ausztria borvidékei

. 1

. Burgenland
1.1. Mittelburgenland ~  \
1.2. Neusiedlersee v« & €€ 7
1.3. Neusiedlersee -

Hiigellund
1.4. Siidburgenland

2. Alsd Austria
(Niederosterreich)
2.1. Carnuntum
2.2. Donauland
2.3. Kamptal
2.4. Kremstal
2.5. Thermenregion
2.6.  Traisental
2.7 Wuchau
2.8  Weinviertel

3. Styria (Steiermark)

1. Siid-Oststeiermark
3.2. Siidsteiermark

3. Weststeiermark

4. Viennu(Bécs)

Téablazat 26. Ausztriai bortermé tajegységek teriilete

Tdjegység Tertulet [ha]
Burgenland 30687
Alsé Austria 6029
Styria (Steiermark) 3668
Vienna (Bécs) 620
Egyéb 21

Ausztria és Németorszag borkategoridi és fajtai is nagyon hasonldak. F§ fajta a Zold
veltelini, a sz@l6teriilet egyharmadat elfoglalja. Tovabbi gyakori fajtak: Neuburger
(fehér), St. Laurent (Szent Ldrinc, voros), Zweigelt, Chardonnay, Pinot noir.

Féleg aromatikus boraik vannak, melyek érettebbek és tiizesebbek, és lagyabbak,
mint a német borok, és kicsit konnyebbek, mint az Alsace-iak.

Harom {6 tajegységben taldlhatdk az tiltetvényeik:
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Alsé Ausztridban sok Zold veltelini és j6 Rajnai rizling (f6leg Wachau-ban)
terem. Wachau borvidéken a termel6k harom borkategoériat alakitottak ki,
melyekbe csak olyan borok tartozhatnak amelyek készitése sordn nem tortént
mustjavitds (Chaptalozas):

- Steinfeder: Konnyti, aromatikus borok. A must cukortartalma 15 - 17 KMW.
A bor alkoholtartalma ebbdl kovetkezéen kb. 10 - 10,7 V/V%. Fiatalon
fogyasztando.

- Federspiel: Szdraz, fehérborok, melyek sziireti mustfoka 17 - 18.2 KMW. A
borban max. 12 V/V% talalhatd.

- Smaragd: A legmagasabb wachau-i borkategéria. A must cukortartalma
nagyobb, mint 18.2 KMW, ami csak néhdny kiilonleges évjaratban, csak a
legkivaldbb teriiletekrdl sziiretelhets. A bort teljesen kierjesztik, igy szdraz,
gazdag, hosszabb érlelés utan fogyasztando bort kapnak.

Burgeland az édes borok mekkaja. Gyakran aszusodik a termés, amibdl a
hasonlé német boroknal teltebb édes borok késziilnek. De készitenek elegans,
szaraz fehér borokat is Chardonnay, Tramini, Ruldnder (Sziirkebardt),
Weissburgunder fajtakbol.

Styria teriiletérdl csont-szaraz, fiszeres aromaju Tramini és Sauvignon blanc
borokkal taldlkozhatunk éltaldban

Néhany borhoz kotddo kifejezést érdemes megismerni:

Kellergasse: ,,Pinceutca”. Sok borvidéki faluban kis préshdzak szegélyezik az
utcat. Gyakran szaz évesek, vagy id@sebbek, kissé foldbe siillyesztettek. A kis
haz belsd helységébdl lehet lejutni az alatta levé pincébe. A hazakat ma mar
szinte kizardlag csak vendégfogadasra hasznaljak.

Edelfdule: A Botrytis cinerea gomba segitségével képz6dott toppedt termés, ami
megfelel a mi aszu bogyénknak. Ez sziikséges a Beerenauslese és a
Trockenbeerenauslese borok készitésére.

G'spritzter: Udit6 hatdsi ital, melyet &ltaldban szdraz fehérborbdl (Zold

veltelini, vagy Olasz rizling) és szdddbdl vagy dsvanyvizbdl kevernek. A mi
froccsiinknek felel meg.
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10.8 Svdic

10.8.1 Bormingségi kategoriak:

¢ Egy kantonbdl vagy annak egy teriiletérél szarmazoé bor
Az ilyen borok viselhetik a hely nevét, a hely és a szSl6fajta nevének
kombin4cidjat vagy altaldnos nevet.
¢ Egy kantonnal nagyobb teriiletrél szairmazé bor
Ezek a borok a szélesebb termd&helytlik nevét viselik.
¢ Asztali bor
Altaldban literes kiszerelésben forgalmazzdk, ,fehér" vagy ,,voros"
néven.

10.8.2 Fontosabb borvidékek

Wallis
- The West of Switzerland
The East of Switzerland

- Tessin

Okolégiai adottsdgaik nem a legjobbak a sz8l§ termesztéséhez, ezért kiemelkedd
mindGségli borokat ritkdn taldlhatunk Svajcbol. Fé fajtajuk a nem tul karakteres, vékony,
friss, kevéssé gyiimolcsaromaji bort add Chasselas (helyi nevén: Fendant, Perlan).
Helyi fajtdk - Humagne (voros), Amigne (fehér), Heida (fehér) - mellett megtaldlhaté a
Pinot noir, a Gamay és a Merlot.
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10.9 Romdnia

Roménia termelési adatai nem megbizhatdéak, borminGségi kategoéridikrdl nincs
adatunk. Eurodpai piacon ismertek kivald mindségli borok, melyek innen szarmaznak.

10.9.1 Fontosabb borvidékek

Banat Dobrogea !
- Teremina - Sarica- Miculitel

- Recas Tirol - Murfatlar

- Minis Arad

Muntenia

Erdély - Dealu Mare
- Fehér lulia-Aiud i

- Tirnave Oltenia 1

- Bistrita-Nasaud - Arges-Stefanesti

- DrUgaslLni .
Moldavia gasLni
- Segarcea
- Cotnari - Drobeta-Turnu Severin Corcova

- Dealurile Moldovei

- Odobesti- Panciu- Nicoresti
- Tecuci Galati
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10.10 Gordgorszdg

A sz616 jelentés része a gorog szigeteken terem. Jelentés a mazsola- és ,a
csemegeszOl6 termesztésiik. F& sz616termd vidékeik:
- Peloponnészosz-félsziget
- Kréta
- Kozponti rész: Epirus, Eubra szigetek
- Macedonia és Trakia
- Egei—tengeri szigetek
- Thesszalia
- Ion szigetek
Néhany gorog ital az Gsi borok hagyomanyat 6rzi. Készitenek csemege bort bef6zott
must vagy mazsola felhaszndlasaval. A kiilonleges borok koziil kett6t kell
megemlitentink:
Retsina: Erjedés el6tt fenySgyantat 6rolnek a mustba, igy gatoljak az ecetesedést és
a virdgooddst. Szdraz, oxidativ, gyanta-iz(i bor. Hidegebben fogyasztandd, mint
altalaban a fehér borok.
Samos: Samos szigetérdl szarmazoé édes, muskotdlyos csemegebor.
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10.11 Szlovdkia

Csak azért foglalkozunk Szlovakidval, mert hazankkal hataros. Torvénykezésiik nem
harmonizalt az eurdpai torvényekhez. Nincs adatunk a bormindségi kategoridikrol. A
magyar Tokaj-Hegyaljai borvidék érdekeit sérti az itteni Tokaji borvidék. .

Szlovakia északi fekvése miatt csak a déli hatarai mentén alkalmas
szGlStermesztésre. F6bb borvidékeik a kovetkezdk:

- Skalica- Zahorie - Danube

- Kis-Karpatok - Modry Kameh
- Hlohovec- Trnava - Kelet-Szlovikia
- Nitra - Tokaj

10.12 Kelet-Mediterrdan

Itt f6leg Izrael bortermelését érdemes megemliteni. A vildg legfontosabb kdser bor
elSallito teriilete. Még a szSlStermesztési torvényeket is betartjadk, amit a vildg mas
helyein mar nem.

Borvidékeket nem érdemes megkiilonboztetni. Legjobb mindségli boraikat a Golan-
fennsikon a Golan Vinery -ben termelik. Harom sorozatot kiildnbdztetnek meg a
novekvd mindség fliggvényében: Golan, Gamla, Yardén. A sorozatok legtobb esetben
fajtaborokat tartalmaznak, de kisebb mindség esetén cuvée-ket is forgalmaznak.

10.13 _USA

Fontosabb borvidékek:
California
North-West
North-East

- South és Middle-West

A legfontosabb California, ott is a Napa volgy. Kiemelked6 mingségli borokat is
készitenek itt. A Vitis vinifera-t Haraszthy Agoston (magyar szarmazasu) sonomai
birtokdn honositottdk meg elGszor. Ide talan Xantus Janos 1857-ben vitte ki a
szG8l6vessz8ket Magyarorszagrél. Haraszthyt azéta a kaliforniai szSlSkultira atyjaként

tisztelik, amit Sonoma f6terén egy bronztabla is hirdet. o épitett itt eldszor foldbe vajt
borpincét.

10.14 .. Ui”bortermelé grszdgok

Ezek az orszagok nem tartoznak a hagyomanyos szélStermesztd orszagok kozé. A
Vitis vinifera nem &shonos a teriletiikon, de tobbnyire a mult szdzadban
meghonositottak, f6leg a vildgfajtakat. Komoly technoldgiai fejlesztéseket végeztek az

utdbbi évtizedekben, melyek eredményeként a vildgpiacon kiemelked6 mindségl
borokkal jelentek meg.

Chile

1850-60-as években alapitottak sz6lészeteket. Erdekes médon Chilében nem okozott
kartételt a filoxéra, és ma sem telepitenek oltvanyt.

Argentina

Dél-Amerika legnagyobb bortermeld orszaga. Teriletiik néhol 0Ontozott, a
bormingség gyakran alacsony, belfoldi borpiacukjelentéktelen.
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Ausztrilia és Uj Zealand

Ausztralia déli részén féleg Melbourne kozelében, Tasmanidban és Uj Zealandon
helyezkedik el a legtobb szSlSteriiletiik.

Dél-Afrika

SzG6lStermesztésiik kozpontja Stellenbosch. A magyar Laszlé Gyula komoly szerepet
jatszott a dél-afrikai borok mindségének emelésében.
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11. Masgvarorsza rvidékei

Bormindgségi kategoriak:

Természetes bor az az asztali, meghatdrozott term@helyrSl szdrmazé mindségi vagy
kiilonleges mindségli bor, melyet a torvényben szabdlyozott moédon Adllitottak el§ az
alabbi megkotésekkel:

; e Asztali bor
* _Asztali bor
Legalabb 13 tomegszazalék (MM®) természetes eredetli cukrot tartalmazé
mustbdl készilt bor.
« Tajbor
Az az asztali bor, amely egy meghatarozott szSltermd taj termésébsl
szarmazik, és teljes egészében dllamilag elismert szSl8fajtak legalabb 15
tomegszazalék (MM°) természetes eredetli cukrot tartalmazé mustjabol
késziil.
e  Mindségi bor
«  Meghatarozotttermdhelyrdl szdrmazd mind$ségi bor
Legaldbb 15 tomegszdazalék (MM°) természetes eredetli cukrot
tartalmazd, a termdhelyre meghatarozott szgléfajta termésének mustjabol
. késziilt bor, mely meghatdrozott borvidék vagy bortermGhely legfeljebb 100
hl/ha termésti iiltetvényeibdl szarmazik, tovabba a termdhelyre és fajtdjara,
, esetleg a készitésmddra, vagy az évjaratra jellemzS, hatarozottan
; felismerhetd illat-, iz- és zamatanyagokat tartalmaz.
*  Meghatarozott termShelyrdl szdrmazo kiilonleges mingségli bor
Meghatarozott borvidék vagy bortermdéhely legfeljebb 75 hl/ha termésti
iltetvényeibsl szarmazd, a termGhelyre meghatarozott szGlSfajta érett vagy
t6kén tulérett, esetleg toppedt vagy aszusodott termésének legalabb 19,0
tomegszazaléknyi (MM®) természetes eredetli cukrot tartalmazé mustjaboél
késziilt bor, amely termdhelyre, fajtara, illetGleg meghatarozott
készitésmodra jellemzd illat-, iz- és zamatanyagokat tartalmaz, szarmazasi
helye és évjarata miatt kiilonleges megkiilonboztetésre érdemes.
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Magyarorszdgon 22 borvidéket tartunk ma nyilvan. (Abra 39.) Ezek teriileti adatai

Abra 39. Borvidékeink

r
’,

1z

Aszér-Neszmélyi by.
Badacsonyibv.
Balatonfiired-Csopaki bv.
Balatonmellékibv.
Biikkaljaiby.
Csongrddibv.
Dél-Balatonibv.
Egri bv.
Etyek-Budaibv.
Hajos- Bajai bv.
Kunsagiby.

SO0 SN R NS
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12.
13
14.

15.

16.

17.

18.
19.
20.
21
22.

Madtraaljai bv.
Mecsekaljai  bv.
Mori bv.
Pannonhalma-Sokoroaljai by.
Somloi bv.
Soproni  bv.
Szekszdrdi by.
Tokajhegyaljai bv.
Tolnai bv.
Villany-Siklosi bv.
Zalai bv.

csokken$ sorrendben a Tablazat 27.-ban, az iiltetvényekben taldlhatd szdGlSfajtak
tertileti megoszlasa pedig a Tablazat 28.-ban lathatd.

A leirdsban a legtobb borvidék torténetét csak a filoxéravészig ismertetem, mert az
utdna kovetkezd események a borvidékek tobbségénél hasonlé moddon jatszédtak le,
valamint egyes dtalakuldsok ma még nem itélhet6k meg pontosan.
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Tablazat 27. Borvidékek teriilete 1997 decemberében

Borvidék Teriilet [ha] %
IKunsagi 25590 37.10
Mdtraaljai 7277 10.55
Tokajhegyaljai 5246 7.61
Egri 3206 4.65
Dél-Balatoni 2611 3.79
Balatonmelléki 2540 3.68 _
Zalai * 2186 3.17
Tolnai * 2133 3.09 ]
Szekszardi 1925 2.79
Csongradi 1848 2.68
Etyek-Budai 1772 2.57
Balatonflired-Csopaki 1736 2.52
Badacsonyi 1647 2.39
Villany-Sikldsi 1601 2.32
Aszar-Neszmélyi 1432 . 2.08 n J
Hajos-Bajai 1416 2.05 . ]
Soproni 1374 1.99 S
Mori 914 1.33
Biikkaljai 893 1.29
Pannonhalma-Sokoroaljai 629 091
Somloi 500 0.72
Mecsekaljai 500 0.72
Osszesen: 68976 100.00

Tablazat 28. Szdlofajtak borvidéki teriilete 1997 decemberében

Fehérborsz618-fajtdk Virosborszlo-fajtak
Fajta Teriilete [ha] Fajta Teriilete [ha]
Olasz rizling 5806.62 Kékfrankos 5300.61
egyéb fehér sz618 3247.61 Zweigelt 1917.42
Furmint 3193.30 Kékoportd 1128.57
Rizlingszilvani 3116.93 Kadarka 634.51
Harslevel(i 2570.36 egyéb kék sz616 488.13
Chardonnay 2381.81 Merlot 459.74
Cserszegi fliszeres 2374.61 Cabernet sauvignon 437.49
Zala gyongye 2032.33 Cabernet franc 426.71
Ezerjo 1939.96 Bibor kadarka 201.39
Izséki 1677.10 Pinotnoir 124.84
Z06ld veltelini 1629.53 Blauburger 73.22
Rajnai rizling 1627.05 Medina 49.92
Ottonelmuskotdly 1213.20 Alicante Bouschet 24.30
Kunledny 1017.29 Rubintos 23.56
Lednyka 952.04 Karmin 12.45
Sziirkebarat 860.78 Medoc noir 7.00
Tramini 709.59 Cs?2 . 6.65
Kovidinka 677.26 Magyarfrankos 4.40
Kirdlylednyka 548.70 Szent Lérinc 4.00
Lakhegyi mézes 546.24 Tardn 2.03
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Tablazat 28. Folytatas

: Fehérborszglg-fajtak Csemegsz616-fajtak
: Fajta Teriilete [ha] Fajta Teriilete [ha]
Bianca 487.58 __ |Chasselas 1644.46
R Zenit 419.05 Irsai Olivér 1238.48
E Ezerfiirtii 414,51 egyéb csemege szGl6 716.08
Jubileum 75 330.79 Pannonia kincse 125.20
i Sauvignon blanc 321.30 CsabagyOngye 96.00
: Zengd 245.57 Poloskei muskotadly 6.94
: Zefir 148.37 Hamburgi muskotély 1.00
4Sérga muskotdly 124.24 Téli muskotdly 1.00
Piros szlanka 104.09
nem miivelt 97.50 Egyéb szdl6fajtak
Pinot blanc 83.74 Fajta Teriilete [ha]
Juhfark 70.40 Alany fajtak 22.10
Semillon 65.10 Direkttermé fajtak 108.20
CsFT 195 64.50 egyéb 630.00
Kunbarat 60.00 nemazonositott 11696.87
Karat 55.12
Kocsis Irma 21.80 Osszesités
Cirfandli 17.00 Fajta Teriilete [ha]
IMétrai muskotaly 16.41 fehérborsz6l 41362.23
IBouvier 16.10 vOrosborszolé 11326.94
Tarcéi 1-7 10.00 csemegeszO6ld 3829.16
Gyongy rizling 8.93 ggyéb 12457.67
Kéknyelu 7.00 Osszesen: 68976.00
IPiros veltelini 6.11
Banati rizling 6.10
Korai piros veltelini 6.00
Téltos 4.06
Budai 4.00
Pintes 3.41
[Pozsonyi fehér 3.20
Kerner 2.99
CsFT 194 2.77
Nektér 2.60
IBadacsony 10 2.05
Aligoté 1.50
7061d szilvani 1.44
Vértes csillaga 1.30
Egri Csillagok 26 1.10
Urréti 1.00
Gocseji zamatos 0.70
IMézes fehér 0.49
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11.1 Aszdr-Neszmélviborvidék

Teriilete: 1 432 ha

Korzetek:

Aszari, Neszmélyi.

Klima:

A teruletre a hémérséklet kozepes ingadozasa a jellemzd. Az évi hémérsékleti
szélsGségek mérsékeltebbek, mint az alfoldi borvidékeken. A paratartalom aranylag
magas. A kés§ tavaszi és a kora Gszi fagyok erdssége és gyakorisaga mérsékelt.
Csapadékatlaga kozepes.

Talaj:

Loszon kialakult barna erdétalaj az uralkodd, de el6fordulnak mészkovon, dolomiton
kialakult rendzina talajok, tovdbbd homokk6évon, mdrgdan és homokon képzddott
erddtalajok is.

Telepitésre ajanlott szélofajtak:

Chardonnay, Olasz rizling, Sauvignon, Sziirkebarat.
Leiras:

Ko6zépkori hagyomanyokkal rendelkezd, nagymulta borvidék. A XVIII. szazadtdl az
uradalmi gazdalkodds biztositotta a jobbagy-paraszti bortermelés mellett a vidék
borainak jo hirét. A XIX. szdzad mdsodik felében az Eszterhdzy Csakvari Uradalom
hires aszari mintaszSlészete és pincészete itt alakult ki, amely messzifoldon hirnevet
szerzett a vidéknek. Az utobbi évtizedekben a szllStermesztés korszer(sitése a
bormindség jelentds javulasat és a borvidék rangjanak novekedését eredményezte.

11.2 Badacsonyi borvidék
Teriilete: 1 647 ha

Klima:

Eghajlatét a Balaton viztiikre kedvezden befolyasolja. Kiilonosen a déli, délnyugati
lejt6k napfényes, védett tertletein alakul ki kedvez6 mikroklima a sz6l8 szamdra. A
nagy viztomeg meggatolja a hémérsékleti szélsGségek kialakulasat, valamint biztositja a
levegé magasabb paratartalmat.

Talaj:

Talaja vaéltozatos. A vulkanikus hegyek lejtdit pannonagyag, pannonhomok,
helyenként 10sz takarja, amelyek a hegy cstiiesa felé haladva mindinkabb bazalt és
bazalttufa tormelékkel keverednek.

Telepitésre ajanlott sz6lofajtak:

Chardonnay, Kéknyel(i, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Sauvignon,
Sziirkebarat, Pinotblanc.




Leiras:

Asatasok leletei bizonyitjak, hogy mar 2000 évvel ezeldtt virdgzo szélSkultira volt
Badacsony kornyékén, de feltehetSleg mar a keltak koraban is voltak szSlGiiltetvények a
vidéken. A hegy labandl vezetett a romaiak egyik hires hadiutja Aquincumba. A
nagyobb szélStelepitések Probus csaszar nevéhez fliz6dnek. FEzekre az iddkre
emlékeztetnek a sziireti motivumokkal diszitett rdmai kori épiiletmaradvanyok, sirok,
szobrok.

A honfoglalé magyarok mar ismerték a szG8I8t, a bort és ennek megfeleléen mint
értéket adomanyoztak a késébbickben. Ennek sordn a XIII. sz.-ban a borvidék jelent8s
része egyhazi kézbe kertlt.

A XVIII - XIX. sz.-ban a badacsonyi irmos hirneve a tokaji aszuéval versengett.

A filoxéravész utdni rekonstrukcié sordn a sz@l6termesztés technoldgidja e
borvidéken is jelentdsen megvaltozott. Ekkor épitették a varfalnak is beill§ tamfalakat
az erdozio megakaddalyozasara.

A szurke csuhas szerzetesek egy francia eredetli fajta, a Pinot noir, bordt helyi
kulonlegessé emelték. Ennek koszonhetSen ismerjik ma is e fajtat Sziirkebarat néven.
kiilonleges évjaratokban a bogyoi betoppednek, st aszisodhatnak is. Ekkor kiilonleges
természetes csemegebor késziilhet beldle.

A masik e term8helyrdl elhiresiilt fajta a Kéknyelli. Ez a fajta tiszta ultetvényben
ritkdn fordult el§, mert néviragl, ezért rosszul termékenyiil ezért a Budai zold fajtaval
ultették vegyesen. A sziiretkor nem szedték kiilon, hanem egylitt dolgoztdk fel bornak,
ami a Kéknyelli nevet viselve jelent meg.

11.3  Balatonfiired-Csopakiborvidék

Teriilete: 1 736 ha

Klima:

Eghajlati viszonyai a Badacsonyi borvidékéhez hasonlitanak. Gyakran emlegetik a
kérnyéken, hogy a Balaton viztikrér6l visszaver6d6 fény segiti emelni a sz6l8

mindGségét.

Talaj:

Talajai a Badacsonyi borvidékhez hasonldak, de annal még valtozatosabbak. Itt
eléfordul a permi voros homokkovon, tridaszmészkovon, dolomiton pannonhomokon,
kristdlyos paldn margan és 10szon kialakult rendzina és erddtalajok is. Jellemzd latvény,
hogy a fold szokatlanul voros.

Telepitésre ajanlott széldofajtak:

Olasz rizling, Chardonnay, Rajnai rizling, Szurkebardt, Ottonel muskotdly,
Rizlingszilvani.

Leiras:

Feltehet6en mar Probus csaszar idejében fejlédésnek indult a Pannoéniaban mar
régebbrdl ismert sz6ldmiivelés. A Baldca pusztan feltart villa urbana romjai II. - III.
¢vszazadbol szdrmaznak. A sz6lémotivumu ornamentikdn kiviil a falfestményeken is
szGlészeti targyu - féként sziireti -jeleneteket orokitettek meg. Balatonfiireden

A honfoglalds utdn Karkasz torzsének tulajdondba kerul a teriilet, de 1082-ben kelt
birtoklasi jegyzék szerint a veszprémi puspoknek tobbek kozott Csopakon is volt
sz6l6je. 1211-ben Balatonfiired a tihanyi apatsag tulajdona lett. Az elkovetkezd
szazadokban az orszag kulturalis élete attevddott a Balaton kornyékérSl a Duna vidéki
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varak korzetébe, igy a flredi és a csopaki bor csak a vidéki nemesek mulatozasat, s a
jobbagyok bufelejtését szolgalta.

A torok iddk végvari csatdrozasai valdszintileg itt is meggyéritették a sz6lémiivel6k
szamat, s egyidejlileg csokkent a szSlGtertlet is.

A XVIII. sz.-ban ujra fellendiilt a Balatonfiired fejlédése, a XIX. szdzad kozepére
pedig mar a Balaton "févdrosa" lett, ahol a megyei és az orszagos cl8kel8ségek balok,
unnepek alkalmaval taldlkoztak, szorakoztak a kivalod fehér borok tarsasagaban.

A borvidék hires fajtaja az Olasz rizling, amely mintegy masfél évszazada terjedt el,
¢s kiemelked§d mindségével markanévvé valt. A tihanyi félsziget pedig tiizes
vorosborairdl nevezetes.

11.4 Balatonmellékiborvidék

Teriilete: 2 540 ha

Korzetek:

Kali, Balatonederics - Lesencei, Cserszegi.

Klima:

Eghajlata mar nem mindenitt olyan kedvezd (kiilonosen a totél tdvolabb esd
részein), mint a szomszédos Badacsonyi borvidéké. Termesztési viszonyai altaldban a
Badacsonyi borvidékhez hasonldak.

Talaj:

A Badacsonyi borvidékhez hasonld, de annal még valtozatosabb: dolomiton fekvd
pannonagyagon, homokkémalladékon, 16sz6n és pleisztocén homoktakardn, cerithiumos
mészkdn, tridszmészkovon, margan, pannonhomokon, agyagon, bazalttufa-keveréken
kialakult rendzina, agyagbemosoddsos barna erdétalajok, barnafoldek, csernozjom barna
erdéGtalajok, koves és foldes koparok.

Telepitésre ajanlott széléfajtak:

Olasz rizling, Chardonnay, Furmint, Tramini, Rizlingszilvani, Sziirkebardt, Zenit,
Zo6ld veltelini, Sauvignon, Pinot blanc, Cserszegi fliszeres, Kékoportd, Pinot noir,
Zweigelt, Kékfrankos.

Leiras:

Az egész Balaton kornyékén nem ritkdk a romai kor 2000 éves emlékei. Az 1300-as
évek elején a veszprémi piuspokségnek mar kiterjedt szGlGbirtokai voltak itt, de
feltehetSleg mar a keltak itt is termesztettek szG16t.

Szazadokon at kiralyi birtokok és f6éuri sz6l6k, valamint kisnemesi szSl6birtokok
hirdették ennek a teriiletnek a kivald borait. Mar a kozépkorban Tirolba és az Alpokon
tulra, a délnémet tériiletekre szallitottak errdl a teriiletrél borokat. Az Esterhdzy csalad
hercegi ¢és grofi aga a kornyék legtobb széldvel rendelkez6 birtokosa volt,
uradalmaikban rendszeresen készttettek természetes csemege-borokat. A XVIII. szazadi
dézsmapincéjiik még 4all Szentbékkallan a templom feletti tertileten.




11.5 Biikkaliai borvidék

Teriilete: 893 ha

hlima:

A Bikk vonulata észak felSl védi a hideg szelektdl, s kedvez6 mikroklima alakul ki a
déli, délnyugati lejt6kon.

Talaj:

Riolittufan  kialakult erubaz talajok, fekete nyiroktalajok, barnafoldek és
agyagbemosdddsos erdGtalajok taldlhatok meg.

Telepitésre ajanlott szd'dfajtak:

Chardonnay, Cserszegi fliszeres, Lednyka, Olasz rizling, Cabernet sauvignon,
Cabernet franc, Kékfrankos, Merlot, Zweigelt.

Leiras:

" Nagymiskolc teriileté-81 mar az &sember gyljtogetd gazdalkoddsarél is sok
bizonyitékkal rendelkeziink, dstermelésre pedig a legrégibb idSktdl vannak adataink. A
honfoglaldst kovet6 szdzadok alatt a term&fold még kevés teriiletet foglalt el, de a
népesség novekedésével egyre tobb teriiletet héditottak el a cserjés domboldalakbdl. A
legkiilonbozbb gylimolcsfajok megtelepitésére voltak alkalmasak ezek a teriiletek, és a
még megbecsiiltebb $z6!8, a bortermelést jelentd ndvény mesterséges megtelepitésére.
A vadsz6l6, ugyanis mint a Magyar Kozéphegység Gshonos novényeként itt mar ismert
volt. Termését mar ajégkor végétdl itt é16 Gsember is ismerte.

A sz8l6miivelés kezdeteirdl keveset tudunk. Egy 1313-ban megjelent oklevél emliti
elGszor a sz8lISt, és sejteti, hogy a sz6lStermesztés a helyi mez&gazdasidg fontos 4dga. Az
emlitett széldbirtokot a Pélos szerzeteseknek adomanyozta Ernyefi Istvan, a didsgydri
var akkori ura.

1503 februar 11-én Uldszld megerdsiti a vdros kordbbi borszabadalmét: , Miskolcon
idegen bort nem drulhat, aki ez ellen vét, a bevitt bort elvesziti. >’ Ekkor mar nem csak a
Didsgy6rt 6vezS déli fekvésli dombok és Miskolc Szinva pataktdl északra fekvs északi
dombvonulatai a sz616kvitara virdgz4 tertiletei.

1798-ban Pesten megjelent ,,Statistik des Konigreichs” cim(i gazdasdgi munkdban
érdekes megéllapitds taldlhato: ,,4 tokaji, soproni és a ruszti bor kereskedelmébdl
szdrmazd jovedelmet a miskolci megelézi.” Ennek oka volt az is, hogy egyes Hegyaljai
sz816k mustjai is a miskolci pincehdlozatban érlelddtek, és innen keriiltek kiilfoldre. E
hatalmas pincehdldzat legoregebb pincéi még a kozépkori eredetliek, de a haldézatuk a
XVII-XVIIL szizadra fejlddott ki. Ekkor XVIII. szdzadban a f§ fajtdk Gohér, Furmint,
Harslevell, Bétai, Damian és Fejér szG16.

1828-as jobbagyosszeirasbol tudjuk, hogy Borsod lakossdaganak szegényebb rétegei
tobbek kozott Miskolc szélSiben kerestek munkat. Tibolddaroc a XIX. és a XX.
szdzadban hires pezsgdalapbort termeld vidéknek szamitott. Erre Olasz rizlinget és
Furmintot hasznaltak.
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11.6_Csongradi borvidék
Teriilet: 1 848 ha

Korzetek:

Csongradi, Kisteleki, Pusztamérgesi, Mdrahalmi.

Klima:

Viéltozatos, szélsGséges klimdja a Kiskunsdgi borvidékéhez hasonld, de itt nagyobb a
besugarzas éves mennyisége. Ez az orszag egyik legmelegebb borvidéke.

Talaj:

Részben dunai eredetii meszes homok, részben mésztelen hordalék- és homoktalajok,
helyenként 10sz és losszel kevert homok.

Telepitésre ajanlott sz6léfajtak: N
Rajnai rizling, Rizlingszilvdni, Zold veltelini, Chardonnay, Bianca, Cserszegi -

fliszeres, Kovidinka, Kunleany, Olasz rizling, Ottonel muskotdly, Rajnai rizling, Zala f -
gyongye, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Zweigelt. '

Leiras:

Az Alfoldon taldlhatdé borvidékek torténete nagyon hasonld. Kezdetben fGként a
folyovolgyi, 4artéri teriileteken a lugasos szSélémiivelés alakult ki, és fbleg a
mezdvarosok hatdrdban fejlédott a szllStermesztés. Az els6 megbizhatd adat a
garamszentbenedeki apatsag alapitd levelében (1075) szerepel. Eme okiratban a Tisza
melletti Alpar sz§16i is szerepelnek a kirdlyi adoményok kozott.

A XV. szizadra a szllStermesztés onallé termelési dggd fejlédott, amit a

: dézsmakotelezettség is bizonyit. )

A torok uralom alatt a legkelendébb arucikk és a legjelentGsebb addalap a gabona
mellett a bor volt. Ez kideriil a budai beglerbég egyik 1573. évi jelentésére kiildott
szultdni rendelet szovegébdl is:

»A budai vilajetben (ahova a Duna-Tisza koze tulnyomé része tartozott) a szultdni
hdsz birtokok jovedelme, az emirek és a timdr birtokosok jovedelme leginkdbb a bor

Jjovedelmébdl dll."

! A XVI-XVIL szizadi népmozgisok ide is eljuttattdk a balkdni eredet(i

: vorosborkulturat és a Kadarkat. Elterjedt volt a fej miivelésmod. Ezt a téli fagy ellen ugy

védték, hogy talajjal betakartak. Gyalogmiivelést alkalmaztak, azaz tdmrendszer nélkiil

termesztették.

: XVIII. szizad els§ felében megindult a futéhomok a Duna-Tisza kozén. Madria
Terézia 1779-ben rendeletben szorgalmazta a szllStelepitést az Alfoldre, hogy a
futéhomokot megkossék.

A filoxéra a homoktalajokon (75-80% kvarctartalom felett) nem tud megélni, ezért az

d Alfoldon nem okozott olyan jelentSs kart, mint mas borvidékeken.

A legelterjedtebb fajtak a Kadarka, Kovidinka és az Izsaki sarfehér voltak.
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11.7 Dél-Balatoni borvidék

_Terl'ilete: 2611 ha

Klima:

Napfényellatottsaga jé, klimdja kiegyenlitett, igy a termelési biztonsagjoé.

Talaj:

A szélGiltetvények  Kiils6-Somogy, a Dunantuli és a  Somogy-Tolnai
dombvidékeken, pleisztocén 16szon kialakult barna erd@talajokon, barnafoldeken,
helyenként homokon telepiiltek.

Telepitésre ajanlott szdlofajtak:

Sarga muskotdly, Kirdlyleanyka, Chardonnay, Sauvignon, Rajnai rizling, Olasz
rizling, Pinot noir, Kékfrankos, Merlot, Cabernet sauvignon, Cabernet franc.

Leiras:

A Balaton déli partvidékén, részben a tihanyi Bencés uradalmi és az egykori Festetics
birtokon részben pedig a paraszti termeszt§i hagyomanyokon a filoxéra vész utdn
virdgzd sz4616 és borkultira alakult ki. Az immudnis pannonhomok talajokon telepitett
szO6l6k a XIX. szdzad végén a bortermelSk ezreit mentette meg a koldusbottdl. A
borvidék igazi felvirdgzasat azonban a XX. szdzad derekdn végrehajtott szSlStelepités
jelentette. Az Uj szdlGiiltetvények a gazdagabb 10sz- és kozépkotott valyogtalajokon
bdven teremnek, és a céltudatosan megvdlasztott kedvezd fajtaszerkezetnek
koszonhetSen kivald borokat adnak.

11.8 Egriborvidék
Teriilete: 3206 ha

Korzetek:
Egri, Debrdi.

Klima:

Eghajlatdra jellemz8, hogy viszonylag késdn tavaszodik, szdraz jellegii.

Talaj:

A hegy- és domboldalakon, féleg miocén kord riolittufan, ezenkiviil agyagpalan,
-nyirokon kialakult fekete szinli, mészben szegény nyiroktalaj, barnafoldek,
agyagbemosddasos barna erddtalajok stb.

Telepitésre ajanlott szdél6fajtak:

Lednyka, Olasz rizling, Chardonnay, Ottonel muskotély, Tramini, Sauvignon, Zenit,
Kirdlylednyka, Sziirkebardt, Pinot blanc, Harslevelli, Chardonnay, Kékoporto,
Blauburger, Pinot noir, Kadarka, Merlot, Cabernet franc, Cabernet sauvignon,
Kékfrankos.

147




Leiras:

A Kis-Eged hegy oldaldbol keriilt el6 a Vitis hungarica levelének 30 millié éves
koviilete. Ennek persze a mai sz6l6termesztéshez nincs sok koze.

Eger mar a X. szdzadtdl lakott volt és a XI. szdzad elején mar jelentds nagysagu
teleptilés lehetett. Az els§ piispokségek egyikét Egerben alapitatta Szent Istvan
kirdlyunk. A plispokségre koltozd szerzetesek magukkal hoztak hazdjukbdl az ott honos
sz6l6fajtakat is.

A tatdrjards megtizedelte a lakossdgot. IV. Béla kirdly ide is telepitett vallonokat,
akik a sz6lStermesztési és a borkészitési ismereteiket meghonositottdk (pl.: a hordo
hasznalatat).

Az Eger kornyéki dombok irtashelyeit a XIII - XIV. szdzadban telepitették be
sz6lével. A megtelepedd cisztercita szerzetesek ezekb8l a szG8l6kbdl fedezték
borsziikségletiiket.

A varos szerepe a magyar kozépkor els§ szdzadaiban igen jelentds volt: a varban
székelt a legnagyobb piispokségek egyike, amihez nem csak Heves megye, hanem az
egész északkeleti orszagrész is tartozott. Az egyhazi kozponti irdnyitd hatdsanak
tulajdonithaté a sz6ldmivelés kezdeményezése, fejlesztése,' hiszen az egyhdzi
szertartasok elengedhetetlen kelléke a bor. A bortermésbdl tizedet, dézsmat kellett az
egyhaznak és a vilagi intézményeknek adni kirdlyi rendelet alapjan. Az elsé pincéket is
a dézsma tarolasara épitették.

A torokok eldl menekiil§ rdcok hoztdk magukkal a héjonerjesztéses vorosborkészités
technoldgidjat és a Kadarka fajtdt is.

Tobb évtizedes sikertelen ostrom utdn 1596-ban a torokok elfoglaltdk az egri varat,
¢s 91 évig a birtokukban tartottdk, de a sz8lGtermesztés megmaradt. Ennek oka, hogy
ugyan a torokok nem nagyon fogyasztottak bort, de komoly bevételt jelentett.

A XVII. szdzadban a vOorosborsz6l6-fajtak egyre tobb teret nyertek a fehérborsz6l6k
rovasdra. 1687-ben visszafoglaltdk a véarat a tOorokoktSl. A védros és kornyékének
rohamos litemt benépesedése soran két évtized alatt kialakult a sz616 monokultira. -A
sz6l6hegyek tobbségének jelenleg is haszndlt neve a XVII. szdzad végén és a XVIII.
szdzadban alakult ki.

1886-ban jelent meg Egerben a filoxéra, és a szél6ket szinte teljesen kiirtotta. Az
ujratelepitések (rekonstrukcid) sordn Uj fajtdk is bekertiltek a borvidékre. A tendencia
ezutanatobbiborvidékéhezhasonld.

A borvidék leghiresebb bora a Bikavér. Ez a bor tobb vorosborsz6l§ bordnak
héazasitdsdval késziil. Valaha a Kadarka kiilonbozé valtozatai adtdk az alapjdt, ma
gyakran a kékfrankos. Magyarorszidg eredetvédett borai koziil ez az els6. A hegykozség
megalkotta a ,,Bikavér kodex™-et 1997-ben. Taldn az egyik legfontosabb szabélya hogy
egy listdban megadott vOsOsborszSlG-fajtak koziil legaldbb harom bordabdl kell
hézasitaniaBikavért.

E hires bor nevének eredete biztosan nem ismert, de két legenda is probdlja
magyarazni. Ezek koziil az egyik: .

, T0bb drai rohamozds utdn egyik nap megingott az ellendllds, s a lelkesedés és a
hdsiesség mdr nem tudta potolni az elesetteket a vdrfal egyes pontjain. Mind nagyobb
tomegben jelentek meg afalon a boncsokat (lofarkas torok zdszlokat) vivo akandzsik, s
mind striibben hangzo Allah kidltdsok mdr-mdr gyézelmi iiviltéssé erdsodtek. Ekkor a
fdrado magyar katondk erdsitésére Dobo Istvdn  vdrkapitdny megnyittatta a
borospincéket. Az asszonyok nagy onkupdkban hordtik a vérosbort a harcoldknak. A
torokok pedig kétszeresen érezték a bor hatdsdt. Ugyanis a bort hordd asszonyok ldtva,
ldtva férjeik szorongatott helyzetét, maguk is fegyvert ragadtak, s kinek fegyver nem

Jjutott forrd vizzel vagy szurokkal pusztitotta a falra felmdszo ellenséget. Abbol meg
kiilonosen pdni félelem gerjedt a misztikumra amigy is hajlamos piadok és gubeddk
kozott, hogy a vérszinii folyadék vorosre festette a védok szukdiidt, sot olykor még a
pdncéljukat is. Ivas utdn pedig ujult erével, félelmet nem ismerve vetették magukat az
ostromlokra. Hidba volt az agdk biztatdsa, a tdmadok meginogtak, s azt beszélték,
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foldontili erét ittak a védok az asszonyok hordta italbol. Szdjrol-szdjra jart a basdk
keltette rémiilet a torokok kozott: A magyarok bikavért isznak ! Ettél olyan erdsekké és
vadakkd valnak, mint a bikdk. Abba is hagytdik az ostromot, megtagadvdin basdik
parancsdt.”

Szekszardon hamarabb jelent meg a bikavér, de nem lett ilyen hires. A borvidéken
hires bor még az Egri lednyka és a Debrdi hérsleveld. )

11.9 Etvek-Budai borvidék

Teriilete: 1 772 ha

Korzetek:

Etyek, Budai.

Klima:

A lefolydsos domb- és hegyoldalakon, fennsikokon a légmozgds gyakori, ami
kiemelkedS termelési biztonsdgot ad, ritkdk a szamottevd fagykarok. Evi atlagos
hémérséklete az orszagos atlagnal kissé alacsonyabb, csapadékellatottsaga kozeliti az
orszagos atlagot. Az oOkoldgiai adottsagok lehetévé teszik a korai sziirettel kivald
pezsgBalapborok, késbi sziirettel pedig a mindségi boralapanyag készitését.

Talaj:

Meszes alapkdzeten 16sz alapu csernozjom, iil. erdémaradvanyos csernozjom.

Telepitésre ajanlott szél6fajtak:

Chardonnay, Kirdlylednyka, Olasz rizling, Rajnai rizling, Rizlingszilvdni, Ottonel
muskotdly, Sauvignon, Sziirkebarat, Zenit, Zold veltelini, Pinot blanc, Sdrga muskotaly,
Cserszegi fiiszeres, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Zweigelt, Pinot noir.

Leiras:

Az egykori Budakornyéki borvidék valaha Szentendrétél Tétényig a Duna
partvonaldban elteriil6 hegy- és dombvidék sz61Git foglalta magdba. Ez a vidék a
torténelem elStti idSkben is lakott volt. Négy f6 korzetre oszlott: Szentendrei szSISk,
Budai sz6816k (6budai, Sashegy kornyéki), Promontori sz818k, Tétényi sz616k.

Az Arpéd—hézi kiralyok alatt mar virdgzott a sz8lGtermesztés, és az itt él6 emberek
megélhetésének f6 forrdsava valt.

Sok szerb (rdc) telepedett le ezen a kornyéken. Ennek koszonhetéen a torok
hédoltsag utan féleg a vorosbor készitése volt tulsulyban. Eurdpai hirre tett szert a
Buda-Sashegyi Kadarka, amit Fekete kadarkdbol készitettek. A sok haboru jelent&sen
meggyéritette a széldket.

A torokok kilizése utdn német nemzetiségli sz6lémiiveldk is telepedtek le. Az 1736-
41. ¢évi promontori szS'Gtulajdonosok névsordban szereplé 572 névbdl 309 német
hangzasu, ami tudatos német betelepitésre enged kovetkeztetni. 192 név szerb és csak
50 magyar a névsorban. A Duna kivalo szallitdsi lehetGséget jelentett, igy a borok
tarolasara nagy pincék épiiltek, amelyek tobbsége ma 1s miikodik.

A XVIII. szdzad mdsodik felében rendszeressé valt a szSl6telepités Promontoron és
kornyékén. Az 4allandd lakossdg szdma évr6l-évre ndétt. Valami kis sz6lével a
legszegényebb zsellér is rendelkezett. A szdzad végétSl kiilonosen a Promontoron és
Kistétényben sz616t bérl budai, pesti polgarok részérdl nagy divatja lett a pincézésnek,
aminek hatdsara igen komoly pincekultusz alakult ki.

149




o S

1830 koriil a nagyvdrosokban a lakossdg inkdbb a fehérbort kereste (valtoztak a
borfogyasztasi szokasok is), a budai vidéken is arra kényszeriiltek, hogy egyre tobb
fehérborszGl6-fajtat szaporitsanak.

1890-ben a filoxéra szinte teljesen elpusztitotta az iiltetvényeket. A szSlSkultira
ujbodli fellenditése nem jart a vart sikerrel. A szllGtelepitésekkel parhuzamosan
csonthéjas gylimolcsoket kezdtek el ultetni. Lassan a gylimOlcsosok kiszoritottak a
sz$lGtertlteket.

Etyek sz616inek torténete is hasonld utat jart be azzal a kiilonbséggel, hogy a XIX.
szaizad kozepén a Val-volgyi uradalmi sz6lészetek hirnevet szereztek a
korszer(sitéseikkel, ujitasaikkal. A borvidék sz6lGiben a pdkozdi, sukordi, nadapi,
velencei sz6l6hegyeken jo mindségli fehérbort termelnek. A XIX. szdzad végén a Torley
csalad hires pezsgdi alapanyagdnak fehér borat is ezen a teriileten, Etyek térségében
termelték. A sajatos Okoldgiai viszonyok, a talajok magas mésztartalma és a szeles
fennsikokbdl addéddan rendszerint egészséges a szOl8, és a pezsglgyartashoz idedlis,
nagy savtartalmu bor-alapanyag terem ezen a borvidéken. A kedvez$ gazdasagi helyzet
miatt a sz6lGtermesztés uralkodd maradt.

11.10 Hajos-Bajaiborvidék
Teriilet: 1 416 ha

Klima:

Elég szélsGséges. Esetenként téli és késStavaszi fagykar karositja az iiltetvényeket.
Fagyveszélyezettsége jelentds. *

Talaj:

A borvidék nagyobb részén losztalaj, helyenként a réti agyagon lepelhomok
fedettséggel.

Telepitésre ajanlott szdlofajtak:

Chardonnay, Cserszegi fiiszeres, Kirdlylednyka, Olasz rizling, Rajnai rizling,
Cabernet franc, Cabernetsauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Zweigelt.

Leiras:

Torténete nagyon hasonlé a tobbi alfoldi borvidékéhez (Iasd Csongradi borvidék). A
kiilonbség az, hogy a XVIII. szdzadban németek telepiiltek be. Ennek nyomait a hajosi
pincefalun is felfedezhetjiik. Jellegzetes pinceutcds, népi barokk, oromfalas
pincefalukban a 10szbe vdjt pincékben érlelték a bort. A kékkotényes német
borosgazddk szakértelme nagyban hozzdjarult a borvidék jé hirének, rangjanak
novekedéséhez.

A filoxéra vészt kovetSen a szSlSiiltetvények teriilete jelentdsen béviilt, a termesztett
voros és fehérbor fajtak koré is kiszélesedett.

A Hajési Cabernet bor tett szert nagyobb ismertségre.
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11.11 Kunsagiborvidék

Teriilet: 25 590 ha ‘?'

Korzetek:

Bécskai , Cegléd - Monor - Jaszsdgi (Ceglédi, Jaszsdgi, Monori alkorzet),
Dunamenti, Izsdki, Kecskemét - Kiskunfélegyhdzai, Kiskdrosi, Kiskunhalas -
Kiskunmajsai, Tisza-menti.

Klima:

_ Viltozatos, szEélsGséges. Az aszalyos nyarak, a fagyos hideg telek, a tavaszi és az Gszi
fagyok is elég gyakoriak. Nydri hdségnapokon gyakori a sz816t6kék napperzselése. A
legrosszabb termelésbiztonsagu borvidékiink.

S

Talaj:

Tobbnyire dunai eredetli meszes homok, amely kiilonb6z$ vastagsagu rétegben
telepedett a mezd@ségi és réti talajokra. Helyenként vékony lepelként fedi (Iepelhomok) a
kotott (valyog, agyag) altalajt, mas helyeken buckdkat képez.

Telepitésre ajanlott sz§léfajtak: }“

Bianca, Chardonnay, Rizlingszilvani, Cserszegi fliszeres, Ezerjé, Kunleany, Olasz
rizling, Ottonel muskotély, Rajnai rizling, Sauvignon, Tramini, Pinot blanc, Kévidinka,
Z0ld veltelini, Izsdki, Kirdlylednyka, Sziirkebardt, Karat, Cabernet franc, Cabernet
sauvignon, Kékfrankos, Blauburger, Kadarka, Zweigelt. :

Leiras:

A Mohacsi vész elStti id6kb3l nincs tudomdsunk arrdl, hogy Kiskunsag és a

Nagykunsag teriiletén lett volna szSl8termesztés. A tovabbi torténete nagyon hasonld a
tobbi alfoldi borvidékéhez (lasd Csongradi borvidék).
A filoxéra pusztitasa utin megndtt az immunis homokteriiletek értéke, ahol ez a
veszélyes kartevé nem tudott megélni. A XIX. szdzad végére a borvidék szélSteriilete
megtobbszorozédott. A XX. szdzad 60-as éveiben végrehajtott masodik rekonstrukcid
sordn tovabb nétt a széléSteriilet, de ekkor még a hagyomdnyos, zOmmel egyszer(
tomegbort ado fajtak telepitésével. A 70-es évektdl kezd6dSen azonban mar a rangos
mindGségi fajtak keriiltek tulsulyba a nagylizemi ultetvényekben és a kisgazdasagokban
is. Nagy tertiileten 1étesitettek tliltetvényeket a pezsgé-alapbor termeléséhez is.

11.12 Matraaliai borvidék
Teriilete: 7277 ha

Klima:

A Maitra hegyvonulatai védettséget biztositanak az északi szelektdl, kedvezd
mikroklima alakul ki.
Talaj:

Viltozatos talaju. Megtaldlhaté a pannonagyagon, margdn, 10szOon, andeziten,
riolittufan kialakult csernozjom barna erddtalaj, fekete nyiroktalaj, agyagbemosddasos
barna erdétalaj, barnafold, de még humuszos pleisztocén és holocén homok is eléfordul.

151




Talajai tobbnyire mészben szegények.

Telepitésre ajanlott széldfajtak:

Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Chardonnay, Kékfrankos, Lednyka, Olasz
rizling, Ottonel muskotaly, Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini.

Leiras:

Gyongyos kornyékén feltart régészeti leletek sok nép emlékét Srzik, koztiik a keltdkét
is. Honfoglalaskor a magyarokhoz csatlakozé6 kunok szalltak meg, akiknek a
szomszédsagaban a beseny8k telepedtek le. E korbdl eredhet Abasar és Heves
telepiilések neve is. 1042-ben Sadr hataraban kiralyi adomanybdl zardat épitettek,
amelyhez sz816birtok 15 tartozott.

Az Arpédhézi kiralyok ideje alatt Gyongyosnek nem volt kiilonosebb politikai vagy
gazdasagi jelent8sége. Egy  1261-b8l  szarmazd okirat Gungus  Puspolyt
(Gyongyosplispokit) szélGivel egylitt az egri egyhdznak adta. A tatarjards utdn a lakott
helyek megerdsitéséhez és a varépitéshez sok fa kellett. A fakitermeléssel pAirhuzamosan
haladt aszGlGtelepités.

1334-ben kelt engedély szerint, Gyongyos varos a foldesti6l ,,menten" vélaszthatja
torvényhozo testiiletét, és a varos teriiletén termelt borral szabadon rendelkezik.

A XV. sziazadban a borvidék olyan szinvonalat ért el, hogy nagyobb mértékben
megindult a borkereskedelem. )

A torokok elfoglaltdk Gyongyost, aminek f6 oka az volt, hogy minél tobb
dézsmabort hajtsanak be, amit a hatvani bég jo pénzen értékesitett. A magyarok
ugyanugy probdltak addt behajtani a gyongyosieken. Ez a kornyék visszafejlédését
eredményezte. Ekkor a sari, visontai, gyongyosi, patai és az apci borok voltak
hiresebbek.

A torok uralom utan a vidék népe Rdakdczit tamogatta, s a szabadsagharc utdn a
sz8lémiivesek is jobbagysorba siillyedtek. Az Gj birtokosok a icjlesztéssel nem torddtek,
igy a sz616kultura csak lassan fejlédott.

Maria Terézia 1755-0s vamrendelete e borvidék borkereskedelmét is sujtotta. A
XVIII. szdzad kozepén ennek ellenére nagyobb szél6telepitések voltak.

A filoxéra pusztitasat a matraaljai sz816k sem kertilhették el.

A XX. szazad els6 harmaddban a Karolyi uradalom Debrdi Harslevelije ért el
vilaghirnevet. De az abasari, domoszldi, nagyrédei és visontai borok is méltan hiresek a
nagymulti gyongyosiek mellett. A borvidék néhdany pincéjében régi id6k ota koser
borokat is készitettek a zsid6 tinnepi asztalokra.

A torok uralomtol a f6 fajta a Kadarka volt, de ez a tovabbiakban jelentGsen
megvaltozott.

11.13_Mecsekaliai borvidék
Teriilete: 500 ha

Korzetek:

Pécsi, Versendi, Szigetvari.

Klima:

Szubmediterran jellegli, legmelegebb, leghosszabb tenyészidejli borvidékiink.
Csapadéka kozepes, inkdbb vizben szegény.
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Talaj:

Warfeni paldn, permi voroés homokkd és mészk8 malladékan, mdargdn, 16szon
képzS8dott nagyobb részben kevés meszet tartalmazd podzolos és agyagbemosddasos
barna erd@talajok, rendzina.

Telepitésre ajanlott sz6l6fajtak:

Chardonnay, Cirfandli, Olasz rizling, Rajnai rizling, Sauvignon, Cabernet sauvignon,
Cabernet franc, Merlot, Pinot noir.

Leiras:

Kettds szS16kultira nyomait lehet felfedezni. Az egyik a kelta - gorogoktdl eltanult -,
a masik pedig az itdliai - a romaiaktdl fennmaradt - technoldgia. Sopianae (ma Pécs)
fontos kereskedelmi utak keresztez&désében épiilt fel.

A honfoglal6 torzsek - mint mashol - mdr tisztdban voltak a sz616 értékével.

Az Arpédhézi kirdlyok uralkoddsa alatt a kiilfoldi szerzetesek nagy Kkiterjedésti
erdéségek irtdsdhoz kezdtek, hogy a tertiletet foldmivelésre alkalmassd tegyék. A pécsi
bor becsiiletét mutatja, hogy Sulyok Gyorgy pécsi puspok végrendeletében Janos
kiralyra hagyomanyozza 100 aké borét ,,mint egyetlen értékes tulajdonadt”.

1694-ben Baranya megye Ondllé cimert kapott, amiben sz6l§ is lathatd. Ez
valészinlileg a heveng hatdsa lehetett. A heveng ugy késziilt, hogy &sszel erds
kokényagakra érett flirtOket aggattak, hogy betoppedjen és eltarthatd legyen.

Valészintileg erre az idére esik a Kdptalannak az a torekvése, hogy Mecsekaljan a
tokajihoz hasonld aszut készitsenek. Tokaji vesszSt, s6t még tokaji foldet is hozattak
nem tudva, hogy a klima nem alkalmas az asziképzd&désre. Valdszintileg ekkor kertilt e
borvidékre a Furmint fajta.

1780-ban Madria Terézia Pécset szabd kirdlyi vdros rangjdra emelte, igy az 0Osszes
kocsma is a vdros tulajdondba keriilt. Akkoriban minden 25-30 lakosra jutott egy
kocsma. Altaldban 3 éves bérletbe adtdk Gket nyilt arverésen.

1830-35-6s évek forradalmi valtozést hoztak: megjelentek az tltetvényekben a karok,
az addigi gyalogmiivelés helyett. A baranyai bor egyre tobb piacot héditott meg, s a
varos ipardt a borkereskedelmébdl szarmazd jovedelem alapozta meg. A novekvs
termelés, a kiilfoldi és az egyre igényesebbé valod belfoldi piac egyre nagyobb és
magasabb szintli termelést kovetelt meg. Ekkor és ezért hozatta be a pécsi kdptalan sajat
haszndlatara az azota pécsi specialitdassa valt fajtat, az osztrak eredetli Cirfandlit.

A filoxéra a sz616 80%-at kipusztitotta.

Korabban a Kadarka vorosbora egyeduralkodé volt, madra a tiizes, fiiszeres
fehérborok a mértékaddk. A borvidék kiilonlegessége a Pécsi cirfandli.

11.14 Mori borvidék

Teriilete: 914 ha

Klima:

Eghajlata altaldban a Dundntul északi részeire jellemzd és hazai viszonyainkat
tekintve kozepes értékli a szll6termesztésre. A hegyek, dombok déli, délnyugati
oldalain a kedvezd mezo- és mikroklima viszonylagjé termG&helyi viszonyokat alakit ki.

Talaj:

F8 tomegében 10szon, mészkotormelékkel kevert 10szon, dolomiton kialakult
agyagbemosdddsos barna erddtalajok, barnafoldek, rendzina, 16szfeliiletek és oligocén
homok.

153

i

Loy




— T Syl w s

sl

Telepitésre ajanlott széléfajtak:

Chardonnay, Ezerjé, Kirdlyleanyka, Leanyka, Ottonel muskotdly, Rajnai rizling,
Tramini.

Leiras:

A torténelem korai szakaszabdl is vannak leletek az ujkdkorig visszamendleg.
Bizonyithatéan a rémaiak alapoztidk meg a szGlGtermesztést, amit az Avarok is
folytattak.

A honfoglaldskor mar lakott telepiilés volt a mai Mor helyén. Ide telepedett le a
honfoglalaskor Arpad torzse.

A telepulést I. Laszlo kiraly 1080 koriil az egri puispokségnek adomanyozta.

1327-ben Karoly Rébert Csokakd varahoz csatolta, ami a Csak nemzetségbeli Csak
Péter és Csak Istvan birtokdban volt.

A XIV. szdzadi iratok mar rendszeresen emlitik a szSIGt.

Mbor kozség nevével csak a XV. szazadban taldlkozunk. A kodexek tanusdga szerint a
vidék szSlSkulturaja a XVI. szazadig szépen kifejlédott, de nem kerult kiilfoldre. Ezt a
kort ugy jellemzik, hogy a megtermett bor sok, a jé ivoviz pedig kevés. Ezért a legtobb
helyen - védekezvén a betegségek ellen is - rdszoknak a borivasra. )

A torok hédoltsag akasztotta meg itt is a fejlédést. A felvonuld csapatok pusztitdsi
miatt a vidék csaknem elnéptelenedett. Emiatt pusztultak el sz616i is.

A XVIII. szdzad tehdt mar nem annyira folytatasa a régi szSlSkulturanak, hanem
megalapozasi iddszaka egy Uj gazdasdgi korszaknak. Valdszintileg ekkor taldlkozott és
forrott Ossze a borvidék és az Ezerjd torténete. Az elpusztult, elmenekiilt lakossag
helyett német telepesekkel népesult be a vidék. Ekkor telepedtek le Morott a
Kapucinusok is, akik a kornyék legjobb sz&lémiiveldi lettek.

A mult szazadban a borvidék jelentdsége egyre novekedett. Volt iddszak, amikor a
nagy kiulfoldi kereslet folytdn a tokaji borok utin a moéri borok értékesiiltek a
legmagasabb aron.

A homokkal kevert 10sz és a homok talajokon a filoxéra kevesebb gondot okozott,
mint a kotottebb talaju borvidékeken.

1901-ben kérvényezte Mor kozség képviselStestiilete, hogy "Mor és vidéke, mint
onallé borvidék szerepelhessék”, mert addig a Neszmélyi burvidékhez tartozott.

11.15 Pannonhalma-Sokordaliai borvidék
Teriilete: 629 ha

Klima:

A Bakonyvidék, részben a gySri medence, a Marcali medence agrookoldgiai korzete
gyakorol hatast. Id@jardsi viszonyai kiegyenlitettek, orszagos viszonylatban kozepes
feny-, h6-, ésj6 csapadékellatottsagu.

Talaj:

Homokon 10szon kialakult barna erdGtalajok, mozaikszerii homokfoltok.

Telepitésre ajanlott szélofajtak:

_ Chardonnay, Kirdlylednyka, Olasz rizling, Rajnai rizling, Rizlingszilvéni,
Sziirkebarat, Tramini.




" Leiras:

Az egyik legkorabbi borvidék, ahol a magyarorszdgi Bencés FdG@apatsag
uradalmaiban, falvaiban, a Szent Marton Hegyen mar az &allamalapitas utan szG6l6t
termeltek és bort szlirtek. A filoxéra éridsi kartétele utdn a FSapat és a Rend papjai a
falusi templomok szdszékeirSl az uradalmak pedig fejlett gazdalkoddsuk mintaképével
hirdették a helyes és a racionalis sz6lStermesztést és boraszatot.

11.16_Somlgi borvidék

Teriilete: 500 ha

Korzetek:

Somléi, Kissomlyo - Saghegyi.

Klima:

~ Egyetlen borvidékiink, ahol a hegy északi oldaldn is folyik szdél6termesztés.
Eghajlata dunantulias, kiegyenlitett.

Talaj:

Losz, pannonhomok, amelyek keverednek a bazalt és bazalttufa térmelékkel, s
megtalaljuk a borvidéken a vasas agyag- és a fekete nyiroktalajt is.

Telepitésre ajanlott szolofajtak:

Furmint, Juhfark, Olasz rizling, Harsleveldi.

Leiras:

Mar a bronzkori ember is letelepedett a Séd forras mellett. A vidék a keltaknak is
kedvelt lakdhelyiik volt. Az elsé szSl8ket valégzinﬁleg a romaiak telepitették.

A honfoglalaskor a Lél, Szalok, Salamon, Akus nemzetség telepedett le a kornyéken.

Ok mar sz416t talaltak itt.
I. Istvan kiraly 101C koriil megalapitotta Torndn a benedekrendi apdcazardat, amihez

_8z0l6teriilet is tartozott. A varat és a koriilotte viragzo szl8ket 1093-ban 1. Laszl6 kiraly

koraban kelt okirat emliti.

1242-ben 1V. Béla kirdly Olaszorszagbdl, Moreabo!l hozott be sz8lémiiveléshez értd
szGlGtelepeseket és sz8lGvesszSt. Valodszintileg ekkor keriilt ide a Furmint. A kornyék
sz@l6teriiletei értékes birtokok voltak. Ezért gyakran cseréltek gazdat. A XV. szdzadban
*a var tulajdonosvaltasai alig kovethet6k nyomon.

A XVI. szazadban olyan nagy becse volt az 6reg vulkan oldaldaban fekvd$ sz8l6knek,
hogy 1511-b06l szdrmazé hegytorvény kimondta, miszerint vidéki szdélStulajdonos
szG1Gjét szabadon csak osztatlan atyafidnak adhatja el.

A varat 3 évi torok megszallas utdn visszafoglaljak (1566), s ezutin tipikus végvar
szerepét tolti be.

Zircen 1742-ig nem volt patika, a betegeket somlai borral gydgyitottdk. A somldi
borrdl azt tartottdk, hogy naszéjszakan fogyasztva fiugyermek sziiletik. Ezért a
,,naszéjszakakboranak” is tituldljak.

A XIX. szdzadban a var fokozatosan elenyészett, de a sz816k teriilete tovabb bdviilt.

Hires bor a somléi Furmint és a somldi Juhfark is.
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77.77 Soproniborvidéek

Teriiletel: 1374 ha

Klima:

Nyara htivos, borvidékeink koziil a legcsapadékosabb, telei viszont enyhébbek, és
gyakori a szél. Szubalpin hatds érvényestil.

Talaj:

A szarmata és pannon rétegek tormelékein, kristalyos paldn, mészkovon, 16szon
kialakultvalyog-, barna erdgtalajok, pleisztocén homok.

Telepitésre ajanlott szél6fajtak:

Chardonnay, Sauvignon, Zold veltelini, Cabernet frai., Cabernet sauvignon,
Kékfrankos, Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Zenit.

Leiras:

A Fert6 té vidéke mar a neolit kor emberének is kedvelt él6helye volt. Valdszintileg
illir és trak népek laktak itt. I.e. 300 évvel alapithattdk a keltadk Scarbant varost, amit a
romaiak Scarabantidnak hivtak, mi pedig Sopronként ismeriir.x. Fontos keresked@véros
volt. Rajta keresztiil vezetett a romaiak hires borostyan ttja.

A romaiak utdni fél évezred alatt sok nép véltotta egymast, és ezt a sz6lGkultlra is
megsinylette. Honfoglalds utdn az elsé birtokosai Vérbulcsu és Lél torzse voltak.

Robert Karoly 1338-ban udvari parancsban értesitette Pozsony, Sopron s Vasmegyét,
hogy mdr elébbi Kkirdlyi parancsok értelmében Sopron Német-, Cseh- és
Lengyelorszigba széllitandd boraira torvénytelen vamot kiveini nem szabad s aki azt
mégis megtenné, a legszigorubban bilintetendd.

Folyamatos volt az alsé-ausztriai bevandorlok betelepedése ami a XIV. szazadban
masodik felében volt a legintenzivebb.

Mityas kiraly 1446-ban aranybulldban Sopront sajat s idegenek aruinak kereskedelmi
kozpontjava teszi.

1723-ban Bél Matyéas ,,dicshimnuszt" irt a soproni borrél. Fert§ t6 vizallasa alapjan is
probaltak megjosolni az adott évjaratot:

~Haa Ferto telik és igy megmarad, a bor dllitolagjobb cs boségesebb, ha apad, ~a
termelék lemondanak minden reménységrol”

A kimérési jogot a termelS6k némi korlidtozassal szabadon gyakoroltdk: mashonnan
bort hozni nem volt szabad. Akkoriban Ruszt-Sopron-Pozsonyi borvidékként volt ismert
ez a vidék. Ruszton még aszut is készitettek f6leg Furmintbdl a kiemelkedd
évjaratokban.

A soproni polgarsidg vagyonat a XVIII. szdzadban a sz616 képezte.

A XIX. szdzadban a tobbi magyar borvidékhez hasonldéan a mennyiségi termelés
keriilt elStérbe, amit a filoxéra pusztitdsa torpantott meg. A szdzad elején napdleoni
csapatok foglaltak el Sopront. Innen ered a Kékfrankos fajta neve is a franciak kék szint
pénze utan. A szazad elsé harmadaig a fehérborkészités fejlédott, majd vorosborsz6ls-
fajtak meghonosodasaval a vorosborkészités valt uralkoddva. A szblStermesztSket itt
ponzichternek hivtak.

A borvidékre jellemzd a fej t6kemtivelésmdd soproni szalvesszés metszésmoddal. Fé
jellegzetessége, hogy a termdcsapot egy vendégkaréhoz kotik és a végét a foldbe
dugjak, mint egy fejbujtast. Gyakori volt még a magas combmiivelés is.

A borkimérés kizardlag sajat termésti bort forgalmazhatott a termel$ hazaban. Cégére
fa- vagy kovacsolt vasrudon elhelyezett csokor. A csokor legtobbszor vorosfenySbdl
késziil és hengeres alaku. Ha jo oreg bort mérnek, a csokrot még hosszaban koszoru
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veszi koriil. A csokor aljara voros vagy fehér filzszallagot kotnek, aszerint, hogy voros
vagy fehér bort mémek. A szalagokba aprd, kerek lyukakat vignak. Ha mellettiik
szalmakereszt 16g, 6bor kimérését jelzi. Az ajtot, amely a kimérési helységbe vezet, zold
gallyakkal jelolik meg. Ha mustot is mérnek, akkor a rudra még leveles szSl6hajtasbodl
font koszorut is akasztanak. *

A Kékfrankos fajta ma mdr soproni specialitisnak szamit, pedig valdszintileg osztrak .

eredet(i. A borvidéken szép fehérborokat is készitenek.

11.18 Szekszdardi borvidék

Teriilet: 1 925 ha

Klima:

Eghajlata dunantilias, a tavaszi és az &szi fagyok ritkdn tesznek kart az
tltetvényekben, nyarai melegek, helyenként szaraz években az aszaly karosit.

Talaj:

Nagyobb részt 10sz, kisebb részben pannonhomokkal kevert 10sz.

Telepitésre ajanlott szolofajtak:

Ghardonnay, Olasz rizling, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sauvignon,
Sziirkebarat, Tramini, Z06ld veltelini, Cabemnet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka
Kékfrankos, Merlot, Pinot noir, Zweigelt.

Leiras:

Valészintileg a Vitis sylvestris természetes eléforduldsarél mar az Gsember is
fogyasztott termést. A keltdk szSlStermesztése csak valdszintsithet§, de a rémaiaké
bizonyithatd, Akkoriban a Szekszdrd vdros helyén 1évé romai telepiilést Alisca-anak
hivtak. Talaltak egy marvany szarkofagot, amin mitoldgiai jelenetek és egy szSl6tS is
lathato. Feltételezik, hogy a szll6telepité Probus csdszar vorosborsz$lG-fajtakat is
termesztettitt.

A roémai Kkor utan sok évszazadig nincsenek biztos adatok a helyi szSl6termesztésrdl.
Az elsé biztosnak mindhatd adat az esztergomi kdptalan altal kiadott 1. Béla alapito
oklevelét tartalmazé dtirat, amely felsorolj a 1061-es adomdanyokat. Valdszin(i, hogy
ekkoriban mar csak fehérbort készitettek. Az egyhdzi birtokokon magas szintii
sz816termesztés folyt. Errdl tantuskodik a szekszardi apatsag 1267-ik évi oklevele is.

A torokok eldl menekulS racok hoztdk erre a borvidékre is a Kadarka fajtat és a
délszlav vorosborkulturat. 1541-ben a torokok szandzsdkszékhellyé tették a vérost de a
bortermelés tovabb folyt, sGt egyes szblSteriileteknek mohamedan tulajdonosa volt.

A XVIII. szazad elején Mérey Mihdly és az 6t kovet§ apatok azt a kedvezményt
adtdk a szblGtermeszt6knek, hogy csak tizeddel (kilenceddel nem !) tartoznak. Ezek a
lehetGségek a német telepeseket is vonzottak, akik tobb hullamban érkeztek a
borvidékre. A helyi sz6lStermesztési, borkészitési ismeretek az 1j telepesekével
kiegészilveemeltékborvidékszSlSkulturdjanakszinvonalat.

A szazad kozepén mar altalanos a héjonerjesztés, és a bort pincében taroljak. Ez a
kereskedelem miatt kiilonosen fontos. A bor ekkor mar fontos megélhetési forras.

1828-ban még 37 fehér és 29 ,fekete" sz@lSfajtat termesztettek, koztik 6 féle
Kadarkat (még fehéret is). Husz év milva mar csak néhdany uralkodd szll6fajtat
emlitenek. A tragydzast mar ismerik de annak helyes modjat még nem ismerik, egyre
tobb szS16t kardznak.

A napdleoni haboruk hatdsara a bor keresett cikké valik. 1815 utdn keresetcsokkenés
all be, de a jo vorés bornak mindig maradt piaca. A francia borok ekkortdl kezdik
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kiszoritani a hidnyos kezeltségli magyar borokat a piacrél. Magda Pal még , aszi szé6lo
bort" is emlit, mint kiillonlegességet.

A szekszardi bor féleg a német nyelvteriileten hiresiilt el. A filoxéravész itt is erds
visszaesést okozott, szinte kopdrra valtak a régen zoldell§ sz6lShegyek. A Benedek
szurdikban a XX. szdzad elején szegények laktak barlangban is.

Az utdbbi évtizedekig a késén érd, de idénként kivalo zamatu bort adé Kadarka volt
az uralkodd, ujabban azonban a biztonsagosabban termelhetd Kékfrankos, Cabernet,
Merlot keriilt tulsulyba.

11.19 Tokai-Hegvaliaiborvidék
Teriilete: 5246 ha

Klima:

Kontinentalis jellegli, gyakori a szdraz, meleg kés66szi idSjaras, ami lehetévé teszi az
aszuszemek képzd&dését.

Talaj:

A f6ként riolit, andezit és ezek tufaibol 1étrejott vulkani takarén barna erddtalajok
alakultak ki. A borvidék talajanak dontd része erlsen kotét agyag, sok helyen koves,
nehezen miivelhetd nyirok. A tokaji Kopasz-hegy nyulvanyain 10sz talaj talalhato.

Telepitésre ajanlott szélofajtak:

Furmint, Harslevelli, Sdrga muskotdly, Z¢éta (Orémus).
Leiras:

A torténelem el6Stti idSktSl fogva lakott teriilet volt. A honfoglalé magyarok is
szivesen taboroztak itt. Ezt mutatja az a tény is, hogy a Bodrogtdl nyugatra lényegesen
kevesebb honfoglalaskori sirt tartak fel. Akkoriban mar szGlGteriileteket talaltak
elddeink, és értékiiket is ismerték. Ezt tdmasztja ald Turzul (Tércdi) vezér esete is:

wEkkor Ond, Ketel, meg Tdrcdi, miutdn az erdon dthaladtak, a Bodrogfolyé mellett
lovagoltak, majd mintha pdlyadijértfutottak volna, sebes vdgtiban nyargaltakfel egyjo
magas hegynek a csucsdra. A mdsik kettot maga mogott hagyva, Tdredi, a serény vitég
ért fel elsonek a hegyoromra. Ezért a hegyet attél a naptél kezdve mostandig Tdredi
hegyének nevezték (ez a mai Tokajihegy).”

Azon a helyen pedig, ahol a Bodrog a Tiszaba omlik foldvarat emeltek, aminek a
neve Himesudvar volt. Ma ezt a telepiilést Tokajnak ismerjik. A Tokaj név valdszintileg
otorok eredetti, ,,folydmenti erdd" ajelentése.

Tokaj-hegyaljai sz0l6k elsé hiteles emlitése 1251-b8l szdrmazik, a Turoczi
prépostsag alapitolevelében. Az Arpad-hazi kirdlyok nagy szélémiivelési kulturaval
rendelkezd sz8lémiiveseket telepitettek a kirdlysdg tertiletére. Ekkor Tokaj-hegyalja
még nem tiint ki a tobbi borvidékiink koziil.

A tatarjaras teljesen megsemmisitette a meglévd tultetvényeket. Az ujratelepitésre IV.
Béla kiraly olasz és vallon telepeseket hozatott az orszagba, igy Hegyaljara is. Errdl
tobb kozségnév is tandskodik pl.: Olaszliszka, Bodrogolaszi. Feltehet6leg ekkor keriilt a
borvidékre a Furmint, Bakator, Gohér szS16fajta is.

A tokaji borrdl az 1400-as évekig nem talaltak kiilonosebben kiemelkedd emlitést. A
legnevesebb borvidékiink a Szerémségi borvidék volt akkoriban, amig a torokok el nem
foglaltak. Valdszintileg délrél (Gorogorszagbol) terjedS ‘mazsolabor technoldgia a
Szerémségen keresztiil jutott el ekkorra Tokaj-hegyaljra.

Legenda szerint 1631 husvétjan ajanlotta fel az elsé aszit Sepsi Lackd Maté pap
Lorantfy Zsuzsanak Satoraljaujhelyben. A sz6l6 az Orémusz dilébdl szarmazott. Ez az
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esemény Ujabb kutatdsok szerint 10-20 évvel korabban tortént, de fontosabb, hogy
valodszintileg sokkal hamarabb készitettek mar aszubort Hegyaljan. Ezt tdmasztja ald,
hogy mar az 1590-es években hasznaltdk az ,,aszu sz616" kifejezést (Szikszai Fabricius
Baldzs latin - magyar szétdraban), és készitettek egy bizonyos ,,fébort”, amit taldn az
aszuborralislehetazonositani.

Az aszuképzbdés fontos eldfeltétele a késSi sziiret. 1700-as évekig Gal (oktdber 10.)
hetében kezdték a sziiretet najd tobb valtoztatdson keresztul Simon-Jida (oktdber 28.)
napjara tették. Errdl régi szélasok is tantiskodnak:

LwAkar haszon, akdr kdr, Simon-Jiida a hatdr.”

WRegelirta Noé a Tokajhegy ormdra, Hegyaljai kapds, vdrj Simon-Judasra !”

Az 1600-as években egyre tobb torvényi szabalyozas 1épett életbe, st 1655-ben az
orszaggyilés is foglalkozén az aszdborral. Ez is mutatja az aszubor elallitdsdnak
gazdasagi sulyat.

Az aszukészités XVIII. szdzad végén és a XIX. szdzad elején érte el a csucspontjat.
Szakirék szazai foglalkoztak az aszuval, kémiai és egészségligyi vonatkozdsban is.
Sokdig aranyat véltek benne felfedezni. Akkoriban szinte valamennyi jelesebb
borvidékiinkon megprobdlkoztak aszu készitésével, de ezeket a tokaji kiszoritotta a
piacrdl. A legjelent6sebb versenytdrsak a Ruszti, Ménesi volak.

A legfontosabb vasarldk a lengyelek és az oroszok voltak. Péter car és Katalin ¢arn6
olyan fontosnak taldlta az aszu ellatdsuk biztositasat, hogy Tokajban egy kiilonitményt
allomasoztattak, ami a felvasdrlasra és szallitmany biztonsagara is felligyelt.

Maria Terézia rendeletei az aszu forgalmazasat jelentdsen visszavetették.

A filoxéravész szinte teljesen Kipusztitotta a hegyaljai sz6l6ket. Az ujratelepités
jelentds fajtaszam csokkenést is eredményezett.

A XX. szdzad kozepéig Tokaj-hegyaljan sok késer bort is készitettek a zsidd linnepi
asztalokra.

A privatizacié utan tobb kiilfoldi befektetd is allit el bort a borvidéken. Az 4altaluk
szorgalmazott boraszati technoldgia a nyugati borizlés, és a gyors t6keforgds elGsegitése
miatt Uj aszustilus megjelenéséhez vezetett. Ezek a borok inkdbb a sz6l6bdl szarmazo,
elsédleges aromdkra helyezik a hangsulyt, konnyebbek, kevésbé oxidativak, mint a
régebbi borstilus borai.

11.20 Tolnai boryvidek

Teriilete: 2 133 ha

Korzetek:

Tolnai, Volgységi, Tamasi.

Telepitésre ajanlott széléfajtak:

Chardonnay, Olasz rizling, Pinot blanc; Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sauvignon,
Sziirkebarat, Tramini, Zold veltelini, Zenit, Kirdlylednyka, Cabernet franc, Cabernet
sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Merlot, Pinot noir, Zweigelt.

Leiras:
1998 januar 1 .-t6l lett kiilon borvidék. Elbtte a Szekszardi borvidékhez tartozott.
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11.21 Villanv-Siklosiborvidék

e e e e e
Teriilete: 1 601 ha

Klima:

A mecsekaljai borvidékhez hasonléan szubmediterran jellegli, meleg és elég szdraz
idGjards, viszonylag hosszi tenyészid6 jellemz3. HOOsszegben és fényben a
leggazdagabb borvidékiink. A tobb oldalrol védett lejt6k melegét a Foldkozi tenger
vidékérdl bedaramld meleg levegd felerdsiti.

Talaj:

F& tomegében 10sz és voOrOsagyag, a loszhoz egyes helyeken tridszkoru dolomit,
mészkd ésjuramészkd keveredik.

Telepitésre ajanlott szdlofajtak:

Chardonnay, Hairslevelli, Olasz rizling, Rajnai rizling, Pinot blanc, Sauvignon,

Tramini, Ottonel muskotdly Kekoporto Kékfrankos, Cabernet sauvignon, Cabernet
franc, Merlot, Pinot noir.

Leiras:

Villiny mar a torténelem el6tti idGkben lakott volt, amit bronzkori leletek is
tanusitanak. A széldmiivelés eredete feltételezhetGen z keltakig, bizonyithatéan a
rémaiakig nyulik vissza. A Szarsomlyd hegy oldalaban feltdrt romai kori oltarks felirata
50 ha sz6l16telepitést dokumental.

Honfoglalas utdn a teriileten a Kan, Kalan és a Bor ner.zettség telepedett le. Késébb
valészintleg kiralyi bortok volt.

A tatdrdulds utdn a magyarsdg elsGsorban a varak (e.sn a borvidéken Siklos és
Szarsomlyd) kornyékén mivelte a sz6l6t. Erre utal IV. Béla kirdly 1247-ben" - a
szarsomlydi var alapitdlevelében - emliti Harsany hatarat a szo16kkel.

A tOorok uralom alatt Villdny teljesen elpusztult, de a sz6l6termesztés nem szlint meg,
mert a kozeli falvak lakéi a villanyi sz6lok egy részét tovabb miivelték. A mohdcsi vész
idején a tertilet Perényi Péter tulajdondban volt. Az elpusztult magyar faluba a t6rokok
szlav, rac népességet telepitettek. Ok hoztak magukkal a Kadarka fajtat, és a
héjoner)eszteses vorosborkészités technoldgidjat. Az 1687-es gybztes nagyharsanyi
csata utdn ujabb rac (szerb) nemzetiségli lakosokat telepitettek be.

A megfogyatkozott sz@l6teriiletet gyorsan poétoltak, sét tovabb novelték. A torok
uralom alatt megfogyatkozott lakossdgot a XVII. szdzad végétsl folyamatosan,
szervezetten poétoltak f6leg német nemzetiségliekkel. Betelepiilésiik jelentds
valtozasokat okozott a szllGtermesztésben és a bordszatban. Magukkal hoztdk a
wPortugieser” azaz a Kékoport6 sz816fajtat is.

A falvak kozelében pincesorok épiiltek. A kis préshazakbol nyilnak a rovid, ritkdn
eldgazd6 nem mély pincék. Itt tortént a lesziiretelt és szekéren all6 nagy horddkban
odaszallitott termés feldolgozasa, erjesztése. A Villanyi bor egyre nagyobb hirnévre tett
szert, jelent8s exportara volt.

A filoxéra ezeket a szGl6ket sem kimélte. A rekonstrukcid a mar mas borvidéknél is
ismert valtozdsokat hozta.

Hagyomanyosnak a Kadarka, Kékoportd majd a Kékfrankos fajta tekinthets. A
filoxéra utan francia eredet(i fajtakat is telepitettek, min; példaul a Cabernet franc,

Cabernet sauvignon, Merlot. Villdny térségében a voros-,+ Siklés hatdrdban pedig a
fehérborsz616-fajtak az uralkoddak.




71.22 Zalai borvidék

Teriilete: 2 186 ha

Korzetek:

Csafordi, Szentgyorgyvari, Muravidéki.

Telepitésre ajanlott szdléfajtak:

Olasz rizling, Rizlingszilvani, Sziirkebarat, Kiralyleanyka, Cserszegi fliszeres,
Sauvignon, Chardonnay.

Leiras:

1998 janudr 1 .-t61 lett djra kiilon borvidék. A Pogdny diil8 neve és az ott taldlt leletek
alapjan valészintileg mar iddszamitasunk kezdetén is foglalkoztak itt sz6lStermesztéssel.

Az elsé irdasos emlék a K&szeg gréfok 1279-es osztdlylevele, ahol mar sz816hegyeket
emlitenek. A Kirdlyvolgy sz816i a kiralyi tulajdonban levd készegi var uradalmahoz
tartoztak. A termelt bort a var pincéiben taroltak.

A hagyomdny szerint 1532-ben Szolimadn f&vezérével, Ibrahimmal egyiitt a kirdly-
szG16k feletti térségrdl szemlélte katondi rohamat.

A filiggetlenségi harcok idején a kobor katondk gyakran letaroljak a termést, kivagjak
a sz6l6ket és dézsmaljak a pincék borait.

A Rakéczi szabadsagharc leverése utan elkezdd8dott a német telepesek bedzonlése. A
varos hamar talpradllt. Az 1746-ban a sz@l6teriilet 800 katasztralis hold volt. A vérosi
lakossag polgari jellege ellenére tekintélyes volt az GstermelSk, szSlédmiivesek (kapasok,
Hauerok) szdma. A sz8l6k zome a gazdag varosi polgarok, jomodu kispolgarok
tulajdondban voltak, bérmunkasok dolgoztak rajta. A jobbagyok robottal, dézsmaval
adoztak a varosnak.

1989-ben a filoxéra a sz8l8k nagy részét kipusztitotta

Ertékes emlék a ,,Sz8l6 jovésnek konyve", amibe Szent Gyorgy napjan lerajzoljdk a
sz816 hajtasat.

11.23 Régi magvar borvidékek

BortermelS helyeink nem valtoztak nagy mértékben, de a borvidéki besoroldsuk
tObbszor atalakult. Néhany régi borvidékiink hatarainkon tulra Kertilt, egyeseket
megszlintettek, masokat pedig Osszeolvasztottak vagy szétvalasztottak, illetve
szG18termd teriileteket borvidékként ismertek el. Pl.: Az egykori Debrdi borvidék ma az
Egri borvidék része.
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Abra 40. Néhany régi magyar borvidék

A NS

Buda-Sashegyiibv. 6. Versec-Fehértemplomby.
Szerednyei bv. 7. Szerémségibv.

Beregi bv. 8. Ruszt-Kismartonibv.

Ermelléki bv. 9. Pozsony-Pozsonyszentgyorgyby.
Meénesi bv. 10. KiikiillGi bv.

Csanadi G., Plész P. 1885. alapjan:

Dunan innen

1.
2.
3.

4,
5.
6

Pozsonymegye borvidékei: Pozsony, Szt.-Gyorgy, Bazin, Modor. )

Nyitra borvidéke, hova Trencsén néhany szG81Gje is szadmiithatd, Vag-Ujhely.
Hontmegye borvidéke, melyhez Bars és Zdolyom déli-, Komdrom és Esztergom
¢északi csucsai is csatlakoznak.

Nograd borvidéke: Ecseg, Pencz.

A pest-vaczi borvidék: Kébanya, Csomor, Szada.

Kerti sz6l6k (Pestmegye alsé része, Kecskemét és Jaszkun terilet, egész
Bacsmegye).

Dunan tul

7.
8.

Baranyamegye borvidékei: Villany, Szilvés, Szt.-Miklos, Pécs.
Tolnamegye borvidéke: a szegszardi hegység, decsi hegység, FelsG-Nyék.

9. Fehérmegye borvidéke: Vértesalja, vali volgy stb..
10. A Balaton-melléki borvidék (Zala, Veszprém, Somogy): Csopak, Badacsony,

Somly6, Csobancz, Abrahdm.

11. Vasmegye borvidéke, Zala északnyugati részével: K&szeg, Szombathely,

Rohoncz, a sagi hegy, Nagy-Keresztes, Német-UjVér.

12. A Ferto-mellékiborvidék (Mosony, Sopron): Sopron, Ruszt. )
13. Az Esztergomi borvidék, ide értve Gydér-Komaromnak is déli részét: Csorna

Neszmély.

14. A budai hegység borvidéke felfelé Szent-Endréig, lefelé Promontor-Tétényig.




Tiszdn innen

15. Hevesmegye borvidéke: Eger, Visonta, Hatvan.

16. Borsodmegye bervidéke: Miskolcz, Szikszd, Bénfalva.

17. A tokaji Hegyalja borvidéke (Zemplénmegye): Mad, Talya, Tarczal, Erd6-Bénye,
Liszka, Monok.

18. Az ung-felsGberegi borvidék: Ungvar, Munkécs, Szerednye.

19. Az alsé-bereg-ugocsai borvidék: Beregszdsz, Nagy-Sz6l16s.

20. A torna-abauji borvidék, hova Gomdr is csatlakozik: Szilas, Torna, Forrd, Kassa;

!

] kerti sz616k: Hevesmegye déli része, Kiils6-Szolnokmegye, Jaszkunkeriilet illetd fi
¥ ] része. "S]
; Tiszan til . {
!

g 21. A szatmar-kgvéri borvidék: S ziny érvéralj a, Nagy-Béanya, Nagy-Somkt. '}
- 22. A bihari borvidék, hova Kraszna s Kozép-Szolnok is csatlakozik: Nagy-Varad, )
Ennellék. 1)
F 23. Az aradi borvidék: ménesi Hegyalja, Magyarat.
{0 24. Temes-Krassé fels§ borvidéke: Temesvar, Lugos. I
25. Temes-Krassd alsé bervidéke, hova Szorény is sorolhato: Versecz, Fehér- l

Templom, Uj-Moldva, Mehadia, Orséva. Kerti sz3l8k (Szatmar egy része),
Szabolcs, Bihar, Hajdu kertilet, Békés, Csanad, Csongrad, Arad egy része,

Torontalmegye. f f
Erdély
1. Az als6-marosi borvidék magdban foglalja a marosi, hatszegi, szaszvarosi |
alosztalyokat. ‘

[\

. A kozép-marosi borvidék: hegyaljai, marosi, aranyosi kertiletek.

A kis-kukiilléi borvidék nyaradi, kis-kiikiilléi és maros-kiikiill6i keriiletekre
oszlik.

4. - A nagy-kiikiill6i borvidék a székdcsi, medgyesi, olti kertiiletek szerint felosztva.

w

5. A mezdségi borvidék a sajéi szamosi és marosi keriiletekkel. 5
6. A szildgyi borvidék a zilahi, hegyhati és érmelléki kerliletek szerint van j
alosztalyozva, de ez utdbbinak nagy része Magyarorszigba nyulik. ‘

N Tiszan innen i
J I. A szerémi borvidék a hasonld nevili megyében. ,
2. A verlcze-belovari borvidék, melyhez a tobbi megyékben elszért aprébb b

sz6lbtertiletek csatlakoznak. f
3. A zdagrab-kérolyvarosi borvidék (szamobori). [
4. A gradiska-brédi borvidék, melyhez északnyugat felé Pozsega vidéke is ki
csatlakozik.

5. A petrinjei borvidék atvonul az els§ és a masodik bani, valamint a szluini
hatdrérezredek teriiletén.

6. A tengermelléki borvidék, melyhez Fiume vdros és teriilete tartozik a hasonld
nevili megyével, atvonul az ogulini, ottocsanyi és kis részben likkai végezredek

tertiletén északrdl délnek nyulo keskeny vonalon.

!
|
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12. Allami szabalyozas

A szektor szabdlyozasa atalakuldban van Magyarorszagon. A koOzponti vezérlés
helyére gazdasagi 0sztonzés és onszabalyozas Iép. Ennek teriiletei és miikodéstik:

Jogi szabalyozas: Mit szabad tenni ?
Gazdasagi szabélyozas: Mit érdemes tenni ?
Intézményrendszer miikodtetése: Hogyan lehet megvaldsitani ?

A sz816-bortermelés eredettdl fogva szabalyozott. Ennek bizonyitékai a Biblidban is
fellelhetSk, bar ezek nem direkt gazdasagi hanem human szabdlyozasok voltak.

12.1 A sz6l6- bortermelés szabdlvozdsanak hagyomdnyai és
nemzetkozi gyakorlata

12.1.1 Szemeivénvek a magyar bortermelés jogi szabalyozasanak
torténetébol

Magyarorszagon a sz$l6termelés és borgazdalkodas jogi szabédlyozasanak az dkorig
visszanyuld multja van. Domitianus csaszar i.sz. 92-ben rendeletileg igyekezett
korldtozni a provincia bortermelését.

A honfoglalast kovetSen keresztény liturgia terjedése mellett a gazdasagi érdekek
felismerése is a szblGtermesztés fellenditését eredményezte. Mar a XI. szazadtdl az
adojegyzékek - mint leggyakoribb irdsos emlékek - minden orszagrészben
kovetkezetesen emlitik a dézsma-bort (decima).

A tatarjarast kovetGen IV. Béla addokedvezményekkel segitette a szdlStelepitést,
mivel fontos jovedelemforrasnak tartotta azt.

A XIII. szazadtdl rendeletek hataroztak mega szGl6telepitésre felhasznalhatd, irthaté
erdGs teriileteket, megalapozva a szSl6hegyek (promontériumok), a torténelmi
borvidékek kialakuldsat.

Az els§ és ma ismert legrégibb latin nyelvii hegyszabalyzat a XV. szdzadbol
Tordasrdl (Fejér megye) szarmazik.

1473-ban Janos egri puispok a jé6 mindség védelme :rdekében megtiltotta idegen
borokbehozatalat Egerbe.

Az 1665. évi orszaggytilés 79. torvénycikke kotelezGen elrendelte az aszuszemek
kiilon sziiretelését és dézsmamentességét.

II. Rakécezi Ferenc 48 pontbdl allé szabalyzat keretében rendelkezett a hegyaljai
birtokain a sz616beli munkdk menetérdl és a hegymesteri tennivalokrol.

12.1.2 A bortorvény gyokerei

A mai értelemben vett teljes korli boraszati szabalyozas gyokerei a mult szdzad
végéig nyudlnak vissza. 1876-ban Szalay Imre Somogy megyei foldbirtokos,
orszaggytilési képvisel§ torvényjavaslatot nyujtott be "A gyartott borokrol”. 1884-ben a
képviselGhaz elé tart a " miibSrrdl" szOolo torvényjavaslat lekeriil a napirendrél Az 1887-
ben, 1889-ben tett sikertelen probalkozasok utdn 1893-ban "XXIII. torvényczikk a
mesterséges borok készitésének és forgalomba hozatalanak tilalmazasarél" cimen

Ziktattak torvénybe a mai szabdlyozds jogel6djét. Ez a maga kordban mind tartalmdban,

mind megalkotasanak tényében Eurdpaban is korszerli jogszabdly volt, de a végrehajtas
soran felmertilt tapasztalatok alapjan a késGbbiekben fogyatékossagait javitani kellett.

Az 1908. évi XLVIL, az 1924. évi IX. és az 1936. évi V. torvénycikkek révén 1959-
ig torvényi szint(i szabdlyozas volt érvényben.
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12. Allami szabalyozas

A szektor szabalyozasa atalakuldban van Magyarorszagon. A kozponti vezérlés
helyére gazdasagi 0sztonzés és onszabalyozas 1ép. Ennek tertletei és miikodésuk:

Jogi szabalyozas: Mit szabad tenni ?
Gazdasagi szabalyozas: Mit érdemes tenni ?
Intézményrendszer miikodtetése: Hogyan lehet megvaldsitani ?

A sz816-bortermelés eredettSl fogva szabalyozott. Ennek bizonyitékai a Bibliaban is
fellelhet8k, bar ezek nem direkt gazdasagi hanem human szabalyozasok voltak.

12.1 A sz6lo- bortermelés szabdlvozasanak hagyomdnyaiés
nemzetkozi gyakorlata

12.1.1 _Szemelvényeck a magvar bortermelés jogi szabalyozisanak
torténetébdl

Magyarorszdgon a sz6lGtermelés és borgazdalkodas jogi szabédlyozasdnak az dkorig
visszanyulé multja van. Domitianus csaszar i.sz. 92-ben rendeletileg igyekezett
korlatozni a provincia bortermelését.

A honfoglalast kovetGen keresztény liturgia terjsdése mellett a gazdasdgi érdekek
felismerése is a szGlStermesztés fellenditését eredményezte. Mar a XI. szdazadtdl az
addjegyzékek - mint leggyakoribb irdsos emlékek - minden orszagrészben
kovetkezetesen emlitik a dézsma-bort (decima).

A tatarjarast kovetGen IV. Béla addkedvezményekkel segitette a szSlStelepitést,
mivel fontos jovedelemforrasnak tartotta azt.

A XI1II. szazadtdl rendeletek hataroztak meg a szS8l6telepitésre felhasznalhato, irthato
erdGs terlleteket, megalapozva a szb8l6hegyek (promontériumok), a torténelmi
borvidékek kialakulédsat.

Az els6 és ma ismert legrégibb latin nyelvli hegyszabdlyzat a XV. szazadbdl
Tordasrdl (Fejér megye) szarmazik. .

1473-ban Janos egri puspok a jé6 mindség védelme érdekében megtiltotta idegen
borok behozatalat Egerbe.

Az 1665. évi orszaggytilés 79. torvénycikke kotelezden elrendelte az aszuszemek
kiilon sziiretelését és dézsmamentességét.

H. Rakéczi Ferenc 48 pontbdl 4llo szabalyzat keretében rendelkezett a hegyaljai
birtokain a sz8lébeli munkak menetérdl és a hegymesteri tennivaldkrol.

12.1.2 A bortorvény gyokerei

A mai értelemben vett teljes kor(i boraszati szabalyozads gyOkerei a mult szdzad
végéig nyulnak vissza. 1876-ban Szalay Imre Somogy megyei foldbirtokos,
orszaggytilési képvisel§ torvényjavaslatot nyujtott be "A gyartott borokrol". 1884-ben a
képvisel6haz elé tart a " miborrol" sz416 torvényjavaslat lekeriil a napirendrél Az 1887-
ben, 1889-ben tett sikertelen prébédlkozdsok utdn 1893-ban "XXIII. térvényczikk a
mesterséges borok készitésének és forgalomba hozatalanak tilalmazasarol" cimen
iktattak torvénybe a mai szabalyozas jogelddjét. Ez a maga koraban mind tartalmaban,
mind megalkotasanak tényében Eurdpaban is korszerti jogszabaly volt, de a végrehajtas
soran felmertiilt tapasztalatok alapjan a kés@bbiekben fogyatékossagait javitani kellett.

Az 1908. évi XLVIL, az 1924. évi IX. és az 1936. évi V. torvénycikkek révén 1959-
ig torvényi szintl szabalyozas volt érvényben.
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Az 1959-ben hatélyba 1épG 23. szamu torvényerejli rendelet még sok tekintetben a az
1936-0s torvény szellemének megfelelGen rendelkezett. Az 1970. évi 36. tvr. azonban
mar koncepcidjaban is eltér a korabbi szabdlyozasi gyakorlattdl. Szakmai, eljarasi és
szankcionéldsra vonatkozo részeiben roviditve lépett életbe. igy elvesztette torvényi
jellegét és a kordbban is alkalmazott végrehajtdsi rendelet valamint a kapcsolédd
jogszabalyok szerepe megndtt.

12.1.3 A hegvkazségi térvény fejlodése

A hegykozségek a mar emlitett helyi szabdlyozasokbdl, hegyrendekbdl 1884.XII.
torvénycikk révén valtak orszdgos hataskorli szervezetté, a magyar bordszati
szakigazgatas gerincévé. A késGbbiekben az 1929. évi XVII. torvénycikk, majd az 1938.
évi XXXI. torvénycikk jelentette a hegykozségi szervezet Kiteljesedésének tovabbi
allomasait. Sajnos az 1947. évi moddositast kovetéen a 300/1949 (IV.9.) Kormany
rendelet megsziintette a hegykozségeket. 45 évnek kellett eltelnie, hogy az 1994. évi
CII. torvény révén a hegykozségek ujbol, de mar az eredetgarancia nemzetkozi
eredményeit felhasznald tartalommal vehessék at a szakmai Onigazgatas feladatait. A
megjelent végrehajtasi rendeletek révén a hegykozségek Kkorszerli jogilag rendezett
keretek kozott tevékenykedhetnek.

12.1.4 A borjog alakulidsa a nagyviligban

A hamisitasok elleni kiizdelem és a szGl§-bortermelés atfogd jogi szabdlyozasanak
nemzetkozi hagyomanyai is a multszazad végéhez kapcsolddnak. Az elsé bortorvényt -
mely a magyar jogalkotokra is nagy hatdassal volt - 1889-ben Franciaorszdgban alkottak
meg. Az els6 német bortorvényt 1892-ben 1éptették életbe. Spanyolorszdgban az 1892-
es kiralyi rendeletet 1895-ben valtotta fel a bortorvény. Olaszorszagban 1900-ban,
Portugélidban 1908-ban, Ausztriaban 1907-ben hoztdk meg az els6 nemzeti bortorvényt.

A nemzetkozi jogi szabalyozas uj helyzet teremtett az Eurdpai Unidé (Kordbban
Eurépai Kozosség) megsziiletése. Hiszen a borok névhasznalatara vonatkozd Liszaboni
egyezmény féként eredetvédelmi kérdésekre koncentrdl és csak a bortermel§ orszagok
sziik kore irta ald a megallapodast.

Az Eurdpai Kozosséget 1étre hivdo Romai Szerz8dés 1957. marcius 25. aldirdsa és az
1958-as Stresai konferencia 6ta sokat valtozott az eurdpai borpiac.

A Tandcs 1962. évi 24. szamu hatdrozattél a 816/70. és 817/70. alaprendelkezéseken
at (melyek létrehoztdk az igazi kozosségi kereskedelmi borszervezetet) hosszul ut
vezetett az azota tObbszor moédositott, de jelenleg is aktudlis alapszabdlyozds, a 822/87.
¢s a 823/87. szamu rendeletek megalkotdsaig.

A Roémai Szerzédés 39. cikkelye értelmében az Eurdpai Kozosség borpiacra is k6zos
rendtartast vezetett be: a Tanacs az 1962. édprilis 4-i 24-es szamu rendelettel hatdrozatot
hozott a borpiaci szervezet fokozatos kialakitdsara. Ennek értelmében a termelSket a
stabil drak, piaci egyensulyt célzd intézkedések és az importkorldtozds, a fogyasztokat.
pedig a megfeleld minGségi ellenGrzés védi. A rendtartds f6 célja, hogy a fogyasztok
ellatasat elfogadhatd aron és mingségben garantaljak.

A Romai Szerzddésben a mezdgazdasigot érintd célok tobbnyire teljesiiltek: a
Ko6z6sség onellatova valt, sét, tobb termék esetén idGvel jelentds tultermelés alakult ki.
Ezen termékek kozé tartozik a bor is. Az Eurdpai Unid, mint a vildg vezetd
borgazddlkoddja, atlagosan a vilag termelésének 60%-at adja és a vilag borfeleslegének
megkozelitGen 25%-aért felelGs.

A borpiac szerkezeti egyensulyhidnyanak lekiizdése érdekében 1988. 6ta stabilizalod
intézkedéseket alkalmaznak. Ezek kozé tartozik a szdlGiiltetvények termelésbdl vald

kivonasa és a kotelez§ leparlas rendszerének megerGsitése. Ezen intézkedések célja - a

kereslet varhatd csokkenésére szamitva - a bortermelS potencial csokkentése és a magas
termésmennyiségek visszaszoritisa. A borpiaci szervezet jelen formaban vald
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fenntartdsa és finanszirozasara igen sokba keriil a Kozosségnek sét egyes régidk
termelSi (f6képp a déli tagdllamokban) kifejezetten a tdmogatdsokbdl gazdalkodnak, s
boraikat eleve leparlas (tulajdonképpen megsemmisités) céljabol készitik. A Bizottsag
ezért fokozatosan csokkenti a lehetséges intervencios intézkedéseket is, hogy
kikiiszoboljék a termelést erGsen tamogato rendszer ellentmondasait.

Ezek az intézkedések nem hoztdk meg a vart eredményeket, ezért a Bizottsag 1994-
ben reformjavaslatot készitett. Ennek alapjat az a szamitas képezi, mely szerint az EU
tdmogatas nélkiil 150 millié hl bort tudna értékesiteni (ez EU-szinten a termelés 18%-o0s
csokkentését jelentené), s ennek megfeleléen a termelS orszdgoknak termelési kvotat
kivinnak meghatdrozni (a Bizottsdig idével nem adna tdmogatdst bizonyos termelési
mennyiség felett). A tagallamok érdekei igen eltéréek: délen szocidlis és oOkologiai
gondokat eredményezne a termelés visszaszoritdsa, az ¢északi tagdllamok szamadra
viszont a cukrozasi lehetdségek csokkentése elfogadhatatlan. A reformjavaslat mind a
mai napig nem kerult elfogaddsra, s varhatdéan csak a tavolabbi jovében, alapos
atdolgozds utan van esély a konszenzusra.

12.1.5 A magyar borjogijelene

A sz816- és borgazdalkodas jelenlegi szabalyait a sz616- és gylimolcstermesztésrél,
valamint a borgazdalkodasrél szold 1970. évi 36. tvr. és az annak végrehajtdsdra
kiadott, tobbszor modositott 40/1977.(X1.29.) MEM rendelet tartalmazza. Ez a
szakzsargonban "bortorvénynek" nevezett rendelet-egyiittes a tobbszori (legutdobb 1997.
évi IX. tv 1997.111. 12. 17/1997. (IIL.5.) FM rendelct ) mddositas és aktualizalas ellenére
mara nem képes teljes kortien ellatni a szG816- és borgazdilkodas megvaltozott
viszonyai kozotti szabalyozasi feladatokat.

Ezért napirendre kerilt egy uj bortorvény elkészitésének a sziikségessége.

A magyar borjog nemzetkozi integraciora va.é alkalmassaga azért is fontos, mert
a szakdagazat jelent8s mértékben export-orientalt A borok nemzetkozi kereskedelmi
pozicidja pedig alapvetSen fiigg attdl, hogy milyen nemzetkozi szabalyozasi garancidkat
biztosit a termékre vonatkozdan.

A magyar borjog tartalmi vonatkozasait tek:ntve alapvetGen ma is korszeriinek
tekinthet6. Ezt deklaralta az Eurdpai Ko6zosség, amikor '1994-ben a bormegnevezések
kolcsonds védelmérdl és ellendrzésérGl megéllapodast irt ala Magyarorszaggal (1994.
évi IX. tv.)

Az 1997. év jogalkotdsi feladatai kozé tartozik még a hegykozségi torvény
modositasa is. Erre részint az 1994. 6ta eltelt idGszak tapasztalatainak beépitése, részint
a bortorvénnyel valé harmonizalas elvégzése miatt van sziikség.

Parlament 1997 novemberében 1 ellenszavazattal elfogadta a bortorvényt és
elfogadta a hegykozségi torvény moddositasat is.

12.2 A szolo-bor dgazat intézményrendszere

A sz616-bor termelés intézményrendszere finom szerkezettel szOovi at az agazatot. A
vilag jelentds bortermeld orszagaiban sokszor merdben eltérd szervezetrendszer
alkalmazasaval érik el a kivant célt, optimalis gazdasdgi, tarsadalmi kornyezetet
biztositani az egyre magasabb szinvonalon a folytatott sz8l6 és bortermelés
megvalodsitasa érdekében.

Magyarorszagon, bar mult szdzad végén e tekintetben a nemzetkozi élvonalhoz
tartoztunk, jelenleg jelentds elmaradas tapasztalhatd. A kozpontilag vezérelt gazdasag
nem tlrte a szakmai érdekérvényesit§ szervezetek 1étét- ennek valt dldozatdvd 1949-ben
a hegykozségi szervezet is - a koOzponti akarat megmaradt "erdatviteli rendszerei”
viszont nem miikodnek a piacgazdasigi kornyezetben. Ennek megfelelen az 4gazat
egyik komoly gondja, hogy olyan id&szakban kell atalakitani esetenként megteremteni
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[az agazati intézményrendszert, amikor annak miikodésére mar égetd sziikség lenne.
[Raadasul az agazati szereplSk tehervisel§ képessége és rovid tavu érdekeltsége nem
minden esetben felel meg a megvaldsitandd céloknak.
Az agazat jovgje - kiilonos tekintettel az Eurdpai Unidhoz vald csatlakozasra - nem
f utolsé sorban attdl is fiigg milyen gyorsan sikertil a nemzetkézi referencidknak
h megfeleld szinvonalt intézmény rendszert kialakitani és miikodtetni.
b Bdr sok féle csoportositds létezik az intézményrendszerek funkcidik alapjan az
¢ alabbiak szerint rendszerezhetjiik:

- Agazatszabélyozési és ellen@rzési intézményrendszer

- Onigazgatési és szakmai érdekévérvényesitési intézményrendszer

- Mindségszabalyozasi és eredetvédelmi intézményrendszer

- Oktatasi, kutatasi, agazatfejlesztési intézményrendszer

- Nemzetkozi szakmai intézményrendszer

- Egyéb specialis intézmények

Az egyes intézmények besorolasira a f8 tevékenységi teriilet alapjan kerul sor,

esetenkéntjelezve a mds intézményrendszerrel val6 kapcsolodast.

12.2.1 Agazatszabalvozasi és ellendrzési intézményrendszer

Az 4gazat szabdlyozdsi és ellenSrzési  intézményrendszer orszdgos  szintli
csomopontja a Foldmiivelésiigyi Minisztérium. A tiarca - alapvet§ jogosultsidgai
(statttumai) alapjan végzi
az agazati jogszabalyrendszer karbantartasat,

- az agazat kormanyzati szinti képviseletét,

- irdnyitja az ellendrzésre hivatott szakmai intézményeket,

- torvényességi feliigyeletet gyakorol a hegykozségi szervezet felett,
- részt vesz képviselGi révén a nemzetkozi szervezetek munkdjaban
- és integralja az EU harmonizaicio szakmai feladatait.

A téarca végzi a szOlG-bor agazat hagyomdnyaibdl adddd, sajatossidgainak megfeleld
kiterjedt, részletes szakmai jogi bazisinak Kkezelését (1.sz. melléklet). Az
agazatspecifikus rendeletek moddositdsa, tOorvények el6készitése mellett, tarcakozi
kérdésekben képviseli az dgazatot (pl. addzasi- tdmogatdsi rendszer valtoztatisinal).
Ezen feliil szakmai feladatokat (pl. a termd&helyi kataszter kiadasa, mezdgazdasagi
fejlesztési palyazati rendszer miikodtetése, agrarpiaci beavatkozasok kezdeményezése,
infor‘mécié gytijtés, termésbecslés ) is ellat.

-

A minisztériumon beliil a kovetkezd részlegek latnak el specidlis feladatot:

Mez8gazdasagi FSosztaly sz816 és bortermelés szakmai
kérdéseinek Osszefogasa

Agrarrendtartasi Hivatal agrarpiaci intézkedések,
exporttamogatds, vamiigyek

Allategészségiigyi és OBI feliigyelete, ellendrzés,

Elelmiszerellendrzési F8osztaly szabvadnyositds

Nemzetkozi Gazdasdgi Kapcsolatok EUharmonizacié

Féosztalya

Ko6zgazdasagi FGosztaly tdmogatasi rendszer szabalyozasa

A tdrca irdnyitdsa ald tartozd intézmények koziil a 19 megyei Foldmiivelésiigyi
Hivatal az informdcié szerzésben, a palyazati rendszer miikodtetésében, szakigazgatasi
és ellendrzési feladatok ellatasaban kap szerepet.

A budapesti székhelyli Orszagos MezGgazdasagi Mindsit6 Intézet a sz6l§
szaporitéanyag ¢és fajtamindsités, valamint a telepitések ellendrzése, az Orszagos

” 1

Bormindsité Intézet a borok mindsités, a bordszati ellendrzés terén tevékenykedik
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orszagos hatdskorrel. Az OBI ellenSrzési tevékenységéhez tobb megyét 0Osszefogd
regionalis feliigyelSi haldzatot miikodtet.

12.2.2 Onigazgatz’lsi és szakmai érdekérvényesitési intézményrendszer

A szakteriileti informécidcsere fontos egységei szakmai szervezetek. Az 4gazat
irdnyitds kompetencidjuknak megfelelde., eltér6 mértékben a tdmaszkodik ezeknek a
szervezeteknek a véleményére , jelzéseire. Kiilonosen a torvényelSkészités
folyamataban és az eseti beavatkozdsok elGkészitésénél nyujtanak szakmai segitséget.

A legfontosabb, torvényi alapon koztestiiletként funkcionald szervezet a hegykozségi
rendszer. Az 1994. évi CII. torvény alapjan ujra alakult szervezet gyOkerei 1894-ig
nyudlnak vissza. A magyar boraszati torténelemben jatszott fontossagat jelzi, hogy az

1894-es, az 1929-es és az 1938-as hegykozség torvények révén vildgszinvonalu
szabdlyozdsa volt a szakagazatnak egészen az 1949-es feloszlatdsukig. A szakmai
onszervez6dés, a mindség és eredetgarancia rendszere a vilag jelentds bortermelS
orszagaiban az elmult 50 évben hatalmasai fejlédott. A masik fontos kihivas az Eurépai
Unidhoz vald csatlakozas melyet kovetéen, cselekvGképes szakmai oOnszabalyozas
nélkiil a magyar bordszatnak a Briisszel profi, profitorientalt intézményrendszerével
szemben szemernyi es€lye sincs az egyébkén Kkifejezetten jO adottsdgainak
érvényesitésére, vagy a magyar bortermelés szinten tartasara.

A jelenlegi hegykozségi torvény a klasszifikalt (borvidéki, borhelyi besoroldsti)
szGlGterliletek szGl6- és bortermeldi és feivasarloi szamara ad keretet ahhoz , hogy a
hazai sz6lémiivelés érdekeinek el6mozditisa, a bortermelés szinvonalanak emelése,
termékei piacképességének javitasa, valamint a korszer(i szdrmazds- és mindségvédelem
meghonositasa céljat szolgald, s az ebben érdekeltek Onigazgatdsan alapuld szervezetek
létrehozdsa révén kialakitsa sajat szakmai onkormanyzatat.

A hegykozségek torvény alapjan, koztestiileti formaban, a hatdlya ala tartozok
szamara kotelez6 tagsaggal, a jogszabalyok adta keretek kozott kialakitott sajat
miikodési szabalyaik szerint miikodnek. :

Kozel 380 telepiilésen mintegy 100 000 taggal meg alakitott telepiilési hegykozségi
szervezetek alulrél induld delegalas révén 20 borvidéken hegykozségi tanacsot, és ezek
kiildotteibdl orszagos szinten a Hegykozségek Nemzeti Tandcsat hoztak I1étre. A harom
szintes - a francia szindikdtusok miikodési rendszeréhez hasonldé - szervezet
gyakorlatilag lefedi a magyar arubortermelést.

A hegykozség feladatai

- a mindségvédelem érdekében Osszehangolja tagjai szélészeti és boraszati szakmai
tevékenységét;

- gondoskodik a miikodési teriiletéhez tarto..0 sz8l6k Grzésérdl, valamint a tulajdonos
altal miiveletlentil hagyott tiltetvény mivelésérdl és novényvédelmérdl;

- az adatokat rendszerezi és Osszegezi, s azokat - egyénileg nem azonosithaté médon -
a hegykozségi tanacshoz tovabbitja;

- szolgaltatasokkal és szaktandcsadassal segiti tagjai gazdalkodasat;

- ellendrzi tagjainal a sz6l6- és borgazdalkodasra vonatkozo jogszabalyok betartasat;
- védi a teleptilés termelGinek érdekeit;

- feltarja a telepiilés termékeinek szarmazasvédelmét sérté cselekményeket.

A hegykozség jogositvanyai

- a sz6l6- és bortermelésre vonatkozd jogszabalyban meghatarozott keretek kozott a

miikodési teriletén kotelez6 érvénytli szakmai szabalyokat allapit meg, s ellendrzi
azok betart4sat; )

- eljar a torvény altal hataskorébe utalt kozigazgatasi ligyekben
- javaslattételi és véleményezési jogkorrel részt vesz a sz6l6- és borgazdalkodassal
kapcsolatos kozigazgatasi tigyekben.
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Hegykozségi rendtartasi iigyek

A hegykozség a hegykozségi rendtartds (hegyszabalyok) keretében meghatirozza a
szG18 bioldgiai kartevSi ellen vald egységes, hatékony védelem, a célszer(i telepités
¢s miivelés, a sziiretelés, a feldolgozas, valamint a bor helyes kezelése szabdlyait,
tovabba mds, a mindségvédelem szempontjaibol fontosnak itélt szakmai
kovetelményeket.

- A hegykozség a bort hamisité, vagy hamis termékjelolést alkalmazo tagjat
hatarozattal eltilthatja a telepiilésre vagy termdhelyre utald szdrmazasmegnevezés,
illetve a "kulonleges mindségli bor", a "mindségi bor", valamint a "tdjbor”
mindségmegjelolés alkalmazdsatol.

- A hegykozség - a jogszabalyok keretein beliill - jogosult miikodési teriiletén a

telepithet§ fajtakornek, valamint fajtdnként az egységnyi teriileten a termelhetd

sz616 (must) €s bor mennyiségének meghatdarozasara.

A hegykozség a tagjai részére megallapithatja azt a mindség, fajta és

feldolgozottsagi fok szerinti legalacsonyabb értékesitési arat, amelyet a termGhely

_védelme szempontjabol sziikségesnek itél (termdShelyi véddar).

Kozigazgatasi iigyek

- A sz6l16 telepitésének és kivagdsanak engedélyezésével kapcsolatos tligyekben elsé
fokon a hegykozség jar el.

- A hegykozség a miiveletleniil hagyott iltetvény tulajdonosat megfeleld hataridé
biztositasaval felszdlitja, hogy a sziikséges talaj- és novényvédelmi munkakat
végezze el, illetve a sz616t miivelje meg.

- A tulajdonos koltségére elvégezteti a tobbi liltetvény karosodastdl valé megdvasa
érdekében sziikséges munkalatokat, vagy

- Gondoskodik az tltetvény miivelésérdl, a termés szuretelésérdl és értékesitésérdl

- Bizonyos feltételek mellett a hegykozség elrendelheti az iiltetvénynek a tulajdonos
koltségére torténd kivagasat.

- A hegykozség kivdgathatja az olyan miveletlentiil hagyott tltetvényt, amelynek
term@képessége nem allithato helyre, és amelynek tulajdonosa ismeretlen vagy nem
érhetdel.

- A boraszati lizem Iétesitésének és miikodtetésének engedélyezése tligyében eljard
hatdsag koteles beszerezni az ilizem helye szerint illetékes hegykozség véleményét.

- Sz6l6 mivelési dagban nyilvantartott termdfold esetében a mivelési  ag
. megvaltoztatdsahoz a hegykozség engedélye sziikséges.

- A hegykozség jogosult kezdeményezni a sz8l6 termdhelyi Kkataszterének
kiegészitését és mddositdsat.

A teriileti és az orszagos szervezet feladatai

A hegykozségi tandcs

- oOsszehangolja a borvidék hegykozségeinek tevékenységét;

- meghatdrozza a borvidéki rendtartdst;

- rendszerezi €s Osszegzi a hegykozségeknek a termelésre és az értékesitésre
vonatkozdé adatszolgaltatasat, sazadatokat anemzetitanacshoztovabbitja;

- tajékoztatja tagjait a gazdasagi egyuttmiikodési és a piaci lehet8ségekrdl;

- intézi a borvidéki szdrmazas- és mindségvédelem ligyeit;

- képviseli a borvidék termelSit az &ket érint8, védjegyoltalommal kapcsolatos
ugyekben

- eclbirdlja a hegykozség kozigazgatdsi tigyben hozott hatdrozata ellen benyujtott
fellebbezést;

169




- kiilon jogszabalyban meghatarozott modon részt vesz a sz6l6- és borgazdalkodassal
kapcsolatos jogszabalyok betartasanak ellenSrzésében,

- A szd4l6, illetve a bor szarmazasi bizonyitvanyanak kiadasaval kapcsolatos tigyekben
elsé fokon a hegykozségi tandcs jar el.

A nemzeti tandcs

- segiti a hegykozségek és a hegykozségi tanacsok tevékenységét;

- Osszegzi és elemzi a hegykozségi tanacsok adatszolgdltatdsat, s ennek alapjan
javaslatokat dolgoz ki az esetleges agrarpiaci beavatkozasra;

- atermékek piacrajutasat elGsegits szolgaltatasokat szervez;

- képviselheti a hegykozséget a szarmazas- és mindségvédelemmel kapcsolatos
ugyekben;

- elbirdlja a hegykozségi tandcs kozigazgatasi ligyben hozott elséfoku hatdrozata ellen
benyujtott fellebbezést.

- egyiittmtkodik a sz6l6- és bortermeléssel kapcsolatban feladatokat ellatd
hatésdgokkal és intézményekkel;

- kapcsolatot tart a nemzetkozi eredetvédelmi szervezetekkel;

- kiallitasokat, borversenyeket, konferenciakat sz >rvez.

A hegykozségi szervezetek részére tovabbi feladatot csak torvény allapithat meg,
annak ellatasaval kapcsolatos szabalyokat azonban kormanyrendelet, vagy miniszteri
rendelet is meghatarozhat.

A hegykozségi szervezet jogositvanyai révén luzeptavon a szakmai onlgazgatas és
érdekérvényesités nemzetkozi szinvonalu intézmér, yévé valhat.

A hegykozségek mellett az 1994. évi XVI tlrvény dltal 1étrejott Agrarkamara is
kotelezd eréllyel tagjai kozott tartja szamon a szOlotermelGket. Mivel a hegykozségek az
Agrarkamardndl sokrétiibb, szakmailag teljesebb tzvékenységre képesek és felfoghatdk
szakmai kamaraként kezdemenyezes indult a kamarai torvény modositasa révén az
Agrarkamara funkcid nélkiilijogosultsiagadnak megsziintetésére.

A Sz8l6-Bor Szovetség és Terméktanacs egyesiti magdban az Onalléan
mukodésképtelennek bizonyult Terméktandcsot, és a korabban jelent8s érdekképviseleti
szerepet betoltd Magyar Sz6l6- és BortermelSk Egyestiletét, illetve a Magyar
Borkereskeddk Egyesiiletének megsztinésével elldtatlan feladatokat is végzi. A
hataskore és jelentGsége a hegykozségek 1étrejottével minimalisra zsugorodott. Az
érdekképviseleti tevékenység mellett az Agrarrendtartdsi Hivatallal kotott szerz8dés
értelmében informdciot szolgaltat az agrarpiaci inté zkedések megalapozéasihoz.

Az egyesiilési jogrol szoléd 1989. évi 11. torvény alapjan miikodd egyesiiletek, melyek
megfeleld hataskor hidnyaban nem alkalmasak az onszabalyozdsi, a rendtartasi és a
kozigazgatdsi feladatok ellatasara. A tapasztalatok azt mutattdk, hogy a szakmailag
megalapozott, tobbségi elven hozott hatarozatok betartatasa idénként megoldhatatlan
feladat elé allitja az onkéntes tagsaggal rendelkez8 egyesiileteket. Az egyesiiletek csak
tagjaikra vonatkozdéan rendelkezhetnek, kOmyezetikre nem. A tagok a szabad kilépés
révén kivonhatjak magukat a nem tetszg szabalyzas hatalya aldl.

A Sz816- Bor Szovetség tagsdga rohamosan olvad. Jelenlegi 1étét az agrarpiaci
rendtartasrol szOold 1993. évi VI. torvénynek koszOnheti, mely csak egyesiilet szdmadra
teszi lehetdvé a terméktandcsi feladatkor ellatasat.

A fogyasztoi érdekképviselet integralasa és az 1993. évi VI. tv. mddositasat kovetSen
a hegykozség alkalmassa valhat a terméktandcsi feladatok ellatasara is.
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12.2.3 Mindségszabalyozasi és eredetvédelmi intézményrendszer

Mindségszabalyozas

A mind@ségszabdlyozds bazis intézeti a sz6l6 vonatkozasiban az OMMI, a bor
esetében pedig az OBI. Mindkét intézmény a mindsitéstél az ellendrzésig teljeskori
jogositvanyokkal rendelkezik Ennek megfelelden a jogszabalyokban eldirt szakmai
mindségtanusitasra, a hivatalos tanusitvanyok kiaddsira kizdrélag ezek a szervezetek
jogosultak. A vallalkozdi alapon miikodd laboratériumok szaktandcsaddsi intézmények
altal végzett mindsitések eredményei a bels§ ellenérzésben, a technoldgia- és
termékfejlesztésben felhaszndlhatok de a hatdsdgi mindségtanusitast nem
helyettesithetik.

Minden kozfogyasztasra forgalomba keriild boraszati terméknek rendelkeznie kell
OBI mindsitéssel. Ugyancsak kotelezd az OBI mindsités beszerzése az export és az
importtermékeknél.

A mindgségtanusitas specidlis este az allami ellendrzdjeggyel forgalomba kerild
termékek kore.

Allami ellendrzdjeggyel csak az Orszdgos Borszakértd Bizottsag 4ltal érzékszervileg
is mindsitett mingségi és kiillonleges mindségii borok keriilhetnek forgalomba.

Az OBI az orszag egyetlen olyan laboratoriuma, mely a bordszati vizsgdlatok terén
nemzetkozi szinti referencia laboratériumként elismert.

A minGség szabalyozas alapjat a szakmai jogszabalyok és a kotelezd alkalmazasu
szabvanyok adjak. A bordszati teriilet szabvanybazisa az OBI.

Eredetvédelmi intézményrendszer

Az eredetvédelemi intézményrendszer a szGl6-bor dgazat legfejletlenebb teriilete.

A rendszer egyes elemei mara rendelkezésre allnak, de az Osszehangolt miikodtetés
gyakorlata és néhany szervezeti elem még hidnyzik.

Az eredetvédelmi tevékenység alapjat képez§ jogszabalyok rendelkezésre allnak. A
Sz6lészeti és Bordszati Kutatd Intézetben (Kecskemét-Kisfdi) folyd szisztematikus
fejlesztés eredményekén kimunkalasra kerult az eredetvédelmi rendszer szakmai alapjai
¢és kiilonbozd szinten elkésziiltek az egyes kataszterek felvételezései is. A legteljesebb a
szG816-termGhelyi kataszter mely napra készen, folyamatosan aktualizaltan tartalmazza a
termG@helyi mindsités adatait és térképszelvényeit. Borvidékenként eltérd szinten all az
ultetvény és pincekataszterek feltoltése. A . hegykozségek megalakuldsaval
megteremtddott a feltétele a boraszati eredettanusitds Uj alapokra helyezésének. A
szdrmazasi bizonyitvany teljeskor(ivé tétele, a hegykozségi tagok adatszolgaltatasi
kotelezettség teszi dttekinthet§vé a rendszert.

12.2.4 Oktatasi, kutatasi, dgazatfejlesztésiintézményrendszer

A sz8lészeti- és boraszati kutatas gerincét az FM Sz6lészeti és Boraszati Kutato
Intézet (és dllomdsai) valamint a felsGoktatdsi intézmények (Kertészeti ¢és
Elelmiszeripari Egyetem Budapest, Kecskemét, Pannon Agriartudomanyi Egyetem
Keszthely, GodollSi Agrartudomdnyi Egyetem Gyongyos, Godollg) adjak.

A kutatdsok kiterjednek a termdhely, a fajta, a szdl8termesztési és boraszati
technoldégia kutatdsi és fejlesztési tertileteire. Kozponti, hosszi tdvu program és az
ehhez kapcsolddd finanszirozasi rendszer hidnyaban a kutatds nem kell6 moddon
szervezett, az intézmények komoly anyagi gondokkal kiizdenek.

A kutatasi intézmények egyben a szaktandcsadas bazisai is.

Az oktatas vonatkozasidban a szakmunkds szintt8l az egyetemi szintig szinvonalas
intézményi bazis talalhatd. A kertészeti szakiskoldk rendszerében oktatott szlészeti és
boraszati képzés orszagos kiterjedtségli.
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A nagyobb vallalkozdsok szakmai menedzselését szinte kizardlag magasan
kvalifikalt, szakmai-egyetemi végzettségli szakemberek végzik. Az dgazat szakember
ellatottsaga felsG- és kozépvezetdi, valamint szakmunkas szinten is egyarantjo.

JelentGsebb képzési feladat a posztgradudlis , a vincellér , a hegykozségi
tisztségviseld és gasztronomiai képzésben jelentkezik. Ezeken a teriileteken az
iskolarendszerl képzés mellett a vallalkozasi formdban futd képzések is megjelentek.

12.2.5 Nemzetkozi szakmai intézményrendszer

Az egyre inkdbb nemzetkozivé vald borforgalmazas révén megnd a nemzetkozi
kapcsolatok jelentGsége. az informdcidszerzés mellett az orszdg ¢és szakmai
imazsteremtésnek is fontos szinterei a nemzetkozi szervezetek,

A sz616 és bortermelés terén szépszammal talalhatoé nemzetkozi szakmai szervezetek
kozil jelent&ségiiket tekintve harom emelkedik ki.

A Padrizsi székhelyli Nemzetkozi Szélészeti és Bordszati Hivatal (O.1.V.), mely a
vilag sz6lészetének és boraszatanak atfogd, tudomanyos igényességli, koordinativ
szakmai szervezete. Magyarorszag az O.1.V alapité tagja.

A szintén Parizsi székhelyli Nemzetkozi Bor és Parlat Szovetség (F.I.V.S.), mely az
O.LV-ndl szélesebb termékkorben mozog. Magyarorszdg az utobbi években az
kecskeméti SZBKI tevékenysége révén egyre jelentdsebb szerepet vallal a F.I.V.S.
tevékenységében.

Az Eurdpai Bortermeld Régiok Kozgytlése (A.R.E.V.), mely 1988-ban jott 1étre az
EU-n beluli sz6l6termesztés-, bordszat- és borkereskedelem szabdlyozdsit, szakmai
befolyasoldsat tekinti feladatanak.

Az EU-hoz val6 csatlakozds szakmai elGkészitése érdekében EU Harmonizacios
Bor Munkacsoport alakult a Foldmivelésligyi Minisztériumban, mely a szakmai
érdekképviseleti és tudomdnyos intézmények bevondsaval igyekszi az EU
borjogrendszerének megismerése és hazai megismertetése révén elGsegiteni a bordszati
jogharmonizaciot.

12.2.6 _Egyéb specidlis_intézmények

A kordbban meghatirozd jelentGségli Magyar Elemezésipari Tudomanyos
Egyesiilet Borgazdasigi Szakosztilya egyre inkdbb csokkend szerepet vallal a
szakmai tevékenység alakitasaban.

Viszonylag 1j, de igen dinamikus szervez6dés a Magyar Szdlé és Borkultira
Alapitvdny , mely eddig féként rangos rendezvények szakmai szervezésével
(p.FOODAPEST VinAgora, Budapesti Nemzetkozi Borfesztival) hivta fel magara a
figyelmet. Kiadvadnyai (pl Borongolo) révén igyekszik a bordszati tertileten tapasztalhaté
hidnyokat betolteni.

1992-ben alapitottdk meg a Magyar Bor Akadémiat, mely alapité nyilatkozata
szerint sajatos eszkozeivel magyar borok f6 meghatdrozdjava a "mindség , tisztesség és
hitelesség kovetelményeit" kivanja tenni. A Magyar Bor Akadémia tagjai nem csak
szakemberek lehetnek , a gazdasagi €let, a kereskedelem ¢s a vendéglitas kivalo
reprezentansai is  szerepelnek kozottik. Ujabban az Ev  Bortermel§jének
megvalasztasaban egyuittmiikodik a Hét Borbirak Rendjével.

Emlitést érdemel az INTERKONCERT és a Bacchus Arts Stidio, mely a
Nemzetkozi Borfesztival és a Magyar Bor Akadémia megszervezése, a bor ¢s a
képzémiivészetek kapcsolatanak elmélyitése révéi; jarul hozza az agazat megujitasahoz.
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Specidlis  jelent&ségli  szakmai-hagyomanydérz8  szervezetek a  borrendek.
Huszonnégy bor- (ezen beliill egy bioborrend) és két pezsgérend miikodik. Helyi
miikodésiik, szakmai hagyomanydpold tevékenységiik mellet a borrendek felvonuldsa
szinpompds eleme az orszagos rendezvényeknek. 1995-ben a Bacchusi Borrendek
Nemzetkozi Szovetsége is Magyarorszagon tartotta kongresszusat.

Egyre Kkiteljesed§ tevékenységli a Magyar Borok Haza Kft mikodése, mely
széleskorli szakmai feladatkor keretében, a magyar borok, borvidékek reprezentativ
megjelenitését végzi majd a Budai Varban miikodS objektumban( 1014. Budapest,
Szenthdromsag tér 6.)

12.3 Az EU iogi szabdlvozdsa

A Kozosségi Agrarpolitika borpiaci rendtartdsinak alkalmazdsa sordn a
tagorszagoknak a specidlis feladatok mellett eleget kell tenniiik a Stresai konferencidan
elfogadott

- az EU-n belill a tagorszadgok kozotti szabad druforgalomra, az egységes
piacra,

- a kozosségi preferencidra (termelSk védelme az olcsd importtdl, arlefolozés)
és

- apénzigyi szolidaritasra vonatkozd alapkovetelményeknek is.

Az EU borpiaci rendtartds termékspecifikus, a bor elGallitdsdra, felhasznaldsara,
kereskedelmére vonatkozd Osszes szabdlyt tartalmazza. Nemzetek feletti stidtusza révén
a tagorszagok nemzeti szabdlyozasa csak azokra a teriiletekre terjedhet ki jarulékos
jelleggel, amit a borpiaci rendtartds nem szabalyoz, vagy lehetdséget ad az egyedi
szabdlyozdsra.

Az EU szabdlyozasa élesen elkiiloniti az asztali borok és a meghatdrozott term&helyt
mindségi borok szabdlyozdsit. Az asztali borok esetében a szabdlyozds centralizalt,
minden tagorszagra kotelezd. FG teriilete a piac stabilizdldsdra irdnyuld, a mennyiségi
feleslegek kezelését célzd beavatkozasok (teriiletcsokkentés, kotelezS és Onkéntes
leparlds, taroltatds ¢és termékpdlyardl vald kivonds) rendelkezései és ennek
finanszirozasa, tdmogatdsa. A meghatdrozott term@helyli minGségi borok EU kozponti
tdmogatds nélkiil, a tagorszdgok nemzeti szabalyozdsanak jobban teret engedve
forgalmazhatok. .

Az EU teljes bor joganyaga tobb mint 210 jogszabdlybol (A Tandcs vagy a Bizottsdg
rendelete) és szdmos mddositasbdl dll. Ebbdl a terjedelmes anyagbdl a teljesség igénye
nélkiil a legfontosabbak az aldbbiak:

12.3.1 A borpiaci szervezet alaprendelete

A borpiaci szervezet alaprendelete a 822/87-es rendelet, mely tartalmazza a borpiaci
szervezet hatdlya ald tartozd termékek meghatdrozasat, a termelésre, a borpiaci
kapacitasok fejlesztésére ¢és a ellenGrzésére vonatkozd szabdlyokat a bordszati
eljarasoknak ,és kezeléseknek, valamint a bor forgalmazasdnak szabdlyozasat, a
harmadik orszdgokkal folytatott kereskedelmi megallapoddsokat, drmeghatdrozasokat,
intervencids szabdlyokat és mds piacszabalyozd intézkedéseket, tartalmazza tovabba a
termelés és.
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A borpiaci rendtartds alapjaban véve a friss sz616bd3l késziilt borra, de a kovetkezs
termékekre is vonatkozik:

- sz6161é és must, hozzdadott cukorral vagy anélkiil;

- erjedd vagy erjedésben megéllitott sz8l16must;

- friss sz6l6, kivéve a csemegeszSl6t;

- Dborecet; egyéb (torkolybor, borseprs, sz616torkoly).

Az asztali borok fogalmat az alaprendelet I1I. melléklete hatdrozza meg, s ezen
rendelet 27-es cikkelye jogosit a Kozosség pinziigyt tdmogatdsira. A borpiaci év
szeptember 1-t6l augusztus 31-ig tart.

Az éar-meghatdrozasok csak az asztali borokra vonatkoznak, amelyeket 6 tipusba
soroltak be.

A Tanidcs minden évben megéllapit irdnydrat minden egyes asztali bor fajtara. Ezt
olyan szintben allapitjak meg, hogy az a termelSk szimara megfelel§ bevételt jelentsen.
Az aktivizdlo dr az intervencios mechanizmust kivaltd kiiszobot jelenti €s az irdnydr
92%-anak felel meg. ’

Minden olyan borra, amelyre Ilétezik irdnydr, a Bizottsdg meghatarozza a
reprezentativ drat és minden reprezentativ piacon minden kérdéses borfajtara hetente az
dtlagos termeldi drat.

Az egységes piac létrejotte a kiils6 hatdarokon atmend kereskedelem kezelésére
egységes intézkedéseket tesz sziikségessé. A termék alkoholtartalmdra vonatkozd kozos
vammal stabilizalni kivanjak a kozOsségi piacot és meg akarjdk akadalyozni, hogy a
harmadik orszagok 4drai ¢és azok ingadozdsai a koOzOsségi piac stabilitasat
veszélyeztessék. Az importengedélyek kiaddsit szabdlyozza az alaprendeleten tul a
3388/81-es és a 2390/90-cs rendelet is.

A kérdéses termékek exportjit (a torkolybor, a borseprd és a szGl6torkoly kivitele
nem tartozik ide) azéltal teszik lehetévé, hogy a sziikséges mértékig exporttdmogatdst
("export-visszatéritést") adnak a vildgpiaci ar és r.z Union beliili ar kozotti kiilonbség
fedezésére. A tdmogatds az Unid egész tertiletén beliil azonos és a célorszagtol fliggben
valtozhat.

A GATT Megéllapodés értelmében az Unid vallalta, hogy tiszteletben tartja ezen
termékek tamogatott exportjanak hatarértékeit.

A magantdroldsi tdmogatds célja, hogy a piacon meglévs készletek meghatdrozott
idészakra torténd lefagyasztasa érdekében a bortermeldket tdmogatas fejében termékeik
taroldsara 0Osztonozzék. A magantarolasi szerzGdések megkotésének két lehetséges
madja van: |

- hosszu tavu szerzGdések, ha a piaci év kezdctekor a rendelkezésre allé borkészlet
négy hdénappal meghaladja a vdrhato igényeket. Mustra akkor kothetSk ilyen
szerzGdések, ha a bor hosszu tavua tarolasarél dontottek.

- ha a hosszu tavu szerzddések lejarnak, de a piaci drak hdrom egymast kovets
héten keresztiil nem tudjdk elérni a kiiszobarat, elvileg négyhdnapos szerz6dések
kothet6k - a gyakorlatban azonban a Bizottsdg nem nyujtott ujratdroldsi
tdmogatast 1988 o6ta.

A leparléast a borpiaci év elején inditjak el, hogy visszavonjdk a piacrol a termelési
feleslegeket. A leparlasi kifizetések mértékét tigy hatdrozzak meg, hogy az biintesse a
bor mindségét veszélyeztetd magas termésatlagokat. '

Azok az asztalibor-termelSk, akik eleget tesziick a borpiaci szervezet tamasztotta
kotelezettségeknek, leparldsra beszéllitott borukért garantalt minimumarat kaphatnak.

A kovetkezd lepdrldsi tipusokra adnak tamogata: okat:

- Onkéntes megeldzd lepdridst a borpiaci év ciején vezetnek be abban az esetben,
ha a sziireti elSrejelzések indokoljak. A felvasarlasi ar ilyenkor az adott borfajta
irdanyaranak 65%-at teszi ki. Ezen intézkedés dltaldban a gyenge mindségili
borokat érinti.
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- Az asztali borok kotelezd lepdarldsa felol a Bizottsdg dltaldban decemberben, de
legkésdbb februdr végén dont, amennyiben stlyos egyensilyzavar van a piacon,
vagyis amikor a rendelkezésre 4116 bor tobb mint négy hénappal meghaladja az
atlagos igényeket, vagy amikor a termelés tobb, mint 9%-kal meghaladja az
atlagos igényeket, vagy akkor, ha a reprezentativ drak sulyozott atlaga a borpiaci_
év kezdetén minden asztali bor fajta esetében az irdnyar 82%-a alatt van. A
gyakorlatban ezek a feltételek altalaban teljestilnek.

A Bizottsag a leparlanddé mennyiséget szétosztja az Unid termeld régioi
kozott tagallamonként csoportositva azon kiilonbség alapjan, amely az adott
régidban a kérdéses borpiaci év termése és az 1981/82-es, 1982/83-as és
1983/84-es termésatlag 85%-a kozott van.

- Piactamogaté leparlas. A tdmogato leparlast a Bizottsag automatikusan elinditja,
| ha kotelezd leparlasrol dontottek, de valdjaban barmely mds esetben is
elrendelhetd. A termelSknek Kkifizetett minimalis garantdlt ar minden borfajta

esetén az iranydr 82%-at teszi ki.

- Nem asztali borok kotelezd leparldsa. Ez a leparlasi mod a Cognac-vikéki

borfeleslegre és a csemegesz6lobOl vagy mazsolakészités céljdbdl termesztett
+ sz0l6bol stb. késziilt borokra vonatkozik.
- A hosszi tdvu tdroldsi szerz6déseket Kkiegészitd lepdrldst ("artdmogatdsi
garancia") az 1991/92-esborpiaci év 6ta nem alkalmaztak.
A leparlas egy masik moddja a boraszati melléktermékek kotelezd leparlasa. E kotelez8
lepérlasi intézkedések célja a torkoly és a seprd tulpréselésének és a gyenge mindségl,
alacsonytermészetes alkohol-tartalmu borok forgalomba hozatalanak megakadalyozasa.

A termelés nagyfoku csokkenése lehetévé tette, hogy 1994/95-ben és 1995/96-ban
mind a kotelez§, mind a tamogatd Ieparlastdl eltekintsenek; igy csak a megel6z4
leparlast rendelték el.

A kozosségi leparldsi program keretén beliil beszallitott borért a szeszf6zdék a
termelt alkohol értékesitését segité tamogatdst kapnak.

Az intervencids kirendeltség altal atvett alkohol értékesitése nem zavarhatja meg a
Ko6z0sség alkohol- és szeszesital piacat, ezért az alkoholt mds agazatban, mindenek elStt
az Uzemanyag-agazatban értékesitik s tobbnyire a Karib-szigeteknek és Kozép-
Amerikdba adjdk el, ahonnan azt feldolgozds utdn tzemanyagként hasznositjék az
Amerikai Egyestilt Allamokban.

A sz6lémust felhasznalasi timogatds célja, hogy javitsa a Kozosségben termelt must
versenyhelyzetét. A tamogatast a sz6lémust és .a stritett sz8lémust felhaszndldsara
adjak, hogy azt bizonyos borok édesitésére vagy szG181¢é, ’brit’, ’ir’ vagy *hazi készitésli’
borok készitésére hasznaljak.

M4s szabélyozdsi elem a szdlSteriiletek tartés miivelésen kiviil helyezésének
tdmogatdsa. A szOl0-és boragazat hatalmas szerkezeti feleslege ahhoz vezetett, hogy a
behataroltdk az Unid szerkezeti potencialjat a szGl8iiltetvények ujratelepitésének

. korlidtozdsa és az Uj telepitések ideiglenes betiltasa 4ltal. Lényegében barmely

3 szGlGteriiletet tartdsan miuivelésen kivill lehet helyezni (vagyis kivagni), és igy

’ megkaphat6é a timogatas (prémium). A tdmogatds Osszege az dtlagterméstSl, a termék
tipusatol és a fajtatol fiiggben 1.449 és 12.317 ECU/ha kozott véltozik. Ezen intézkedés
vonzereje az idé haladtdaval csokken a termesztSk korében. Ennek kompenzaldsara a
Bizottsdg az dgazat reformjanak részeként e rendelkezések alapos feliilvizsgdlatat
javasolta.

A rendelet 4ltal meghatdrozott rendszer 1996. augusztus 31-én lejart, de
meghosszabbitottak két évvel, 1996/97-re és 1997/98-ra.

A piac mukodtetésének céljabdl az alaprendelet szabdlyozza a termelést és az
iltetvénylétesités ellendrzését. A piaci helyzet felmérésére tizévente minden 500
hektarnal nagyobb termdfeliilettel rendelkezd tagallamban alapvetd statisztikai felmérést
kell végezni, mely tartalmazza az iiltetvényekben taldlhatd fajtak nevét és a tékék korat.

gz
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Az alapfelmérések kiterjednek minden olyan szél8iiltetvényre, amelynek termését sz6l0,
sz6l6must, bor vagy vegetativ szaporitdanyag formdjaban értékesitik. A valtozdsok
nyomon kovetése érdekében az alapfelmérést évente id6kozi felmérések egészitik Kki.

A bortermelSknek nyilvantartast kell vezetniiik a készletrl valamint a must- és
bortermésrSl és ezeket a mennyiségeket évente (december 31 el6tt) jelenteniiik kell a
kormdnyzatnak, amely az adatokat minden évben eljuttatja a Bizottsdghoz.

Azok a tagdllamok, melyeknek éves bortermelése meghaladja a 25.000 hl-t,
kotelesek a sz6lGtermd teriiletet a termesztésié vald alkalmassdg alapjan egy harom
kategorids rendszerbe besorolni (I-es a leginkdbb, 3-as a legkevésbé alkalmas teriilet).
Ezeket a Kkategoridkat veszik figyelembe, amikor uj tltetvény telepitésének
engedélyezésérdl, tltetvények mivelésbdl torténd kivondsdnak tdmogatdsarél vagy
atszervezésrdl dontenek. A 3. kategdridju terulcteken a telepités dllami tdmogatdsa tilos,
de 1988. szeptember l-je oOta (néhdny kivételtSl eltekintve) mds teriileteken sem
engedélyezett. Az érintett tagdllamoknak évente jelentést kell késziteniiik a bortermeld
potencialrél és a piaci egyensulyrdl.

Az alaprendelet értelmében 1990. augusztus 31-ig csak néhdany kivételes esetre
korlatoztdk az asztali borok termelésére alkalmas Tltetvények telepitésének
engedélyezését.

A borpiaci rendtartds szigorian szabdlyozza az ujratelepitési jogot is. Ujratelepitési
jogot meglévs Tlltetvény kivagasdval, vagy kivagott iiltetvény ujratelepitési joganak
megvasarlasaval lehet szerezni.

Ha a termelési elSrejelzések komoly egyensilyzavart mutatnak ki, a szerkezeti
feleslegek levezetése érdekében a Tandcs elrendelhet szGldiiltetvény-kivagast,
atalakitdsi tdmogatdst vagy mads intézkedéseket.

A teriiletek mitivelésb6l vald kivondsdért jaréo tdmogatds a 2. Kkategoridju
tltetvényeknél az ideiglenesen engedélyezett fajtdk, a 3 kategdridjandl pedig barmely
tltetvény esetében igényelhetd.

A Dborpiaci rendtartds elGirja, hogy daltaldnos szabdlyokat kell elfogadni annak
eldsegitése érdekében, hogy a termelSk a jobban értékesithet§ jo mindségli borokat
termeljék. Ezért a 2389/89-es rendeletben lefektették a sz@léfajtak osztalyozasdnak
alapvetd szabdlyait. A 3800/81-es rendelet tartalmazza a borszG16-fajtdk osztalyozasat.
Az egyes fajtdkat az ajanlott, engedélyezett és ideiglenesen engedélyezett kategdridkba
soroljak.

A "szakszeri borkészités" biztositdsa érdekében a Kozosség néhdny rendeletben
szabdlyozza a bordszati eljarasokat, a cukrozast, a sav kiegészités és a savcsokkentés, a
kénezést valamint a bordszati adalékanyagokat.

Az EK teriiletét az alaprendelet a bordszati szabdlyozds eltéséreinek szempontjabol
kiilonbozb bortermeld zéndkra osztotta fel. A hét régid révén kiilonbozden kezelik az
északi bortermel6k A és B zdéna valamint a déli bortermel6k C I-1II. javitdsi (cukor és
savtartalom kiegészités) lehetdségeit.

12.3.2 A meghatirozott terméhelyii mingségi borok szabilyozdsa

A borpiaci rendtartds alapvetS céljdnak megfelelen Osztonzi a borok mindségének
javitasat. Kiilon rendelet (823/87) szabdlyozza ezért a meghatdrozott termdéhelyrdl
szarmazdé minGségi borok termelését. ennek kertében a termdéhely koriilhatdroldsa, a
fajtadllomdny, a miivelési modok, a borkészitési modok, a minimadlis természetes
alkoholtartalom, a hektdronkénti terméshozam, és az organoleptikus tulajdonsigok
tekinthetdk alapvet$ szempontnak.

Ennek megfelel6en parcella mélységig be kell hatdrolni a mindségi bor készitésére
alkalmas termdhelyeket, tagidllamonként meg kell hatdrozni a mindségi szSléfajtakat,
eljarasokat és alkalmazhatd megnevezéseket. .
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Lik4&rborok

A lik&rborok készitését €s forgalomba hozataldt a 4252/88-as rendelet szabdlyozza,
mig a meghatarozott termGhelyrdl szarmazé likGrborokat a 3111/93-as rendelet sorolja
fel.

Pezsgdborok

A pezsgdborok készitésének és forgalomba hozataldnak szabdlyozdsat a 2332/92-as
rendelet tartalmazza.

Harmadik orszdgbdl szarmazé borok

Az alaprendeleten feliill egyéb tandcsi és bizottsagi rendeletek foglalkoznak a
harmadik orszdgbdl szdarmazé borok szabalyozasaval. (1873/84., 333/88., 3677/89.,
3590/85.,). Ez utdbbi azért is fontos mer itt taldlhatok a beszallitdshoz szilikséges
igazoldasok (VI 1,VI 2) leirasai

Kiszerelés

Annak érdekében, hogy eldsegitsék az Unidn beliil szabad borforgalmat az egyes
megnevezések mindségre vonatkozé imdzsdnak védelme altal, s igy védjék a fogyasztot
is, rendeletek szabdlyozzdk a cimkézést, a kisér6 dokumentumokat, szamldkat stb.
(csendes borokndl ilyen 2392/89-es és a 997/81-es rendelet, likGrborokndl, pezsgéknél
és habzoboroknal pedig a 3895/91-es és a 2333/92-¢s rendelet).

Kiilon szabdlyok érvényesek az asztali és a meghatarozott term@helyli mindségi
borokra. Részletesen szabdlyozott a kotelezGen feltiintetendS és a kiegészitd adatok
kore.

Analitikai moddszerek

Az 1108/82-es rendelet szabdlyozza a Kozosségben alkalmazhatd analitikai
modszereket. Az 1238/92-es rendelet a semleges alkohol analizisére vonatkozik.

SzolGtermesztés

Természetesen a sz6lStermesztésre vonatkozd szabdlyozds is igen Kkiterjedt. A
szaporitdéanyag elGallitas ( 940/81.) és forgalmazas (74/649.) mellett a sz&lGtermesztési

nyilvantartds (2392/86.) és a szllGteriiletek felszamoldsdért fizetend§ tdmogatas
(1442/88.) a {6 teriilet.

Az EU jogszabalyok teljes listdja a Foldmiivelésiigyi Minisztériumban miikod§d EU
Harmonizacidos Bor Bizottsagnal taldlhaté meg. A rendeletek egy jelentds része
magyarul nem elérhetd, ezekben az esetekben angol, francia vagy német eredeti anyag
all rendelkezésre.
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13. Bor marketing

Az éltaldnos borkultura részeként jelenik meg a borfogyasztds, borivas kultirdja. A
fogyasztasi kultira az orszdg altalinos kultirszintjének megfelelGen valtozik és fejlddik.
Gyokerei a hagyomanyos, kozos eurdpai borku!turaba nyulnak vissza. Ezek a gyokerek
nagy segitséget, hidat és kozos nyelvet 1s jelentenek, ami a turizmusban,
gasztronOmidban kozvetleniil is felszinre kertil.

A vilag altaldnos globalizalodadsa atlépi az ismert hatdrokat. A marketing két nagy
irdnyzata az egyedi és globdlis stratégidk a borkultirdban is fellelhet6k. A kordbban
mdr taglalt névvdlasztasi problémdk is ezeknek a jelenségeknek a tlineteiként
értelmezhetdk.

A ,nagy ujak" (USA, D-Afrika, Ausztralia) a vildg borkultirdjdban a markak
tomegesitését és fogyasztoi testreszabdsat jelenitik meg. A masik, az egyedi célpiaci
szegmensre alapozott stratégidk a hagyomanyokra épitve, a helyi kulturat erdsitve
kivannak fennmaradni (Németorszdg, Franciaorszdg, Olaszorszag).

A kétféle stratégia kiilonboz6 kommunikacids elemekre teszi a hangsulyt. A
tradiciondlis még mindig termékcentrikus és oktatd hangvételi. Az Uj globdlis
irdnyzatok életérzéseket, fogyasztdi elképzeléseket jelenitenek meg a mindenkori
¢letvitelnek megfelelGen. -

13.1 Borkultira _az dltaldnos értékiendszerben

A kulturélt borfogyasztdsi szokdsokra a marketingkornyezet minden eleme hat. A
makrotényez6k hatdsdt az dltaldnos fogyasztdi igények alakuldsdban ismerhetjik fel.
(Téblazat 29.)

Tablazat 29. A borfogyasztasban felismerheti jelenségek szempontjai

Negativan hato tényezdk

Hatésa a piacra

Romld gazdasigi viszonyok

Arérzékeny vevék

Tulzott alkoholfogyasztds

Igénytelen vevsk

Eloregedés a tdrsadalomban

Gyenge vasarléerd

Szabélyozds gyengeségei

Borhamisitds, etiki.tlan piaci viselkedés

Pozitivan hatd tényezdk

Hatdsa a piacra

Okoldgiai adottsagok

Magas mindségli borok

Kiilfoldi t6ke megjelenése

Novekvl valaszték, meger6so0dd markanevek

Hegykozségi torvény

Javul9 fajta és termkszerkezet

Hagyomdnyok

Bels§ imazs

Idegenforgalmivonzer6

Orszagimazs

A borfogyasztasra kozvetleniil marketingeszkozokkel tudunk hatni. Kommunikacids
problémat jelent, hogy ha nincsenek pontosan koriilhatarolt célok, akkor egyik
fogyasztoi réteget sem tudjuk hatékonyan elérni.

13.2 A borkommunikdcio dltalanos problémai

Nincs pontosan definidlt fogalomrendszer
A célpiaci szegmentacid tulsdgosan leegyszertsitett
Az egészséges életmdd és az alkoholtartalmu bor viszonya
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A fenti problémakra a kovetkezs példikat sorolhatjuk fel:

Mindségi- markas borok, kulturalt borfogyasztok, borismerdk.
A magyar gyakorlat azt mutatja, hogy a fogyasztok jo része palackos vagy kannas , édes
vagy széaraz, voros vagy fehér borok koziil valaszt: Nem ritka a piros, savanyu és mas
jelz6k haszndalata sem. '

A minGségi bor pedig sokaig az egyszerii ,,hosszd nyaku" nevet viselte. A minGségi
jelz8s szerkezet altaldban is szerencsétlennek mondhatd, hiszen 6nmagdban nem képes a
differencidlasra.

Az artikuldlatlan fogalomrendszer mellett az alacsony borismereti kulturat a
tomegborok tOmegfogyasztdi taboranak megkiilonboztetés nélkili kezelése jelenti.

A borismerdk tabora sem egységes, hiszen itt is eléfordulnak olyanok, akik csak az
altaluk kedvelt borokat isménk.

A harmadik kommunikacidés probléma az alkoholfogyasztas és az egészséges
¢letmod  latszolagos ellentéte. A kérdést legtobbszor megkeriljuk ¢és inkdbb a
gasztrondmiai élvezetek mellé tarsitjuk.

A hazai kulturdn a nemzetkozi trendek hatdsa ugyanugy fellelhet§, mint barhol
masutt. A globalizaciéo a felsGbb fogyasztdi rétegeket érinti meg els6ként és az &
mintdikat kovetik alsébb rétegek is. A vidéki szegényebb rétegeket még inkabb koti a
tradicid, asajattermelés.

13.3 A borkultiira kapcsolédo teriiletei

A magyar borkultura kulturtorténetiink egyik legrégibb szdla, tdjaink, vidékeink
identitdsdnak része. Az ismert borvidékek imdzsit az ott termelt borok és a bor
fogyasztdsdhoz f{iz6d6 szokdsok
alakitjak. A borvidékek egylittese a
magyar’orsz’aglmazsterosm,annak Abra 41.
meghatdrozd eleme.

A magyar taj a magyar
borkultira hardwere, nem pusztin
Okondémiai  potencial, hanem
idegenforgalmi lehet8ség. Az
idegenforgalom mellett
természetesen a belfoldi turizmus
is potencialis lehetGség, amire
sajnos csak hosszui tavon lehet
épiteni (Abra 41).

Nem elégséges csak a hardwert
fejleszteni, a tdjhoz hozzatartoznak
az emberek €s azok kulturdja. A
kulturat események kozvetitik. Az
események alkalmat teremtenek a
ta’“lkozasokra, programot
jewentenek az idegenforgalomnak
és vendégeket a gasztrondmianak.

Az egyiittmiikodésben a bor sokoldalisigéndl fogva kulcsszerepet tolthet be, mivel
élvezeti értéke, csomagolasa, a vasarlas koriilményei, a hozza kapcsolddo események és
az azokhoz f{iz6d6 emlékek a gasztrondmia, az idegenforgalom és a boraszat
célcsoportjainak igényeit egyidejtileg ki tudja elégiteni. A bor lehet f8szerepldje a7

A boraszat, gasztronémia és az
idegenforgalom kapcsolata

Gasztronémis pgenforgalom
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eseményeknek, de jatszhat kiegészit§ szerepet a nem borral kapcsolatos kulturalis
eseményeken.

13.4 A bor kiegészitotermékkoncepcioi

- A bor mint ajandék
A tag értékhatarok, személyre szabottsag, elegancia, szallithatdsag teszi erre
alkalmassa.

- A bor mint emlék
Honapok, évek mulva is segit visszaidézni a kellemes élményeket és masokkal is
megoszthato.

- A bor mint gylijtemény
A gylijtészenvedély mellett megszerzése soran mas kulturalis igényeket is
kielégithet.

- A bor mint divatcikk
A borral kifejezhetjiik és kornyezetiink tudomasara hozhatjuk izlésvildgunkat,
értékrendiinket.

A felsorolt koncepciok egymast kiegészithetik és erdsithetik.

Promoéciods eszk6zok

13.5 Promdcids eszkozok

A marketingeszkoztar leggyakrabban négy csoportba sorolja a promdcids
eszkozoket.
* reklam
+  ¢értékesités O0sztonzése
+ személyes eladds
- PR
A markanevet és a csomagolast dltaldban a termck szerves részének tekintjik, de a
bor esetében a kommunikacids funkcidja is igenjelentds.

13.5.1 A borok neve

A bor megnevezésének a marketing célja az, hogy a borok kozotti hasonldsagot,
illetve a kiilonbozdséget a fogyasztd szamara egyértelmiivé tegye és azt Kkifejezze.
Mivel a fajta, a marka és a szarmazasi hely eltéré célokat valdsit meg, a f6 cél a bor
piaci és technoldgiai azonositasat sokféleképpen el Isiiét érni.

A marka a hétkoznapi széhaszndlatban a termék neve vagy mas megkiilonboztetd
jelzése, a védjegy a marka jogi megjelolése. A markanév a jo hirnév szimbdluma és
mint arujelzé a jé6 mindséget, az azonos szinvonalat, a véllalati good-will-t és imazst
kozvetiti.

A szarmazasjelzések kvalifikalt formai tulajdonképpen az eredetjelz6k, amelyek
annak a helységnek, tdjnak, orszagnak a nevét hasznaljak a termék megjelolésére, amely
a minGségét ésjellegét dontGen meghatdrozza (Villanyi bor, Kalocsai paprika).

A fajta a borszSl6 bioldgiai eredetére utal.

A megnevezések f6 tényez8inek marketing hatdsat kiilonboz4 termékcsoportokra a
Tablazat 30 szemlélteti. '

A jol ismert hagyomanyos nagy borok esetében az eredet és a marka a meghatirozo,
a fajtat sokan nem is ismerik. Ilyen pl. a Tokaji aszu.

A prémium borok fajtaborok megnevezésében elsérendli a fajta neve, de a markanév
(esetleg termel8) is fontos, mig a termd@hely alig jatszik szerepet. Pl.: Chardonnay a
Gyorgy Villa sorozatbdl.

Pezsgbk megnevezésében a markanév a legfontosabb, majd szorosan az eredet
koveti. A fajta csak ritkdan szerepel.
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Kozepes érfekvésti fehér borok megnevezés¢ben a hirom vizsgalt paraméter szinte
azonos mértékben vesz részt. Pl.. Villanyi Merlot a Polgar pincéhgl.

} A hagyomanyos vorosboroknal pl.: Egri Bvkavér az eredet és a markanév a fajta 3
‘ ismerete nélkiil azonositja a terméket. y
Az olcs6 érfekvésii borok ‘annyiban kiilonboznek a kézepes arfekvesuektol, hogy az L

eredetnek még kisebb a szerepe.

Tablazat 30. A bor-megnevezések f6 tényezéinek marketing hatasa I
termékcsoportonként

eredet eredet eredet
. a, b, ¢
i ¥
fajta marka fajta marka  fajta marka i
’ eredet eredet eredet
]
i d, e, f, P
1 LR
:- Ji
4 il
i
fajta marka  fajta marka  fajta marka A
a, Hagyomdnyos nagy borok d, Médium piaci szegmentiifehér |
borok
b,  Prémium fajtaborok (voros ésfehér) e, Hagyomdnyos voris borok ¥
¢, Pezsgok f Olcso piaci szegmendiii asztali borok b
b
13.5.1.1 Madrkanév_haszndlat ]
A markanévhasznalat el6nyei: i{
A fogyaszto szdmdra j
- megkonnyiti a vdasarlast , a vagyott termék felismerését , a termeld ;

azonositasat
- fenntartja a termék mindségét r
- biztositja a tobbféle beszerzési formakbdl vald vasarlast
- hosszu tavon a markatulajdonost rakényszeriti a termékfejlesztésre

2

A mdrkatulajdonos szdmdra
- segiti a rekldmozast és a termék bemutatasat. A markanév a jo lizenet signd-

JE—

ja.
- erdsiti a piaci kontrolt és novelheti a piaci részesedést az ujravasarlasok !
0sztonzésével
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- csOkkenti az arosszehasonlitas lehetGségét, segiti stabilizdlni az 4rakat |,
kialakitja a lojalis vasarlok korét
- segiti Uj termékek bevezetését a termékvonalba.

A markanévhaszndlat felelGsségekkel is jar. A tisztan markanévre épit§ stratégia
Magyarorszagon még nem valt gyakorlatta. Ennek tobb oka is van.
- A madrkahasznélat alapfeltétele a kindlat mennyiségi és mindségi stabilitasa,
(hasonlban a soripari termékekhez ).
- A markanév bevezetése igen koltséges.
- A hazai piac alacsony potencidlja és arérzékenysége.

A legtobb termelS ezt nem engedheti meg maganak és ezért n6 meg a szerepe az
egyedi (évjarattal, fajta és szdrmazdshely megjeloléssel ellatott), valamint a kereskeddi
markaneveknek.

A borok neve az identitasuk kifejez8dése, ezért elészor mindig a hazai piacon kell ezt i
megerdsiteni, vagy a célpiacon pozitiv orszagimazst kialakitani. Ellenkez§ esetben i
kulfoldi piacokon az eredetre utald magyar fantazianév gyenge kommunikacids alapot
jelent. Az USA piacdn a Duna elnevezési magyar bor az amerikai fogyasztd fejében
nem kapcsolodik Ossze. Magyarorszag imazsaval, hiszen se Magyarorszagrol sem a
Dunarél nem tudnak semmit.

A magyar gyakorlatban legtobb boraszat egy markanév kialakitasara torekszik, de a
nagyobbak inkabb tobb nevet is bevezetnek a piacra termékcsoportonként.

A Tokajban kialakult gyakorlat igen érdekes példaja a szdrmazasi hely
névhasznalatba valé megjelenésének. A kiilfoldi érdekeltségli boraszatok diilSjiik nevét
hasznéljak markanévként. igy a szdrmazasi helyb3l markanevet alakitanak ki - HétszGS14,
Pajzos, Megyer, Oremus, Disznoké.

A masik irdnyzat a csalddnév markanévként tCrténd bevezetése. Napjainkban egyre
tobben ismerik a Gere, Polgar, Thummerer, TiffAn neveket az igényes borfogyasztdk
koziil.

-

!
t
&

13.5.2 Csomagolas

A borok eladhatdsaganak fontos tényezdgje a tennék ruhaja, a csomagolas.
A csomagolas kozvetiti a borok

Elvezeti értékét (alkoholtartalom, iz)

Szolgaltatasi értékét (kinyithatdsag, adagnagysag)
Kulturalis érték (forma, szin, megjelenés)

Ujdonség érték (1j design)

A bor egyedi csomagolasanak a részei a kovetkezok:
- Palack
- Cimke
- Dugé
- Nyakszalag
- Kupak
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73.5.2.7 Palack

A borospalackokra egyre gazdagabb stilus és formavalaszték jellemzS. A domindns
zo0ld arnyalatok mellett a szinek valtozatossidga is megfigyelhet6. A méretek mar
kevésbé gazdagitjak a valasztékot.

Magat a palackokat kovetkezd jellemzdjiikkel hatdrozhatjuk meg:

- Tipus, forma
- Szin
- Meéret

A palack desing-ja segiti a szarmazasi hely beazonositdsat, a bor kivalasztasat.

A palack elfedheti , de meg is mutatja a bor szinét. Szokatlan formadjaval
figyelemfelkeltS lehet, kovethet egyes divatiranyzatokat. Ajandékozas esetén novelheti
a bor exkluzivitasat.

Tajékozatlan vasarld esetén befolydsold s6t dont§ tényezévé valhat. Hazai
felmérések szerint a ndék és altaldban a fiatal vasarldk nagyobb figyelmet forditanak a
kiilcsinyre.

A palack feliiletet kinal a kiilonboz8 cimkéknek. A palack Oltozteti fel a bort, a
cimkék adjdk hozza a kiegészitéket, melynek szerepe szintén meghatarozé a

kommunikdcidéban, de a palackok maguk is hordozhatnak jelzéseket az anyagukba
Ontbe.

75.5.2.2 Cimkék

A Dborospalackok gazdag valasztéka mellett a cimkék szerepe a tovabbi
differencidlas el@segitése. A marka és névstratégiaknak megfelelGen egyedi vagy

csaladi jegyeket hordanak magukon. A cimkén 1évé informacidkat az 1997. Evi
torvény a szSl6termesztésrdl és a borgazdalkodasrol rogziti.

A cimkék kiilonbozd stilus és divatirdnyzatokat jelenitenek meg. Nagyon sokszor a
kiforratlan arculati tevékenység az adott bortermelésrél igen ellentmondasos képet tud
festeni a cimkéken keresztiil. Gyakran maguk a termelSk is latjdk mennyire
kovetkezetlen a megjelenésiik. Ennek okait nem a kommunikacids stratégia hidnyaval,
hanem a valtozatos igénytli vevékorrel magyarazzak.

A bormarketing két domindns irdnyzatanak megfelelen vannak aki a tradicidkra
épitve alakitjak ki a cimkék stilusat. Masok az 1j fogyasztoi szokasokhoz igazodva a
letisztult, de konnyt és dinamikus stilust alkalmazzak.

A zavaros és zsufolt cimkék kialakuldsaban az 4t nem gondolt és végig nem vitt
arculati valtozasok nyomai fedezhetdk fel. A tervezdk képtelenek jé munkat végezni, ha
a megrendelSk sem tudjdk mit akarnak. Egy rosszul kialakitott imazst igen nehéz
megvaltoztatni. Mas oldalrdl egy 1j termék bevezetés nagyon megkonnyiti a jé név és
cimke.

13.5.2.3 Dugo, kupak

A dugd és kupak korldtozott kommunikacios erével birnak, a cimke anyagahoz
hasonldan hozzajarulhatnak a bor imazsanak fokozasahoz.

Altaldnosan megdllapithatd a cimkék gazdag szin és formavildgdban is fellelhet§ a
magas arfekvésti borokat jelzé igényesen egyszerli, de elegdnsan nemes irdanyzat.
Hattérbe szorulnak a tulzottan aranyozott, barokkosan tuldiszitett cimkék. Az
alacsonyabb értékii borokra pedig a dinamikusan konnyed szinvildg, vidamsagjellemzdg,
pasztel és erds szinek egyarant el6fordulhatnak.




Egy németorszagi tanulmany szerint a kupak, a cimke, a dugo és a palack koltsége az
elgallitott termék 25 %-at is elérheti. Ez a jelent$s koltségardny is jelzi a felsorolt
eszkozok haszndlatdnak tudatos tervezésének sziikségességét.

A dugé rendesen a paratolgy kérgébdl (parafabdl) késziil. A legjobb az egy darabbdl
készitett, de kaphatd un. aglomeralt (darabokbdl préselt, ragasztott) dugo is. Ez utébbi
olcsobb, de mindsége gyengébb, és bontaskor esetleg darabok pereghetnek belSle a
borba.

Asztali borok és tankpezsgSk palackjat gyakran miianyag dugd zarja. Ezek mindsége
elmarad a parafa dugdétol. Ujabban kiilonleges miianyagbdl (mesterséges szivbillentytik
anyagaval megegyez8 anyagbdl) is gyartanak dugdt amit akar a parafa dugdhoz
hasonlora is lehet festeni. Kivald zaroképessége van de draga.

A mindségi borok zdrdsdndl szinte kizardlag csak a parafa dugd képzelhet$ el. Sok
helyen felhasznilas elStt  vizsgaljdAk a  dugdk  portartalmdt, porozitasat
ateresztGképességét.

A kupak, kapszula hére zsugorodé mianyagbdl késziil a leggyakrabban. A bor
megjelenéséhez szervesen hozzatartozik. Divatos kiilonleges boroknal a kapszula helyett
a palack nyakat viaszba martani. Ez legtobbszor méhviasz és pecsétviasz keveréke, mert
igy a kivant keménység kikeverhetd.

13.5.3 Reklamok

Tablazat 31. A reklam funkciéi és azok megjelenése

Rékam funkcidi Megjelenése

1.Alap Tajékoztatas + Meggy6zés + Emlékeztetés

2. Helyettesitd Személyes eladast helyettesit (DM levél)

3. Kiegészitd Ertékesit00sztonzést, szem. eladast tamogat (kampany)

A reklam funkciéit az Tablazat 31 szemlélteti.

A reklammal helyettesithetd a személyes eladds. A tomegkommunikacio egyszerre
tobb ezer fogyasztét képes elérni, azokat is, akiket az iigynokoknek mar nem éri meg
felkeresni. A DM leveleket (Direct Mail) egyre tobben hasznaljak, sokan a személyes
eladashoz soroljak, de valgjaban éppoly személytelen eszk6z, mint a tobbi reklam.

A reklam kiegészit§ funkcidja a promécios feladatok felosztasat jelenti. A reklam
tajékoztatja a vevlket és felkelti az érdeklGdésiiket, majd ezutdn a személyes eladas
meggydSzi a vevlt és befejezi az eladast.
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Tablazat 32. Példak a tartalom és a formai jegyek megjelenitésére a borreklamok
nemzetkozi gyakorlatabol

Képi forma i Copy stratégia (lizenet) Benefit Meghatarozo
Tartalom differencidlo
elem (USP)
Sz616 és palack Szdrmazas és emocid természetes eredet eredet
markaismertség
Téjkép és termék a Torténet a helyr6l természetes kornyezet
palackban romantika (pozitiv
emociok)
Torténeti kép - térkép és  § Torténet a multbol magas érték (antik) tradicio
term. a palackban hagyomany, tapasztalat
Logo Jor CV - leirds- mérkaismertség mdrka
(megerdsités)
utdnzds
Termék palackban és Termékimazs
markanév
Borpohérban és markanév | Fogyasztdsi kultura
Logo mtivészi Miivészet és emdcid magas érték kultura
megjelenitése ritkasag, egyediség
Kreativ palackdbrazolds
Etelek éstermék a GasztronOmiai élvezet utdnzas (felsd tizezer) életstilus
palackban bor-gasztrondmia
kapcsolat
testioromok
NG és bor Fogyasztési kultura és ¢letstilus
utdnzds fogyasztési kultura
erotika
Borész a borral Személyes kapcsolat szakértelem hitelesség
egyediség
Kollektiv borbemutatds Orszagimazs bor-idegenforgalom emlékek,
természetes elényok vagyak
(napsiitésstb.) megtestesitése
(bor)

A Tablazat 32 felsorolt megjelenitési mdodok a leggyakrabban el&fordulé formai
megolddsok. Ezek tobbszor kombinaltan egyszerre is megjelenhetnek. A mar emlitett
szép borasz holgy mintdja a szakértelem és emociondlis kapcsolat egyiittesen jobban

hat.

A Tablazat 33 tablazatban a német borfogyasztasi igények célcsoportonkénti
meghatarozasaval és az azokhoz illeszthet§ kommunikacids elemeket mutatjuk be. A
magyar borfogyasztok célpiaci szegrnentetacidjaval ilyen megkozelitésben még nem
talalkozhattunk, de varhaté a nemzetkozi trendek alapjin a magyar borfogyasztok

hasonlo rétegzédése.
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Tablazat 33. Német borfogyasztok csoportjai

[RRPREPRPIPF VORI SR Y

Lt LAy e we b e v

Szocidlis Profil ] Attit{id a bor Borfogyasztds | Borvalasztasi Kiszerelés
irant kritériumok milyensége
Klasszikus | id&sebb Onbizalom, rendszeres kilénbozb széles tolerancia
borismerd korcsoport szuverenitas borfogyasztas kritériumok hatdrok
magasan képzett | csaladi kot6dés a | magas az egy komplex igény a
magas borkulturahoz fére yutd Osszjatéka harmonikus
jovedelem magas igények, |}fogyasztas csomagolasra,
szélsGségek prefeiencia: tartozkoddsa
kertilése szaraz borok szélsGségektSl
Modern magas férfiarany | 6nbizalom, gyakori kiilonb6z48 modern,
borismerd | kozepes szuverenitas borfogyasztés kritériumok avantgard
korcsoport presztizs és magasabb az komplex csomagolas
magasan képzett | életminGség egy fGrejutd Osszjatéka tintetd
magas kivancsisag, fogyasztas tartozkodds a
jovedelem titkos tippek preferencia: tradicionalis
kutatdsa szaraz borok német
csomagolastol
Ambiciézus | f6leg fiatalok torekedni a rends.eres tajkorzet viszonylag
trendlovag | alacsonyabb "lépéstartasra” borfogyasztas mindgségi széles sav
végzettség, de . | nagyfoku atlagos az egy besorolas prefeiencia:
kvalifikalt bizonytalansag, | f6rejutd kitiintetések, Bordeaux- liveg,
foglalkoztatas fontosa fogyasztas dijak ill. extravagans
féleg csomagolas csomagolas uvegformak
alkalmazottak, (kiilcsin) mindsége
magasabb
jovedelemmel
Egyszer(i fiatalok és rendszeres kevéssel dtlag egyszerl féleg egyszerl
fiatalok kozépkoruak fogyasztés folotu orientdcids literes tivegek
magasabb ambiciok nélkiil [borfcgyasztas séma
végzettség nincsenek magas | preferencia:
egyetemistak igények vorosborok
vagy fiatal
csaladosok
alacsonyabb
jovedelem
Bizonytalan {tobbségben ndk |bizonytalansig atlag alatti izirdnyzat bizalom a
f6aramlat kozépkortdak és | és tuilterheltség a Jborkc..oum ar [ tradiciéban ; a
idGsebbek vasarlasi atlagos az egy szin hagyomanyos
alacsonyabb procedura férejutod kiszerelésekben
végzettség Osszetettségében | fogyasztas tartozkodas a
kozepes igény a moderntdl,
jovedelem, segitségre, és a extravaganstol
kinélat
attekinthet&ségér
e
Szerény, tobbségben nék [a bor egy idegen | ritka ar preferencia
tradicionélis | id8sebbek: 60 év | vildg, amibe borfogyasztas hagyomanyos
folott nincs belépése erfser. dtlag kiszerelések
alacsony- alatti az egy fGre tartozkodas a
kozepes jutd fogyasztas modemtdl, és
jovedelem prefer:ucia: édes vélhetdSleg
¢és fehérborok magasértékiitsl.
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13.5.4 Ertékesitésosztonzés

Termék vagy szolgaltatis megvételére vagy eladdsara batoritd rovid tavon hatd
Osztonzés. Amig a rekldam inditékot, addig az értékesitésOsztonzes ingert kindl a
vasarlashoz.

Ertékesitésosztonzés lehetséges céljai

”_ 2

- Uj kiprobalok korének bévitése.
Szezonalitasok kiegyenlitése.
Versenytars markak fogyasztoinak elcsabitasa.

- Nagyobb piacrészesedés megszerzése.

A fenti célokat a reklamnal leirtak szerint, a tobbi promodcios eszkoz egyiittes
alkalmazasaval érhetjiik el hatékonyan. Az értékesitésosztonzés iranyulhat fogyasztora,
az eladd személyzetre, vagy a kereskedelmi csatorna barmely mads tagjara
(Kiskereskeddre, nagykereskeddre, tigynokokre).

Jellemzd eszkozei

Versenyek, j dtékok, jutalmak.

- Ajandékok.

- Kuponok.

- Prémiumok, engedmények.

- Aruminték.

- Arukapcsoldsok.

- KereskedSknek adott visszavasarlasi kedvezmények.

- Viasarok, kereskedelmi bemutatok, kiallitasok.

A borértékesitésben kiillonosen nagy sulyt kapnak ezek az eszkozok. Az értékesités
0sztonzés a rekldm korlatok miatt is a kétféle push (told) és pull (hizd) promécids
stratégia koziil a push stratégiat valdsitja meg. FS célcsoportja a nagy és kiskereskedGk
kore.

Az Aaltalanos véleménnyel szemben az értékesitésosztonzés nem rombolja le a
markalojalitast. Erre csak akkor keriil sor, ha a tobbi marektingelem sem elégiti ki
megfelelen a fogyasztdi 1igényeket.

13.5.4.1 Visarok, kiallitasok, bemutatok .

A Kkidllitdas / vasar egy vallalat és termékeinek bemutatdsdra kivalasztott hely,
esemény vagy mas bemutatkozasi szituicid, abbdl a célbdl, hogy a kozonséget magidhoz
vonzza és segitségével elérje kitlizott kommunikacids céljait.

Komplex médium: Hardware + Software
Helyszin + Program

Fébb jellemzéi:

- Térben és idében koncentralja a keresletet.
- Nagyszamu "él6kontaktust” lehet vele 1étrehozni.
- Tobbféle kommunikacios lehetdséget kindl egyidSben.

A vasarok elsGsorban a kozvetlen eladast szolgaljak, ezért alapvetd cél a direkt
kontaktusok 1étesitése, mindazokkal, akik vasarolni akarnak, vagy akik befolyasoljak a
késébbi vasarlasi dontéseket. A kiallitasok eldnye és erdssége, hogy konnyen
meghatarozhatd a kozonség és tipizalhatd a kiilonboz$ sepcialis érdeklédési csoportok
szerint. [_ehetdvé valik tehat a célcsoport igényeihez igazodé kommunikacio.
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Vasarok, kiallitisok fajtai
- Kozonségesemények: azok a vasarok, mez6gazdasigi bemutatdk, amelyek a
nagykozonség szamara nyitottak.
- KereskedSi események: olyan kidllitasok, amelyen azonos termékek .

forgalmazasaval foglalkozok taldlkoznak és a nagykozonséget kizarjak. 5

- Maganrendezvények: egy adott vallalkozas az dltala kivalasztott kozonségnek
rendez kiallitast.

- Szimpéziumok, konferencidk és szemindriumok: valogatott célkozonség
szdmara.

Vasarokon megjelend latogatoéi tipusok

- VevGk és potencidlis vevok.

- Vevdk vevdi, vagy végss fogyasztok.
- Vasarlasi dontést befolyasolok (bels§ dontéshozdk). 1
- SzakértSk, akik véleménye szamit (ks befolydsolok).

S D adeuie].

A kidllitdsokon valo részvétel eredményess gét a célok pontos ismeretén tul a
végrehajtdas szakmai alapossaga is befolyasolja. Azok, akik még kiallitdként nem
szerepeltek egyetlen vasarban sem, azoknak ajanlott el§szor 1atogatdként tapasztalatokat
szerezni a kivalasztott helyrdl. ]

13.5.5 Személvyes eladas

Egy vagy tobb személybeli vevGvel folytatot! tarsalgas kdzbeni szobeli bemutatés
vagy eladasi szandék.

Megkiilonboztetdjellemzéi:

rugalmassag = egyénreszabottsag + személyesség

Elényei:

— A kereskedelmi képviselS(iigynok) a vevéhoz tudja igazitani ajanlatat.

— Az eladasi erdfeszitéseket a megcélzott szemeélyekre(vevikre) kell csak
koncentralni.

- A rekldmmal ellentétben a személyes eladdssal a vdasarlasi dontések
kozvetlentillezarhatok.

— A kereskedelmi képvisel§ mds, a menedzsmentet segitG marketingfeladatkat
is el tud latni.(piacinfo. begytijtése, druterités, vevészolgélati tevékenységek)

Hatranyai:

- Els6szor is nagyon koltséges. A kereskedelmi képvisel6k fizetésén és
jutalékain tul, az utazasi, egyéb szervezeti miikodési koltségek jelentSs és
folyamatos kiaddsokat igényelnek.

- Maisodszor igen nehéz hatékonyan mukods értékesitési szervezetet(sales
force) kiépiteni kvalifikalt és tehetséges jeloltek hidnyaban.

A személyes eladds alkalmazhaté a marektingstratégia meghatarozé elemeként és

kiegészitl eszkOzeként is egyardnt. Az Un. "told" stratégiat valaszté vallalatoknal
els6dleges szerepet kap a kereskedelmi képviselSk foglakoztatasa.
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13.5.6 P.R. Public Relations - kozonségkapcsolatok

A public relations irdnyitasi funkcié. Célja az egyénnek, szervezetek és kornyezetiik
kozotti - kolcsonos elényokon alapuld - kommunikacids kapcesolatok alakitasa.

A kozonségnek vagy kozvéleménynek a kozvetett befolydsoldsat jelenti. Feladatai
kozé tartozik a jo hirnév kialakitdsa és apolasa, amelyet a tarsadalmi és gazdasagi
kornyezet kiilonboz3 célcsoportjainak megnyerésével ér el. Optimalis 1égkort teremt a
vallalat miikodéséhez. Bizalmat épit és erdsit a vallalat és termékei irant.

Szervezeten belili helyére jellemz8 a vallalat vezetéséhez szorosan kapcsolddo
beosztas, ami kell§ mélységli és aktualitasu informaltsagot eredményez.

A PR célja a pozitiv vallalati arculat kialakitdsa (idegen kifejezéssel: Corporate
Identity), amit a vallalatrdl, a termékfajtardl és a markardl kialakitott képek egyiittesen
hataroznak meg.

Imazs

Ismert dolgokrol kialakuld szubjektiv kép az imazs. ,, Az emberek tobbsége nem azt
hiszi, amit lat, hanem azt l4tja, amit hisz." ( gorog mondas )

Az imazs leggyakrabban spontdn alakul ki. Ma eltekintiink az ember szubjektiv
felfogd képességétsl, akkor ennek a belsé képnek objektiv , tapasztalati bazisa van.

Amennyiben a tapasztalatok gyUjtése és halmozdsa esetleges, nagy esély van a
félreértések keletkezésének a negativ beallitodasok kialakulasanak.

EZzért legtobb vallalat és vallalkozé nem engedheti meg maganak , hogy tudatosan ne
avatkozzék be ebbe a folyamatba. Az imazsépités aktiv oldala két dologra irdnyulhat
elssorban, a vallalatra és a termékre. Ez a kett§ egyltt alakitja ki a vevében a
markaimazst.

Az imadzsalakitds passziv oldala a self-image, amikor a potencidlis vevé 0nmagardl
kialakitott képével kell szembenézni. Aki a francia kultira nagy ismergjeként és
kedvelGjeként akar megmutatkozni , az nagy valdszintiséggel a francia borokat is
preferalja.

A PR eszkozei lehetnek kozvetettek és kozvetlenek. A Kkozvetett eszkozok a
reklameszkozokkel megegyezSen killonbozS "reklamhordozét” igényelnek (sajtd, TV,
radio). Az informaciok terjesztésének kozvetlen mddjaindl egy fontos jelenséget kell
szambavenni, a szobeszédet, ami az informacidtovabbitas masodik vagy sokadik
1épcsdje lehet. ‘

Boraszok PR eseménylehetGségei

Borvilagverseny.

Nemzetkozi borversenyek (Vinitaly....)
Budapesti Nemzetkozo Borfesztival
Vinexpd (Bordeux)

Szervezetek

- Magyar Bor Akadémia

- Magyar Sz416 és Borkultura Alapitvany
- Borrendek

- Borut Egyesiiletek

A magyar bor imdzsanak kialakitasdban és erdsitésében fontos szerepet toltenek be a
kiilonb6z8 boresemények és szervezetek. A boraszat idegenforgalom és gasztronomia
kapcsolatanak bemutatasdnal mar leirtuk a tudatos egyuttmiikodés fontossagat, jeleztiik
elényeit. A borkommunikacids eszkozok integralt alkalmazdsa a vallalaton beliil és
kiviil fontos , meghatarozo hajtderdtjelent a hatékony marketingmunkaban.
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1 A borpiac feilodesi i

AlapvetSen 4 piaci formajellemezhetd. (Tablazat 34.)

A homogén piaci forma volt jellemz8 Magyarorszagon is a 60-80 -as években.
Ebben a rendszerben a piac nem
ismeri el a mindségi kiilonbségeket

és nem s differgneidl az drban sem.  manignet, A srgiac QT
A piramis forma az erGteljesen 5

differencidléddsnak indult piacot drdga /\ \ /
jellemzi. A  jobb mindségd  , . , -

termékekbdl kevesebb kaphaté. Aruk 9% P / \ / \
viszont magasabb, ami a mindség olcsd / \ { )

piaci elismerését jelenti.
Magyarorszdgon ma ilyen borpiaci
szerkezet taldlhaté, de a nyugat-
eurdpai orszagokban ez mar tulhaladott.

A tojas alakzat az EU borpiacara jellemzd. Ugy jott létre, hogy a piramis alakzat
legaljan elhelyezkedd termelSket stjtotta a talte-melés a legjobban, ezért technoldgiai
fejlesztésekbe ¢€s uj marketing stratégidkba kezdtek. Ennek kovetkeztében javult a
termékeik mingsége. Uy markak, szarmazashelyi megnevezések sziilettek, igy feldusult
a kozépss szegment. )

A homokora alakzat a nemzetkozi pezsgdpiacra jellemzd. Ugy alakulhatott ki, hogy
a kozépsd kategoéridban jelentkezd tultermelés mit.tt komoly arverseny alakult ki. Aki
nem birta a versenyt mégjobban leszakadt, igy a piac is ,ketté szakadt".

homogén piramis tojas homokora
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14. Fiiggelék

14.1 Javaslatok a borkdstolds gvakorlatihoz

A gyakorlati anyag lehet8ség szerint igazodik az elméleti témahoz. ElSszor a
kostolas technikdjaval, alapizekkel kell a hallgatéknak megismerkedniiik. Ezt rdvezetd
gyakorlatok kovetik, amik alapjan értelmet nyernek a kostoldsi szabdlyok (pohar,
hémérséklet, kdstolasi sorrend ...) és azok okai.

Az alapok ismeretében mar tudjak vizsgdlni a technoldgia - aroma, iz
Osszefiiggéseket, és a borhibakat, borbetegségeket. A borbirdlat szabdlyainak
megismerése és a birdlati modszerek kiprébalasa utan a hallgatok mar felkésziiltek az
elméleti anyaghoz kapcsolédd bormintak megismerésére, értékelésére.

14.1.1 Borkdstolas alapiai L.: Alapizek, higitasi sorok

Erdemes az alapizeket és a borban el6forduld f6bb vegyiiletek izeit megismerni tiszta
(desztilldlt vizes) oldatokban. A  higitdsi sorok Kkoncentrdciéit Uugy érdemes
megvalasztani, hogy az atlagos felismerési koncentraciétél toményebb és higabb oldat is
legyen. igy mindenki kiprébalhatja sajat izérzékenységét egy ,,vak kostolds" alkalméval.

Tablazat 35. Javasolt koncentraciok a vegyiiletek bemutatasahoz és a felismerést
koszob vizsgalatahoz.

Vegylilet Bemutatds Higitasi sorok toménységei
/1

fg/l] 1 1/2 & 1/4 1/8
szacharoz 20.0 10.0 5.0 2.5 1.25
glicerin 20.0
mannitol 20.0
aszpartam
etanol 100.0
bork§sav 0.3 0.6 0.3 0.15 0.075
ecetsav 0.7 2.0 1.0 0.5 0.25
etil-acetat 0.2
NaCl 2.0 2.0 1.0 0.5 0.25
K-bitartalat 2.0
kénessav
almasav 4.0
tejsav 2.5
kinin-szulfat 0.008 0.016 0.008 0.004 0.002
tannin
citromsav 0.7

Du6 és triangularis tesztek:

A megvalaszolandé kérdések az 0sszehasonlitasoknal:

Duo: eltér-e a kontrolitdl, ha igen jobb vagy rosszabb és miért ?

Triangularis: a harom minta kozil melyik nem azonos a masik kettével, jobb vagy
rosszabb és miért ?

Javasolt kezelések:
citromsav emelés: 1g/1
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14. Fiiggelék

14.1 Javaslatok a borkéstolds gyakorlatdhoz

A gyakorlati anyag lehet8ség szerint igazodik az elméleti téméhoz. El8szor a
kostolds technikdjaval, alapizekkel kell a hallgatéknak megismerkedniiik. Ezt rdvezetd
gyakorlatok kovetik, amik alapjan értelmet nyernek a koéstoldsi szabdlyok (pohdr,
homérséklet, kostoldsi sorrend ...) és azok okai.

Az alapok ismeretében mar tudjak vizsgdlni a technolégia - aroma, iz
Osszefiiggéseket, és a borhibdkat, bdrbetegségeket. A borbirdlat szabdlyainak
megismerése és a birdlati modszerek kiprobaldsa utdn a hallgatok mar felkésziiltek az
elméleti anyaghoz kapcsoléddé bormintdk megismerésére, értékelésére.

14.1.1 Borkéstolds alapjai L.: Alapizek, higitdsi sorok

Erdemes az alapizeket és a borban elSforduld fébb vegyiiletek izeit megismerni tiszta
(desztillalt vizes) oldatokban. A higitdsi sorok koncentrdci6it gy érdemes
megvalasztani, hogy az atlagos felismerési koncentraciotdl toményebb és higabb oldat is
legyen. igy mindenki kiprébdalhatja sajat izérzékenységét egy ,,vak kdstolas" alkalmadval.

Tablazat 35. Javasolt koncentraciok a vegyiiletek bemutatisiahoz és a felismerési
koszobvizsgalatahoz.

Vegyiilet Bemutatas Higitasi sorok toménységei
(g/s

[g/1] I 1/2 1/4 1/8
szacharoz 20.0 10.0 5.0 2.5 1.25
glicerin 20.0
mannitol 20.0
aszpartim
etanol 100.0
borkdsav 0.3 0.6 0.3 0.15 0.075
ecetsav 0.7 2.0 1.0 0.5 0.25
etil-acetat 0.2
NaCl - 2.0 2.0 1.0 0.5 0.25
K-bitartalat 2.0
kénessav
almasav 4.0
tejsav 2.5
kinin-szulfat 0.008 0.016 0.008 0.004 0.002
tannin
citromsav 0.7

Dué és triangularis tesztek:

A megvalaszolandd kérdések az osszehasonlitdsoknal:

Dué: eltér-e a kontrolitdl, ha igen jobb vagy rosszabb és miért ?

Trianguldris: a harom minta koziil melyik nem azonos a masik kett&vel, jobb vagy
rosszabb és miért ?

Javasolt kezelések:
citromsav emelés: 1 g/l
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cukor emelés: 2¢/1
vizezés: 20-30%
kénessav: 0.08 g/1 -re (hatar 0.06 g/1 szabad kénessav)

14.1.2 Borkoéstolas alapiai IL.: A h6mérséklet, a pohar, és a kostolasi
sor hatasa

Hdémérséklet hatasa:

Fehér és voros bor kostolasa 5°C, 12°C, 18°C -on.

Pohar hatasa:

Fehér bor kostolasa a kovetkezd poharakbal:
- kavéautomata miianyag pohara
- kdavéscsésze
- vizespohar
- voOrosboros pohar
- fehérboros pohar
A vizsgdlatokat lehet szinesiteni pl.: azono: alaku, de kiilonboz§ szinli vagy
kiilonbozd anyagu poharak osszehasonlitdsdval is.

Koéstolasi sor hatasa:

Egy rovid (3-4 mintés) kostoldn minden borndl nyilatkoztatni kell a hallgatokat, hogy
tetszik-e nekik a bor. A kostolasi sorban egy vagy tobb bort tobbszor is szerepeltetni
kell, igy a megitélés kiilonbsége jol érzékelhetd.

t

14.1.3 Illatok, izek, aromak, technoldgia - iz 0sszefiiggés

A bor aromdinak megnevezésekor fontos az asszocidcid. Ez csak akkor lehetséges, ha
a kostold személynek van ,,élményanyaga”, amihez hasonlitani tudja az adott érzetet.
Ezért fontos az alapvet§ izeket, illatokat megismerni. Sok aroma kozil nehéz
Lramutatni” az egyikre, egyesével (tiszta oldatban) kell bemutatni Sket. (lasd: fiiggelék)

Az alapvetd bor és pezsgStipusokat érdemes a gyakorlatban egymas mellett
,0sszekdstolni". LehetSleg szdraz italokat mutassung be (kivéve a spumante-t):

- Reduktiv fehér bor - Primdr vorosbor - Tankpezsgé

- Oxidativ fehér bor -  Friss vOoros bor - Tradicionalis (transzvazé) pezsgd
- Erlelt vords bor - Klasszikus (champagne) pezsgé

- Rozé bor - Barrique vords bor - Spumante

Igény szerint érdekes lehet a listat tovabb részletezni pl.: illatos fehér bor, fliszeres
fehér bor, esetleg édességi fokozatok szerint is.

14.1.4 Borhibak. borbetegségek kostolasa

A hibas, beteg borok felismeréséhez az alapvetd borhibdkat, borbetegségeket meg
kell kostolni. Legfontosabbak:

- Levegdiz

- Barnatorés

- Vizezett bor

- Dugéiz

- Ecetesedés

- Egériz
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Kénes iz
Papir iz

14.1.5 Tesztek, borbiralat

Egy szabdlyos borkdstoldson tobb birdlati mddszert is ki lehet probdlni, kiértékelni és

megbeszélni a sikerességét.

Tablazat 36. Témakoroket osszefoglalo tablazat
Fogl. | Elm¢életi anyag Gyakorlati anyag
L. Borkultirafogalma. Szélészetbordszatkialakuldsa | Borkdstolds alapjai I.:
a legenddk tiikrében. Alapizek, higitasisorok.
2. Abor alapanyagdul szolgdlé sz616 minGsége, azt Borkostolas alapjai IL.:
kialakitd tényezdk. Hdémérséklet, pohdr, kostoldsi sor hatdsa.
3. Borkészitési, kezelési, érlelésitechnologiak.. Illatok, izek, aromak, technoldgia - iz
Osszefliggés.
4. Bor béltartalma. Borhibdk. Borhibdk, borbetegségek kdstoldsa
3. Borkoéstolas,borbirdlatel§irdsai, mddszerei. Tesztek, borbirilat.
6. Borésgasztronémiakapcsolata, borfogyasztds,
vendéglatas
7. Avilagf6bortermgvidékei, borai, alkoholos Fontosabb bortipusok, borok.
italai.
8. Mo. borvidékei, fajtdi, borai. Fajta - bor
Osszefliggése.
Kiskunségi, Hajos-Vaskuti, Csongradi Borvidékek jelemz6 borai.
9. Badacsonyi, Balatonfiired-Csopaki, Borvidékek jelemzd borai.
Balatonmelléki, Dél-Balatoni
10. Somléi, Mori, Etyeki, Soproni, Pannonhalma- | Borvidékek jelemz§ borai.
Sokoroaljai, Aszar-Neszmélyi
.11 Szekszardi, Mecsekaljai, Villdny-Siklos Borvidékek jelemz§ borai.
12. Matraaljai, Egri, Bikkaljai Borvidékek jelemzd borai.
13. | Torvényiszabalyozas, eredetvédelem, mindség, Tesztek.
marketing.
14. | Kirdndulds Tokajba. Kirandulds Tokajba

14.2 Bodito ital

(Mitolégiai enciklopédia)

Bodito ital (narkotikum) a legtobb valldsi, mitoldgiai és ritushagyomanyban a
mitologiai szerepl6k fontos attributuma, nemegyszer a felfokozott szakralis allapot
elérésének eszkoze; megszemélyesitett istenség. A legtobb hagyomanyban kimutathato
az a torekvés, hogy a bodito ital csak egyféle anyagbdl késziiljon (Mexikdban a pulque
az aloe levébdl; az amerikai indidnokndl a csicsa egyes torzseknél maniokdbol,
masoknal kukoricabdl; a rizspalinka a kinaiakndl, Eurdpaban a sor arpabdl vagy
kolesbdl; a toddi Afrikdban és szamos azsiai orszagban palmalébdl; a Foldkozi-tenger
vidékén a bor sz616bdl).

A bodité italok hierarchidjaban Kkitiintetett helyet foglal el a halhatatlansag itala,
‘amely elfogyasztojdnak  orok életet ad. Kiilonbozd mitologiai, folklér-  és
ritushagyomanyokban elSfordul az élet vize (gydgyitd viz, erdviz, szenteltviz). Az élet
vizével csak istenek élnek ¢és rendelkeznek szabadon. Birtokldsa gyakran
halhatatlanokka teszi Gket. Jellemzd példa az ilyen isteni eredetli élet vizére a gorog
mitolégidban a nektdr (szé szerint "ami legydzi a halalt”); ez tartja fenn az istenek
halhatatlansdgat és orok ifjusdgdt, ez termel vért az isteneknek (az un. ikhor, vo. Hom.
1. V. 340), amely mas, mint az embervér; a nektar gyakran szerepel az ambrdsziaval
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egylitt, az el6bbi mint az istenek itala, az utébbi, mint étele. Az isteneknek ez az itala-
étele fenn van az égben, a vildg peremén (Euripidész ugy tudja, hogy az ambroszia
forrasa valahol nyugat legszélén, a Heszperiddk kertjében van [Hippol. 742J); innen
galambok hozzdk Zeusznak (Hom. Od. XII. 62).

A baditd italnak mint sajatos isteni jonak, mint a kozmikus vizekbe foglalt égi tiiz
megfeleldjének (tObbfajta boditd ital "tiizes" elnevezése) ez az utdbbi motivuma nagyon
lényeges: megmagyarazza bddité ital pozitiv és negativ hatdsat egyarant. Egyrészt
bodité ital tiize Aatjdrja az ember testét, felfokozza energidit, fellelkesiti,
meggyarapszanak életerdi, masrészt viszont rombold hatasu, részegséget valt ki, amitdl
elhalvanyul a tudat, 4ltaldnos gyengeség lesz urrd az emberen, lelki energidi
megcsappannak. Az archaikus kultirdk ennek megfeleléen a bodito italok élvezetébdl
fakadd (vagy a vér ivasabdl eredd) kétféle szent tébolyt ismernek: egy oromteli tébolyt,
amely derlis azonosulas az istenséggel ¢s az alkotdssal, és egy destruktiv jellegli teébolyt,
amely a kapcsolatok szétzildlasahoz, sotétséghez, nyomott lelkidllapothoz vezet. Eppen
ezért szamos ilyen tipusu kulturara jellemzd, hogy fokozott figyelmet szentel a
kiiszoballapotnak, amelynek atlépése utdan a szent és isteni részegség (téboly) atcsap
ellenkez6 dallapotba, ahol az irdnyitdst a gonosz szellemek veszik at. Ezekben a
kulturdkban sajatos ellendrzési rendszert, sét kiilonleges penitenciasorozatot dolgoztak
ki. Végil pedig szamos kultirdban altaldban is igen szigorui hatdrvonalat huztak a
szakralis és felemeld, illetve e nemes hatdsoktél mentes profan tipusu bdditd italok
kozott. .

A legismertebb (dm korantsem egyetlen) a bor és borkészités 6gorog istene, aki
nemcsak egészséget, er6t ad, hanem a gondokat, félelmet, szenvedést is ellizi,
felviddmitja és orommel tolti el a szivet: Diontiszosz, a villimszord Zeusz fia. A boditod
ital (bor) vagy az linnep f6szereplGje, vagy a legfontosabb eszkoze. A bor egészen mas
tipusu ritusokban is szerepel: v8. az urvacsorai borral a kereszténységben, a gyermek
megkeresztelése pulque boditd italban a mexikdi baptistadknadl (négyéves kordnak
elérésekor partfogd isteneket vdlasztanak részére, tlizon emelik at, pulque-val itatjak,
hogy "nagyra ngjon"), a bddité ital elterjedt fogyasztdsa lakodalmi ritusokban, néha a
temetési és toros szokdsokban is.

14.3 Dionii kor

A niiszai erd$ szélén, arnyékos barlangban dajkaltak a hii nimfak a kis Dioniiszoszt.
Koros-koriil a réten friss forrdsok fakadtak, és illatos mézet rejtett a virdgok kelyhe. A
nimfakkal egyiitt nevelte a gyermeket a piszorra, kopasz, pocakos Szilénosz, a
mindentudé Oreg, aki ismerte az élet igazsagcit, de minden tréfidhoz is értett, és
sokatmonddan hunyoritott a gyermekre, valahdnyszor hangosan idzd csacsija hdtdn
kéborldsairél megérkezett. Hétdgu sipjan Pan jaszott neki, és a kecskeldbu, viddman
ugrandozd szatiiroszok voltak a pajtdsai; kozottik nétt fel Szemeié fia, a szOkefiirti
Dionuszosz.

De senkit nem szeretett jobban Ampelosznadl, egy nimfa és egy szatir fidndl, ez volt a
leghivebb jatszétarsa, s amikor mar nagyobbak lettek, drtatlan vetélkedésekben
nemegyszer versenytarsa.

Csakhogy Até, a karorom és irigység dtkozott istenndje, megirigyelte szép
egyetértésiiket, s kedvében akart jarni Hérdnak is. akiben engesztelhetetleniil élt még a
gytilolet Szemeié¢ fia irant. Egyszer, amikor a hegyeket jartdk, Ampelosz messzire
tévedt, s Dioniiszosz elvesztette szem elSl. Akkor Até, fiatal pasztor alakjat oOltve
magara, csatlakozott hozza, és hizelkedve megszolitotta:

- Hidba is mondja bardtodnak magat Dioniiszosz. Ugyan miféle ajandékkal szerzett
neked oromet iddig? Engedte-e egyszer is, hogy te hajtsd parducfogatdt, vagy engedte-e,
hogy feliilj a kezéhez szoktatott oroszlin hatar.? Gyere velem inkabb, amerre mi
legeltetiink, van ott daloskedvili pasztor, amilyen én vagyok, tobb is, és vannak szép
Ookreink, teheneink meg hatalmas bikdnk; ha egyszer feliiltetlek a hatara, és
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megtanitalak, hogyan kell megfékezni, tudom, Dionliszosz is meg fog csoddlni téged.
Nincs mitél félned : Eurdpé gyonge szliz 1étére felmerészkedett a bika hatara, két
kezével a szarvaba kapaszkodott, és gyeplGre sem volt sziiksége.

Alighogy kimondta ezt, elmeriilt a kodben az istennd, de Ampelosz szivében mar
elultette a vagyat, hogy maga szerezzen becsiiletet Dioniiszosz szemében. Nem is kellett
sokd varakoznia az alkalomra. A hegyoldalrdl hirtelen eltévedt bika rohant lefelé, szijat
eltatotta, és szomjasan nydjtotta ki nyelvét, majd megtorpant, és gy hizelegte koriil az
ifjat, mintha csak pdsztorara ismert volna benne.

. Miutan a bika a friss harmattal kielégitette szomjat, Ampelosz lombos agakbdl font
ostort és indabdl gyepl6t, harmatos levelekkel feldiszitette az llatot, biborpiros almaval
is teleaggatta, liliombdl és narciszbdl font koszorut a homlokdara, vizirézsabdl a nyaka
koré, két szép szarvat is bearanyozta a szomszédos Paktdloszbdl kimosott aranyiszappal.
Akkor aztan felpattant ra, akarcsak valami szépsorény(i paripa hatara. Az nem is varta
meg, hogy ostorral hajtsdk, nekiiramodott a lejtének.

Egy darabig biiszke orommel tult Ampelosz a szaguldd bika hatdn. De megriadt,
amikor beesteledett : Szeléné, a hold istenngje mar irigyen nézte az ifju diadalat, s
bogolyt bocsatott a bikdra, amelytSl az megvakult, Ampelosz mar alig tudott megiilni a
hatan.

- Allj meg mar, kedves bikdm, allj meg - konyorgott kétségbeesetten -, mara mar elég
volt, majd holnap folytatjuk !

De abika tovabb vagtatott.

- Ha mar mindenaron életemre torsz - mondta ekkor az ifju -, vigyél legaldbb vissza a
szatliroszok kozé, hogy tdrsaim megsirassanak, és sirhalmot emeljenek hamvaim f61é.

A bika nem hallgatott ra, jaratlan utakon ragadta magdval. A sziklds hegytetén
levetette hatardl, Ampelosz a mélységbe zuhant, és haldlra zizta magat. Temetetlen
holtteste ott fehérlett a kovek kozott, korotte kiomlott vére piroslott.

igy taldlt ra az egyik szatiirosz, s megvitte a gydszhirt Diontiszosznak. Az szélnél
sebesebben futott, ahovd a szatlirosz hivta. Keservesen megsiratta szerencsétlenil jart
baratjat, s elhalmozta a hideg holttestet az ajaindékokkal, amelyeket Ampelosz hidba
kivant meg t6le, amig élt. Vallara a sajat, szarvasb&rbdl késziilt kacaganyat adta, labara
sajat cipdjét, a magas kpthomoszt, a halott kezébe adta sajat, fenyStobozban végz6dd
palcajat, a thiirszoszt (Abra 42.), elhalmozta rézsaval meg liliommal a holttestet, és
bekente ambroszidaval, amitSl olyan
lett, mintha élne.

Ampeloszt elhagyta az elet, de
szépsége halalaban is megmaradt. Ott
alltak korotte a szatliroszok, ott allt az
Oreg Szilénosz is, és tarsai, a hozza
mindenben hasonlé tobbi
szilénoszok, ott 4lltak mind.
Diontuiszosz  kisér6i, a Bakkhosz
névre is hallgaté istent utanzé
bakkhoszok, és mind  egyltt

Abra 42. Dioniiszosz és a szatir (Makrén)

gyaszoltak keserves sirassal
Ampeloszt.

- Jaj nekem - panaszkodott
Dioniiszosz -, Hadész, az Alvilag

kiralya konyortelen, és nem adja
vissza azt, aki az ové lett. Pedig ide
hordandam érte a foldkerekség minden
kincsét, borostyankovet és marvanyt,
eziistot és aranyat.

Majd Zeuszhoz fordult imdjaval:
- Zeusz atya, ha szeretsz, csak egyetlen napra add vissza nekem Ampeloszt, és
Ampelosznak add vissza a hangjat, csak addig, hogy az § szdjabol halljam még egyszer:
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"Miért siratsz, Dioniiszosz, hiszen sirdsoddal nem tdmaszthatsz 10j életre. Fiileim
megvannak, dejajszavadat nem hallom, szemeim is megvannak, de nem latom konnyes
arcodat !"

Nappal és éjszaka valtottak egymadst, de Dioniiszosz vigasztalhatatlan maradt. A
baratjat siratd isten mosolytalan arcat latva megdllt a folyd, és az orokzold természet is
Dioniiszosszal egyiitt gyaszolt. A fenydfak panaszosan zugtak, a szelek megtépték a
babérfa lombjat, s az olajfa levelei is hervadtan lehullottak.

Borzalmas figyelmeztetés volt ez a sors kérlelhetetlen istenndi, a harom Moira
szamdra is : Klothd, Lakheszisz és Atroposz a megvaltozott természet littin kénytelen
volt megvaltoztatni a megvaltoztathatatlant, és fbifejteni udjra a sors fonaldt. A
legengesztelhetetlenebb kozottiik, Atroposz, a "megfordithatatlan”, maga kereste fel
Dioniiszoszt, hogy isteni szdzattal kiengesztelje : )

- Hallgass meg, Dioniiszosz, nem halt meg egészen az, akit te siratsz, és nem fog az
Akherén keserli vizén Keresztilmenni. Ampelosz él haldla utdan is : én magam
valtoztatom biivos italla, édes nektarra, amely a vildg négy égtajat fogja gyonyoriiséggel
eltolteni. Bakkhosznak csak azért kellett konnyeznie, hogy a halanddk konnyeit
sziintesse.

Szolt és sietve visszatért nGvéreihez Atroposz. Dioniiszosz még nem ocsudott fel a
gyaszbdl, amikor isteni szemei elStt megtortént a csoda : Ampelosz megelevenedett,
kigy6zd testtel emelkedett "fel fekvs helyzetébdl, és egész alakja atvaltozott. Torzsébdl
sz616tSke lett, ujjai agakka, hajfiirtjei szS8l6fiirtokké valtak, két 1aba pedig gyokeret vert
a foldben. Konyoke hajlékony vesszd lett, tele fiirtokkel, sz€p hosszt nyaka mint inda
nyult a szomszédos fak felé. Mert az els6 sz6l6t6ke koril - amelyet Diontliszosz
megsiratott kedvesérSl neveztek ampelosznak az emberek - csakhamar egész kert
keletkezett, borostyan és mindenféle mas fa nétt benne.

Meghozta hamar az elsé sziiretet az 6sz : Dioniiszosz ragyogd arccal szakitotta le az
érett flirtot a sz616t6kérdsl. Borprést csak azutdn készitettek az emberek; még az is csak
késébb jott szokasba, hogy kadakba hordjdk és tancos labbal tapossdk a lesziiretelt
szG16t; Diontliszosz két markdba fogta a sotétkék fiirtot, ugy préselte ki belSle a draga
nedvet, és ujjai kozott csorgatta a bika szarvabol készitett gorbe kupaba. Megizlelte
Dioniiszosz a szS16fiirtot, megizlelte a belSle sztirt bort is, és bliszkén tapasztalta, hogy
az olumposzi istenek ételével és italdval, az ambroszidval €s a nektdrral vetekszik az,
amit feltalalt.

- Tobbet ér Ampelosz ajandéka, a sz6l6tSke gylimolcse , Demeter gabondjanal és
Pallasz Athéné olajandl is - mondta megvigasztaldédva Diontiszosz. - Hiszen a bor az,
ami elfeledteti a gydszt az emberekkel, és megvidamitja a sziviiket, mint ahogyan,
Ampelosz, te is, még haldlod utdn is, oromet szereztél Dioniiszosznak.

Megkinélta mindjart kiséretét, Szilénoszt és a szatiiroszokat, a bakkhoszokat és a
bakkhansnéket a borral, s meg is tanitotta Gket, hogyan kell a sz8l8vel banni, mert
bizony sok vesz&dséget, faradsdgos munkat kivin évrdl évre a sz616, hogy a bbséges
sziret biztositva legyen. A szatliroszok hamar megértették, hogy a sziireti vidamsag
el6tt a szSlémivelés sok aprolékos gonddal jar. Vallaltdk ezt is szivesen, de utdbb

inkabb csak a bor mdmoraban, a sziireti tAncban vették ki résziiket. A faradsdgos munka
az emberekre maradt.

Hogy az emberek kozil kit ajdndékozott meg elGszor a borral Diontiszosz, kiket
tanitott meg elGszor a sz6l6miivelésre, abban mar a régiek sem tudtak megegyezni. A
kaltidoniak avval dicsekedtek, hogy az & kirdlyuk, Oineusz kapott elGszor sz816t8két az
istentSl jutalmul, amiért szives vendégszeretettel fogadta palotdjdban. De akik
vonakodtak &t befogadni, akik visszautasitottdk ajandékat, azokat kegyetleniil
megbiintette Dioniiszosz. A thrakiai édonok kirdlya, Driiasz fia, a hatalmas Liikurgosz
még Dionliszosz dajkdit, a niiszai nimfakat is botjaval kergette szét, azok ijedten
hanytédk el thiirszoszaikat, maga Dioniiszosz pedig a tenger habjai koz¢é menekiilt, ahol
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az aranycipell8s Thetisz fogadta magdhoz. * A bor nemes ajandékat durvan visszautasito
kiralyt Zeusz vaksaggal, majd korai haldllal biintette.

Egyszer a végtelen tenger partjan tlint fel Dioniiszosz. Megallt egy kiugrd sziklan,
onnan nézett szét biiszke tekintettel, mint fiatal férfi, aki csak az imént lépett
legénysorba. Hamvaskék haja ragyogd fiirtokben omlott ald, hatalmas vallan
biborkopenyt viselt.

De egyszerre pompas hajojukon férfiak lepték meg: tiirrén kaldzok jottek gyors
iramban a borszinli tengeren, rossz sorsuk vezette Gket ide. Meglattak az ifjut,
szemiikkel intettek egymasnak, és fiirgén kiugraltak a partra, megfogtak 6t, és hajojukra
tuszkoltdk, oriilve sziviikben a szép zsdkmanynak. Mert gondoltdk: bizonyosan valami
kiralyfi keriilt a keziikbe, akiért majd fényes valtsagdijat fizet felséges apja. Meg akartak
kotozni, erds bilincsbe verni, de a kotél nem tartotta meg, a bilincs messzire lehullott
kezérl-14bardl. O pedig nyugodtan iilt, és szép kék szemei mosolyogtak.

Eszmélt a kormanyos, és odakialtott tarsainak :

- Ti szerencsétlenek, melyik isten lehet, akit foglyul ejtettetek? Mert csodas az ereje,
és hatalmas sulyat remekbe késziilt hajonk sem tudja elviselni. Vagy Zeusz &, vagy az
eziistijas Apollon, vagy Poszeidon, a tenger istene, mert nem halandé emberekhez
hasonlit, hanem istenekhez, akik az Olimposz termeiben laknak. Nosza, engedjétek,
bocsassuk &6t vissza a sotét partra tistént, ne emeljétek ra kezeteket, mert ha
megharagszik, irtdzatos szélvészt, rengeteg nagy vihart tdmaszthat elleniink.

fgy szolt, de a vezér gonosz szdval mordult rd :

- Ostoba vagy, a szél irdnyat lesd inkdbb, és bontsd ki aszerint a vitorlat, ez a te
dolgod, a tobbit bizd rank, férfiakra. Meglehet, eljon még veliink Egyiptomba vagy
Kiiprosz szigetére vagy akar a hiiperboreoszokhoz, akik a fold szélein laknak. A végén
csak megmondja, hogy kik a baratai, kik a rokonai, akik fényes valtsagdijat fizetnek
majd érte, mert a mi keziinkre adta &t az isten.

A kormanyosnak engednie kellett, felvontdk a vitorldt, a szél belekapott ¢és
felduzzasztottd, csak ugy fesziiltek a kotelek.

De egyszerre csodalatos dolgok torténtek. Bor arasztotta el a hajé deszkait, ivasra

ingerld6, joszagu patakokban
Abra 43. Wionliszosz a haj 6nf I?%éié:lrgg?‘ezett, és ambroszias illat szallt
(Exekias, kylix festmény) ¢ Amlfliak-bémultak a hajésok. De
még szohoz sem jutottak, mikor hirtelen
a vitorla csucsa koré innen is, onnan is
sz6l6venyige fonddott, csiingtek rajta
stirin a dus szdél6fiirtok. Az drbocot
feketén futotta be a repkény, virdgban
allt minden, és gyonyorti gyimolcs kelt
a virdg nyomdn. Minden evezorad
koszorukat hordott. Lattdk a kaldézok, s
most mar &k siirgették a kormanyost,
hogy forditsa part felé a hajot.

Ki imént foglyuk volt, szornyti
oroszlanna valt szemiik elS6tt a hajé
orrdban, és a kozepébe bozontos nyaku
medvét teremtett. Hangosan elbddiilt és
feltapaszkodott, oroszlan szeme
haragosan villant meg. A kal6zok riadtan huzédtak elSle a hajé végébe, mind a
kormanyos koriil tolongtak, hatha most is segit segit§ bolcs lelke. De a félelmetes isten
is ott termett, megragadta a vezért, a tObbiek pedig futottak, ki merre latott, és egymas
utdn ugrottak a tengerbe. Ott aztan mindnyéjan delfinekké valtoztak. (Abra 43.))

Csak a kormanyoson konyoriilt az isten. Ot boldogga tette, és igy beszélt hozza :
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- Ne félj, derék ember, benned kedvemet leltem. Mert tudd meg, én vagyok
Dioniiszosz, a hangos szavu isten, az én anyam Kadmosz lednya, Szemeié, Zeusz
szerelmese.

S miutdn gazdaggd, minden emberek kozt a legboldogabba tette a kormanyost, eltlint
ismét az emberek szeme elSl. De hol mamor fakaszt dalos kedvet, mindeniitt ott van &, a
szépszemii Szemeié fia, Dioniiszosz.

Van gy, hogy hangos jokedvvel érkezik kiséretével, a viddman ugrandozdé, ételben-
italban mértéket nem tartd szatiiroszok és a bor mamordban &rjongd asszonyok, a
mainaszok vagy bakkhansndk linnepi menetével. Van gy, hogy észrevétleniil lopdzik
az emberek koz¢é, s csak csodatételei adnak hirt isteni jelenlétérdl : forrasok fakadoznak,
de nem viz, hanem tej és méz csordul beldliik, és a patakok medre borral telik meg.
Eliszben azt beszEIték, hogy Dioniiszosz linnepén nem messze a varostdl egy magaban
allo épiiletben harom tres edényt helyeztek el, az épiilet ajtajit Dionliszosz papjai
lepecsételték, de még valamennyi jelenlevd is, ha akarta, a maga gytir(ijével tehetett ra
kiilon pecsétet. Amikor elérkezett az ideje, hogy kinyissdk az ajtot, valamennyi pecsét
sértetlen volt, s amikor feltorve a pecséteket, beléptek, amulva tapasztaltdk, hogy a
hirom edény szintiltig tele van borral, pedig emberfia nem léphetett be kdzben.

Azsia tavoli orszagait jarta be el8szor diadalmasan Dioniiszosz. Az Istenek Na
Anyja, Kiibelé allitotta szolgdlatdba a maga zajos kisérdit, a Koriibantokat és a szigetek
Oriasait, a Kabirokat, meg a Kurészeket, a}klk valamikor Krétdban Zeusz bolcsjét
tancoltak koriill hangos fegyvertincukkal. Es vele voltak mindeniitt a szatiiroszok;
repkénnyel boritott kocsijat parducok vontdk, Dioniiszosz ostor helyett a thiirszoszt
suhogtatta folottik. Amerre csak megfordult, Phrigiatdl Indidig, mindentitt a bortdl
megmamorosodott asszonyok mint bakkhdnsnék csatlakoztak hozzi. Es vele maradtak
akkor is, amikor Dioniiszosz visszatért sziil§varosaba, Thébaiba, hogy felkeresse anyja

sirjat, és megnyilatkozzék rokonai

Abrad4.  Bakkhusz és a nimfa (Claude €10t akik megragalmaztdk szemeié
Michel) emlékét, és kétségbevontdk, hogy &

Zeusz gyermeke.

Kadmosz akkor mar Oreg volt, és
unokdjanak, Pentheusznak adta at az
uralmat. A fiatal kirdly, Szemeié
névérének, Agauénak a fia, riadtan
tapasztalta a nyugtalansagot, amelyet
Dioniiszosz megjelenése keltett 2 J
varosban. Az asszonyok elhagytak
otthonaikat, és kivonultak a Kithairén
hegyére, a Dioniiszosz kiséretében
érkez6 bakkhdnsndk kozé. (Abra 44.)
Veliik tartottak Kadmosz lednyai, az
ifija kirdly anyja, Agaué is. S6t a
varosban maradt  polgarok s
Dioniiszosz  jelvényeit  iparkodtak
megszerezni maguknak. Az agg kirdly,
Kadmosz, Teiresziasszal, a vak jossal
egyutt pettyes szarvasbdr kacaganyt
vetett a vallara, és thiirszoszt
suhogtatott. Bar 6reg volt mindkettd, a
sz616 linnepének részegité
gyonyortiségébsl egyikiik sem akart
kimaradni. Kadmosz meg egyenesen
ugy érezte, hogy unokdjanak, Szemeié fidnak szolgdltat elégtételt, amikor maga is
alaposan kiveszi részét az linnepbdl.
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Hanem a masik unoka, Pentheusz, Thébai kirdlya, kétségbeesetten latta, hogy a két
oreg is részegen tdntorog mar, holott nekik kellene jé példdt mutatniok. Mar jéforman
csak egymaga volt jéozan az egész varosban, s ezért Ugy érezte magat, mint valami
szamlizott, csupa idegen ember kozott. De feltette magdban, hogy helyredllitja a
nyugalmat, és véget vet az Griiletnek, hiszen mar-mar a varos rendjét dulta fel az orgia.
Elrendelte, hogy fogjdk el azt a messzir8l jott, szokefiirtli, szépszemd ifjut, aki
Dioniiszosz papjanak mondta magat, és csabité tekintetének vardzsdval meg szép
szavainak btivoletével Dioniiszosz szent szertartdsainak mindenkit meg tudott nyerni,
aki csak taldlkozott vele. Hidba intette a vildgtalan szemeivel jov6be 14t6 Teiresziasz a
kirdlyt:

- Az az ifju isten, akit te megvetsz, fiam, a legnagyobbak egyike a halhatatlanok
kozott. Mert két dolog van, ami nélkiilozhetetlen az emberek szdmadra; az egyik a szdraz
_ tdpldlék, a kenyér, ezt Demeter istennd hozza el6 a foldbdl. A masik a sz6l6fiirt csillogd
nedve, a bor, s ezt Dioniiszosz nyujtja a halanddéknak. Marpedig ennél nincs jobb
orvossdg a bajra, ez vigasztalja meg banatdban az embert, ez hoz konnyl dlmot és
feledést a nappal elszenvedett fajdalmak utdn.

- Igazat beszél Teiresziasz - szolt szeliden, rabeszéld széval Kadmosz is unokdjahoz.
- Tarts veliink, hiszen ha mds nem is ismerné el istennek Szemeié fidt, a mi
nemzetséglinkre dicséséget hoz a hir, amely 6t Ovezi. Hadd koszorizzam repkénnyel
homlokodat, s menjlink egylitt, megadni a tiszteletet az istennek.

De Pentheusz hajthatatlan maradt. Parancsot adott rd, hogy a bakkhansndket fogjak el
mind, és verjék bilincsbe s f6képpen vezériiket, a sz€p idegent, aki Dionliszosz papjanak
mondja magat, keritsék kézre.

Hoztdk is nemsokdra az ifjut, megkotozve a kirdly elé. Nem kellett ildozni 6t, nem
kellett erészakkal bilincsbe verni : magatdl nyujtotta kezét azoknak, akik foglyul akartak
ejteni. A szolga, aki Pentheusz elé vezette, remegve menteget6zott :

- Nem a magam jészdntdbdl banok igy veled, Pentheusz hagyta meg szigoru
parancsban, hogy eléje vezesselek.

De ha Dioniiszosz papja, akiben ekkor még nem ismerték fel az istent, kovette is
engedelmesen Pentheusz szolgajat, a bakkhansnGk akiket oOsszefogdostak és bortonre
vetettek, csoddlatos koriilmények kozott szabadultak. A bilincs magatél hullott le
tagjaikrdl, a bortonajtd zara magatdl felpattant, anélkiil, hogy emberkéz érintette volna.
Az asszonyok tdancolva, szilajon ugrandozva rohantak, amerre ldttak, a hangoskedvii
" isten “Bromiosz” nevével az ajkukon.

- Zarjatok istalloba a csavargét, a lovak jaszlai mellé - rendelkezett Dioniiszosz
papjardl a kiraly. - Ott aztan kedvére tdncolhat - tette még hozza gliinyosan.

Az istdlloba még bevezették, de ajaszol mellé helyette egy bikat kotottek s azalatt a
fogoly nyomtalanul eltlint. Mikor Pentheusz megtudta, hogy nyoma veszett, maga
fogott kardot, ugy kereste életre-halalra.

Nem is kellett sokdig keresni. Magatdl ott termett a kiraly el6tt, és igy szolt :

- Nem megmondtam, vagy taldn te nem hallottad, amikor mondtam, hogy lesz, aki
engemet kiszabadit?

- Hat koros-koriil az egész bastyafalat lezaratom ! - felelte a kirdly.

De Dioniiszosz papja magabiztosan mosolygott :

- Nem tudod taldn, hogy az istenek a falakat is atlépik?

- S mikor meglatta, hogy hirnok érkezett a hegyekbdl, meg maga biztatta Pentheuszt,
hallgassa meg csak nyugodtan el6bb, ¢ raér varni, és nem fog megszokni sem kozben.

A hirnok egyszer(i pasztorember volt, aki nyajat terelte felfelé a Kithairon oldaldn, és
véletlentiil lett a csodédlatos események szemtanmija. A Diontiszosz mellé szegddott
asszonyok, vallukon a pettyes szarvasbdrrel, keziikben a suhogd, fenyStobozban
végz8dG thiirszosszal szdguldottak a hegytet6n; a szarvasbdr kacagdnyt ov gyandnt
kigyok fogtdk oOssze, amelyek szeliden tekergézve az &llukat nyaldostdk. Volt kozottiik
oreg is, fiatal is, asszony és hajadon ledny; azok, akik otthon csecsszopd gyermeket
hagytak hdatra, most &zborjat vagy farkaskolykot szoritottak a kebliikhoz, hogy
tulcsorduld tejiiket nekik adjak. Ha valamelyikiik thiirszoszaval a kopar sziklara iitott,
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frissvizli forrds eredt a helyén; vesszejét elhajitotta a masik, s ahol az foldbe furodott,
bort fakasztott a talajbdl az isten. Akik tejre szo:njaztak, csak ujjuk hegyével kapartak
meg a foldet, és ihattak mindjart, amennyit akartak, a thiirszosz hegyérdl pedig édes méz
csOpOgott.

- Fogadd be, kirdlyunk, a hatalmas istent, akinek a tettei mindezek, s aki mindezen
felil a bufelejtd szGl6tokét ajandékozta az embereknek. Ha bor nincs, Aphrodité sem
ultet szerelmet a lelklinkbe, és semmi mas sem szerez oromet az embereknek nélkiile.

igy szolt a pasztor, aki hirt hozott a hegyekbdl, és a nép helyeselt neki. De Pentheuszt
mindez csak arrdl gyézte meg, hogy futdtilizként terjed a varosban Diontiszosz tisztelete,

s mar-mar lovas katondit akarta felfegyverezni a Kithairon hegyére kivonult asszonyok
ellen. Még ott allt mellette a titokzatos idegen, megtartotta szavat, és meg sem kisérelte
a szOkést, amig a kiraly massal volt elfoglalva. De ezt mar nem hagyhatta sz6 nélkiil.

- Elég szégyen lesz, ha az ércpajzs hatrdl meg az asszonyok thiirszoszai elSl ! -
mondta a kirdlynak, s azt tandcsolta, inkdbb lesse meg maga is egyszer a Kithairén
hegyén iinneplS bakkhansnéket. Szivesen felajinlotta segitségét, s Pentheusz valéban
mar égett a vagytol, hogy maga szemével ldssa, amiben nem hitt. El is indultak egylitt, a
kiraly, aki tagadta Diontiszosz istenségét, és Diontiszosz papja, aki aloltozete alatt magat

g az istent rejtette.

| Pentheusznak el@bb asszonyi ruhaba kellett Oltoznie, és a bakkhansok jelvényeit,

‘ . szarvasbdr kacaganyt és thiirszoszt vennie magdhoz, mert a diontiszoszi mamorral eltelt u
' asszonyok avatatlant nem engedtek magukhoz kozeledni. S hogy senki meg ne lassa,
elhagyott uton lopdzott ki a kirdly a varosbol, vele titokzatos kisérdje.

A Kithairén hegyén egy magas feny@szalat, mint valami hajlékony f{jat, lehajlitott az
idegen, hegyébe iiltette Pentheuszt, majd évatosan visszaengedte; a fenyGfa torzse tjra
kiegyenesedett, s Pentheusz, mintha kilatétoronyban iilne, onnét nézett végig a
hegytet6n. Anyjdt, Agauét és ennek ndévéreit is megpillantotta az 6rjongs asszonyok
kozott. (Abra 45.)

A bakkhansndk is meglattdk a kirdlyt a fa tetején, felismerték benne tildozdjiiket.
ElGszor kovekkel dobéltak, majd thiirszoszaikkal vették célba, végiil korilvették a
feny6fat, mind nekiestek, és gyokerestiil kitépték a foldbSl. Hatalmas reccsenéssel délt
le a fenyd, vele foldre zuhant Pentheusz, s nem volt tobbé hovda menekiilnie. Az
asszonyok akkor mar elejtett vadnak nézték, és dithodt erdvel cibdltdk tagjait. Nem
nyugodtak meg, amig darabokra nem szaggattdk a szerencsétlent. Feje sajat anyjanak a
kezébe jutott; Agaué elvakult oromben oOlelte magidhoz vadaszzsikmanyat, azt hitte,
oroszlanfejet tart kezében.

Ujjongva tértek vissza a vdrosba a bakkhdnsn6k, a menet élén Agaué haladt, s
diadalittasan mutatta fel Kadmosznak a vadaszzsakimanyt :

- Légy biiszke, apam, a lednyaidra, és kiilonészn ream ! Latod, nem tiiltem meg a
szovGszék mellett, hanem férfiakhoz ill6 hdsi tettet hajtottam végre, puszta kézzel
oroszlant ejtettem el a hegyen, itt hozom a fejét diadaljelvényiil, vedd at, és akaszd ki
palotad falara !

Szanakozva nézett elvakult leanyara Kadmosz, mert § mar latta, hogy Agaué sajat fia
véres fejét tartja karjai kozt. Az csak lassanként jézanodott ki, s amikor felismerte mar
Pentheusz fejét, akkor sem tudta még visszaidézni, mi tortént.

- Ki olte meg a fiamat, és hogy keriilt a feje az én karjaimba? - kérdezte
| kétségbeesetten, majd amikor megtudta a valot, keser(ien vddolta a kegyetlen istent : -
Ertem mar, mi tortént, Diontliszosz sodort pusztulasba minket!

De Dionuiszosz most mar nyiltan leleplezte 6nmagit, és teljes ragyogdsdban jelent
meg az emberek kozott. Es mosolyogva mondta a jajveszékelSknek :

- Hajézanul fogadtitok volna magatok kozé azt, akit megtagadtatok, hi tarsatok lett
volna Zeusz gyermeke, és boldogan élvezhettétek volna ajandékat!
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Abra 45. Bakkhanalia (Natoire)

Agaué szdmdra mdr késén jott a kijézanodds. Elbucsuzott hazdjatol, véres tettének
vigasztalan szinhelyétdl: ‘

- Elj boldogul, sziil6varosom, én mint foldonfutd tdvozom apam palotdjabol. Nem lat
engem tobbé a fiam vérével beszennyezett Kithairén, én sem litom tobbé szemeimmel a
Kithairént, masok vegyék keziikbe a thiirszoszt is ezutan.

Boldogok, akik mértéket tartanak italban, ¢és a bor mellett szép himnuszokat
énekelnek. Ezek Dionliszoszt mint a kékszem(i nimfdk, a bibor Aphrodité és a jatékos
Erész szelid tarsat ismerhetik meg, azt az istent, akit hidba hajszolnak a mainaszok a
hegyekben, mert a Muzsdkhoz menekiilt. A szépszavi Muzsakkal egyiitt volt a koltészet
ihletSje Athénben, ahol a kolték az § tinnepein mutatték be drdméikat. Tavasszal az elsd
ibolydkbol az & oltdrdn fontak koszorut, €és az 0j borbdl, az § marvanybdl faragott arca
elé hintették az elsd italdldozatot.

Mikor Athén kornyékeén, Attikdban jart Diontszosz, hogy az embereknek édes
ajandékat megmutassa, Ikariosz kirdlynal szallt meg el8szor. Ez lednydval, Erigonéval
egyltt szivesen ldtta, ¢és bdkezlien megvendégelte. Az isten borral teli tomldt
ajandékozott nekik, és meghagyta, hogy az egész foldkerekséget ismertessék meg vele.

Ikariosz kirdly felrakta szekerére a borostomlSt, és lednydval és Maira nevi
kutydjdval egylitt utnak indultak. igy érkezett el az attikai pdsztorok kozé, és megkindlta
6ket borral. Azok tobbet ittak belSle a kelleténél, lerészegedtek, s mikor egymds utdn
elteriiltek a foldon, azt hitték, hogy lkariosz kirdly mérget adott be nekik. Akik még
megdlltak a ldbukon, furkésbotot ragadtak, és meg6lték Ikariosz kirdlyt, holttestét pedig
temetetleniil hagytdk egy fa alatt. Erigoné sokdig kereste apjat, végiil is a hd kutya
keserves ugatdsa nyorian taldlta meg. Féjdalmdban ugyanarra a fdra akasztotta fel
magat.

Egész Attika népére megharagudott ezért Dioniiszbsz, és haragjaban driiletet

_bocsdtott az athéni ldnyokra, s tobben koziiliik ugyantgy vetettek véget életiiknek, mint
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az apjat gyaszold Erigoné. Mikor az athéniak jéslatot kértek Apollontdi, az isten azt
felelte, hogy azért érte Gket ez a szerencsétlenség, mert bosszulatlan maradt Ikariosz és
Erlgone haldla. Ekkor haléllal bintettek Ikariosz gyilkosait, s mikor elmult a ]arvany az
athéni leanyokrdl, linnepet rendeltek Erlgone tiszteletére, a "hintalinnepet”, mert ugy
ringatdzik az érett firt a sz6l6tokén, ahogyan Erlgone gyonged teste ringatozott a fan
apja holtteste folott. Es elrendeltek hogy sziiret idején az Uj termésbdl eldszor
Ikarjosznak és Engonenak mutassanak be aldozatot.

Ok akkor mar, Dioniiszosz isten akaratdbol, a csillagos égbe emelkedtek. Engone lett
a Szliz csillagképe, akit Igazsagnak - leenek - is mondunk, Ikariosz pedig a
Nagymedve. Maira kutya maradt : a Kutya csillagzai vagy mdsként Szeiriosz (Sziriusz).

14.4__Borbirdlat_szakkifeiezései

14.4.1 Mozgékonysag

fiirge

mozgékony

lassu

lusta (vastag)

olajosan folyo (olajos):
A nehéz, testes, f6leg édes borok hosszabb dszkolds utan elsGsorban
glicerintartalmuk miatt olajos benyomast kelteaek. Ez mar a toltéskor észlelhetd, a

pohar falan képzd8dd gliceringytiri formajaban. Az ilyen bor a poharban forgatva
lassan mozog, mint az olaj.

14.4.2 Széndioxid nyomas

minosités CO, tiilnyomds 15 °C-on | CO, tartalom [g/l]
csendes bor 0.0-0.5 0.0-3.6
gyongyoz6 bor 0.3-2.0 3.1-7.1
habzoébor 2.0- 7.1--
pezsgbé 2.5-- 8.2--
14.4.3 Hab

14.4.3.1 Hab_tartossdasa

minosités | habtartossdg

tartds min. I perc

27V

tiino max. 1 perc

14.4.3.2 _Hab buboréknagysdga

mindosités habalkoté buborékok nagysdga
[mm]
pardnyi 0.2-0.5
apro 0.5-1.0
kozépnagy 1.0-2.0
nagy 2.0-
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mindsites hab dllomdnya fmmj
stirii -1.0
laza ' 1.0-2.0
nagyon laza (foszladozo) 2.0--

14.4.3.4 Hab szine

szintelen: (fehér)
szines: r6zsaszin, piros, stb.

14.4.3.5 Hab gyongyozésiditartama

mindsités gydngyozés idotartama
kifulladod (pezsgd) max. 15 perc
kitartd (pezsgd) min. 15perc

14.4.4 Tisztasag

tiikros (fényes):
Kristalytiszta, tokéletesen atlatszo, fényes, atesé fényben csillogd. A bor
legtokéletesebb tisztasagi allapota. A poharba kitoltott borban olyan fényesen
verddnek vissza a kornyezd targyak, mint a tiikorben.
tiszta (fénytelen):
Kozonséges fényforras mellett tokéletesen atlatszo, tiszta, de atesd fényben nem
csillog6, nem fényes, gyertya vildgandl kolloidélis természetli anyagok
kovetkeztében fénytelenoldat, esetleg végteleniil finom szuszpenzid. A szemmel
lathaté zavarosito anyagoktol mentes bor, amelynek azonban fénye (tiikre) nincs.
poros:
A bor tomege tiszta, de atesd fényben kiilonalld porszemcsék lebegnek benne. Az
egyébként tiszta borban, szemmeljél megkiilonboztethetd zavarosité anyagok
okozzdk a porosodasi. Ezek gy lebegnek a pohdrban, ahogy a porszemcsék a sotét
szobababestlit6napsugarban.
poszlékes:
Hasonlo a poroshoz, de szemcsék helyett szalacskak észlelhetSk a borban
(azbesztszal).
fatyolos:
Szemcsék nem kiilonalléak, hanem oOsszefiigglk, a bor attetszésége egy igen finom
fatyoléhoz hasonld, amelyen 4t a mogotte levs targyak még felismerhetSk. A
borban kicsapddott és palack aljan letlilepedett anyagok félkeverése teszi fatyolossa
a bort.
homailyos:
A fatyoloshoz hascnld, de kevésbé zavaros bor.
opalos:
A bor nem atlatszd, csupan attetszé, a mogotte levd targynak csupan a korvonalai
vehetdk ki. Az 6sszefiiggo tisztatalansdgoktol a bor dtes6 fényben kékessziirke
arnyalatu, opalizal. A bor sulyosabb tisztatalansagi allapota. A zavarosité anyagok
elhelyezkedése egyenletes, homogén, ezért a bor attetszé fényben kékessziirke
szinben jatszik, opalizal. Az opalizdlds sokszor betegségek kovetelménye.
Zavaros:
Abormogott levs targy korvonalai még észlelhetdSk.
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igen zavaros:

A bor zavarossaga olyan mérvii, hogy féloras allas utan tliledéket képez a
poharban, a mogotte levs targyak korvonalai nem lathatdk.

iilledékes:

A borban leiilepedd szilard részecskék vannak.

14.4.4.1 A tisztasdé foka és a kivdldsok jellemzése

tisztasag foka kivdlds

suly dllomdnya | jellege szine
tiikros konnyti | kristdlyos porszer(i | fehér
tiszta nehéz amorf szélas szlirke
poros, poszlékes pelyhes rozsdas
fatyolos felhds barna
homalyos tejszerd kékes
opéalos szemcsés | kék
zZavaros csomao: fekete
igen zavaros nyalkds
14.4.5 Szin

Fehérborok [ Rozéborok [ Vérosborok
Rendes szinek
eziistfehér (majdnem szuirke piros
szintelen, vizszin()
zo6ldesfehér selyemrozé (sdrgas rozé, | biborvoros
sargdszold hagymaszinti rubint piros
vildgos zoldessdrga halvdnypiros granatpiros
zoldessarga vildgospiros mélysotétpiros (meggyvoros)
vildgossarga viladgos lildspiros kékesvoros
szalmasdrga kastélyos feketevoros
sotétsdrga siller rohadt meggyszinii
aranysarga
zOldesarany
vorosarany
teaszinii (flistOs arany)
borostydnsarga
barna
Hibds ésfako szinek

rezes rokas fakovoros
pirkadt krémszin téglavoros
(fixlis, fuxos, rokas) (fakd rézsaszin)
torott téglapiros hagymavoros
- barna barndsvoros
- fekete (sziirke)
- fehéres
- rozsdas (vorosesbarna)

pirkadt bor:

Az olyan borokat nevezziik pirkadtnak, amelyekb:n a sérga és a piros
szindrnyalatok keverednek.
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14.4.6 Illat

14.4.6.1 Illat erdsségi foka

illat nélkiili

tompa (illatszegény)
enyhe(diszkrét)
illatos

tomény illata

- TR e

14.4.6.2 _Illat jelentkezési modia

finom

kellemes

Szép

kozonséges

" tolakodo

athato

nehéz J
SZuros

otromba

kellemetlen

14.4.7 Szesztartalom J

mindsités alkoholtartalom
[Y/V] % :

gyenge 8.0-9.9

konnyti 10.0-11.4

mérsékelt (nagylelkii) 11.5-12.4 |
tiizes 12.5-13.4 :
ero's 13.5-14.9

szeszes (szraz bor: égetd) --15.0

konnyii: J

Altalaban a kisebb alkoholtartalmu, vékonyabb asztali borokra illik ez ajelzé.
Annak ellenére, hogy a felsorolt alkotérészeiben nem gazdag az ilyen bor, mégis
harmonikus, osszetételénél fogva fogyasztasa kellemes, s koznyelven ezeket a
borokat mondjak kvaterka boroknak.

tiizes:
A bor tobbi alkotdérészével osszhangba simuld, viszonylag nagy alkoholtartalom
megjelolése.
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14.4.8 Savtartalom

i

il

szdraz és félszdaraz bor félédes bor édes bor
mindsités titr. sav | mindsités titr.sav | mindsités |  fitr. say J
1Al g4 21
savszegény (izetlen, --4.5 lapos 4.5-5.7 émelyité -5.0 R ;
fad) :
lapos 4.6-5.7 lagy 5.8-6.6 lapos 5.1-6.2 - 1
| lagy 5.8-6.6 iidit6 6.7-7.7 lagy 6.3-7.7
iidito 6.7-7.3 savas 7.8-8.5 iidit6 7.8-9.2
savanykas 7.4-8.0 kemény 8.6-9.6 savas 9.3-10.0 *
kemény 8.1-8.8 éles 9.6-- kemény 10.1-
éles 8.9-9.9 )
metsz6 10.0-10.6 !
vadsavanyu 10.7-11.3
fogvasito 11.3--
kemény: D4
Azokat a borokat, amelyeknek nagy savtartalma nagy extrakttartalommal is ”

pérosul, s ezért nem keltenek savanyl benyomést, kemény boroknak nevezzik. A 4
kemény bor rideg iz(i, nem harmonikus. Féként fiatal borokrajellemzs. Az llyen i
borok hosszu ideig eltarthatok lassan véniilnek el.

lagy:

Az alacsony titralhatd savtartalmu és nagy pH értékii borok jelzGje.

savas (savanyu):

A népiesen savanyunak mondott iz megjelolésére a szakemberek a savas kifejezés
hasznaljak. Egyarantjelenti a titralhato savtartalom és a pH altal keltett

benyomasokat.
éles:

A bioldgiai savcsokkenésen még at nem esett 11j borok savai kiilondsen
kemenynek hatnak, mely érzetet fokozza az ijborokban rendszerintjelenlevd “*
szénsav. ElsGsorban vékony, alacsony alkoholtartalmu borok késtolasanal N

hasznaljak ezt ajelzét.

14.4.9 Cukortartalom

mindsités cukortartalom g/ | bor cukortartalom
szerinti osztdlya
nagyon Szaraz 1.0-2 szaraz
szdraz 2.1-4
félszdraz 4.1-12 félszdraz
nyalds 12.1-20
¢deskés 20.1-30
félédes 30.1-50 félédes
édes 50.1-80
nagyon édes (kovér) 80.1-120
lik6rédes, mézédes 120.1-200 édes
eszencia 200.1-(250)
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szaraz:
A borokat ki nem erjedt cukortartalmuk szerint két kategdridba osztjuk. Az egyik
az édes borok, a masik a szaraz borok kategoériaja. Ide tartoznak minden mas
tulajdonsagtol fiiggetleniil azok aborok, melyek cukrot nem tartalmaznak. Sokan
a szdaraz borokat savanyunak gondoljdk, holott ez egydltaldn nincs igy, mert bar
lehet a szaraz bor savanyu 18, de nem ezért szaraz. Az igazi borivok legkedveltebb
itala ajo széraz bor. )
édeskés:
Atmenet a szdraz és édes borok kozott, enyhén érezhetd a cukor.
kovér:
Abor egyik legkomplexebb tulajdonsiga. Kovér bor testes, telttizii, olajos és
legtobbszor édes. Alkoholtartalma elég nagy, savtartalma inkabb kozepes. Az
ilyen borok illat, és zamatanyagokban is gazdagok.

14.4.10 Testesség

minosites cukormentes extrakt f'g/l]
iires (hig) 15.0-16.5
vékony 16.6-20.0
tartalmas 20.1-25.0
telt 25.1-30.0
testes 30.1-35.0
igen testes (stirii) --35.0
iires:

Az illat, zamatanyagban szegény, unalmas, jelleg nélkiili bor.

vékony:

Extrakttartalomban szegény bor, amely ezért diszharmonikus is. A vékony borok
gyorsan elvéntlnek.

testes (telt, telttiz(i):
Altaldban anagy cukormentes extrakttartalmiborok megjeldlésére hasznalt
kifejezés, midén a bor altalanos oOsszetétele is kivald. Nagyjabol ugyanilyen
jelentési a telt vagy telttiz( is.

14.4.11 Fanyarsag

mindsités | cserzianyag [mg/l

. fehérboroknal
enyhén fanyar 200-300
,[fanyarkas
fanyar 301-500
csersavas (vad) | 501-700

[ voros és rozéborokndl
sima 400-800
barsonyos 801-1200
fanyarkas 1201-1600
fanyar 1601-2000
hizos 2001-3000
durva --3000
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fanyar:
Féleg csersavtdl szarmazo iz. A fiatal boroknal nagyobb mértékben érzékelhetd,
¢és az érlelés folyaman szinte teljesen eltlinik. Kismértékben az egyes
bortipusoknal kimondottan kivanatos.
sima:
Magas pH-ju és finom savosszetételd, kissé olajos borokra hasznéltjelzd.
barsonyos:
Nagy extraktartalmi bor, harmonikus savakkal, a sima finom csersavtartalmu
vorosborok jellemzdje.
hizos:
A tdl nagy csersavtartalom 0sszehtizza az ember szdjat, innen szarmazik ez a
jelzd. Vannak akik az egyéb savak pl. ecetsav hatdsat is hiizosnak taldljak.

14.4.12 Szénsavtartalom (nem pezsgo)

mindsités szénsavtartalom [g/1]

faradt, nyuzott --0.15

lusta 0.15-0.25
bagyadt 0.26-0.35
nyugodt 036-0.70
ide 0.71-1.50
élénk 1.51-3.00
csipés, (ordas) 3.01-

faradt, nyizott:
Szénsavban nagyon szegény, erGsen megszellGztetett, enyhén leveg@iz(, fejtés,
pasztérozés, sztlirés utan vagy rovid id§ alatt tulkezelt, tideségét vesztett bor.
faradt (bagyadt):
lagy, oxidativ allapotban levs, szénsavszegény borok keltette érzet - nélkiilozve a
megkivant tideségét, frissességet - lusta, bagyadt benyomast kelt. A faradtsag
rendszerint &tmeneti allapot a fejtés vagy egyéb kezelés utan.
lusta:
Igen szénsavszegény, esetleg meleg pincében vagy sokdig darabban tarolt bor.
bagyadt:
Enyhén szénsavszegény, lideség hijan vald, tobbnyire fénytelen bor.
nyugodt:
Se nem szénsavszegény, se nem Kifejezetten tlide.
ude:
Szénsavtartalma kifejezetten nem érezhets, de a bor izében frissit§ hatasu.
élénk:
Szénsavtartalom mar a nyelv hegyével észlelhetd.
csipés (ordas):
Szénsavtartalma enyhén csip@s érzetet kelt. Csip&sek a frissen kierjedt 1ij borok,
az erjedésnek indultak, végsd soron hasonldak a gyongyozd és habzoborok is, de
ezeknél a csipBsség, gyongyozés vagy habzas természetes, allando velejarOJa nem
szorul emlitésre.

14.4.13 Jzlelésekor keletkezd tapintasérzet

kaparo vagy karcold, karcos:
Magas ecetsavtartalmu bor, az illésavtartalom tobb mint 1 g/I.
Karcos: Az olyan bor amely kellemetlenul ingecli szaglo, és izlel§

érzékszerveinket. Altaldban a fiatal, kissé vékony és almasavbomlason még 4t nem
esett borokon észleljlik.
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szaros:
Szabad kénessavban gazdag, altalaban, amikor a szabad kénessavtartalom tobb mint
40-50mg/1
Az ecetesedés hatasara keletkezett iz, illetve szag kifejezésére hasznaljak ezt a
fogalmat, amely igenjellegzetes.
érdes:
Fejletlen. savas, esetleg csersavas vagy szénsavban még gazdag, szinben,
extraktban bGvelkeds, diszharmonikus bor, a sima, selymes vagy béarsonyos bor
ellentéte.
goromba:
Fejletlen, igen fanyar, diszharmonikus vorosbor.
simogato:
Simulékony, telt, harmonikus, fejlett bor.
olajos:
Testes, glicerinben gazdag, tobbnyire cukrot is tartalmazd, é-bor.
selymes:
Telt, néha édeskés, lagyabb, harmonikus és fejlett fehérbor.

14.4.14_Fejlettség

karcos, murci:
Erjedésnek indult szénsavas must.
majomtej:
Még erjedésben levé must, bor.
farkasszor:
Zajos erjedés utar, még seprds bor.
ujbor:
Erjedés utan az elsé fejtésig. Az tujbor a kezdetben nyers, késébb éretlen.
fiatal bor:
Az els§ fejtéstSl egyéves korig.
6-bor:
Egyéves kor utan, amikor is tobbé-kevésbé fejlett.
palackérett (kész):
Az 4szkolas alatti fejlédésének tetépontjan levs bor. A legmegfelelSbb fejlédési
fokon levs, forgalombahozatalra alkalmas, érett bor.
nemes 0-bor (6-izii, altlis):
Palackban ért bor.
A fejlédéstuik tetéfokan tuljutott borok tulox1da1t izt kapnak. Az 6-iz a vékony
borokndl kellemetlen, de a nehéz, természetes desszert boroknal elfogadhaté. Az
eloregedés legtobbszor egyltt jar az elvékonyodassal, a szin megsotétedésével és a
savak élénkségének fokozddasaval. Régen az 6-izli borokat kedvelték, ma
azonban mindjobban divatjukat muljak.
hanyatl6, til a virdgan:
A fejlédés tetGpontjan tullépett bor.
oreg:
Erezhet8en hanyatldsnak indult bor.
elvéniilt:
A hanyatlas kovetkeztében jellegét veszts, szinét, illatat, értékét vesztett,
romldsnak indult.
meghalt:
Fizikai és kémiai értelemben erdsen leromlott, tobbnyire zavaros, esetleg
illésavas, kellemetlen iz, savas bor.
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14.4.15 Oxidalt borizek

(a levegl oxigénjének hatdsara a borban a kovetkezd izek keletkezhetnek)

darabiz:
A darbban érlelt borok ize.

puhakenyériz (brédig, kenyérhéj):
Asziborok kellemesjellegzetes, melegkenyér ize. Majdnem kizardlag a fejlett
tokaji borokra jellemzd, legjobban hasonlit a szaraz kenyérhéj izére.

levego'iz:
Kissé kesernyés, kinon-, aldehid iz, a darbbantartast nem szenvedd, gyengébb,
vékonyabb, levegézésnek kitett bor ize. A levegdvel tulsdgosan sokaig érintkezd
borok kissé bagyadtnak, faradtnak tiing ize.

maderizalt, iil. Madeira-iz:
Melegen, darabban érlelt, kiilonleges délvidéki borok jellemzd ize.

oxidalt:
Amig a darabiz, kenyériz pozitiv tulajdonsag, és az oxidativ tipusu borok
jellegzetes ize, az ilyen tipushoz sziikséges Osszetétel és minGség hianyaban a
sokaig levegdzd borok lassan megbamulnak, és kesernyés izt kapnak.

sherry iz:
Zolddiéra emlékeztets iz.

avas:
Erésen oxidalt, elvéniilt borok kellemetlen ize, illata. Az egésszel elvéniilt,
kellemetlen, szinte bantéan 6-izii bor.

14.4.16 Osszetett tulajdonsagok

boros bor:

Illatban gazda, tartalmas, telt, tiizes bor.
csupa tiiz:

Mozgékony, fiatal, tide, tlizes bor.

energikus:
Alkotdrészekben kelléen gazdag, jol felépitett, tiizes, legalabbis iditd vagy
kemény bor.
erdteljes:
Testes, tiizes, savban harmonikus, zamatos bor.
férfias:
Széraz, tiizes, olykor savanykds, vagy fanyarkas bor.
gazdag:

Szinanyagban és alkoholban, extraktban és zamatokban bévelkedd bor. Gyakran
csak az egyes alkotorészekre alkalmazzuk ezt ajelzét. Pl: alkoholban gazdag,
zamatban gazdag stb.

kedves:
Konny(i, harmonikus bor.

kiegyensilyozott:
Harmonikus, tiizes, testes bor.

kiemelkedé bor:
Illatos, tiizes bor.

meztelen:
Illat és zamatnélkiili, jellegtelen, agyonkezelt bor.

nehéz:
Szeszes, testes bor. Nagy alkoholtartalmu, extraktban gazdag, gyakran édes borok
jelolésére hasznaljak. .

nyujtott:
Alkotorészeiben felhigitott, vizezett bor. Vizezett, kis alkoholtartalmu, tires,
jellegtelen bor.
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pezsdito:

+  Vér éskedélypezsditd, gyors és kellemes fizioldgiai hatasu.
sovany (szegény):
Konnyt, vékony, egyszert bor.

’

siirii:
Igen testes, tartalmas, olajosbor.
tartos:
Jol felépitett, jo alloképességtli, harmonikus bor.
tetszetds:
Csillogo, szépszinti, kellemes illatu, j6 iz( bor.
vizizii vagy iztelen:
Sav, extrakt és alkoholszegény.

14.4.17 iztartossag

mindsités izérzet hossza a
lenyelés utdnfsec.]
rovid --4
tartos 4-8
hosszu 8-12
igenhosszu 12--
rovid:

A bor lenyelése utan azonnal megszilinik az illat és zamatanyag érzése.
Hatdrozatlan, és gyorsan eltiing iz(i borokjellemzdje.

hosszi:
Illat és zamatanyagokban gazdag, kemény, testes borok izét tartdésan érezziik, ezért
kaptak az ilyen borok e megjelolést.

14.4.18 Jelleg

jellegzetes:

fajta, vidék, tipus szempontjabol
jellegtelen:

egyéni jelleg nélkiili

onallo bor:
nem szorul hdzasitasra

14.4.19 Rendellenességek

i rendes, normalis bor:

Egészséges, hibatlan, alkotdrészek értékét illetGen elfogadhato.
beteg bor:

Mikrobiolégiai eredet(i, rendellenes izbeli valtozast mutato bor.

hibas bor:
Nem mikrobioldgiai eredet(i, mégjavithatd rendelleneségel bird bor.

romlott bor:
Rossziz(, javithatatlan.

14.4.20 Osszbenyomas

silany:

Vékony, gyenge, iires, kommersz.
kozonséges:

Egyszert, sajatosjelleg nélkiili.
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kisbor:
Gyenge vagy konny(, vékony bor.

joizli vagy tisztaizii:
Kellemes, semmi idegen izzel nem rendelkezd.

joillati:
Harmonikus, igen kellemes iz(i bor, amelyjol itatja magat.

elegans:
Finomjellegzetes bor, tartalmi szépséggel és kivald kiilalakkal. A kellemes illatu
¢és zamatu, finom savi, konnyed, tide borok gyakran hasznalt jellemzgje.

finom:
A kifejezés nem csak a joiziiséget jelenti, hanem az elegdns, kelemes aromaju,
vagy bukés és a selymes vagy barsonyos borjelzéje.

nemes:
Kivételesen jo mindségli, szépen érlelt bor.

Szép:
Alkotérészekben gazdag, bukés, tetszetSs bor.

nagybor:
Kivalo osszetételd, illatos, zamatos, altalaban igenjé évjaratok bora. Szdszerint
forditott (francia, német) de elterjedt bormindség megjelolés, mellyel a kiilonleges
mindségti, palackérett, kész borokat illetik.

W toritt:

A borok megtorését oxidacios, vagy mas kémiai folyamatok idézik eld.
Megvaltozik a bor ize és szine, s6t meg is zavarosodik. Leggyakoribb a barna,
fehér és fekete torés.

diszharmonikus:
Az egyes alkotorészek aranyanak eltérése pozitiv vagy negativ irdnyban teszi a
bort diszharmonikussa.

friss:
Ude, élénkebb savtartalmu, szénsavat is tartalmazé bor. Féleg a vékonyabb, fiatal
borok jellemzdgje.

gerinces:
A gerinces borok testesek, élénkek, és hatarozott savtartaimiak. Nem érték el még
a fejlédés tetGfokat. Az egyenként finom alkotorészek tokéletes harmoniajat kissé
¢élénkebb savak bontjak meg.

gombolyii (kerek):
A borban lev§ organoleptikusan érzékelhet$ tulajdonsdgok nemcsak 0sszhangban
allnak egymassal, hanem egy bizonyos magasabb mindségi szintet is elérnek,

“ g0mbolyl borrdl beszéliink. A harmonikus bor a kissé lagyabb savak és ennek
kovetkeztében a sima, barsonyos 0sszbenyomads folytdn kelti a gombolyi (kerek)
érzetet illetve hatdst.

harmonikus:
A borban levd, érzékszerveinkre hatd alkotérészek (sav, alkohol, cukor, extrakt,
illat, zamat, stb.) 0sszhangja esetén harmonikus a bor.

nyers:
A fiatal, kezeletlen, még diszharmonikus borok jelzgje.

nyuzott:
A gyors egymasutanba ismétlddd kezelések kovetkeztében megbomlik a bor
alkotérészeinek egyensulya, és ezaltal izben, zamatban szegényebb benyomast

kelt.
14.4.21 Szétar (egyéb)
dugéiz:

Csak palackozott bor Iehet ilyen iz(i. Altaldban a rossz mindségli, vagy nem
megfelelGen elékészitett dugdk okozzak.
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egériz:
Kellemetlen, egértugyra emlékeztetd iz, szabalytalan erjedéskor, seprébomlaskor
1ép fel. Egyesek szerint meghatdrozott redoxpotencial értékek kozott 1ép csak fel.

faiz:
Uj nem megfelelen elGkészitett hordotdl ered. Az elsd bor, amelyet az j hordoba
fejtiink, kiilonosen, ha savasabb, minimalis faizt mindig kap. Idével enyhiil, s6t
megsziinik.

fott iz:
A helytelen pasztérozés, vagy a vorosborok melegitéses eljardssal valo
készitésének eredménye. Lényegében a levegSizhez hasonld.

karameliz:
A bor szinének javitisahoz hasznalt karamell gyakran mellékizt eredményez. Ez
nem kellemetlen iz, de elnyomja a bor illatat és zamatanyagait.

kesernyés:
A borban az enyhe kesernyésség egyaltalan nem hiba, s6t kimondottan el6nyos
tulajdonsag. Némely fajtakra a kesernyésség jellemzé is. A vorosborokra is
jellemzd a csersavtartalmuk kovetkeztében.

rékaiz (labruskaiz):
Direkttermd hibridekbdl (Noah, Otelld, stb.) szdarmazo kellemetlen iz és illat.

talajiz:
Jellegzetes, egy-egy borvidékre jellemzd$ iz, amit egyesek mint kiilonlegeset
szeretnek, masok meg kellemetlen mellékiznek tartanak. Vannak egyes vidékek,
ahol a borhibat talajiznek tulajdonitjak.

utodiz:
Lehet kellemes és kellemetlen. Az el6z$ altalaban a hosszu borok lenyelese utdn a
szankban maradd valamely iz, az utdbbi példaul az egériz.

zoldiz:
Altaldban a nem teljesen beérett szG16b41 nyert borokra alkalmazott kifejezés.
Hasonlit a savanyu, zold gyiimolcs néha a zold fii izéhez. Egyes esetekben a
fehérboroknal nem kivanatos fanyarsaggal parosul. A kellemetlen érzetek nélkiili
z0ld izjellemz@ a Sauvignonra mint fajtatulajdonsag.
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14.6 Kis szotar

abroncs
A fahordét gytirtiszer(ién kortilfogd és osszetartd pant. Régebben nyirfabol,
mogyor6fabol vagy masfajta novényi rostokbdl készitették, tijabban fémlemezbdl
késziil.
agraf
Kapocs, amely pl. @ pezsgGsdugdt rogziti a palackhoz az erjedés és az érlelés
idején.
akolas
A hord¢ tirtartalmanak vagy a hordoban levé folyadék mennyiségének
meghatdrozasa ro—atkolt akoldvassal (akoléraddal).
alapbor
Csemege-, lirmdsbor, pezsgd, sherry stb. készitésére folhasznélt vagy kijeldlt bor.
alfenék
Récs, amellyel a t#rkolyalapot a folyadék felszine alatt tartjak.
aljbor
Ulepitett bor alsé hanyada, amely sok iiledékanyagot tartalmaz, vagy szennyezett
bor, példaul a borkezelési mtiveletek kozben elcsopogd, folfogott bor.
alkormaos
Phytolacca americanabdl és ennek bogyoibdl készilt, lildspiros festék. Valamikor
borszinezésre is hasznaltak.
apadas
Az a folyamat, amikor pl. a bor parolgas miatt veszit a mennyiségébdl. Atlagos
nedvességtartalny pincében, kisméret(i fahorddkban a havi atlagos apadas 0,05-
0,2%. Szaraz pircében a havi parolgasi veszteség elérheti a 0,4%-ot is.
aperitif
Etvagygerjesztd ital. A szdraz, kemény borok, kiilonésen pedig a széraz (nyers)
pezsglk is kitling aperitifek.
areométer
Folyadékok stirtiségének mérdeszkoze. Ilyen eszkoz pl. a mustfokold.
aszkolas
Bor érlelése fahorddban, nagyjabdl allandd, rendszerint 10-14 °C hémérsékleten.
aszok
A horddk ala helyezett talpazat. Aszokhordé = érleld fahordé.
aszitészta )
Taposassal vagy feltarogéppel tésztaszerli péppé feldolgozott asziisz816, amelyet
az aszukészités soran mustban vagy borban aztatnak.
atalfa
A horddajté rogzitésére hasznalt keresztfa.
dterjesztés
A bor ismételt, masodlagos erjesztése, pl. gydgyitas céljabol.
atrapp
Az eredetiség latszatat keltd utanzat, példaul kidllitasra szant, vizzel toltott,
cimkézettborospalack.
" autolizatum
Az élesztSk Onbontdsanak terméke.
avinalas Borpdrlat (vzgy szesz) hozzdaddsdval a bor (must) alkoholtartalménak
novelése.

Babo-fok
A klosterneubu-gi mustfokold fokbeosztdsa. A magyar mustfokold

fokbeosztiasahoz kozelit.

217




Bacchus-hordo
Kétfiiles kishordok régi neve.
Balling-fokolé
Oldatok stirtiségének mérésére hasznalt areométer. A fokolot tiszta cukoroldatok
toménységének mérésére kalibraltak.
balvanysajto
Régi sz618sajtd. Nyomodszerkezete az emeltyliként miikods fagerenda, amit
rendszerint még kénehezékkel is terhelnek. Az dllandé egyenletes nyomads kit{ing
mustmin@ség kinyerését teszi lehet§vé.
barrique-bor
Uj, esetleg porkolt fahorddban erjesztett vagy érlelt bor. A fabol kivont
vonadékanyagok teszik jellegzetessé.
Baumé-fokold
Folyadékok stirtiségének mérésére szolgild arcométer. Fokbeosztdsaval
megegyezik a Wagner-féle fokold, amely azonban méretei miatt pontatlan.
bengéz
(bongész) Sziiret utdn tékén maradt szS8lGt keresgél, Osszegytijt.
berkei
A hordddongékat kettéhasitott (mogyord-) vesszGvel Osszekoti.
berlinikék T
A kékderitéskor keletkez3, sotétkék szin(i, vas- és cianidtartalmi anyag.
Cianidtartalma miatt kornyezetszennyezd.
bikavér
Vorosbor-kiilonlegesség, amelyet tobb sz816fajtabol készitenek. (Régebben a
fajtakat vegyesen telepitették.) Legismertebb az Egri bikavér, amely Kadarka,
Kékfrankos, Cabernet, Kékoporto és 5-10% Fehér muskotaly sz§l6fajtabdl késziil.
Hires még a Szekszardi bikavér is.
biling
(biliing) Néhany bogyobol ll, esetleg a tékén felej:ettszolofiirt.
billikom
Nagyobb ivoserleg.
bittér (bitterbor)
Kesertiizli, nagyalkoholtartalmu aperitif.
blanc de blancs
(francia) Fehérbor fehér sz816bdl. Champagne-i eredetii elnevezés,
megkiilonboztetésiil a kék héju sz8l6bdl késziilt fehér (pezsgdszinii) bortdl,
amelyet blanc de noirs-nak neveznek.
bodega
Bortéarol6 helyiség vagy borozé és falatozd. Ezt az elnevezést a spanyol nyelvii
orszagokban hasznaljak.
bokaly
Egyfild, karcsi, mdzas agyagkorso.
bolé
Gyiimolesbdl, borbdl, esetleg mas szeszes italbdl, pezsgdvel vagy szddavizzel
készitett hideg ital.
bonifikator
Javitéanyag. Tulajdonképpenizesitésre szolgald, f6leg novényi kivonat.
boranya
Az elsé fejtéskor visszamaradd borsepri népies neve.
_borbolcso
Dekantéld-, borkitdlts eszkdz. Uledéket, f§leg kicsapddott szinanyagot tartalmazo,

fektetve tdrolt vorosborok tdlaldsakor haszndlt eszkoz.
borcooler

Borral vagy borbdl késziilt, kisebb alkoholtartalmu ital.
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borhaz
Borkészitésre és -taroldsra szolgdld, fold feletti épiilet. Mesterséges homérséklet-

szabalyozas nélkiil nyari bortarolasra alig alkalmas. -«

borparlat
A bor leparlasakor nyert, nagy szesztartalmu folyadék. A fogyasztasi borparlat
(brandy) alkoholtartalma 40% Kkoriil van.

borrendek
A borbaratok onkéntes tarsadalmi szervezetei. A kulturalt borfogyasztas
népszertisitésére torekszenek. Magyarorszagon az elsé borrend 1976-ban,
Vaskuton alakult. Tagjai boraszati rendezvényeken feltling, diszes 6ltozékben

jelennek meg.

borsepré
A letisztult Ujbortiledéke. Féleg élesztGt és borkovet tartalmaz.
borvirag

Borbetegség. A bor levegGvel érintkez§ felliletén viragéleszt8k szaporodnak el, és
vékonyabb-vastagabb, fehér szin(i hartyét képeznek. A bor tiressé, levegdiziivé
valik. Megel6zhetd, ha a taroléedényt sziniiltig toltott allapotban tartjak.

brandy
Lasd: borparlat.

Botrytis cinerea
(Sclerotianc fuciceliana) A sz816 sziirkerothadasat okozé penészgomba. Kedvezd
koriilmények kozott azonban nemesrothadast, aszuisodast idéz el (példaul Tokaj-
Hegyaljan, a sauternesi borvidéken, Rheingauban stb.) Nemesrothadaskor a
Botrytis csokkenti a bogy6 sav- €s viztartalmat, ezzel viszonylagos
cukortdményesedést okozva. Citromsavat, gliikonsavat, glicerint és kiilonleges
aromaanyagoka‘ termel.

Brix-fok
Ugyanaz, mint a Balling-fok.

buké
A borok finom llatanak és zamaténak 6sszhangja.

butélia
(butella) Hosszd nyaku borospalack.

butélias bor
Palackozott vagy palackérett bor.

biidoské
Kén (-k6).

canko ;

Masodtermésbdl szarmazd, tobbnyire sildiny mindségti bor.

cefre :

Zuzott, esetleg erjedd vagy erjesztésre elGkészitett gylimolces (sz616).

champagne fleute (francia, ejtsd: sampany-fléte) Karcsu, hosszt szdm pezsgéspohar. A
fehérpezsgSkbirdlatihoz és fogyasztasahoz hasznaljak.

chaptalozas (chaptalizalas) Cukor hozzdaddsa musthoz (viz nélkiil!), a bor
szesztartalmanak novelése végett, Chaptal francia vegyész - Napodleon
miniszterének - eljardsa szerint.

Cladosporium cellare (régebben Rhacodium cellure) Nemes pincepenész. Megfelel§
hémérsékletli és paratartalmu pincében szaporodik el, ezzel jelzi ajé pincét. A
pincefalat vastagon boritd, barsonyos tapintasu, tomor szovedéke a tokaji, az egri
pincék biiszkesége.

cooler Kevés szeszt is tartalmazd, htisit§ ital. Borcooler = borbdl késziilt hisitd ital.

COS A bor hiarom fontos tulajdonsaganak roviditése. Color= szin, odor = illat, sapor =
zamat. A "COS bor" elismerS mindsitést jelent.

couleur (francia, ejisd: kuldr) Szinez6anyag, példaul karamell.

csap Horddbdl a bor kieresztésére szolgald szerkezet.
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csantér Lasd aszokfa.

csendes bor Szén-dioxidot nem vagr alig tartalmazd bor.

csiger (I6re) A vizzel kidztatott sz6l6torkoly levébdl erjesztett, borszer( ital.

csoboly6 Hordozhatd, lapos horddcska. Ivoedény.

csobor (cseber) Egyfuld, vodor alakd edény. tirmérték is.

csomdszol A sz8l3szemeket sajtolas elStt Osszezuzza vagy az erjedS cefrében a szilard
részeket - az ecetesedés elkeruilése végett - a folyadék felszine alda gyomoszoll

csuma A szSl6kocsany népies neve.

csutora Kulacs.

csiirolés (zurbolas) a borkezelS, -deritGanyagok elkeverése borban, kivételesen vizben.
A kezelGanyagot tartalmazoé folyadékot egy kannabol, magasrol, vékony sugarban
egy masik kanndba ontik. Az ontogetést addig folytatjak, amig az anyag a
folyadékban fol nem oldodik vagy el nem keveredik.

darabhan levé bor (darabban tartas) A nem teljesen tele toltott horddban levs
(tartott) bor. igy érlelik a tokaji borkiilonlegességeket, a sherry-borokat is.

demi doux (francia, ejtsd: domi du) Félédes, példaul pezsgd.

demizson Vesszdvel (régebben naddal, szalmaval) bevont, fiiles tivegballon italok
taroldsdra és széllitdsara.

deritévas Nyélre erdsitett, atluggatott fa- vagy fémlap. A folyadék megkeverésére
szolgal.

dézsa Dongdkbdl Osszedllitott, nyltott kétfild faedény.

dézsmabor Régen ajobbdgytdl a foldesur részére beszedett bor.

dohos hordé (dohos iz) Penészes fahordd, amitél a bor is penészes (dohos) izt kap.

donga A hordd, a dézsa stb. oldalait alkoté deszka.

dorni Az 4szokhordd ajtajaba beépitett csavar (eredetileg német) neve.

dugd A parafa dugé a paratolgy (Quercus .suber és Quercus occidentalis) lehdntolt
kiils8 héjabdl késziil. Ujabban miianyagbdl, altaldban polietilénbdl is kesznenek
borosdugokat.

duplapasztas eljaras Vorosborkészités sordn a must egy részét elvalasztjdk a
torkolytdl, igy a kevesebb mustra tobb, szinanyagban gazdag sz616héj jut, ezért
sotétebb szinli vorosbor készithetd.

ebbulioszkép Oldatok forraspont-emelkedésének meghatarozasara szolgald késziilék.
Ilyen példdul a Malligand-féle szesztartalom-meghatarozo késziilék is.

édes tartalék Erjedésmentesen meglrzott must. A borok édesitésére hasznaljak.

egres Atvitt értelemben éretlen szG8l3szem, szSlSfuirt, rendszerint masodtermés.

erjedési 6r Az erjedd anyag térfogat-novekedése és habzdsa miatt az erjesztGtartalyban
meghagyott Tir.

etikett Cimke, szélesebb értelemben arujegy.

extrakt (vonadékanyag) A bor vagy a must elparologtatasa utan visszamaradd anyag. A
cukormentes extrakt az osszes extrakt és a cukortartalom kuilonbsége. A tobb
cukormentes extraktanyagot tartalmazd borok altalaban tartalmasabbak, ezért a
cukormentes extraktanyagok mennyisége bizonyos értelemben a borok mind&ségi
mutatdja.

fagyasztott bor fagyasztdssal tdményitett bor. A bor viztartalmanak egy része
fagyasztaskorjéggé alakul, amelynek eltavolitasa utdn a visszamaradé bor
toményebb, alkoholban gazdagabb lesz.

fejabroncs A hordé két végén taldlhatd, legerGsebb, legszélesebb abroncs.

fertaly Negyedakonyi (bor).

fickd Fabol késziilt, egynyelii, kisebb meritdedény.

filoxéra (Viteusvitifolii, Philoxera vastatrix) Sz6l6gyokér:etii. Az eurdpai sz616k
gyokerén koros sejtburjanzast okoz. A mult szdzadban hatalmas pusztitast végzett
Eurdpa szoloiiltetvényeiben és hazankban is.

Flanzy-eljaras Vorosbor-készitési modszer, szén-dioxid térben.

flaska (fiasko) Palack.

i
|
|
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fojtott must Tartdsitott must. A tartdsitds dltaldban kén-dioxid hozzdaaddsdval torténik.

fokolas A must stirtiségének vagy a bor szesztartalmanak mérése fokoldeszkozzel (arco
méterrel).

fortélylopé SzinelGeszkGz a bor lefejtéséhez.

froces Bor és szédaviz keveréke. 1dl bor - 1dl szdédaviz: kisfroccs, 2 dl bor-1 dl szédaviz:
nagyfroccs,1 dl bor-2 dl szédaviz: hosszilépés, 3 dl bor-2 dl szédaviz; hdzmester.

" funtfa Dongafa készitésére szant fahasabok rakata. )

gador A pince boltozott elStere.

gallon Angolszész trmrérték. Az angol gallon 4,546 liter, az amerikai gallon 3,785 liter.

galloz Musthoz vizet és cukrot ad, hogy a savkoncentracidt csokkentve, a
cukortartalmat novelve kialakitsa a must kivanatos Osszetételét. Gall német bordsz
eljarasa.

gantrar Lasd aszokfa,

gipszezés Gipszpor hozzdaddsa a zuzott sz6l6hoz a bor savassaganak novelése és a
vOrosborok szingnek javitdsa végett.

golyanyak Kisebb herdokbdl a bor kiszivattytzasakor haszndlt - a gélya nyakara
emlékeztetd - fémcsd. Rézbdl, bronzbdl késziil.

gyantas bor Gordgorszagban, Attikdban a fehérborokat altaldban gyantaval izesitik. A
Homérosz éltal is magasztalt bort a Pinus halpensis fenyGgyantdjdval izesitik. A
gyantds kezelésnek bizonyara bortartdsité szerepe is van. A gyantdval izesitett
bort retsinanak nevezik.

gyogybor Borral vagy borbdl késziilt gyogyitd, példaul vérképzs vagy erdsitd ital.

héber (németbdSl) Lopd.

hektoliterfok A szesztartalom mértékegysége, megfelel 1 liter abszolut alkoholnak.

heuriger TermelSi berkimérés Ausztridban, ahol Gjbort arusitanak. Cégériik fenyGgally
vagy lombkoszort. Hires heurigerhelyek Bécs nyugati kiilvarosai, példaul
Grinzing, Kahlenberg stb.

hobor A fagyasztott borbdl (példaul centrifugdlassal) kicsapott jég olvadéka.
Alkoholtartalma 1-2 térfogatszdzalék.

hordé Abroncsokkal 6sszefogott, hajlitott dongakbdl késziilt tartdly. Altaldban
tolgyfabdl késziil, vannak még gesztenyefabdl, eperfabdl, akdcfabdl késziilt
hordék is.

hossziilépés Lasd fréccs.

ibrik Oblos, fiiles ivoedény.

icce tirmérték. Egy magyar icce 0,848 liter, egy pozsonyi icce 0,839 liter, egy kis
(erdélyi) icce 0,707 liter. :

illésavak A bor forraldsakor elparolgd savak gytijténeve. A bor legfontosabb illésava az
ecetsav.

impregnalas Szénsav elnyeletése borban.

iranyitott erjesztés HdOmérséklet-szabdlyozassal, esetleg nyomasvaltoztatéssal,
szeparalassal stb. szabdlyozott erjesztés.

iskolazo borkezelések Nem egyszer(i pincemtiveletek. A bort tisztibba, alloképesebbé,
altaldban "iskolazottabba" teszik. Ilyen borkezelés a derités, a szlirés, a hGkezelés
stb.

itoka Altaldban szeszes ital. Az 1950-es években készitett, mesterséges borutdnzat.

janosaldas A bucsizas elStti utolsé pohar bor.

javito borkezelések A bor Osszetételét megvaltoztatd, mindségjavitd pincemtiveletek.
Péld4ul a savtartalom szabélyozdsa, a szinjavitasa stb.

jégdugd A pezsglspalack nyakdba lerazott sepr6t magdban foglald, jéggé fagyasztott,
kb. dugdnyi mennyiségli pezsgs. A jégdugd "kilovése" (a degorzsalas) a pezsgd
tisztitdsanak hagyomanyos maodszere.

jerez Sherry.
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kaci Fabol késziilt, csonkakup alaku, 4ll6 bortdrold edény. Vorosborok készitésére
hasznaljak.

kad Rendszerint fabol késziilt, nagyobb edény. A véglapjan, a fenekén 4ll.

kalap Az erjedd cefre felszinére emelkedd torkoly.

kapasbor A szél6kapdsoknak a napszdmhozjard, kortlbeliil napi egy liter bor,
altalaban csiger.

karaffa Uvegkorsé.

karamell Piritott cukorbdl késziilt, stir(i, barna szinezGanyag, ami kisebb mennyiségben
sargdra szinez. Kizarolag lik6rborokhoz hasznalhatd, legfoljebb 30 g/hl
mennyiségben.

karikafa Fahordé.

karmenté 1. Kisebb facdény, rendszerint két fiillel vagy fogantytval, a lapos kdrmentd
fiil nélkul késziil, 2. kocsmakban, csardakban léccel elkeritett, védett tér.

kazié (francidbdl) Pezsgdgyartasndl a mar lerazott seprét tartalmazo, fejjel lefelé allitott
palackok rakata.

kékalj A kékderitett bor tiledéke.

kékderités A bor nehézfémtartalmdnak csokkentése sdrgavéritigsdval. A keletkezett
csapadék nagy része berlinikék.

keresztakona (srédli) Szallitbhorddk lezardsdra haszndlt, keresztszdlas akonadugo

kisfroces 1 dl szodaviz és 1 dl bor keveréke.

- kiiitési hanyad Lényeredék: a 100 kg szS16bdl nyert 1é mennyisége.

kontrakcié Térfogatcsokkenés, példdul az erjedés vagy a folyadékok elegyitésének
hatdsdra. A bor kontrakcidja erjedéskor koriilbeliil 0,5%.

korcsolya (hordékorcsolya) Széllitéhordok fel- és lerakdsdra, guritasara szolgald,
parhuzamosan allitott, két végén vasalt, két darab gerenda.

késer bor A zsid6 valldsi elSirdsoknak megfelel6en készitett bor.

kotyogo ErjesztSedény nyildsara helyezett, vizzel toltott eszkoz, amelyen a szén-dioxid
bugyborékolva ("kotyogva") tdvozik, de levegd az erjesztdedénybenem juthat be.

korfejtés A keverés céljabdl a tartalybdl kiszivattyuzott bort ugyanabba a tartalyba
"fejtik" vissza.

koto'fa Az dszokhordok kitamasztasara szolgald faék.

kupazs (francidbol) borhazasitas

kutyafej Cséros fémcesap, amellyel az aknanyildson at a horddba folyatjék a bort.

kiivé (franciabdl) 1. a pezsglkészitésre szant szG8lS feldolgozésakor nyert egyik frakcio,
2. pezsgBkészitésre hazasitott és egalizalt bor.

levegéproba A bor alloképességének egyik vizsgalata. A bort rendszeres, intenziv

. levegbztetéssel kb. egy hétig megfigyelés alatt tartjdk annak megallapitdsara, hogy
w levegd hatdsdra megvaltozik-e.

livé (tStike) Lekerekitett négyszoglet(i, altaldban fabdl késziilt, nagyobb tolcsér a hordok
megtoltéséhez.

lopé Borminta vételére szolgdld, alul hosszu szaru, fellil 6blos eszkoz. Ma livegbdl &
vagy milianyagbol készitik, régebben a lopétokot hasznaltak erre a célra.
Magyarorszagon a szivolopdt értjlik alatta. Kiilfoldon a sztirélopo elterjedtebb. Ez
egy uveghenger, amelynek az alsé vége elhegyesedik, a fels§ végén pedig egy
fogantyu és egy hiivelykujjai befoghato nyilds van. Pipettdhoz hasonlit.

l6re A csiger régi neve.

Malligand-fok A bor Malligand-féle késziilékkel meghatdrozott szesztartalma,
térfogatszazalékban kifejezve.

maszk (franciabol) A seprd letapaddsa a pezsgOspalack falan. ;

melegproba A bor allokepessegenek vizsgélata sordn a felboniatlan palackot kortilbeliil
10 napig 30-35 °C-on taroljak. .

méricske Fabol késziilt, egynyeldi, kisebb meritGedény. Lasd ficko.

miibér Bort utanzoé készitmény. Gyartdsat ajogszabalyok nem engedélyezik. Az 1950-
es években késziilt nalunk mlibSr, amelyet itdkdnak, koccintdnak neveztek.
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nagyfroces 2 dl bor és 1 dl szédaviz keveréke.

nedves cukrozas Lasd galloz.

nemes pincepenész Lasd Cladosporium cellare.

nemesrothadas Lasd Botrytis cinerea.

nyalkazas A must tisztitasa lilepitéssel. Az tilepitett mustot kénezik, hogy ne erjedjen.

nyujtas A must vagy a bor mennyiségének novelése, dltaldban meg nem engedett
anyagokkal (vizzel, mas gyiimolcs levével) vagy moddszerekkel. )

nyujtott (ital) 1 dl ber, 2 dl szédaviz (1asd hossziilépés).

0.B.1. Orszigos Bormindsitd Intézet Borvizsgdlo és - ellenGrzé hatdsag.

O. I. V. (francia, Office International de la Vigne et du Vin). Nemzetkozi Sz6lészeti és
Boraszati Hivatal. 1924-ben alakult, Magyarorszag is alapito tagja.

onderiilés A bor természetes, spontan tisztulasi folyamata.

onemésztés Lasd auiolizis.

palackallé bor Stabil bor, amely palackba toltve hosszu ideig (kdrosan) nem valtozik.

palackbuké A hosszabb ideig palackban tartott borokban kialakuld, sajatsagos,
kellemes, nemes illat és iz.

pasztérozés Csiratlanitas céljabol végzett hSkezelés. Pasteur eljardsa. A bort 70-80 °C-
ra melegitik f6!, és néhdny masodpercig ezen a h6mérsékleten tartjak.

petiotozas A csigerkészités régebbi, francia modszere, Petiot burgundiai sz8l6termelS
eljarasa. A kisajtolt szeszes torkolyre folmelegitett, cukros vizet ontenek, a
torkolyt ujra kisajtoljak, ezt a miiveletet esetleg megismétlik, és a végén az Osszes
kinyert levet Osszekeverik.

pimpo6s bor Borvirdgos bor.

pince Teljesen vagy részben fold alatti vagy hegyoldalba vijt, bor tarolasara hasznalt,
viszonylag alacsony, allandé hémérséklet(i épitmény.

pincemester A borpince (szakképzett) kezelGje.

pinceszer Tobb pincét felkeresd, barati borkdstolod.

pintér (német, eredetileg Binder) Kadar, bodnar.

porsafrany Safranyos szeklice. Virdganak f6zetét valamikor a bor szinezésére
hasznaltdk. Zold szintire fest.

présmust-4sajtoldssal nyert mustfrakcio.

primdr (bor) Mar novemberben, decemberben készre kezelt és forgalomba hozott
(voros) ujbor. Franciaorszagban, Kanaddban stb. nagyon divatos.

probasziiret A sziiret idépontjanak helyes megvalasztdsa végett - sziiret elStt akar
tobbszor is - kevés szS16t lesziiretelnek, kinyomjdk a levét, megvizsgaljak cukor-
éssavtartalmat.

puttony Héaton hordozhat¢ fa, fém vagy miianyag sz618szallité edény.

rajnai kanna Fabol készilt, egyfiiliiboros sajtar. A cstirolés eszkoze.

rajnai palack Hosszu nyaku, 0,7 vagy 0,75 literes borospalack. Min&ségi fehérborokat
toltenek bele.

rampas bor (német, Rahm: tejfol) Kiforrott, de még le nem tisztult Gjbor. Lasd
majomtej.

razopréba A bor alloképességének egyik vizsgadlata. A palackozott bort tobb napon at
razogépen razzak, hogy a szallithatdsagat megvizsgaljak.

savtompitas A savtartalom csokkentése szénsavas mésszel. 1 g/1 savtartalom-
csokkentéshez 67 g/hl szénsavas mészre van sziikség.

sec (francia) Szaraz (nem édes) ital.

sepré Az djbor tiledéke. Féleg élesztSt és borkovet tartalmaz.

seprobor Seprébdl késziilt alkoholos ital. Nem bor, esetleg hamisitvany.

sepréprésbor A borseprd kisajtoldsakor nyert bor. Nem azonos a sepréborral.

seprotészta A borseprd kisajtoldsa utan visszamarado, tészta stirtiségli anyag.

spanyolfold Agyagfold. Régebben borderitésre hasznaltak.

srédli A szallitohorddk zarasara hasznaljak. Lasd keresztakona.

stabil bor Tulajdonsagait hosszan megGrzs bor.
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stiches bor Ecetes bor.

szaflor A porsafrany virdgzatabdl késziilt, régebben borszinezésre hasznalt anyag.

szalmabor Sziiret utdn még szalman toppesztett §2010'bo1 késziilt csemegebor.
Készitése néhany déli orszdgban szokdsos.

szaturalas Gaz elnyeletése folyadékban, példaul habzobor készitésekor szén-dioxid
elnyeletéseaborban.

szediment Uledék.

szinbor A feltart cefre sajtolas nélkiil nyert mustjabdl erjedt bor.

szinelés Az iilepitéssel megtisztitott must vagy bor elvalasztasa, lefejtése az tiledékrol.

szivornya Hajlitott csé, két, kiilonboz8 hosszusdgu szdrral. A folyadékok leszinelésére
szolgal. Lasd szinelés.

szupulykdssag A fahordé gombolytisége. A Kkis tlizésszamud horddk szupulykosabbak.
Lasd tlizésszam.

szurolop6 Kis mennyiségli minta vételére szolgald lopd. Lasd lopo.

talajiz Egyes term&helyeken a borok jellegzetes ize, amelyet (sokszor egyoldaliian) a
talajnak tulajdonitanak.

taposokad A sz816 taposdssal vald sajtoldsara hasznalt kad.

taposozsak A taposasra szant sz6l6 befogaddsara szolgald zsak.

tipusbor Sajatos jelleggel nem rendelkezd, egyszerli bor

tirazsdugo Az erjedés és az érlelés idején a pezsglspalackot lezaré dugo.

toltogetobor A bor apaddsa miatt keletkezett hidny potldsara hasznélt bor. Altaldban
kissé erdsebben kénezik.

torkoly A sajtolds utdn visszamaradt, szildrd szSl6fiirtrészek. Az egészséges és érett
sz6lének 15-17%-a, a rothadt sz8l6nek 20-30%-a a torkoly.

torkolybor Lasd csiger, lore.

torkolykalap Héjon erjesztéskor az erjedd must tetején Osszegydlt torkoly. Lasd

torkoly.
totike Lekerekitett négyszogletli, altalaban fabol késziilt, nagyobb tolcsér a hordok
megtoltéséhez.

transzporthord6 Borszallitasra szolgdld, max. 850 literes fahordo.

tilderités A sziikségesnél, a kivanatosnal vagy a megengedhet6nél tobb deritGanyag
hozzaadésa borhoz. A leggyakoribb a zselatinos tulderités, aminek kovetkeztében
»fehérjekivalasos”lesz a bor.

tiizésszam A fahorddk alakjat meghatarozé viszonyszam. A donga hasban és fejben
mért szélességének kiillonbségével osztjuk a hasban mért szélességet. A hanyados
a tlizésszam. A 6-os tlizésszamu horddk gombolydedek, a 7-esek hosszukasak.

vakbiralat Borbiralat, amikor a birdlok nem ismerik a bor adatait.

vankosfa Az aszokfa és az aszokhordo kozotti parnafa. Lasd dszok.

vapa A hordé fenekének homorulata.

vasbor A vérszegénység gyodgyitdsara készitett, vastartalmu gyogybor. Lasd gyogybor.

vincellér A sz6l6munkakat irdnyitd szakképzett alkalmazott.

vinirozas (régies) A bor alkoholtartalménak novelése szesszel vagy borpdrlattal.
Avinalas.

vinké Silany min8ségti, savanyu bor.

vinotéka Palackozott borok raktara vagy gyljteménye.

Wagner fok Azonos a Baumé-fokkal. A fokolé méretei miatt alkalmatlan pontos

77 17”

slirliség megéllapitasra. Lasd Baumé-fokolo.
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14.6.1 Edények

Hordé
Abra 46. Fahordo részei
12 3
12
11
10 13
9
8
7 65 4
1. akona 8. ajtd
2. szdddonga 9 dtalfa
3. szdrnydonga 10 kozépfau
4. dszokdonga 11, karéjfu
5. hasabroncs 12. jdrom
6. nyakabroncs 13. biitii
7. fejabroncs 14 csin

Tablazat 37. Régi lirmértékek

<
X

AT 1

Név Méret (1] Név Meéret [1]
magyar meszely 0.4242 }vodor (erdélyi) 11.32
bécsi meszely 0.344 puttony 36.9
pozsonyi meszely 0.419 atalag (tokaji) 68.25
magyar icce (2 magyar meszely) 0.848  fcsobor (erdélyi, dunantuli) { 41.97
pozsonyi icce 0.839 csObor (pozsonyi) 13.42
kis icce (erdélyi) 0.707  [butélia (tokaji) 0.62
magyar pint (2 magyar icce) 1.696 |kvartdle 13.4
bécsi pint (kupa, 2 kis icce) 1.415 st (6 oka) 6.4
pozsonyi pint 1.678 | rompoly 0.209
magyar ako 53.72 pozsonyi fuder 16.1
bécsi akd (Fuder, Eimer) 56.589

Tablazat 38. Fontosabb hordé iirméretek

Hordo6 rméret
szerednyei hordo: 220 1
gonci hordd: (180 itce) 136.5 1
antalag: (90 itce) 68.25 1
akos: magyar ako 53.72 1
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Tablazat 39. Hires magyar oriashordok
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Hordo Mérete [hl]
Baji dridshordo-egytittes 1 832 (legnagyobb) 1204
Nagyszombati nagyhordd 1823 1072
Budafokijubileumi nagyhordé 1974 1022
Budafoki nagyhordé 1953 1000
Baji nagyhordd 1900-as évek eleje 748.3
Tatai oreghordo 1803 717.3
Dibszegi nagyhord6 1830 694.4
Szent Istvdn vagy Eucharisztikus hordd 1927 535.5
| Baji éridshordd-egyiittes 1 832 (kisebbek) 448
Badacsonylabdihegyi nagyhord6 1974 362.4
Budafoki Rékdczi-nagyhordd 1931 303
Tablazat 40. Pezsgok palackméretei

Név lrtartalom Név lrtartalom
Quart 200 ml Magnum 1600ml
Demie 400 ml Jéroboam 3200 ml
Médium | 600 ml Réhoboam 4800 ml
Boutellie |800 ml Mathusalem } 6400 ml
A




A borverseny elnyerte a Nemzetkozi SzSlészeti és Bordszati Hivatal (O.LV.) és a
Bordszok Nemzetkozi Szovetségének (U.LLL) védnokségét. A borok értékelése az
0O.1.V. éltal javasolt médszer szerint térté-nik. Ez aldl kivételt képeznek a fliszerezett
borok, melyek a 20 pontos biralati mddszer szerint kertilnek értékelésre.

L NEVEZESI FELTETELEK
1. A Borversenyt a Hungexpo megbizisibdl a Magyar SzG8l6- és Borkultira Alapitvany

rendezi.

2. A versenyen részt vehetnek a bortermel6k mind-azon borai és kiilonleges borai,
melyek a szarmazasi orszdg elSirasainak megfelelnek. A beérkezett mintdk biralati
kategoridkba és csoportokba vald besoroldsa a jelen Szabdlyzat alapjan torténik.

3. Mintdkat kiildhetnek be a versenyre birdlat céljabdl bortermelS vallalatok, egyéni
L bortermelSk és kereskedd szervezetek. -’

4. A versenyre valé nevezéshez a résztvevGknek nyilatkozniuk kell a minta &ltal
képviselt bor tétel- mennyiségér§l, mely nem lehet kevesebb 500 palacknal. A
pontos mennyiséget a nevezési lapon kell kozolni.

5. A verseny résztvzvoi a hivatalos szallitmanyozé utjan 6 ingyen mintdt juttatnak el a
verseny rendezG@jéhez, eredeti kiszerelésben 0,5 - 0,7 - 0,75 vagy 1 literes palackban.
A palackokon fel kell tiintetni a szirmazasi helyet, mely alatt a termék forgalmazasra
kerul. Csatolando tovabba 1 db cimke, a mintan alkalmazottal megegyezé.

- ——
e i,

6. A versenyen vald résztvételhez a nevez6knek mintanként be kell fizetnitlik a verseny
szervezdje altal elSirt nevezési dijat, a szervezd altal adott tajékoztatds szerint.

7. A birdlatra benyijtandé bormintdk az aldbbi adatok mintankénti megjelolésével kell
szerepeljenek a nevezési listan:

* arésztvevd reve és cime
\[ « abor elnevezése (szarmazasihelye, fajta, markanév, évjarat) -

- ——a o o L

*  kategoria (fehér, rosé, voros) "szdraz, félszaraz, félédes, édes” megjeloléssel
» aborkészlet mennyisége

8. A nevezési lap mellett, minden egyes mintdhoz csatolni kell a mintdra vonatkozdé
kémiai analizist tanusité bizonyitvanyt, mely az aldbbi adatokat tartalmazza:
 alkoholtartalom térfogat%-ban kifejezve
* cukortartalom g/l-ben
» titrdlhato savtartalom, bork@&savtartalom g/l-ben
 illosavtartalom (ecetsav g/l-ben)
* 0Osszes ¢s szabad SO2

» tartalom mg/I-ben
* a szénsavas borok esetében a palackban Iévé tulnyomds bar-ban

kifejezve.

A borok ana'izisét esetenként az Orszdgos Bormiit6sitd Intézet is elvégzi.
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9.

Minden bejelentett mintdhoz 8 példiny Pro Forma szamlat kell a
szallitmanyozonak elkiildeni, amelyen a kiildemény értéke mellett fel kell tiintetni:
VinAgora'96 Nemzetkozi Borverseny - Ingyen Minta.

II. A BORVERSENY LEBONYOLITASA ES A BIZOTTSAG MUKODESE

W

-

10.

1.

12.

13.
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A mintak beérkezésekor a verseny szervez§je nemzeti szakért6kbdl allé bizottsagot
nevez ki, melynek az a feladata, hogy megvizsgilja a beérkezett mintakat ¢és
megallapitsa, hogy a palackokon szerepl§ adatok megegyeznek-e a nevezési lapon
megadottakkal. Kijavitjak az esetleges hibdkat és kizdrjdk azokat a mintakat, melyek
nem felelnek meg a jelen Szabalyzatban elGirtaknak. Ezt kovetéen a bizottsag a
Szabalyzatban elGirtak szerint elvégzi az osztdlyba soroldst a nevezési lapon
felttintetett jellemzSk alapjan, 1l. amennyiben sziikséges sajat maga allapitja meg
ezen jellemzdsket.

A borok értékelése nemzetkozi biralobizottsagok altal torténik. Minden egyes
bizottsag hét elismert késtolasi szakért6bdsl all. A bizottsdg minden tagja mas-mas
orszagbdl érkezik. A szervez$ orszag két tagot jelol a bizotisagba. A bizottsag egyik
tagja olyan orszagbdl jon, mely nem bortermels, de fontos borfogyaszté orszag. A
birdldbizottsdgok szama a versenyen résztvevé borfajtak mennyiségétsl fiigg. A

birdlébizottsagok Osszeallitdsa a szervez§ altal torténik, aki javaslatokért az OIV-hez
fordulhat.

Minden egyes bizottsdg munkajat az Elnokség felligyeli. Az FElnokség harom
tagbdl all, az aldbbiak szerint:

» az Elnok, a szervez$ orszagbdl
* az Alelnok, kiilfoldi
*  egy borasz szakért§, tanacsado

Az EInok és a szaktandcsadd nem vesznek részt a biradlatban. Az Alelnok a

bizottsag tagja. Az EInokot helyettesiti annak tdvollétében, azonban az EInok
tavollétében nem biral.

Az EInok feladatai a kovetkezdk:

* a kostolas megkezdése elStt ellendrzi a késtolas elSkésziileteit, a kostolasi
mintak helyes sorrendjét,

+ ellenérzi a mintdk felbontdsat, hdémérsékletiiket, nevezés szerinti
azonossagukat és a bizottsdg tagjai elStti anonimitdsukat, valamint figyel a
kiszolgalas megfelelS szinvonalara,

« ellenGrzi a technikai titkdrsdg munkajat: tdjékoztatja a titkdrsag tagjait a
kostolasra érkezd mintakrol, a birdld lapok kiosztasardl, ellendrzi a technikai
titkarsag altal elvégzett pontszam kiszadmitdsokat stb.,

« figyelemmel kiséri a mintdk bemutatdsat, kijavitja ahetyes sorrendentévesen
bekovetkezett valtozasokat és kiveszi azon mintdkat, melyek nem felelnek
meg a szabalyzati feltételeknek,

+ amennyiben sziikségesnek itéli, elrendeli a minta visszakdstolasat, olyan
esetekben, amikor:

- a bizottsag tagjainak tObbsége ezt megkivanja,

- a tagok altal adott pontszamok jelentds eltérést mutatnak,

- a normalistdl eltér6 izrSl érkezik jelentés, vagy borhiba gyanija
meriil fel, * '

- kivételes esetekben, amikor a bor értékelése a helytelen besorolas
miatt nem megfelel§en tortént.




14. A borasz tandcsadd a borok kémiai Osszetételérdl ad tajékoztatast.

15.

A kostolas teljes idStartamaban meg kell tartani a borok anonimitésat:

minden egyes bizottsag kiilon teremben dolgozik, csendben, olyan fényforras
mellett, amely nem valtoztatja meg a bor szinét. Abban a helyiségben, ahol a
kostolds torténik csak azok tartdozkodhatnak, akik résztvesznek a koéstolas
lebonyolitdsdban. A kdstoldteremben lehet$ség szerint 18-220C hdmérsékletet
kivanatos biztositani. Tilos a dohdnyzas és szigoruan csendet kell tartani,

a palackokf~lnyitasa és a borok Kkitoltése a bizottsag tagjainak 1atokorén kiviil
torténik,

a bizottsdg minden egyes tagja leteszi sorszamat a fehér téritGvel boritott
asztalra. Az 4sz-talon az alabbiak talalhatok: egy fényforrdas, amely nem
valtoztatja meg a bor szinét, egy edény, melyben viz van, kenyérdarabkak, egy
kiontS, mely a bornak a szajbdl vald eltavolitasara szolgal (IehetSleg az asztal
mellett, a foldon elhelyezve),

a kostoldpoharak azOIV dltal megengedett tipustiak lehetnek. Haszndlat el&tt
alaposan el kell mosni, obliteni és szaritani,

a bizottsagok reggel 8.00-t61 13.00-ig dolgoznak. Kdstoldsi tilésenként szdraz
bor esetébe1 maximum 45 minta, egyéb bor esetében maximum 30 minta
kertil biralatra. Minden egyes mintasorozat utdn rovid sziinet kovetkezik,
amelyben a bizottsag tagjainak kizardlag kenyér és viz all rendelkezésiikre. A
bizottsag ilése alatt egy hosszabb sziinet s beiktatdsra kertl, amikor egyéb
ételek és itelok is felszolgalhatok.

A bormintdk egységes sorozatonként, az alabbi sorrendben kertilnek biralatra:

» szin szerint: fehér, rosé, voros

* cukortartalom szerint: a szaraz borokkal kell kezdeni
+ ¢évjarat szerint: azijborokkal kezdddik a sor

+ illat szerint: a semleges illati1 borokkal kell kezdeni.

A borok az alabbi hdmérsékleten kerulnek birdlatra:

« fehér borok, rosé borok: 10-12 °C,
» vorés borok: 15-18 °C,

» szénsavas borok: 8-10 °C,

* lik&r borok: 8-10 °C,

a kostolds elején a bizottsigok 2-3 prébabirdlatot tartanak, mely alatt
megbeszélhetik a tagok altal adott pontszamokat, annak érdekében, hogy
viszonylag kiegyensulyozott birdlati kovetelmények alakulhassanak ki,

a bizottsag tagjai teljes csendben dolgoznak, anélkiil, hogy barmi jelét adndk a
mintdval kapcsolatban kialakult benyomaésaiknak,

minden egyes minta bemutatasa elStt a bizottsag tagjai megkapjak a
biralélapot, amely tartalmazza a kostolandé minta technikai adatait,

a technikai személyzet begytijti a birdlélapokat, ellendrzi helyes kitoltéstiket, a
bizottsagi tag alairasat és atadjak hitelesitésre az Elnoknek,

a bizottsagtagjai nem rendelkezhetnek masolattal a birdlélapokbdl,

a bizottsag tagjai nem szerezhetnek tudomast az egyes boroknak itélt
pontszarmokrdl és dijakrdl a kdstolds lezaruldsa el6tt.
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III. BIRALATI ELVEK

16. A Kkostolds soran az organoleptikus jellemzSk megallapitdsara a paraméterek az
alabbi sorrendben keriilnek meghatarozasra:

* kivalé

* nagyon jo
- J(’)

*  megfeleld

A bizottsag tagjai egy keresztet irnak be minden egyes organoleptikus jellemzd
azon rovataba, amely leginkabb megfelel benyomasuknak.

Amennyiben egy vagy tobb bizottsagi tag nem taldlja a mintat megfelelének,
kezdeményezheti(k) annak kizarasat.

Amennyiben sziikséges, a bizottsagi tagok tobbségi véleménye alapjan a minta
kizarhatd, a termel$ pedig irasbeli indoklast kap.

17. A bizottsagi tagok altal adott jellemzés alapjan a technikai titkarsag hatarozza
meg a borok mindségét. A technikai titkarsag ezzel kapcsolatos teenddi az alabbiak:

% A 16. pont alatt meghatdrozott paramétereket novekvs biintetGpontokban
kifejezve értékeli az alabbiaknak megfelelSen:

* kivalé 0 pont

* nagyonjo 1 pont

* j6 2 pont

+  megfelel§ 4 pont

* nem megfeleld, kizarand6 ~ végtelen pont

A technikai titkdrsag a buntetGpontok altal kiadott nomindlis értéket a borok
minden egyes jellemzdjére Osszesiti az alabbi egytutthatok felhasznaldsaval:

A. Csendes borok: B. Szénsavasborok:
tisztasag 1 tisztasag 1
illatintenzitas | pezsgés 2
illatminGség 2 illatintenzitas 1
zamatintenzitas 2 illatmind&ség 2
zamatmind@ség 3 zamatintern. itas 2
- harmonia (0sszhatés) 3 zamatminGség 3
harmonia (0sszhatds) 3

A kostoldk altal adott pontokat a technikai titkarsag Osszesiti, majd a kozépsé
érték adja az értékelt bor végleges pontszamat. A borok organoleptikus jellemz&inek
paraméterei, a pontok nominalis értékei, valamint az Osszesitésnél hasznalt
egyluitthatdk szerepelnek a késtolasi lapokon.

IV. ADIJAK ODAITELESE

18. A buntetSpontok Osszesitése alapjan azon borok, melyek nem keriilnek kizarasra,
az alabbi dijakat nyerik el:

a) Oklevél

< VinAgora '98 Kitlintet§ Oklevél
csendes borok: 22-42 pontig
szénsavas borok: 27-42 pontig

230

— o e

e

“



19.

20.

21.

22.

23.

24.

b) Ermek
A VinAgora '98 Kitiintet§ Oklevéllel elismert borok kategdridjadban az aldbbi
érmek keriilnek odaitélésre:

/. Nagy Aranyérem 3. Nagy Aranyérem
csendes borok: 0 - 3 pontig csendes borok: 9 - 14 pontig.
szénsavas borok: 0 - 3 pontig szénsavas borok: 11 - 18 pontig

2. Nagy Aranyérem 4. Nagy Aranyérem
csendes borok: 4 - 8 pontig csendes borok: 15 - 26 pontig
szénsavas borok: 4 - 10 pontig szénsavas borok: 19 - 26 pontig

A fiiszerezett borok 20 pozitiv pontszamos rendszerben keriilnek értékelésre az
aldbbiak szerint:
* szin 0- 2 pont
* tisztasag 0- 2 pont
» illat 0- 4 pont
* iz, 6sszbenyomas 0-12 pont
* maximalis 6sszpontszam 20 pont

A Kkostolok dltal adott pontokbdl a technikai titkdrsag dtlagot szdmol, és ez az
érték jelenti a fliszerezett bor végsé pontszamat.

A 19. pontban foglaltak alapjan azon fliszerezett borok, amelyek nem kertiltek
kizardsra, az alabbi dijakat nyerhetik el:

Erinek

1. Nagy Aranyérem 18,81 pont folott
2. Aranyérem 18,51 - 18,80 pont
3. Eziistérem 17,01 - 18,50 pont

A kiadott érmek szama nem haladhatja meg a nevezett borok 30 % -it,
amennyiben mégis tobb, a 30 %-ot meghaladd rész ardnyaban a Borverseny
Elnoksége csokkenti a ponthatdrokat. (TOrt szamok esetén a pontszdmot a kerekités
szabalyai szerint dllapitjak meg.)

Minden egyes kategoridban a legjobbnak érté-kelt bor elnyeri a CHAMPION
cimet, amennyi-ben biintetGpontjainak szdma nem haladja meg a 3-at, ill. fliszerezett
borok esetében Osszpontjainak szdma tobb, mint 18,81 pont.

A Dbizottsdg fenntartja maganak a jogot, hogy ellendrizze és beazonositsa a
kereskedelmi forgalomban kaphaté bor mindségét a versenyen szereplé azonos

boréval.

A borverseny szervezdje a verseny CHAMPION cimet és érem dijazdst elért
borok szdmdra a cim haszndlatot az értékesitésben, meghatdrozott szabdlyzat szerint
engedélyezi.
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V. A BOROK OSZTALYOZASA

o

1
A. "STRICTO SENSU" BOROK 32.3. Kékfrankos |
324. Pinot noir {
4
1. Kategoria: fehér, csendes borok 3.25. Symah I
x . < _
Belsé nyomds CO2 < 0,5 bar, 200C-on 3.3. Meghatdirozotttermihelylimindségi
L1 Fehér borok il » vords borok (VOQPRD),
ehér borok (nem i atosftz]utll(l(c))r tartalom szaraz max. 4 g/1 cukortartalom
1.1.1. szdraz borok 0-4g/1 . . . ‘
1.1.2. félszdraz borok 4,1 - 12¢/1 3.3.1. I,\Iemetorszag., Ausztria |
2 3.3.2. Eszak-Amerika
1.1.3. félédes borok 12,1 - 45 g/l 333 Dél-Amerik
1.1.4.  édes borok 45 g/l fol6tt o2 Del-Amerika
3.34. Franciaorszag |
1.2.  Fehér borok illatosfajedkbol ggz SOIaSZ(’fzag, |
( pl.:FlszeresTramini, Muscat Ottonel) ~=-0. Spanyolorszag :
cukortartalom A , |
1.2.1. szédraz borok 0-4g/1 4. Iéalt egora: llla(l))zso!)og(;kb e i
122, félszaraz borok 41 - 12¢g/1 elso nyomas 0,5 ¢s 2,5 bar kozott, 20o0C- 1
1.2.3. félédes borok 12,1 - 45g/1 on cukortartalom
94 , ..y o i 0 t
1.2.4. édes borok 45 g/1 f010.tt 41 széraz borok 0-4g/ ‘
b 1.3. Fehér "fujta borok" 4.2. egyéb borok 4 g/1 folott )
szaraz, max.4 g/l maradék cukortartalom 5. Kategéria: pezsgék '
13.1. Chardonnay Belsd ny >mas 2,5 bar folott, 200C-on 5
1.3.2. Sauvignon blanc cukortartalom
5.1 max. 6 g/1 i
, T, 5.2. max. 15g/1
1.4. Meghatdrozott termahelyliminiségi 53 15.1 - 30 2/1
fehér borok (VOPRD), o > Ogé/l t
szaraz max. 4 g/l cukor-tartalom 55 80, o/l foloit ,
1.4.1. Németorszdg, Ausztria |
1.4.2. Eszak-Amerika “ om
1.4.3. Dél-Amerika B. KULONLEGES BOROK :
1.44. Franciaorszag ;
1.4.5. Olaszorszag - 6. Kategoria: természetes csemege borok ¢
pl.: Tokaji szamorodni, Chateau - Chalon, ;
2. Kategoria: rosé, csendes borok Tokaji Aszu, Sauternes stb. {
Bels§ nyomas CO2 < 0,5 bar, 200C-on cukortartalom
cllortartalom 6.1 0-4g/ !
2.1.  szdraz borok 0-4g/1 6.2. 4,1-20¢g/1 ¢
2.2.  félszaraz borok 4,1-12 g/ 6.3. 20 g/ folott
b 2.3. félédes borok 12,1-45g/1 J
2.4.  édes borok 45 g/1 folott 7. Kategor . a: erésitett borok ’
pl.: Jerez, Portd, Malaga, Marsala, Mddéra ’
3. Kategoria: voros, csendes borok cukoniartalom .
Belsé nyomas CO2 < 0,5 bar, 200C-on 7.1. 0-0g/1 .
7.2. 6,1 -49 g/l ,
3.1 Viiris borok 7.3. 40,1 - 80¢g/1
cukortartalom 7.4. 80 g/1 folott . -
3.1.1. sz4raz borok 0-4g/1
3.1.2.  egyéb borok 4 g/l folott 8. Kategoria: fiiszerezett borok, :
vermouthok .
3.2 Voros 'fajta borok", cukortartalom
szdraz max. 4 g/1 cukortartalom 8.1.  kiildnlegesen szdraz borok 0 - 30 g/1 .
8.2. szdraz borok 30,1 - 50 g/1
3.2.1. Cabernetsauvignon 8.3. félszaraz borok 50,1 -90 g/l ’
322. Merlot 84.  félédes borok 90,1 - 130 g/1
8.5. édes borok 130¢/1 folott
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